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PAR % DAVIDE COMASCHI * Directeur de la Chocolate Academy ™ Italie

CHOUX

AU CHOCOLAT

CRAQUELIN

250 G BEURRE

200 G SUCRE BRUT

180 G FARIME FAIBLE

20 G POUDRE DE CACAD EXTRA BRUTE
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CREME AU CHOCOLAT

500 G LAIT ENTIER

120 G SUCRE

20 G AMIDON DE RIZ

100 G JAUNES D'OEUFS

175 G CHOCOLAT COUVERTURE NOIRE
EXTRA-BITTER GUAYAGUIL 64%

75 G MASSE DE CACAQ GRAND CARAQUE

MOUSSE AU CHOCOLAT
300 G CREME AU CHOCOLAT
5 G GELATINE

25GEAU

300 G CREME
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AZH00 Y55 4
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MUTUELLE D'ASSURANCES
DES PROFESSIONS

ALIMENTAIRES
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Tel. : 05 46 59 59 59
Fax : 05 46 59 59 50
Bureaux de Paris
21, rue Chauchat - 75009 PARIS
Tél. : 01 56 03 95 95

accueil@c howlr ts-voisin.fr
www. chocolat-voisin.com

CARABREIZH

LE SPECIALISTE DU CARAMEL
ALl BEUSIRE SALE

contact@carabreizh.beh
www.carabreizh.bzh

MO PARI CARAMELS
MON PARI GOURMAND
. et

BP 985

LAM

8400

B4 B4

CHOCOLATERIE DE L'OPERA

ml'nﬂ:lm:olnl erie dalnp-u com

LE CARNET D'ADRESSES

FRANCOIS DOUCET
COMFISEUR

Fax: 045
contact@francois-doucet.com

GRIMMER
ARTISAN CHOCOLM'IER

ml'u&:huwlatgr.mmu fr

MANUFACTURE CLUIZEL
s

n ougalo! 0 nouga |e t.com

MON PARI CHOCOLATS
MON PARIGOURMAND

R Paul Grébse:

Cedex

rnnticlﬂmunpangnurmcnd com

SILVAREM

£ les Manteaux
P-32

IENDUS

632977

office@silvarem.fr

VALRHONA

inleﬂvallhuna com

VOISIN

24 avenie [oannis Mascet

accueil@chocolats-voisin.fr
www.chocolat-voisin.com

GRIMMER
ARTISAN
CHOCO].ATIER

Fax: 04 687

nauqntel@nuugalll cam

NOUGALET
11150

Fax: D468

nuugalulﬁnougallt com

34570 Sl
1o 06 /df-l BR OV
michel.barel@wanadoo.fr

MO PARI LIGUEURS
MON PARI' GOURMAND

BP 985 - 60009 BEAUVAIS Cedex
contact@monparigourmand.com

sviac@sviac.fr

FRANCOIS DOUCET
CONFISEUR

(ontanﬂluﬂ(cu doucet.com
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MON PARI PATES DE FRUTS
MON PMI GOURMAND

contact@monparigourmand.com

MON PARI FRALINES
MON PARI GOURMAND
F aul Grebet
BP 985 - 60009 BEALNVAIS Cedex

contact@monparigourmand.com

ngrlll«d@agnln«d me

BARRY CALLEBAUT

CARABEREIZH
LE SPECIALISTE DU CARAMEL
AL BEURRE SALE

con lulﬂ(arlbuuh bzh
www. carabreizh. brh

CHOCOLATERIE DE L'OPERA

infe@chocolateriedelopera.com

MANUFACTURE CLUIZEL

Route de Conc AMWVILLE

:on!aclaeluuel com

PROVA GOURMET

contact@p S

SEVAROME
LELk
43200 YS5INC
047
Fax: 04716554 7
info@sevarome.com

VALRHONA
14, avenue duF\E_ﬂ:lulh_,c evelt

info@valrhona.co
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Les MARCHES

LE MEDIA DE L'ALIMENTAIRE

18 juin 2021
https://bit.ly/3cONrUqg

Francois Doucet Confiseur s'ouvre aux réseaux
spécialisés bio

Francois Doucet Confiseur déploie sa marque bio Les Ateliers Doucet auprés des réseaux
spécialisés et espere atteindre 20 % de croissance, apres une baisse de 12 % de son chiffre

d’'affaires en 2020.

ann. Civiales
enuttllaates clieelad an but 200"
e caraal b peste & 1ol
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Ronan Autret, directeur général de Francois Doucet Confiseur.

© Francois Doucet Confiseur
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Le fabricant de chocolats et de pates de fruits haut de gamme Frangois Doucet Confiseur s'ouvre aux réseaux
spécialisés en lancant sa nouvelle marque Les Ateliers Doucet, composée d'une vingtaine de references bio. La socigté
discute avec des enseignes alimentaires bio, mais aussi de jardinerie et d'épiceries fines. « Notre marque est déja
présente & Truffaut et y est trés bien accueillie », souligne Ronan Autret, directeur général de Frangois Doucet Confiseur.
Avec Les Ateliers Doucet, |a sociéte a pour objectif d'atteindre 20 % de croissance et prévoit de renforcer ses effectifs en
production, en marketing et au niveau commercial.

« Nous voulons que l'ensemble des Francais puissent avoir un acceés plus facile & nos produits » ceux-ci n'étant
auparavant disponibles gu'en chocolaterie haut de gamme, précise Ronan Autret. La société a positionné ses prix 15 %
moins chers que ceux de ces références haut gamme, atteignant 60 euros le kilogramme, afin de s"aligner sur les prix du
marché. « [ es amandes et les fruits que nous utilisons ne viennent pas de France pour ces innovations. Le chocolat est
toujours issu du commerce équitabler® » note-t-il.

Disponible a I'exportation

Les nouveaux produits sont, eux aussi, fabrigués a la main, dans des turbines en cuivre. La gamme Les Ateliers Doucet
est également dispenible a I'exportation @, la société la proposant a tous ses clients se situant au-deld des frontiéres
francaises. « [l ne sera pas impossible de retrouver ces produits en Espagne, au Royaume-Uni ou méme en Allemagne »,
commente Ronan Autret. Le fabricant de confiseries ne délaisse pas pour autant ses marchés historiques, et travaille
sur ses innovations a destination des chocolateries pour septembre.

Francois Doucet Confiseur a subi une baisse de chiffre d'affaires de 12 % en 2020 & cause de la pandémie, atteignant
7,7 millions d'euros, contre 9 millions d'euros les années précédentes. « Les pertes liées au premier confinement nont
jamais pu étre compensées », compléte Ronan Autret.

A PublicisLMA
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Avoir ke soulfle coupé, senti les embruns de Focgan
appricier cetle saveur iodée. .. Le nouveau coffret en
exliton fimitée. « Partez & Faventure », une bouffée
clarr frais & ofinr of partager, invite tous les amoureux
che Focdan & prenre fe lage! Un éerin impaimd i
contient deus confitunes Croates  aux saveurs gour
manddes ; un pot de lincontounable Ecume des mers
feonfit de muscadet aux échalolies bretonnes et algues
du Croisic), ef un pot de Merci infinment (confiture
aux iamboises hretonnes of mirahelies de Lomaine),
ainsi que de jolis accessofies de qualité e abacation
frangaise, un coueay a huitre grave abrigque artisanale-
ment et un torchon imprime, parfaits pour accompa-
gner b dégustation de fruits de mer, Disponibile oo bou
tiguee ef et figne: JR90€ / wwwdacourdongeresacom

Inédite, la recette Oignon & Samasin vient compidler
loffre s cords des deux moeties lancées Fannde
dermiére : Pamesan & Foivre Notr, Thym & Romarin.
Produit en Bretagne & partir de farine, beurme et couts
frangais, ces petits sabis Bio ont tout pour devenir des
stars ches fins de journees ensoleillées. 1,99 €-60g

Fabricquée en amidon de mass garanti sans OGM,
cette capsulke compatible Nesprosso powra ére sin-
plement jotée dans ke compost domestique od elle se
ciésagrégera natureliement en 20 semaines 3 tempd-
rature amblante. Terramoka a décling chacune de ses
créations clans diférentes formes permettant a tous de
trouver son bonheur. Ainsi, en plus de sa nowvelle cap-
sule vertueuse compatibile Nespresso, on poura shop-
EF DOS IXLVEAUN Cafis Prfiess en grains, moul mais
éalernent en dosettes hpe Senseo. Capsules Diode-
graclables. Bio 15 capsubes 5,99 ; Calé o bio 6€ ke
* grainy beo 5,95€200 g ; Deoseties
cormpatibles Sersoo Arabca b (16 deseties) 3306 En
risagasines bic, épfoenies fines, wwfomamoka.com

Le Marlin fumé : & déguster avec du saumon fume, du
tarama ou encore des maaties. Une fumaison déficate
it bos ke hétre luf confére ches saveurs sulitiles of par
fumees. 7,50 € les 100g - En tanches
Le Gazpacho : un rfraichisserment gorge: ce kgumes
frais e che saison ; tomates, poivions et conconmbines,
un filet ohuile d'olive vierge extra, de belles gousses
clail, un pew dhe sel et d vinaigre de
Xores. 6,90 € e fitro - Bouteille Tetra- |
pack o'un liire.
Crime d'artichauts : Lne créme n-
alisée aver des coeurs d anichaut et
| ———

e ©

o -—

GOURMANDISES POUR GOURMETS

réparde avec une huile o olve extra vierge, son godt
est revelé par une pointe de basilic. 5,20 € - Pot de
1908

Créme de tomates séchées : cle befies tomates cued-
fies & matunité et gorgedes de soledl. de Fail, du thym.
e Forfgan ot de lestragon, e e jambaon de Serano
cle Trevelez ow encore avec du fromage frais émicile.
490 € - Fot de 1908,

Crieme d’olives noires : iéalisde avec des olives de var
ité = ermpefire o, Fgere et douce au palais. Simple-
ment proparde avec de Mhuile dolive vierge extra et
un peu sel, elle rdvele des andmes ladrement sucrés et
poivres ef des notes deélicates ok fruits & coque:

0,590 € - Fot e 1908

wisheflota-bellotacom

Un coffret ' épicene fine composé de 3 vermnes rafrar-
chissantes ef snourewses, Les lartinables o esturgeons
frais-fumé, aux citrons rots ou encore aux: Piguilios
condimentes, La recetie au citron confit acoompagne
Vesturgenn de tomates confites, hule o olive et citrons
rotis, icddale pour vos barbecues ou pryue-nigues de
saison. Celle aux Piguiios condimentés méle gingem-
bre, thym et onigan pour une recette puissante el une
belle explosion de saveurs. La verrine fumde nivéle une
recefte crémeuse ef délicate. De belles associations
avx saveurs raffindes pour tinguer autowr o un verre.
Le coffret de 3 verrines de 8l : 21 €
wwwandarpertita.com ou en épicene fine

Vienu directement de Créte, Ja plus grande ile cke Créve
nous prsente sa gamme, dofves of huiles. dolve
Biologique cenifice Demeter. Uhulle diolve ol
Creta ety voenge est sublite typde fuité vert aux notes
dherbes faichement coupdes. 15 €

La Kouses "Un Must™ est une huife o clive extra vierge
e premicre pression & froid exquise, o'une grande
ualité organoleptique aux notes herbacédes et oélr
cates. Certifie Demeter, 25 €
les offves sont goulteuses,
fermes et brillantes . § €
wwwavaiecretoise.com

A PublicisLMA
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Une tatste nouvelle gamme de prossées végdtales et de
laits végetaux qui assocke fruits of legumes. Veritabies
concentrés de savoirfaire ef dinnovation, ks recettes
sont simples, saines el proposent des Saveurs wigues
ef gourmandes, Les procodk oe pressage ef stabilis
ey A froved pemmettent o consenay loules ks sivewrs
dles fruits et legumes ot d'en préserver les vitanines
Line towte nouvelle gamme ce pressées vegetakos of de
laits vigetaux qui associe fruits ef kgumes, Vertables
concentrés de savairaine e d'innovation, kes recettes
SONt SImples, saines ef proposent des Saveurs unigues
ef pourmandes, Les prooddes de pressage et stabilisa:
tion a froid permettent de conserver toutes ks saveurs
ches fruits ef Kigumes et d'en présener les vitamines.
Deetre gamwnes dhe borsons - 4 pressees vegetales : 250)
il 2 2506 - 7500 ml : 4,506 of 2 laits vegetan : 250
mil : 2506 - 750 il : 4,506 / wwwplnidefr

Dles produits « prés 3 lemplor » pour réalises chez vous

de maniére simpie et immangable les incontouma-

biles de I truffe (risotto, pate, brouillack 3 b truffe. )

ou des plats simples comme des: crogue-monsiedr,

QTS o ki COGUR, 22 & ) L,

Supréme cle trufiies noires 154 27 €

Supréme de trufies d'élé pour accompagner en toute
simyplicites ef de maniere immanguabile vos omelontes &
a trufie, volaifles griliées, coquillages et crustaces ouen
accompagnement dhuitres, sur teast gilks ou .. ala
petite cuillre. 15 ga partir de 8 € waswtrufie-akycom
UEpicurien a le plaisic dfannoncer le dermier projet
on date du bufficulteur Guilaume Cé, Tondateur
de la marque Aléna : une magnifique plantation de
9000 jewnes chénes truffiers en Dordogre qui pemmet
Fadoption & tout un chacun (professionneds ef. par
ticuliers) d'un arbre pendant 15 ans et de béndficier

dhe la récolte des diamants noirs qui en découle, Tanf

dadoption o'un chéne trffier : 750 € TTC. Plus o infos
str - v tmiffe-akeseconmadopter-an-chonetruffior
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ALPES DU sUD

28 juillet 2021

hitps://bit.ly/30G71sQ

Haute-Provence : Francois Doucet Confiserie va
bénéficier du plan de Relance

A ) ; \
R 0\
' . N
Francois Doucet Confiserie va bénéficier du plan de Relance. De nouveaux lauréats ont été
sélectionnés. Dans les Alpes de Haute-Provence, Francois Doucet est le 12éme lauréat de I'appel

a projet « Territoire d’industrie ». Ainsi I'entreprise va pouvoir doubler ses capacités de
production grace a cet accompagnement a hauteur de 800.000 euros.

A PublicisLMA
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"

ALPES DU sUD

28 juillet 2021

Durée : 00:00:30

Francois Doucet Confiserie va bénéficier du plan de relance, et est le 12e lauréat de
I'appel a projets de territoires d'industries.

ff&Publicis LMA



frangois

DOUCET

CONFISEUR EN PROVENCE

"

ALPES DU sUD

29 juillet 2021

Durée : 00:00:17

Francois Doucet Confiserie va bénéficier du plan de
relance. Dans les Alpes-de-Haute-Provence, Il est le 12e
lauréat de l'appel a projets "Territoires d'industries”.

A PublicisLMA
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ALPES DU sUD

29 juillet 2021

Durée : 00:00:23

Francois Doucet Confiserie va bénéficier du plan de
relance. L'entreprise va pouvoir doubler ses capacités de

production grace a cet accompagnement, a hauteur de
800 000 euros.

A PublicisLMA
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ALPES DU SUD

29 juillet 2021
https://bit.ly/2YroWfU

Le Grand Réveil Alpes 1 de 8h du Jeudi 29 Juillet

2021
\ .zz =

Delphine Batho en campagne & la montagne. Candidate & la primaire d'Europe Ecologie les
Verts pour la prochaine élection présidentielle, I'ancienne ministre de |"Agriculture de Francgois
Hollande vient présenter ce jeudi a Briancon son projet et ses idées pour « une autre écologie ».

Francois Doucet Confiserie va bénéficier du plan de Relance. De nouveaux lauréats ont été
sélectionnés et dans les Alpes de Haute-Provence, Francois Doucet est le 12éme |auréat de
I'appel a projet « Territoire d’industrie ».

La musique, un moment d'évasion pour les aidants et les personnes aidées. Dans le cadre de
séances d’art-thérapie, des mini-concerts sont alors organisés sur les Hautes-Alpes a domicile
ou dans une structure collective pour offrir un moment de convivialité mais surtout de repit
pour 'aidant.

L'ambiance brésilienne est de retour a Gréoux-les-Bains qui se transforme en Greoux de Janeiro.
Au programme de cette 5éme édition qui se poursuit jusqu’a ce samedi 31 juillet : des concerts,
des défilés de batucadas, un marché nocturne brésilien sans oublier des cours de danse ou des
séances de maguillage pour les petits et grands.

A PublicisLMA
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31 juillet 2021
https://bit.ly/3j3h?bF

Alpes du Sud

Alpes-de-Haute-Provence : un confiseur aidé a hauteur de 800 000 €
pour son développement

Dans le cadre du plan France relance, Francois Doucet, confiseur a Oraison
(Alpes-de-Haute-Provence), devient le douziéme lauréat pour I'appel a projet
“territoire d’industrie”, qui a pour objectif d’aider les entreprises aprés la

crise.

« Son projet consiste en 'extension de U'outil industriel, avec pour but de
doubler les capacités de production. L'entreprise prévoit par ailleurs de
réduire limportation de matiéres premiéres pour s’approvisionner via la
filiere locale », relate la préfecture dans un communiqué.

Francois Doucet « sera accompagné a hauteur de 800 000 £ ».

fﬁpublicis LMA
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h i né libéré

Ter ao0t 2021

ORAISON

800 000 € d’aide pour
le confiseur Francois Doucet

Dans le cadre du plan Fran- -

ce relance, Frangois Dou- h
cet, confiseur @ Oraison,
devient le douzieme lau-
réat pour l'appel & projets
“territoire d'industrie”, qui
a pour objectif d'aider les
entreprises aprés la crise.

« Son projet consiste en
'extension de l'outil indus- &
triel, avec pour but de dou-  jJean-Marc Doucet, le directeur

bler les capacités de pro-  ggngral, Photo Le DLJJ.-FM.
duction. L'entreprise

révoit par ailleurs de ré-
ﬁuire l’i%purtatinn de'mp- T2 Ues Alpeside-Haute-Pre-
tiéres premiéres pour s’ap- vence. Frangois Doucet
rovisionner via la filiere « sera accompagné a hau-
ocale », relate la préfectu- teur de 800 000 € ».

A PublicisLMA
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LaProvence

Ter ao0t 2021

Alpes

PLAN DE RELANCE

800 000€ pour le confiseur

Dans le cadre du déploiement du plan "France Relance”,
de nouveaux lauréats ont été sélectionnés au titre du
fonds de soutien a I'investissement industriel dans les ter-
ritoires. Le département des Alpes-de-Haute-Provence a
I'honnieur : Erancois Doucet Confiseur devient ainsi le 12e
lauréat de 'appel a projet "Territoire d'industrie”. Son
projet consiste en I'extension de I'outil industriel, avec |
pour but de doubler les capacités de production. L'entre-
prise prévoit par ailleurs de réduire importation de ma-
tigres premiéres pour s'approvisionner via la filigre lo-
cale. | sera accompagné a hauteur de 800 000 € dans la
mise en ceuvre de son projet. { PHOTD STERHANE BUCLET

A PublicisLMA
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LA PEPITE
A DEVORER

PLANTES
AROMATIQUES

BA

Thds

Des herbes
a domicile
Aneth, basilic, sauge,
coriandre, ciboulette,
estragon, romarin...

En cuisine, ces plantes
apportent leurs saveurs
avos plats. Elles sont
faciles a disposer sur
un rebord de fenétre,
un balcon ou a cultiver
dans un petit lopin

de terre. Ce guide, qui
s'adresse aux jardiniers
de tous niveaux, invite
adécouvrir leur grande
diversité. Il donne des
conseils et astuces
pour semer, protéger,
récolter et conserver
40 variétés. La menthe,
odorante et insecticide,
y figure en bonne
place, entre la mélisse,
au parfum citronné,
et l'origan, une autre
Lamiacée aux preé-
cieuses propriétés.

La Petite Bible des plantes
aromatiques, éd. Glénat,
24 € (disponible a partir
du 8 septembre).

AoUt 2021

L.a menthe

P’atout fraicheur de I’été

Des salades aux cocktails, cette plante aromatique
fait 'unanimité au fil de la saison estivale.

welle soit douce ou poivrée,
Qdes champs ou aquatique,

la menthe, toujours verte,
est 'une des plantes aromatiques
les plus consommées au monde.
Appartenant a la grande famille
des Lamiacées, elle est connue
depuis le X11° siécle avant notre ére,
comme en atteste la présence de ses
feuilles dans les pyramides égyp-
tiennes. Elle tire ['origine de son
nom de la nymphe grecque Minthé.
Lamythologie raconte qu'elle aurait
seduit Hadés, dieu des enfers. Son
¢pouse Perséphone, folle de jalou-
sie, aurait alors piétiné la jeune
femme avant de la transformer en
herbe. Ne pouvant lui rendre son
aspect initial, Hadés I'aurait dotée
d’un parfum poivré et enivrant.

Une aiiiée sur tous
les fronts

Il existe des centaines de variétés
de menthe, dont certaines sont
cultivées depuis I'Antiquité. Indis-
pensable dans la pharmacopée des
Grecs et des Romains, elle était
utilisée pour soulager les maux de
téte et stimuler la digestion. Les
Romaines coquettes en machaient
pour rafraichir leur haleine. Beau-
<oup plus tard, en 1771, cest grace

a un brin de menthe que le savant
anglais Joseph Priestley découvre
la capacité des végétaux a produire
de l'oxygéne, etleur effet bénéfique
surla qualité del'air. Une trouvaille
qui est a l'origine de la création
d'espaces verts dans les villes, tel
Central Park a New York.

A boire et a manger
Ingrédient aromatisant presque
aussi populaire que la vanille ou
les agrumes, la menthe est omni-
présente en cuisine. Coté assiette,
elle est quasi universelle. En salade,
elle est la reine du taboulé libanais,
distillant toute sa fraicheur. En
condiment, elle est indissociable
des nems asiatiques. En sauce, elle
agrémente méme le gigot d'agneau
british. Coté boisson, elle est tout
aussi précieuse. Dans le thé, ses
feuilles incarnent I"hospitalité des
pays du Maghreb. Ecrasées au fond
d'un verre, elles font du mojito
cubain I'un des cocktails les plus
enivrants. L'herbe miraculeuse
fait également retomber en
enfance quand quelques gouttes
de sirop transforment un pastis en
perroquet ou donnent aux bon-
bons un peps estival. ®

Anne Inquimbert

A PublicisLMA

SELECTION
DELICES

?

Douceur
Raisins Francols Doucet
au sirop de menthe, péte

d'amande et chocolat nair,
11,25€ les 200g.
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le monde de

LEPICERIE FINE

AoUt 2021
12 ET 13 SEPTEMBRE 2021 - PARIS PORTE DE VERSAILLES

TENDANCES GOURMET SELECTION 2021

A LA (RE)DECOUVERTE
DES SAVEURS AUTHENTIQUES

Le salon Gourmet Selection est trés attendu par les professionnels de
'épicerie fine. Les détaillants sont en attente de nouveautés, les marques
ont hate de retrouver les acheteurs. Aprés dix-huit mois de distanciation
physique et de déematérialisation, cinq grandes tendances d'innovation se
dégagent autour d'une méme valeur : I'authenticité.

A PublicisLMA



Premier rendez-vous professionna! de |a rentrée,

le salon Gourmet Selection est attendu avec une
impatience teintée d'une |égére inguiétude par les
acteurs de I'épicerie fine, "Je suis content de retrouver
les salons. J'ai hate de rencontrer du monde. Espérons
gue nous allons enfin pouvoir laisser tout ca derrigra
nous " confie Cédric Richard, président fondateur de
Mature & Expression. Mul nlignore ce gue signifie “tout
ca" : les tragédies de la pandémie, la désocialisation
des confinements, les fermetures de lieux publics at
restaurants... Et leurs conséguences sur ia marche des
entreprises.

Si le secteur de I'épicerie fine & été moins atteint
que d'autres, certains de ses acteurs ont quand méme
été frappés de plein fouet. Telle la Confiserie Adam.
que la Covid-19 “a privé des trois-quarts de son
activiteé 'an dernier, notarmment a cause de 'arrét
das cerémonies familiales ol l'on offre des dragées”,
deplore Frédéric Martin, directeur commercial

et R&D, gui se déclare "soulagé et impatient”

de voir les affaires reprendre leur cours, meme si

“le redémarrage des ventes de confiseries enrobées
an 2021 et surtout le fort développement du bio™
ont contribug a partiellemeant rattraper le mangue a
gagner de |'an dernier

frangois
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On ne compte plus les programmes de développement
reportés. “L'an dernier, nous mavons pas pu gagner

de nouveaux clients. Les épiceries fines étaient
surbookeées”, reléve Auréle Joannard, gui a crée La
Bocalerie des Gourmets il y a trols ans seulement.
L'ADQC Kirsch de Fougerolles devait féter ses vingt

ans en 2020 et la Distillerie Devoille, qui en ast ['un

des cing producteurs, avait pravy de lancer geux
innovations 'an dernier. “Au lieu de cefa, nous avons
fabrigué des solutions hydroalcooligues, ce gui a

un peu sauve l'entreprise, relate Céline de Miscault,
chargée de promotion de l'entreprise. Nous cantinuons
d'ailleurs d'en fabriguer..” Quant aux deux lancements
- que nous détaillerons plus loin = ils sont présentés a
Gourmet Selection 2021,

RATTRAPER LE TEMPS PERDU

Pour tous, il est grand temps de rattraper le temps
perdu. La conserverie Groix & Mature a fété ses vingt
ans en plein confinement. "Le premier confinement a
&té un gros coup de massue, commente Emmanuelle
Bernhardt, responsable commerciale et marketing,
Heuresusement, nous venons d'obtenir la labal
Entreprise du Patrimmaine Vivant. Un jeli lot de

consolation.. || est important pour nous de construire
sur un socle bien batl. Nous sommes yraiment fiers

de lancer de nouveaux produits et nous sommes
impatients de les faire découvrir. Car si I'épicerie fine est
plutdt sur une bonne dynamique. notre environnemeant
reste fragile” Le journaliste gastronomigue Vincent
Fermiot, ambassadeur du concours d'innovation
produits Best Of de Gourmet Selection, craint gqu'a la
faveur du déconfinement les gens se détournent des
eépiceries fines et artisans de bouche et reviennent a la
grande distribution. "Le monde a enorméament évolug
en matiere d'épicerie fine et de speécialits, tant dans les
produits gue dans la facon de les vendre, avec deux
grandes éviolutions gue sont l'achat en ligne et une
montéa en gamme. Car las gens n'ont pas pu aller au
restaurant et se sont repliés sur les artisans de bouche,
épiceries fines et cavistes. || ne faut pas laisser tomber
ces commerces de prodimite. Ceux gui en ont les
moyens dolvent comprendre gque dépenser moins ne
les rendra pas plus heureux. Au contraire, en achetant
mieux, 15 égrouvenrant un plaisir gustatif accru” plaide-
t-il, Heureusement, las commaearces de graximite sont en
phase avec les valeurs qui se sont renforcées pendant
la crise, Selon un sondage CS5A pour la Canfédération
Géngrale de l'Alimentation en Détail réalisé an
décembre dernigr, les consommateurs apprécient

gu'ils solent & taille humaine {20 %), conviviaux (BB %),
dépositaires d'un véritable savoir-faire (84 %) et offrent
des produits et des services de gualite (84 %). En un
mot, ils sont garants tant de l'authenticita des produits
gue de la relation avec le client, Renforcée par |a crise,
l'authenticité est également la valeur gui se dégage des
différentes tendances dinnovation du salon,
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DES METS CHARGES D'HISTOIRE

La premiére tlendance est celle o'un retour aux racines
de la gastronomie. Les variétés anciennes sont
recherchées, les crigings nobles valonsdes, Dans 'univers
de la confiserie, la maison Francois Doucet compléte

sa gamme d'amandes torrefigées enrobéeas Origin d'une
référence au chocolat noir 4 63 % de cacao du Pérou.
Reconnue pour ses recettes créatives et ses packagings
sophistigués, Savor Créations revient aux basigues avec
une gamme dhuiles d'olive millésimées en provenance
du Péloponnése, des Pouilles ou du sud de la France, La
féconde maison A L'Olivier présente une cuvée d'huile
d'olive fruité noir issue doliviers multicentenaires en
bouteilles de grés. On les trowve dans les Alpes-de-
Haute-Frovence, I'una des rares régions a avoir échappé
au gel de 1956, Cas huiles centenaires sont produites par
la farnille Pinatel, cléiculteurs depuls cing générations
aux Mées. Certifié Demeter, le domaine espagnal Gulius
produit en bindynamie et agroforesterie, des huilas,
pates el farines moulues a ternpérature ambiante

selon la methode traditionnalle, sur pierre de granit.
Lentreprise concocte également des confitures de fruits
sauvages (azéroles et cermefa).

La grise a également réhabilité les mathodes
artisanales. Les confitures Murgise, crédes & partir

d'un hybride de mire et framboise oublié existant

au ceeur des vignes du Muscadel depuis plusieurs
centaines d'années. ont construit une gamme de
quarante recettes de confitures bio avec 60 % de fruits
denoyautes et pelés a la main, cultes au chaudron puis
empotées manueliement.. Encore plus pittoresgue,
l'aventure de |a biscuiterie Les Mirliflores vaut le récit,

Il y a quatre ans, deux dipldmeées d'histoire passionnéss
de patisserie, Eliza Faget et Gwenaélle Carrére, créent
une gamme de quatre biscuits & partir de recettes du
Moyen Age afin de faire découvrir “les saveurs oublides
gui-ant fait le bonheur de nos ancétres”, raconte

Efisa Faget. Fruit d'un lang travail de recherches

dans différents documents historigues, culinaires,
meédicinaux ou iconographigues, les produits sont
aussi le résultat de nombreuses heures passées a les
tester. Et pour stimuler cette savante gourmandise,

un pebit liveet placé dans chague bofte expligue
larigine du biscuit et ses ingrédients. La boutique

du Louvre a été le premier point de vente conguis..
Cepuis, l& musée d'Orsay s'est laissé tenter pour une
collection consacrée aux Impressionnistes gui sera
présentee & Gourmet Selection. Les Mirliflores ont aussi
commence a se diversifier en créant des infusions,
thés et chocolats chauds anciens. La margue prépars
la création d'une tablette de chocolat XVIiF siecle et

a étendu son concept de I'histoire au patrimoine en
collaboration avec les municipalités de Gaillac (biscuit
au vin blanc) et dAlbi (dessin de la cathédrale),.
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ARRANGES ET AMERS SEDUISENT

Dans les alcools, le sujet est moins de faire revivre

les recettes du passe que de les remettre au godt du
Jour, Fils de sommeliers, cenclogue caté paternel et
caviste cdté maternel, Mathurin Heude a suivi e cursus
dAgrocampus Ouest & Rennes et passé un CAP de
cusine. "Puis [ai voulu savoir comment fonctionnaient
les multinationales de 'agroalimentaire (Carrefour,
Unilever, Evian} ol [ai beaucoup appris en défendant
des iées aui ne sont pas les miennes”, sourit le jeune
homme neé a Saint-Male en 1994, Il v a deux ans et demi,
| décide de revenir dans la cité corsaire pour "participer

& la dynamigue de mon territoire,” Armateurs de Rhum
était prét & apparelller en mars 2019 mais la Covid-19 a
deplaceé le lancement a juillet de la méme annge.

Le rhum fait partie de 'histoire de Saint-Male. Mathurin
Heude s'est donné pour mission d'en “moderniser 13
consommation en développant des apéritifs arrangés
migins forts en aléool et mMoins sucrés, & partir de
matidéres premiéres francaises et bretonnes et en nous
appuyant sur le patrimping malouin,” Guatre produits
composent la gamme des Armateurs ; les apéritifs
arranges a base de rhum de Marle-Galante et de fruits
&t épices transformés en Bretagne, le Saint-Malo: S5pritz,
version locale de la liqueur améars a la mode, les cuvees
dassemblages de rhum des Antilles francaises et de La
Réunion et les rhums élevés en flks ayant conteru un
autre spiritueux {whisky, bourbon. cognac, calvados..).
La margue revendique plus de 160 revendeurs dans le
Grang Ouest, dont 30 % de cavistes, autant d'épiceries
fires et le reste de bars-restaurants.

Autre alcool, mais originaire de 'autre bout de la France
et a vocation plus régionale, le Schrik a été lance le

13 juillet dernier par cing producteurs de kirsch A0C de
Fougerolles, dont la Distillerie Devoille, une institution
de cette petite ville de Franche-Comitg connue pour ses
cerizes af située au coour du parc naturel des Ballons

des Vosges. Anagramme de kirsch, Schrik st une
eau-de-via de cerise & la ligueur de sapin. Légérement
sucrée, peu alcoolisde et aromatigue, elle est destinéde
& entrer dans la cemposition de cocktails. Bien décidas
a coller aux tendances de consommation, la Distillerie
Faul Devoille a également lanceé au mois d'avril 2021

la boissan Birsapin. "Dans l'esprit Picon, cet amer de
sapin se boit avec une bigre blonde bien fraiche ou
nature accompagné d'une tranche de citron ou d'un
quartier d'orange”, explique Céline de Miscault. La
Cistillerie Devollle n'a pas hésité a planter 1 500 sapins
poUr sBCuriser ses appravisionnements en bourgeans,
Pramigre récolte dans six a sept ans...
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CHOCOLAT
LES “BORDS DE TASSE”
AFFINENT
LEURS SAVEURS

La percée confirmée des cafés de spécialité,
la curiosité affirmée pour les bonnes
associations gustatives et le besoin de toujours
plus de qualité et de naturalité : les chocolats i
“bord de tasse” n'échappent pas a la tendance. ,ﬁ‘;’_

[t re i g 123 3T ir
]| Is NoOMmor 1 MMAIS S
guéte de bor ands cafe jand Oortaent
| X - [ e [ el ress
ICINE it r ;| me =]
I S IE ) or [= oG (&
e ac mpagne arf trama ' If
sur deux, une seconde commande, Et un sou
que fait Philippe Faure-Brac, Meillaur

Monde et pre nriétaire du restaurant
1 Sommelier a Paris. “Il y a des clients qu

tente de ce pelit plus au moment du cafe

ae monter en gamme, a adopter
Iy

15 premium en enrichissant leur offre cafe

Ges produits g accompagnement guahitatits ]
volonte dapporter un mellleur service et d'enr T
l'exp e client. L'accompagnemen t
must attendu par mmate
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lincitant a revenir dans 'établisserment.” C'est donc
cette habitude de consommation qu'ill est possible
de reprendre a son compte en épicerie fing, soit dans
le contexkte d'une consommation sur place {petite
restauration). soit en ventes additionnelles autour
d'une sélection de cafés a emporter.

LE CHOCOLAT REVENDIQUE SES ORIGINES

Le marché de l'instant café est un marché sur lequel

la concurrence est intense. Ce n'est pas pour rien

gue les grosses maisons de café comme Segafredo
Zanetti proposent leurs propres napolitains (70 % de
cacao); ce que font également les Cafés Richard qui
ont développé une gamme de Carrés de Chocolat &

70 % de cacao en pure origine Ghana. Francois Pralus,
I'artisan de Roanne gui a été un précurseur dans le
développement des chocolats pure origine, va encare
plus loin en proposant une collection de napolitains gui
ne compte pas moins de dix crus de cacao différents
pour agrémenter les bords de tasse | Le développement
des gammes autour des crus de cacao permet de
varier le rituel de dégustation avec les habitués, Cest
un mayen également de renforcer la culture culinaire en
invitant vos clients a tester une fois chez eux, différents
accords entre les crus de café et ceux de cacao.

En effet, la Manufacture Cluizel travaille depuis la fin
des années 1990 en collaboration directe avec sept
planteurs d'excellence répartis aux quatre coins du
monde sur les terres ancestrales du cacao : Madagascar
(Mangaro), Guatemala (La Laguna), Brésil (Riachuelo),
Mexigue (Mokaya), Républigue Dominicaine (Los
Anconés), Sao Tome (Vila Gracinda) et Colombie

(El Jardin). Ainsi, dans la gamme Plantation. chaque
chocolat est le fruit d'une seule et méme plantation,

ce gui lul confere les saveurs caractéristiques de son
terroir et de sa culture. Le chocolatier de |'Eure propose
ses chocolats de plantation en carrés de 5 grarmmes,
emballés individuellerment.

Ln choix fait par Frédéric Favier et son épouse Anne,
proprietaires de la maison de torréfaction et coffee
shop Le Café de Théophraste a Loudun dans la Vienne.
"Mous proposons les napolitains de Frangois Pralus
avec nos cafés, essentiellerment du chocolat noir pour
favoriser la découverte. Nous faisons aussi tourner six
ou sept chocolats origine de chez Cluizel, Les clients
apprécient cette attention”, explique Frédéric Favier,
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PRODUCTION LOCALE, NATURALITE ET
ECORESPONSABILITE

La diversité, c'est aussi I'axe gu'a choisi Manbana, I'un
des spécialistes du bord de tasse, pour cette rentrée
avec une Collection Praline. Une box saisonniere qui
fait suite a la Caramel qui @ connu un vrai succes
aupres des etablissements. lci, les saveurs de noisettes
torréfiees et carameélisées sont déclingées sous la forme
de Carré lait praliné, Pralinéa ou encore Pépite au
praling ainsi qu'une nouveauts, 'Amande pralinéa, Des

recettes a la fois fondantes et croustillantes garanties
pur beurre de cacao, sans hulle de palme et sans
ardmes artificiels | Ces déclinaisons gourmandes du
chocolat par Monbana sont également proposeées par
les Cafés Richard avec des assortiments d'amandes ou
de perles enrobées de chocolat ainsi gu'un mini curson
guimauve enrobé de chocolat au lait. Les gourmandises
a base de chocolat sont aussi une specialité de la
maison Francois Doucet, historiguement preésente sur

le marché de I'accompagnement de café, 'entreprise
d'Oraison en Provence, offre une large garmme avec des
amandes enrcbeées mais aussi des billes de céreales ou
des raisins macerés dans l'alcool par exemple.

Specialiste du vrac, Doucet se trouve en bonne position
en regard des nouvelles tendances de consommation
des Frangais. "Aujourd'hui les consommateurs
demandent une certaine transparence ef une
conscience environnementale”, expligue Ronan Autret,
directeur général délégueé du confiseur. "Les gens
reviennent dans les établissements et réclament du
changement, Des produits de qualité mais aussi de

la naturalité et une politigue écoresponsable, de la
production jusgu's I'emballage”, poursuit-il, Doucet,
labellisée Entreprise du Patrimoine Vivant (EPV) depuis
207, répond en effet 4 ces exigences. Notamment avec
une nouvelle gamme bigc d'amandes de Provence et

de noisettes francaises enrobées de cacao d'origine.
avec des sélections originales comme le Vietnam ou la
Papouasie-Nouvelle-Guinée, le tout proposé en coffret
dégustation, tradition du confiseur,
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QUELQUES IDEES D’ASSOCIATIONS

L'offre étant large, doit-on faire un choix parmi les
différentes variétés ou tenter de jouer les accords ? A
La boutigue des Saveurs a Joigny (Yonne), les gérants
ont opté pour cette derniére alternative. "Je choisi les
accompagnements en fonction des cafés demandés
par les clients, Nous proposons une gamme de vingt
cafes différents, je ne propose pas le méme chocolat
pour tous”, expligue Emmanue| Poichot a la téte de
I'etablisserment. Et de détailler ainsi ses accords : "Sur
un café fruité, je choisirai un chocolat au lait avec

des petites noisettes. Sur un café doux aux notes

de noisettes assez prononceées, je vais aller sur un
chocolat noir avec des petits craguants de cacao ; sur
des cafés plus pointus comme le Honduras, plus acide,
ce sera du chocolat noir autour de 70 %, le noir Ghana
de chez Monbana par exemple. Avec un moka acidulé
et doux, on va prendre un carré au lait avec des fruits
rouges par exemple. Pour un chacaolat noir orange,

on va le proposer sur un café aux notes de cacao,
d'amandes grillées. Pour ce qui est des lattes, je ne vais
pas opter pour le chocolat, mais plutdt sur des petits
gateaux”, conclut-il.

Comme pour fe vin et les spécialités culinaires,
jouer la carte du terronr est une solution pour le
chocolat noir & savolr associer des crus de chacolat
et de café issus de la méme zone géographique.

De méme, on associera des chocolats au lait (peu
sucres bien entendu) ou noirs aux notes gdelicates

a des cafés aux saveurs douces. aux notes de fruits
secs ef aux touches miellées par exemple Pour

des cafes puissants aux notes plutot terreuses, des
cafés a haute teneur en cacao (a partir de 70 %) et
offrant une certaine fraicheur seront les bienvenus.
En ce gqui concerne fes cafés fruilés, acidules, les
chocolats noirs a teneur de cacao moyenne - autour
de 60 % - ow avec des naisettes, des amandes,

voire des fruits ainsi que des pralings pas trop
sucres seront un bon choix. L'idéal étant bien sur de
tester les accords sai-méme, d'en débattre avec le
chocolatier qui ne manquera pas de parlager son
savoir ef auss! avec les clients habitués.

Diversifier l'offre. réaliser des accords en

fanction des cafés servis est sans doute un effort
supplémentaire pour l'établissernent mais if nest
pas inutife. Il y a quelgues années, une etude
réalisée pour Monbana rapportart que 51 68 % des
clients se déclaraient sensibles a l'accompagnement
de leur cafe, 40 % des habitués ne le consommaient
pas principalerment car ils n'appréciaient plus de
galter toujours les mémes produits.
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Clest a chague établisserment dadapter sa politique
de bord de tasse & sa clientéle, voire de s'en passer
comme Joachim Morceau, barista et torréfacteur
chez Substance Café a Paris. "lci nous ne servons
que dles cafés spéciaux dexception a des clients

qui a 99 % viennent uniqguement chercher un pur
moment cafe’, confie-t-il. rappelant qu'l ne propose
ren qui se croque, et pas méme od’'ambiance sonore !
L'exception qui confirme fa réegle du bord de tasse ?

Christophe Hamieau
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Ma Ti" Confiture
Muroise. Les restes
de fruits de rhum
arrangé en confiture.

De norm
probléme a bras-le-corps, ornmencer par Erancois
Doucet Confiseur pour ses pates de fruits. La chocolaterie
Monbana y répond aussi, notamment avec sa nouvelle
poudre Joyau, a teneur élevée en cacao (60 %) et réduite
en sucre, sans additifs ni ardmes ajoutés et fabriquée en
France. Pour les confituriers, les produits moins sucrés
sont un défi. "Nous ne voulons pas faire des préparations

de fruits”, déclare Estelle Sauvion-Durand,
cofondatrice de la margue de confitures Muroise
La société envisage toutefois de développer avec
ses fruits "un produit sans sucre en partenariat
une autre entreprise...” Le projet pourrait étre
» @n octobre a Natexpo

Pdte a tartiner
Néogourmets

La biscuiterie bio Néeogourmets créee en
2018 & Saint-Cyr-sur-Loire par David e
Hermange et trés rapidement soutenue par le chef
Thierry Marx, qui en est devenu un associé actif
(notamment pour I'élaboration des recettes), s'est
créée sur le principe méme du "sans sucre ajouté”
ni édulcorant. Apreés les biscuits, elle vient de
passer aux chocolats naturellement sucrés par les
fruits. La matiére premiere est Un cacao commerce
equitable sourceé en Belgique aupres d'un
chocolatier qui travaille directement & partir de la
féve (bean to bar) et non de couvertures prétes a
I'emploi comme le fait I'industrie agroalimentaire
Le chocolat Quganda Noir 70 % banane de
Neogourmets a obtenu une médaille d'argent et

un prix spécial de l'innovation aux International
Chocolate Awards

RENT
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12 ao0t 2021
https://bit.ly/3l0645G

GASTRONOMIE, NUTRITION

Francois Doucet Confiseur
présente sa toute gamme de fruits

secs enrobés de chocolats certifiés
Bio...

a par GAELLE ALBAN

12/08/2021

Francois Doucet Confiseur présente sa premiére gamme de fruits secs
enrobés de chocolats certifiés Bio. Ces douceurs artisanales sont
respectueuses de l'environnement. Depuis sa création, le confiseur
sélectionne ses amandes et noisettes parmi les meilleures variétés pour
confectionner des confiseries de qualité. La Maison Doucet est

aujourd’hui 'une des premiéres confiseries 2 proposer des gourmandises

Bio et raisonnées.

Nouveautes Francois Doucet
Confiseur
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Amandes chocolat lait Bio

Amandes torréfiées enrobées de délicieux praliné puis d'une fine couche
de chocolat lait et délicatement poudrées de sucre glace.

Prix public conseillé 13,60€ les 200g

Noisettes chocolat lait Bio
Noisettes grillées enrobées de délicieux praliné puis de chocolat lait et
délicatement poudrées de sucre glace.

Prix public conseillé 13,60€ les 200g

Noisettes chocolat noir Bio

Noisettes grillées enrobées de délicieux praliné puis de chocolat noir et
délicatement poudrées de cacao.

Prix public conseillé 13,60€ les 200g
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r .
A decouvrir
La marque propose aussi des produits sans additif, sans conservateur,
sans gluten, sans arome artificiel ou sans colorant. Grice a son savoir-
faire d'exception entretenu dans le secret de ses ateliers, la confiserie
transforme les instants de dégustation intenses en pur plaisir tout en

préservant notre sante.

Francois Doucet Confiseur : plus de 50
ans de tradition et de savoir-faire

En 1969 lentreprise ouvre ses portes 2 Oraison, un petit village de
Haute-Provence. Aujourd’hui, l'entreprise familiale élabore sur place
toutes les confiseries, de I'idée a la réalisation du produit. La dynamique
PME cultive de nombreuses valeurs au sein de l'entreprise, telles que
I'innovation, la créativité, I'éthique ainsi qu'un savoir-faire d’excellence.
Ce qui lui a value d'étre certifiée en 2017 par le label EPV*. Francois
Doucet Confiseur cherche i réunir toute la diversité du verger
provencal. La marque aime partager ses douceurs : la finesse d'une
amande de Provence tout comme le fondant des pates de fruits aux
saveurs naturelles et gourmandes conférées par leur haute teneur en

fruits.

*entreprise du patrimoine vivant

Point de vente : Francois Doucet Confiseur
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https://bit.ly/3mCvpsx

Francois Doucet : lauréat de
I'appel a projet Terre
d'Industrie

12h35 - 15 aodt 2021 0 commentaires

va Boutique

v ¥ \ente Directe

Depuis plus d'un demi-siécle l'usine Frangois Doucet confiseur met la douceur gastronomigue a
'honneur, elle a été a maintes reprises saluées par des prix et des distinctions nationales et
internationales. Dans le prolongement de la philosophie d'entreprise initiee par les fondateurs Maggy
et Francois Doucet, la nouvelle direction a mis en place un ambitieux plan d'investissement qui n'a
pas manqué d'attirer I'attention. Dans le cadre du déploiement du plan «?France Relance?» de I'Etat,
des laureats ont été seélectionnes au titre du fonds de soutien & l'investissement industriel dans les
territoires. Ce fonds vise a permetire aux entreprises industrielles de rebondir aprés la crise et
permettre d'accélérer la réalisation d'investissements industriels importants dans la région, en
coherence avec le programme national «?Territoires d'industrie?» initie par I'Etat. Frangois Doucet
Confiseur devient ainsi le 12&éme lauréat de I'appel & projet «?Territoire d'industrie?» et sera
accompagne a une hauteur de 800 000 euros.
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Des investissements d'envergure

Marie-Edith Derupty-Doucet, présidente, et le directeur général délégué Ronan Autret ont détaillé
les grandes lignes. D'abord, l'atelier historique des péates de fruits sera totalement requalifié,
déménagé et flambant neuf car il est saturé. Une nouvelle machine sera acquise pour mouler les
pates de fruits. L'extension de l'outil industriel passera par un batiment supplémentaire, la
réorganisation des ateliers et bureaux dans le but de doubler les capacités de production. La
présidente de souligner « ?avec nos cinquante ans d'existence, nous conservons notre politique
d'acheter nos produits le plus localement possible. Les poires et abricots dans les Alpes de Haute-
Provence et les Hautes-Alpes, les abricots dans fa Drome, les figues dans le Var. A terme, les cerises
et fraises viendront du Vaucluse. Il était urgent de monter un schéma directeur de fabrication sur 10
ans, la mise en service de la premiére tranche est prévue en janvier 20237»_ Aprés les marques
Confiserie de Marion dont les produits sont destinés aux moyennes et grandes surfaces, Francois
Doucet confiseur, la plus connue qui produit entre 5 et 10 nouvelles recettes par an, qui travaille sur
le théme de la naturalité avec des produits bio et moins de colorants, « une personne travaille a plein-
temps sur les questions de recherche et de developpement »_ La nouvelle marque Ateliers Doucet
ouvrira ses productions vers les magasins spécialisés, bio, jardineries. «?Les premiers coups de
pioche interviendront en fin d'année?».

Une entreprise a visage humain

Non seulement depuis 1969, la confiserie valorise I'héritage des recettes et du savoir-faire confiseur
ancestraux, mais elle agit dans une demarche sociétale vertueuse de l'environnement. « Nous allons
poursuivre notre travail sur nos consommations d'énergle, le recyclage de nos cartons et nos activités
sociales. Cette année, via un partenariat, la socigeté Domitys (résidences pour seniors) va proposer
des produits Francois Doucet Confiseur, les bénéfices de ces ventes seront integralement reverses a
I'AFM-Telethon ». Marie Edith Doucet Derupty de conclure, «?nous sommes egalement partenaires
de la Banque alimentaire, et souhaitons fidéliser notre personnel. Nous étudierons toutes les
candidatures. Enfin, nous fenons a remercier nos élus locaux et parlementaires qui ont appuye et fait
aboutir notre projet?».

Jean BANNER
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hitps://bit.ly/3FICNPz

Alpes de Haute-Provence : ambitions et innovations chez Francois
Doucet Confiseur

W

SOCIETE / L'entreprise lauréate du plan « Territoire d’Industrie » bénéficie d'une aide pour ses projets d'investissements

- Alpes de Haute-Provence -

La célébre entreprise de confiserie d'Oraison, maitresse dans |'art de concevoir douceur chocolatée, pates de fruits et autres
sucreries, ne cesse d'investir et d'avancer. Déja maintes fois récompensée et célébrée au cours de son demi-siécle d'existence,
elle ne compte pas s'arréter en si bon chemin. La nouvelle direction, menée par Marie-Edith Derupty-Doucet, présidente et,
Ronan Autret, directeur général, a ainsi mis en place un ambitieux projet d'investissement en cette année 2021. Un projet qui a
su retenir I"attention puisque 'entreprise a été retenue parmi 12 autres entreprises dans le cadre du programme « Territoire
d’Industrie ». Celui-ci, inscrit dans le plan plus général « France Relance », vise a permettre aux entreprises de rebondir aprés
la crise et de mettre en place plus rapidement leurs projets de développement.

Une aide de 800.000 euros de I'Etat

Cette aide bienvenue, chiffrée a hauteur de 800 000 euros, s'inscrit donc dans le programme d'innovation de I'entreprise qui
s’éléve au total a 4,5 millions d'euros. « Notre outil industriel date déja des années 80, surtout le batiment historique, et nous sommes en
saturation, on a plus assez de place pour produire, pour livrer nos clients... En plus, nous avons un probléme d’organisation puisque le site
industriel est séparé en deux par la route », explique Marie-Edith Derupty-Doucet. « Notre idée est donc de construire une autre usine, en
continuité de I'usine de production de chocolat qui nous permettrait de regrouper la production chocolat et pates de fruits d'un seul cété du
site » L'autre batiment serait alors récupéré pour pouvoir agrandir le magasin, les expéditions. Un projet de réorganisation
principalement permettant a 'entreprise de mieux envisager |'avenir et les évolutions.
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Télécharger le podcast

Les nouveautés vont ainsi se poursuivre chez Francois Doucet qui propose déja une dizaine de recettes innovantes chague
annee. Avec cet espace suppléementaire, la présidente aimerait pouvoir étre indépendante au niveau de la pasteurisation des
pulpes de fruits plutdt que de sous-traiter cette étape de la production.

Telecharger le podcast

A coté, les 10 hectares de champs d'amandiers grandissent sur les terres d'Oraison et Francois Doucet Confiseur continuera
plus que jamais a valoriser les produits locaux issus de ce territoire en travaillant un circuit court et vertueux pour le territoire
comme pour 'environnement.

MMathieu
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https://bit.ly/3FsmZNc

Durée : 00:00:21

L'entreprise Francois Doucet, a Oraison, vient de remporter 'appel a projets
"Territoires d'industrie”.
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https://bit.ly/2YXBTAX

Durée : 00:03:24

L'entreprise Francois Doucet, a QOraison, vient de remporter 'appel a projets
"Territoires d'industrie". Itw de Marie-Edith Derupty-Doucet, présidente de
I'entreprise Francgois Doucet.
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https://bit.ly/3uVVviQR

Le Grand Réveil Alpes 1 du Lundi 16 Aout 2021

\ WA ¥

k]

par Cyrielle Cava Michard et Jean-Philippe Game

- Alpes du Sud -

Le port du masque étendu dans les Alpes de Haute-Provence. Décision prise alors que le taux d'incidence est passé de 13 3 la
mi-juillet @ 315 a |la mi-aot. Désormais, le masque est obligatoire dans tous les établissements recevant du public et soumis au
passe sanitaire.

Un été qui se poursuit, toujours perturbé par la crise du coronavirus. A Sisteron et Saint-André-les-Alpes, on a bien du mal a
s'organiser face aux contraintes imposées. Du coup, la journée napoléonienne et la foire agricole sont annulées.

C'est une seconde vie pour I'entreprise Frangois Doucet. Entreprise d'Oraison qui régale les papilles de chocolat et confiseries,
et qui vient de remporter I'appel a projets « Territoires d'industrie ». et c’est unb budget de 800.000 euros qui permettra de
résoudre le probléeme de saturation.

Cette exposition au goiit 2.0 a Serre-Pongon. Voila 60 ans que les Alpes du Sud ont le lac de Serre Poncon, un chantier colossal
qui revient en images avec une exposition a la Maison de |'eau a Rousset. Une exposition interactive grace a un jeu de QR Code.

Karim Guerfi, le retour gagnant du retraité. || avait annoncé quitter les rings en mars dernier mais le boxeur manosquin a fait
son retour dans la catégorie poids plume vendredi. Une premiére pour le Bas-Alpin qui décroche sa ceinture de champion
europeen.

10:49 o) =

Télécharger le podcast
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Le magozine du commerce et de la grande distribution

Septembre 2021
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= Frangois Doucet Confiseur
s'ouvre aux réseaux spécialisés avec
Les Ateliers Doucet

Maison de référence en matiére de confiseries en chocolat et leader du
marché francais de la pate de fruit, Francois Doucet Confiseur donne
naissance a une nouvelle margue : Les Ateliers Doucet.

naturalité portera la signature Doucet dans les magasins bio, jardineries et enseignes

de décoration. C'est un nom synonyme de savoir-faire et d’héritage provencal gue
|'8quipe de Frangois Doucet Confiseur souhaite perpétuer a travers cette nouvelle aventure.
Les Ateliers Doucet sont issus des deux savoir-faire qui ont fait le succés de Francois
Doucet Confiseur et I'ont érigé au rang de Maison de référence en matiére de confiserie :
la pate de fruits et le chocolat. Situés a Oraison dans les Alpes de Haute-Provence, les deux
ateliers se font face. A gauche, une imposante batisse couleur cacao ol des mains expertes
fondent le chocolat pour enrober d'autres ingrédients naturels sélectionnés et en tirer de
savoureuses recettes. A droite, c'est la fabrique de pates de fruits o0 une senteur différente
embaume chague piéce, abricot, poire, orange, framboise... Des machines a la pointe de la
technologie y cuisent le fruit, le moulent ou encore le sucrent, sous I'eeil expérimente des
femmes et des hommes qui les manipulent. Ces ateliers incarnent le mariage réussi entre modernité et tradition, en alliant la précision
et la performance des machines avec le geste humain, artisanal, transmis de génération en géneration au sein de la confiserie et garant
de I'excellence sans faille de chaque produit ainsi fagonné. Au cceur de ce double savoir-faire : la mise en valeur de saveurs sans artifice
et I3 recherche de I'équilibre parfait entre sucré et intense, gourmand et sain, coloré et naturel.

D istribuée dans les circuits de vente spécialisés, cette marque toute neuve et tout en

P Une identité moderne

Recettes écrites a la main sur les coffrets
et signées de la plume de Francois Doucet,
design intimiste et elégant : Les Ateliers
Doucet font le pari de la modernité a travers
leur univers graphique, mais pas seulement.
La marque proposera une sélection de 26
produits aussi variés gu'originaux, issus
d'une RGD performante et d'une volonté de
bousculer les codes sans cesse renouvelée.
Avec des fruits secs enrobés de chocolat,

3 s pralinés ou encore des pates de fruits aux
A e, ::‘:_":"' Z parfums complexes et naturels, Les Ateliers
E W e ™ Doucet réexplorent les chemins gustatifs
( s ouverts par Frangois Doucet Confiseur en
les adaptant aux circuits de vente spéciali-
sés, L'objectif ? Rendre le savoir-faire de la Maison accessibles a tous via un vaste réseau
de distribution, A noter que le bio est également a I'honneur dans le catalogue, avec pas
moins de sept références issues de I'agriculture biologique [pates de fruits et chocolats),
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LE SPECIALISTE DES MAGASINS BIO
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' NOUVERUKX PRODUITS

DOUCET CONFISEUR OUVRE
SON ATELIER AU BIO

Francois Doucet Confiseur, leader du
marche frangais de la pate de fruit
situé a Oraison (04), donne naissance
a une nouvelle marque dédiée aux
magasins du reseau specialise

et aux jardineries. Baptisee Les
Ateliers Doucet, elle comprend

sept reférences sont certifiees bio.
Au menu : des fruits secs enrobés
de chocolat, des pralines ou encore
des pates de fruits.

PVC indicatif : 11,50 € la boite de 190 g
{Amandes chocolat noir)
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LA LISTE DE
MES ENVIES
-3

OISEAU
DE PARADIS
Housse de coussin
en coton et
broderie artisanale,
40 x40 cm,
Madura, 49 €.

SA PLA
AU SOLEIL ‘-""‘“"‘ﬂ,".

Assiatte en grée?
@27 cm, 2€;
housse de coussinen *
palyester recyclé,
50%50 g, 5 €, Ikea. - I
Y T

Cap sur les

FEGVER
Sorihetts . )

jﬁ:ﬁ:f"f"': On soffre un petit coin de paradis plein de couleurs,

Electra, 13 i de fraicheur et d'imprimés ensoleillés. Ca sent bon Ité!

LUCIE KRAMER
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CESTTOUT
o 9 NATUREL
Ceinhlme En

CARTE POSTALE
Timbres collection
Phénoménes réalisée
avec National
Geographic, La Poste, <
1,use|'un., r

Doucet Confiseur, S
15 €les 200 g. PR

|

e

RAFRAICHISSANTE
Bouteille isotherme
en inox et plastique, L
50|, GiFi, 10 €, : FEUILLE DE STYLE
A Vide-poches en
% - FLEUR DE I ‘ céramique, 24x 11 x2 cm,
- - PASSIO \ Jardiland, 6 €,
.h‘rlr j;’, Ean de sailene --
W Nl ,’ 7 '

BOUQUET [
g DE SENTEURS * o

Eau de toilette

Fleur dela Passion, i

Fragonard,
g 19€les 50 ml.
gg NATURELLES '

W Tongs 100 %

;E vegan et recyclables, '
g; Ipanema, 30 €, -
]
58

DUSSE%

B A LANTA; J.-P. LEBEE: L. DESM)
VECTOR CREATED BY COOUVECTOR, LES

M EN DIRECT
DE LA JUNGLE

"| smartphone en PVC,
' Claire’s, 9,30 €.

SURPRISE |15 | .\
Trousse en coton h.‘
Toucan, 21x12 cm, —
Draeger Paris, 9 €.
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OX & ROSES™

La bouteille qui célébre 'annee
du Buffle. La ligueur Ox &
Roses™ a une coloration qui
provient exclusivement de ko
couleur naturelle des infusions
de péches et du Cognac.
Mélange de parfum tres floral
de rose et trés fruité de piche
cédant la place 3 la puissance
du Cognac en fin de bouche,
19,95 € la houteille de 50 ¢l

25 % vol.

WWW.MASSENEE.Com

COCKTAILES

Une alternative saine et gourmande aux
bonbons de notre enfance : bonbons
100% naturels 3 base de fruits

Le coffret Cockt'Ailes regroupe les
différents parfums disponibles

19,90 € les 200g

Retrouvez ce produit dans voire
épicerie fine ou sur tinybird fr

BONSBECS

Bonbons 100% naturels aux fruits
TinyBird propose une alternative saine

et gourmande aux confiseries classiques ;
des bonbons sans gélatine animale, ardme,
colorant ou encore conservateur |

Existes différents parfums

2,90 € les 40g

Ces produits sont disponibles sur
tinyhird fr ou dans votre épicerie fine.

»

CAVIAR IYAUBERGINES
CHOCOLATS ORIGIN' Agrémentées de tomates
A 'amande, noisettes et lait et d'aromates, le caviar
Des notes de bois fumé d'aubergines libére toutes les
caractéristiques du cacao saveurs des légumes miiris
de Papouasie ajoutent de la au soleil méditerranden
profondeur 3 ce savoureux 3,99 € je pot de 9
chocolat au lait 5,99 € le pot de 190g
14,10 € le sachet de 200g Disponible en grande surface

Retrouvez ce produit sur
www francois-doucet.com
ou chez votre chocolatier/ pitissier.

ou sur wwwlartdessaveurs.fr
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SPIRULINE FRAICHE
La spiruline fralche est un
tartinable au godt discret et

s'adapte aussi parfaitement
dans votre alimentation
quotidienne dans des plats
sucrés, salés, boissons.
1450 € le pot de 50 g
Produit disponible sur
www.algorapolisfrou a
Ia ferme ; 157 bis rue des
Poissonniers, 75018 Paris
Livraison & wélo dans

un rayon de 20km.

BREWSTICKS

De délicieux sticks apéritifs bruts et locaux

Existe différents parfums

2.50 € l'unité

Retrouves ces produits dans des caves/

bars i bigres, commerces indépendants et
et distribution spécialisée bio.

APPENZELLER® A LA CREME
L'Appenzeller® a un goiit incomparatle
car pendant son affinage, chaque
mieule de fromage est brossée avec de
la saumure aux herbes de montagne

et aux épices. Ce traitement, associé

i un supplément de créme.donne

I'Appenzeller® son godt caractéristique

crémeuy, mm‘ffmu OFYR PIZZA OVEN

Entre 24,95 € et 26,95 € le kilo Le Four a pizza qui se préte
Retrouvesz ce produit chez votre parfaitement & la réalisation de pizzas
fromager ou en grande surface. authentiques au goiit inimitable de

Feu de bods, Au sein de la plaque
en Eunhe. Ta chaleur peut circuler et
pasﬂr ans la cloche permettant
de cuire rapidement vas plats.

A partir de 389 €

www.ofyrfr

Pour votre santé, vitez de manger trop gros, trop sucrd, trop solé.
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La Provence

23 septembre 2021
https://bit.ly/308ggse

Six entrepreneurs positifs pour la
CPME 04

Par Emmanuelle Fabre

_ >
- o NG @ Q0 @ -5
Q" @ oy 8

Au centre des congres de Greoux, la CPME 04 remettait ses prix des entrepreneurs
positifs ce jeudi soir.

000

Au centre des congrés de Greoux, la CPME 04 remettait ses prix des entrepreneurs
positifs ce jeudi soir. Gilles Christian de Macaron de Provence est distingué pour sa
créativité, Bruno Bessueille de Club Shop pour son courage, Ronan Autret de
Francois Doucet confiseur pour |'éco-responsabilité de |la société, Emilie Indract de
Natilia pour la persévérance, Mounir Tabbizza des laboratoires BEA pour la solidarité
et enfin la bienveillance de Laurent Saroli de Sud-Est Medical est soulignée. Ils sont

en lice pour la finale régionale le 21 octobre a Avignon.
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En Provence, I’Ademe
a soutenu 161 projets

Isover qui produit de la laine de verre est soutenu /PHOTO V.SUAL

161 projets soutenus et plus de 20 millions d'euros engagés a
ce jour. Tel est le bilan que vient de dresser I'Agence de la transi-
tion écologique (I'Ademe) pour la région Provence-Alpes-Cote
d’Azur. Des aides obtenues dans le cadre du plan de relance, qui
confortent I'engagement ferme de 79 millions d'euros de la part
des entreprises. Plus de 80 % des projets retenus sont majoritaire-
ment portés par des TPE et des PME, les 20 % restants I'étant par
des collectivités et des associations. Une simple étape pour
I'Ademe qui poursuit son action dans le cadre du plan de relance
tout au long de cette année et agira de méme en 2022. L'agence
précise que ses dispositifs classiques demeurent actifs en paral-
lele.

De quels types sont les projets soutenus? Une premiére catégo-
rie cible des projets généraux qui utilisent le guichet Tremplin.
110 en ont bénéficié, ainsi le confiseur Francois Doucet a Orai-
son. Technic aviation a Manosque ou AZ électroménager, sont
d'autres illustrations. A Marseille, Lif (Lab) a développé une nou-
velle marque de produits ingénieux qui facilite I'utilisation du vé-
lo. Uzaje qui s'appréte a inaugurer a Avignon une unité de net-
toyage de contenants réutilisables est un autre bénéficiaire. En-
fin, dans I'industrie cette fois, Isover a Orange a été soutenu dans
sa démarche de production de produits isolants bas carbone. La
filiale de Saint Gobain anticipe une hausse de la demande.,

Jean-Luc CROZEL
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olidarilé, créativité, hien-
S veillunce, courage, persé-

verance ol dcoresponsabi-
liré sant les valeurs entreprena-
riales que ln Confédération des
petites el moyennes entre-
prizses [CPME) de Pro-
vence-Alpes-Cote d"Azur a lenu
avaloriser pour ka dewsime an-
née, Jewdi solr, I'Unfon des en-
treprises (UDE04) organisait la
premiére finale départemen-
tale de ces entrepreneurs posi-
tifs, au centre des congrss de
Gréous-les-Rains.

L'UDE 04, en tant qu'union
patronale, fddere sur le terri-
todre des Alpes-de-Haute-Pro-
vence deux syndicats patro-
nawx : le Mouvement des entre-
prises de France (dedel) et la

NS FECONTENRSONS Tes chefs
dentreprise Rom pas par lewrs ré-
sultats mals par Jors valers™.
Sylvie Gal#a, présidente de la
CPME des Hautes-Alpes, repré-
seniant Alain Gargani, pré-
sident régional, & tenu 3 rappe-

14

Le nombre de
candidats qui ont
participé au concours

ler lobjectif de ces trophées, Le
contexte électoral des
chambres consulaires élait évi-
demment également évoqué:
“Clest lows de cos dlocrions que

La Provence

Didler Long 4 la téte de 'UDE 04, Béatrlce Morean de la

entrepreneurs positifs.

Fon peut porter ln voix des trés
pretites enireprises, des petites et
FTIOYETINES enlireprises, ains gue
des artizans’. Main Coudair,
coiffeur & Digne, portera la liste

25 septembre 2021

Six entrepreneurs positifs primes

Les syndicats patronaux ont distingué six candidats qui participeront 4 la finale régionale le 21 octobre

2

de 35noms sous la banniédre
“Fiers d'étre artisans”. Daniel
Margot sera le chef de file des
30 nomes en lie pour conserver
la présidence de la Chambre de

comnmerce et d'indusirie sous
le nome "L'énergic d'entre-
prendre durablement”,

"Fire entreprenenr, c'est anssi
Btre engagd ! Celte annde 2021

fﬁpublicis LMA

CPME 04 et Sylvle Galda, présidente de Ja CPME 05, ont récompensé six

SPHIGTOLT,

est margquée fusterent par 'en-
gagement, soulignait Didier
Long en évoquant également la
désignation NOLVERLK (i -
dataires prits i porter la voix de
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LE PALMARES

Créativité

Gilles Chrismann de Maca-
ron de Provence (macarons
personnalisés)

Coura

Bruno Bessuellle de Club
Shop (Bquipement spartif)
Eco-responsabilité
Ronan Autret de Frangois
Doucet confiseur (confise-
ries et chocolats artisa-
naux)

Persévérance

Emilie Indract de Natilia
{maison ossature bois)
Solidarité

Mounir Tabbizza des labora-
tolres BEA (création sa-
vans, parfumns, cosmé-
tiques)

Blenveillance

Laurent Saroli de Sud-Est
Médical (vente, location de
matériel chirurgical)

l'entreprise dans l6s caisses 56
curité sociale, Cal, Ursall,
LPAM, Frud hommes...

1l revenait & Béatrice Moreau,
présidente de la CPME 04 et 2
Didier Long, président de
TUDE 34, de déailler Tes qua-
forze entreprises ayant postulé
dces rophées cla préscnler les
Six enlreprenewrs posilils en
lice pour la finale régionale a
Avignon,

Emmanuelle FARRE
ERbreGapichenc.con
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Notre carnet d’adresses

Aimn alziari.com.fr Aperocheers : aperocheers.com Aveva : avevadesign.se A vos conserves : avosconserves.com Aux godts du jour : associo

tion-alimentation.fr Btl.m:h baumalu-boutique.com Basa: 74 rue d Espog'r?: onne Batella : 5, rue drun, Hendaye Hocmngvle mgvﬂle

com Bordallo Pinheiro : bordallopinheiro.com But : butfr Café basque : 5, ploce evue, Biorritz. cafebasque.fr Casa om Charcuterie
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L'amande corse mise sur le haut de gamme face au géant américain

A Ghisonaccia, en Haute-Corse, les amandes tout juste récoltées s'apprétent a partir a la
casserie avant d'étre transformées en confiseries. La Corse n'est qu'un Petit Poucet face au
Etats-Unis, mais mise avec succes sur le haut de gamme.

La France consomme 43.000 tonnes d'amandes par an, mais n'en produit que 1.200 tonnes,
principalement en Corse et en Provence-Alpes-Cote d'Azur. Une goutte d'eau face aux 1,3
million de tonnes d'amandes en coques des Etats-Unis qui assurent 79% de la production
mondiale, selon I'International Nuts and Dried Fruit Council (INC).

"La culture de I'amande reste marginale en Corse et heureusement”, tranche pourtant
Jean-Luc Mozziconacci, président de Corsic’Amandes qui regroupe 99% des producteurs
insulaires. En 2019, 240 tonnes d'amandes sont sortis des 290 hectares de vergers corses.

Ce producteur de la plaine orientale est également président de Sud Amandes, une
coopérative installée a Garons (Gard) qui écoule les récoltes dans "un marché de niche,
haut de gamme, composé de confiseurs et de chocolatiers”, explique-t-il a I'AFP tout en
supervisant la récolte de ce petit fruit oléagineux.

Mohammed, 41 ans, I'un des deux employés de M. Mozziconacci, pilote un tracteur €quipé
d'un bras et d'une pince qui saisit le tronc. Une corolle de baches se déploie alors tout autour
de I'arbre pour récolter les amandes qui tombent lorsque le tronc est secoué par le bras

mécanique.

Dans une écaleuse les coques sont séparées de leur gove, une enveloppe veloutée au toucher.
Puis les amandes sont envoyées en sac vers la casserie de Garons.

La-bas, tout sera valorisé: les amandes seront réparties en fonction de leur qualité et de leur
variété pour devenir dragées, amandes enrobées, grillées, salées ou sucrées, poudre ou pite.

En Corse, quatre variétés sont cultivées: la "ferragnes”, au goiit fin et sucré, la "ferraduel”

au golt subtil appréciée des amateurs, la "lauranne” et la "mandaline”, plus petites et
appréciées des confiseurs pour les pralines.
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Les coques, elles, serviront pour le chauffage.

Si, & premiere vue, il pourrait sembler judicieux de produire beaucoup plus d'amandes en
France vu I'écart entre consommation et production, M. Mozziconacci, fort "de 30 ans
d'expérience", met en garde: "il y a tres trés peu de gens préts A payer une amande frangaise
a 13 ou 14 euros le kilo, quand le cours mondial est a sept euros".

"Notre prix est fondé pour que les producteurs vivent. Quand on vend a 13 ou 14 euros, 7,20
a 7,50 euros reviennent au producteur. Avec de 'amande a sept euros, ils vont travailler
pour deux euros le kilo et ¢ca ne sera pas viable", explique M. Mozziconacci, craignant
qu'une augmentation excessive des volumes fasse chuter les prix.

Un constat confirmé par Ronan Autret, directeur général de Francois Doucet confiseur,
installé a Oraison (Alpes-de-Haute-Provence) depuis 1969. Utiliser ces amandes tricolores
"trés rondes, charnues, bien calibrées" est un "choix de société", selon lui. "On souhaite
faire vivre nos agriculteurs, la filiere locale, mais ¢a suppose, comme c'est beaucoup plus
cher, que le consommateur accepte de payer".

Si "l'amande de Californie est trés amere et treés plate”, "la plupart des confiseurs francais
achetent de I'amande en Espagne --deuxieme producteur mondial-- ou en Italie avec des
golits et des formes vraiment semblables aux francaises et moins cheres", souligne ce
confiseur qui estime que "le +made in France+ peut étre payé 20 ou 30% de plus" mais
difficilement davantage.

Nicolas Genot, a la téte de la Maison des soeurs macarons a Nancy (Meurthe-et-Moselle)
fondée en 1793, n'utilise, lui aussi, "que de I'amande francaise pour la qualité gustative et la
modération des traitements".

Afin de sécuriser une partie de leurs approvisionnements, ces deux confiseurs ont choisi de
s'associer avec des agriculteurs pour planter leurs propres amandiers sur quelques hectares.

Pour 1'Office du Développement Agricole et Rural de la Corse (Odarc), I'amande corse est
"bien valorisée parce qu'elle est tres qualitative”, indique a I'AFP Marie-Pierre Bianchini, la
directrice. Mais "imaginer doubler ou tripler 1a production me parait difficile".
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(AFP) - A Ghisonaccia, en Haute-Corse, les amandes tout juste
récoltées s'apprélent a partir & la casserie avant d'étre transformées en
confiseries. La Corse n'est qu'un Petit Poucet face au Etats-Unis, mais
mise avec succes sur le haut de gamme.

La France consomme 43.000 tonnes d'amandes par an, mais n'en
produit que 1.200 tonnes, principalement en Corse et en Provence-
Alpes-Céte d'Azur. Une goutte d'eau face aux 1,3 million de tonnes
d’amandes en coques des Etats-Unis qui assurent 79% de la production
mondiale, selon I'International Nuts and Dried Fruit Council (INC).

"La culture de l'amande reste marginale en Corse et
heureusement”, tranche pourtant Jean-Luc Mozziconacci, président
de Corsic'Amandes qui regroupe 99% des producteurs insulaires. En
2019, 240 tonnes d'amandes sont sortis des 290 hectares de vergers
corses.

Ce producteur de la plaine orientale est également président de Sud
Amandes, une coopérative installée a Garons (Gard) qui écoule les
récoltes dans "un marché de niche, haut de gamme, composé de
confiseurs et de chocolatiers”, explique-t-il a I'AFP tout en supervisant
la récolte de ce petit fruit oléagineux.

Mohammed, 41 ans, I'un des deux employés de M. Mozziconacci,
pilote un tracteur équipé d'un bras et d'une pince qui saisit le tronc. Une
corolle de baches se déploie alors tout autour de l'arbre pour récolter les
amandes qui tombent lorsque le tronc est secoué par le bras mécanique.
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- ""Choix de société" -

Dans une écaleuse les coques sont séparées de leur gove, une
enveloppe veloutée au toucher. Puis les amandes sont envoyées en sac
vers la casserie de Garons.

La-bas, tout sera valorisé: les amandes seront réparties en fonction de
leur qualité et de leur variété pour devenir dragées, amandes enrobées,
grillées, salées ou sucrées, poudre ou pate.

En Corse, quatre variétés sont cultivées: la "ferragnés”, au goit fin
et sucré, la "ferraduel" au goiit subtil appréciée des amateurs, la
"lauranne” et la "mandaline”, plus petites et appréciées des confiseurs
pour les pralines.

Les coques, elles, serviront pour le chauffage.

Si, & premiére vue, il pourrait sembler judicieux de produire beaucoup
plus d'amandes en France vu I'écart entre consommation et production,
M. Mozziconacci, fort "de 30 ans d'expérience"”, met en garde: "il y a
trés trés peu de gens préts a payer une amande frangaise a 13 ou 14
euros le kilo, quand le cours mondial est a sept euros".

"Notre prix est fondé pour que les producteurs vivent. Quand on vend
a 13 ou 14 euros, 7,20 a 7,50 euros reviennent au producteur. Avec
de I'amande a sept euros, ils vont travailler pour deux euros le kilo et
ca ne sera pas viable", explique M. Mozziconacci, craignant qu'une
augmentation excessive des volumes fasse chuter les prix.

Un constat confirmé par Ronan Autret, directeur général de Frangois
Doucet confiseur, installé 4 Oraison (Alpes-de-Haute-Provence)
depuis 1969, Utiliser ces amandes tricolores "trés rondes, charnues,
bien calibrées" est un "choix de société", selon lui. "On souhaite faire
vivre nos agriculteurs, la filiére locale, mais ¢a suppose, comme c¢'est
beaucoup plus cher, que le consommateur accepte de payer”.

Si "l'amande de Californie est trés amere et tres plate”, "la plupart
des confiseurs francais acheétent de l'amande en Espagne --deuxiéme
producteur mondial-- ou en [talie avec des goiits et des formes vraiment
semblables aux francaises et moins chéres", souligne ce confiseur qui
estime que "le +made in France+ peut étre payé 20 ou 30% de plus"
mais difficilement davantage.

Nicolas Genot, a la téte de la Maison des soeurs macarons & Nancy
(Meurthe-et-Moselle) fondée en 1793, n'utilise, lui aussi, "que de
I'amande francaise pour la qualité gustative et la modération des
traitements”.

Afin de sécuriser une partie de leurs approvisionnements, ces deux
confiseurs ont choisi de s'associer avec des agriculteurs pour planter
leurs propres amandiers sur quelques hectares.

Pour I'Office du Développement Agricole et Rural de la Corse (Odarc),
I'amande corse est "bien valorisée parce qu'elle est trés qualitative”,
indique a I'AFP Marie-Pierre Bianchini, la directrice. Mais "imaginer
doubler ou tripler la production me parait difficile".
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Petlt poucet de la ﬁhere, la Corse tente de faire face au geant ameéricain

Ghisonaccia, en
A Haute-Corse, les
amandes tout juste récol-
tées s'apprétent a partir a la cas-
serie avant d'étre transformées
en confiseries. La Corse n'est
u'un Petit Poucet face au
“tats-Unis, mais mise avec sue-
cés sur le haut de gamme. La
France consomme 43 000
tonnes d'amandes par an, mais
n’en produit que 1 200 tonnes,
principalement en Corse et en
Provence-Alpes-Cote d'Azur.
Une goutte d'eau face aux
1,3 million de tonnes
d'amandes en coques des
Etats-Unis qui assurent 79% de
la production mondiale, selon
I'International Nuts and Dried
Fruit Council (INC).
"La culture de l'amande reste
marginale en Corse el heureuse-

"Un marché de niche,
haut de gamme,
composeé de confiseurs
et de chocolatiers"

ment", tranche pourtant
Jean-Luc Mozziconacci, pré-
sident de Corsic’Amandes qui
regroupe 99% des producteurs
insulaires. En 2019, 240 tonnes
d’amandes sont sorties des 290
hectares de vergers corses. Ce
producteur de la plaine orien-
tale est également président de
Sud Amandes, une coopérative
installée a Garons (Gard) qui
écoule les récoltes dans "un
marché de niche, haut de
gamme, composé de confiseurs
et de chocolatiers", ex-
plique-t-il tout en supervisant
la récolte de ce petit fruit oléagi-
neux. Mohammed, 41 ans, I'un
des deux employés de M. Moz-
ziconacci, pilote un tracteur
équipé d'un bras et d'une
pince qui saisit le tronc. Une co-
rolle de baches se déploie alors
tout autour de I'arbre pour ré-
colter les amandes qui
tombent lorsque le tronc est se-
coué par le bras mécanique.
Dans une écaleuse les
cogues sont séparées de leur
gove, une enveloppe veloutée
au toucher. Puis les amandes
sont envoyées en sac vers la cas-
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Jean-Luc Mozziconacci est le président de Corsic’Amandes qui regroupe 99% des producteurs

insulaires.

serie de Garons. La-bas, tout se-
ra valorisé: les amandes seront
réparties en fonction de leur
qualité et de leur variété pour
devenir dragées, amandes enro-
bées, grillées, salées ou su-
crées, poudre ou péate.

En Corse, quatre variétés
sont cultivées: la "ferragnes”,
au go(t fin et sucré, la "ferra-
duel” au goiit subtil appréciée
des amateurs, la "lauranne” et
la "mandaline”, plus petites et
appréciées des confiseurs pour
les pralines.

Les coques, elles, serviront
pour le chauffage. Si, a pre-
miére vue, il pourrait sembler
judicieux de produire beau-
coup plus d'amandes en
France vul'écart entre consom-
mation et production, M. Moz-
ziconacci, fort "de 30 ans d'ex-
périence”, met en garde: "l ya
trés treés peu de gens préts a
payer une amande francaise a
13 ou 14 euros le kilo, quand le
cours mondial est a 7 euros”.

"Notre prix est fondé pour
que les producteurs vivent.
Quand on vend a 13 ou 14 eu-
ros, 7,20 a 7,50 euros re-
viennent au producteur. Avec

Pour faire vivre la
filiere locale, il faut
que le consommateur
accepte de payer

de Vamande a 7 euros, ils vont
travailler pour 2 euros le kilo et
¢a ne sera pas viable”, explique
M. Mozziconacci, craignant
qu'une augmentation exces-
sive des volumes fasse chuter
les prix. Un constat confirmé
par Ronan Autret, directeur gé-
néral de Francois Doucet confi-
seur, installé a Oraison
(Alpes-de-Haute-Provence) de-
puis 1969. Utiliser ces
amandes tricolores "trés
rondes, charnues, bien cali-
brées" estun "choix de société",
selon lui. "On souhaite faire
vivre nos agriculteurs, la filiere
locale, mais ¢a suppaose, comme
c'est beaucoup plus cher, que le
consommateur accepte de
payer”.

Si "l'amande de Californie est
trés amere et trés plate”, " la plu-
part des confiseurs francgais

A PublicisLMA
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achétent de l'amande en Es-
pagne -deuxiéme producteur
mondial - ou en ltalie avec des
goitits et des formes vraiment
semblables aux frangaises et
maoins chéres”, souligne ce
confiseur qui estime que "le
made in France peut étre payé
20 01 30% de plus” mais diffici-
lement davantage.

Nicolas Genot, a la téte de la
Maison des sceurs macarons a
Nancy (Meurthe-et-Moselle)
fondée en 1793, n'utilise, lui
aussi, "que de l'amande fran-
caise pour la qualité gustative
et la modération des traite-
ments", Afin de sécuriser une
partie de leurs approvisionne-
ments, ces dEUK Cﬂ]]ﬁsi‘lll’ﬁ ont
choisi de s’associer avec des
agriculteurs pour planter leurs
propres amandiers sur
quelques hectares.

Pour I'Office du Développe-
ment Agricole et Rural de la
Corse (Odarc), 'amande corse
est "bien valorisée parce qu'elle
est trés qualitative”, indique
Marie-Pierre Bianchini, la di-
rectrice. Mais "imaginer dou-
bler ou tripler la production me
parait difficile".
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L'amande corse
mise sur le haut de gamme

AGhisonaccia, en Haute-Corse,
les amandes tout juste récol-
tées s'apprétent & partir 4 la
casserie avant d'étre transfor-
mées en confiseries. La Corse
n'est qu'un Petit Poucet face
au Etats-Unis, mais elle mise
avec succeés sur le haut de
gamme. La France consomme
43 000 tonnes d'amandes par
an, mais n'en produit que
1 200 tonnes, principalement
en Corse et en Provence-
Alpes-Cote d'Azur. Une goutte
d'eau face aux 1,3 million de
tonnes d'amandes en coques
des Etats-Unis qui assurent
79 % de la production mon-
diale, selon ['International
Nuts and Dried Fruit Council
(INC). « La culfure de ['amande
reste marginale en Corse el
heureusement =, tranche pour-
tant Jean-Luc Mozziconacci,
président de Corsic'Amandes
qui regroupe 99 % des pro-
ducteurs insulaires. En 2019,
240 tonnes d'amandes sont
sorties des 290 ha de vergers
corses. Ce producteur de la
plaine orientale est également
président de Sud Amandes,
une coopérative installée a
Garons (Gard) qui écoule les
récoltes dans « un marché de
niche, haut de gamme, com-
posé de confiseurs et de cho-
colatiers =, explique-t-il tout
en supervisant la récolte de
ce petit fruit oléagineux. Tout
sera valorisé : les amandes
seront réparties en fonction
de leur qualité et de leur

En 2019, 240 tonnes d'amandes
sont sorties des 290 ha de vergers corses.

variété pour devenir dragées,
amandes enrobées, grillées,
salées ou sucrées, poudre ou
pate.

Renan Autret, directeur géné-
ral de Francois Doucet confi-
seur, installé & Oraison (Alpes-
de-Haute-Provence) depuis
1969, explique qu'utiliser
ces amandes tricolores « frés
rondes, charnues, bien cali-
brées » est un = choix de socié-
té », selon lui. « On souhaite
faire vivre nos agriculteurs,
la filiere locale, mais ¢a sup-
pose, comme c¢'est beaucoup
plus cher, que le consommateur
acceple de payer »,

Si « l'amande de Californie est
trés amére et trés plate », = la
plupart des confiseurs fran-
cais achétent de 'amande en
Espagne - deuxiéme producteur
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mondial - ou en ltalie avec des
goiits et des formes vraiment
semblables aux francaises et
moins chéres = souligne ce
confiseur qui estime que = le
“made in France” peual élre
payé 20 ou 30 % de plus = mais
difficilement davantage.
Nicolas Genot, a la téte de la
Maison des sceurs macarons
a Nancy (Meurthe-et-Moselle)
fondée en 1793, n'utilise, lui
aussi, « que de {‘amande fran-
caise pour la qualité gustative
et la modération des [raite-
ments ».

Pour ['Office du dévelop-
pement agricole et rural de
la Corse (Odarc), l'amande
corse est « bien valorisée
parce qu'elle est trés qualita-
tive », indique Marie-Pierre
Bianchini, la directrice.
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La Provence

26 octobre 2021

CPMESUD

Trophées régionaux
des entrepreneurs
positifs

La grande finale régionale
des Trophées des entrepre-
neurs positifs de la CPME
Sud s'est tenue jeudi 21 oc-
tobre & Sorgues (84). Ce
concours récompense les va-
leurs positives et humaines
des TPE-PME de I'ensemble
du territoire Paca. Les lau-
réats de la seconde édition
ont été dévoilés. Le prix
éco-responsabilité a été re-
mis & Ronan Autret (Fran-
cois Doucet confiseur en Pro-
vence), Le prix bienveillance
a é1é remis a Sarl Sarron (Jim-
my Sarron), le prix de la soli-
darité a récompensé Ivan
Coste-Maniere. Concernant
le prix persévérance, il a été
remis a Jean-Louis Brun
(Brun de Vian-Tiran). Le prix
créativité a récompensé Na-
thalie Hageége (Proneem), le
prix courage a été remis a Clé-
ment Ribeaud et Aymeric
Soubrouillard [(Ooka). Le
prix du public et prix Gims a
été remis a Laurent Saroli
(Sud Est médical). Le prix
spécial a été décerné a Greé-
goire Lefebvre (Victoria-coa-
ching et formations).
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clhlo:

Les Petites Affiches de Vaucluse depuis 1839

26 octobre 2021
https://bit.ly/3tRG2x4

CPME Sud : les lauréats des ‘Trophées des
entrepreneurs positifs’

La grande finale régionale de la 2nd édition des ‘Trophées des entrepreneurs positifs’ de la CPME Sud
s'est tenue jeudi 21 octobre a Sorgues. Ce concours récompense des TPE-PME de I'ensemble du

territoire Provence-Alpes-Cote d'Azur.

Les Trophées régionaux des entrepreneurs Positifs’ de la CPME Sud font échos aux valeurs
entrepreneuriales et humaines essentielles : éco-responsabilité, persévérance, solidarité, créativité,
courage, bienveillance. Les membres du jury ont délibéré parmi les 36 lauréats issus des finales
départementales des CPME territoriales, pour désigner les 6 grands finalistes en présence d'Alain
Gargani, président de la CPME Sud Provence-Alpes-Cote d’Azur, des présidents territoriaux, des membres
du jury et des partenaires de I'événement. Parmi ces derniers : la Région Sud Provence-Alpes-Cote d'Azur,
La Poste, EDF, CCI Aix Marseille Provence, I'Ordre des Experts-Comptables de Provence Alpes Cote d'Azur,
TPMB ou BNP Paribas.

Voici les lauréats de cette seconde éedition :

= Prix éco-responsabilité : remis & Ronan Autret (Francois Doucet confiseur en Provence).

= Prix Bienveillance : remis & SARL SARRON (Jimmy Sarron).

Prix Solidarité : remis a Ivan Coste-Maniere (Action Humanitaire du Pays de Grasse).
= Prix Persévérance : remis & Jean-Louis Brun (Brun de Vian-Tiran).

= Prix Créativité : remis a Nathalie Hageg (Proneem).
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= Prix Courage : remis & Clément Ribeaud et Aymeric Soubrouillard (OOKA).
= Prix du Public et Prix GIMS : remis & Laurent Saroli (Sud Est Médical).

= Prix du jury : remis & Grégoire Lefebvre (Victoria-Coaching et Formations).
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rsNOSUD

Sud Provence-Alpes-Céte d'Azur
Econoemic Development Agency

27 octobre 2021
https://bit.ly/3IBQexG

risingSUD vous propose de retrouver lI'actualité des entreprises régionales.
On commence avec de bonnes nouvelles pour le développement de nos entreprises :

» Virbac, laboratoire pharmaceutique specialisé dans la santé animale a atteint &
fin septembre un chiffre d'affaires consolidé de 817,7 millions d’euros, soit une
hausse de 21,2 % par rapport a la méme période I'année derniére.

» Le groupe varois Pizzorno Environnement qui produit des énergies & partir du
traitement des déchets a connu une augmentation de 6,5 % de son chiffre
d'affaires au premier semestre. Pour 2021, |z sociéte vise 200 millions de chiffre
d'affaires et 30 millions d'investissements.

¢ La PME nicoise Flexfuel Energy qui concoit des baoitiers de conversion au
Superéthanol-E85 a franchi le cap des 2000 boitiers installés chaque mois. La

société enregistre une augmentation de 66 % de ses ventes par rapport a octobre
2018.

On poursuit avec des innovations :

* Les 2 satellites développés par Thales Alenia Space, SYRACUSE 4A et et SES-17,
ont été lancés avec succes depuis la Guyanne.

* La CMA CGM a choisi la startup marseillaise Synchronicity pour son projet de
construction d'une unité de production de bio-méthane sur le port de Marseille-
Fos.

» Le Groupe Pellenc s'associe & une agrotech toulousaine pour commercialiser,
d'ici 2023, le premier tracteur autonome.

* La sportech MyCoach a présente MyCoachTV, sa plateforme numeérique de
contenus sportifs a vocation pédagogique.

On continue avec des levées de fonds :

« Géocorail leve 2,7 millions d'euros pour lutter contre I'érosion cotiére a travers
I'écoconception douvrages maritimes et de récifs artificiels.

* Lajeune pousse Al Verse, specialisée dans les solutions de deep learning, a levé
2,5 millions d'euros aupres d'Innovacom et Bpifrance.
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» La startup Nanaba I&éve 500 000 euros pour son application éducative destinée
aux enfants, et lance d'ores et déja une deuxiéme levée de fonds afin d'exporter

son concept.

On termine avec des mises a I’honneur :

= Cing startups régionales ont été récompensées au salon CES Unveiled Paris dans
les catégories suivantes : “Developpement durable, éco-conception et énergie
intelligente” pour Neptech et Green Systems Automotives, “Smart City” pour
Agrove, "Vehicle intelligence & Transportation” pour Chargepoly et “Durabilité,
éco-conception et énergie intelligente” pour Cearitis.

* Francois Doucet confiseur en Provence, SARL SARRON, Action Humanitaire du
Pays de Grasse, Brun de Vian-Tiran, Proneem, OOKA, Sud Est Médical et
Victoria-Coaching et Formations ont £t primés a l'occasion des "Trophées des
entrepreneurs positifs” de la CPME Sud.

» Lors du salon Biomim'Expo autour du biomimétisme, deux startups régionales
ont été mises en lumiére : Mycophyto pour ses solutions agricoles biologiques et
Signs qui développe une gamme de produits a base de phéromones de synthese.

A PublicisLMA
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29 octobre 2021

TexTE @

Durée : 00:03:57
Chronique - L'entreprise Francois Doucet Confiseur vient de recevoir le trophée

des entrepreneurs positifs positif. 1tw de Ronan Autret, directeur général délégué
de Francois Doucet Confiseur.
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LES NOUVELLES

PUBLICATIONS

ECONOMIQUES ET JURIDIQUES

29 octobre 2021

RETOUR SUR

Trophees regionauy
DOSItIfS : Six entrepr

Piliers essentiels du dével
chagque terrniboiredelar
bes & bour echelle parlac

ppement de
m, &l Empac

i Sl

Lors de la soirde de la 2 édition
des Trophées rq':n:jmn:m:q des en- == TPE at PME de Provenee-Alpes-
treprenaurs positifs, le 27 actobre  gfzur enl néanmoins su garder e cap
a ,|'.‘.-,||gn|:r', ['.'au..:l_uf.,r:nflI la CPME en restar dynamigues dans la cris
Sud a remis des prix spéciaux & fconomique provaquide parla Cewid-19

i el v e e e B L irfeeElEsamant an tant qu acieurs
1SEE g ia "
P . socigux el dcenomigues d'un lerriloire

vence-Alpes Cite d'Azur et bes walews s humaines gu'elles porlent,
onl ébé recomgensés, le jeudi 21 octobre
au Movatal Avignon Mord [Vauclusal,
L de las

Cate

rin de remise des prix de
La 2 edition des Trophées régionauns des
entrepreneurs positifs, organisés par la
CPME Sud ICondddération das patites
moyennes entreprises], représentée par
Alain Bargani, san president.
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(des entrepreneurs
ses a lhonneur

Des « pépites =
dans chague territoire
T e Vaccueil i Nous souhaitons mettre a
apticnnel gui n st régary r T
et de Veoctuss £n 2018 maus 1 NNOMINEUT les entrepreneurs des TPE

dipartement de Yaucluse, En 2019, naus : ;
avions Fait be pari d organisar ces Tro et PME sur des valeurs humaines,
phées ragionauxdes entreprenewrs — romme Je courage, la bienveillance,
positifs. Depuis celte date, nous avons i T e . =
parcoury du chermin et ja m'en élicite la cre ah‘.-lE &, la [:Itil severance, etc,
JUPaC CHths IndlEmlve e trapivles, oL | Cette soiree met egalz—:-]:lem el dvarit
stunaitons metire al hanneur Les an 5 x U 'y — o T ‘ i D E
treprensurs des TPE et PME sur desva li‘:lﬁ' i'-"f]_.ﬂt[:"b {_-]":H _“5 |P | PE et PME dH
leurs humaines, comme le courage, |a ['hﬂ[]ll[‘ terrtoire {]lll COmpoase la
blemeillance, Lacréativie, laperséve- — ragion », a rappele Alain Gargani,
rance, etc. Cotte soirée met également 3 - DME ©

ot o i s i TPRE o) president de la CPME Sud.

PME de chague territaire qui compose La

riqan Provence-Alpes-Chle dAzure, e
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Roland Gomez
(& ganche), pré-
sident de la CCTR
Paca, a remis le
trophée du cou-
rage ala sociéte
Dola, torréfac-
teur & La Seyme-
sur-Nher (Varl

wed a-t-il déclars an préambule deo la ce-
rémonsg

Trente-six finalistes

dans toute la ragion

Aucours de cette sairde, 36 lau-

réals issus des finales depariemen-
tales des CPME terriloriales |Vawe|use,

Bouches-du-Rhine, Var, Alpes-de-
Hauta-Provence, Hautes-Alpes et
Alpes-Maritimes| étakent en lice pour
remporter les trophées régionaus. Les
présidents des CPME des territaires
de chague entreprise ayant rernparté
UR PrEK, BN remis les Six récompenses
suivanies : trophées de La solidari-

1, de la craativite, de la perseverance,
dela bisrveillance, du courage ot de
U'aco-responsabilité

. Sin entreprises laurdates
Le prix de la créativité a éte Uentregrise Frangais Doucet Gonfiseur,
remis a Nathalie Hagege, pour  Fe e G e e e e
le comnpte de Proneer, SOCIeteé  yacoresponsabilité pour ssir mis.en
de biotechnologie basée a
Marseille et développant des
traiterments pour |'industrie
textile {anti-moustiques,
anti-acariens, anti-

punaises de lit, etc.).

place des circuls courts, pour widiser
des ermballages biodégradables, limiler
ses déchets el pvoir instadlé des pan
naaux photoveltasques

La traphés de la borveillance a éhé da
cerné a la SARL Sarron, située & Brian-
gon [Hautes-AMpes|, dans le secteur de
la restauration/cave a vins, pour pro-
mouveir au guotidien cette valeur dans
son mcde de recrulement el ses pra-
liques managériales, privildglant Le
bien-éire des salariés,

Les actions mentes par | association
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Actuon hurneniare du paye de Grasse
|&ipes-Mantimes| at san épiceria 50
ciale et ressowncerie selidaire, ont 818
couronneas tu prix da |& solsarita

Mg pamais perdng e L e persdudrer
ceal lenlreprise vauclusienne Bran de
¥ian-Tiran @ Liske-sur-la-5orgue, quia
obieny Le irophée de la persévérance,
powr collactered transformes |3 laine on
pradudl lini ; pleids, couveriures, chiles,
elc

Le prix de la oréatvitd 8 &€ remis &
Kathalie Hagage, pour le compte de
Prandam, scoibls de biclechnolagle
basée i Marseille at développant dos
tratemants pour Uindustrie teatile (an-
ti-moustigues, anti-acariens, anti-pu
naisas da Lit, etc.l

Enbe, la lrophdés du coursge a st al-
tribué 3 Ooka. weréfacteur aLa Seyne-
sur-Mer [Var] réimeentant La pause-calé
enanireprise, avec un café forméfié lo-
calmmant ol respecionl les vleurs de
développement durable pour accompa-
oer les dacitlés dans leur démarche
RSE*.

Chaire Pigson
* Peaporsa i seosgls des aniemeey

%

u‘“ﬂlh

[ ]
EL L
LAUREATS DE LA SECONDE EDITION
DES TROPHEES DES ENTREPREMEURS POSITIFS
DE LA CPME SUD

» Frix aco-responsedilite :
Frangeis Dowcet Contissut I0-aison),

» Frix blorwe lange ;
FARL Sarron Brimngonl.

Frint salidarite
Ectlan hurmantaire du pays da Grasse [Grassal,

-

-

Frix parsbvirance ;
Brun de Visn-Tiean (Lsle-su-la-5orgueel

Frla criativili
Frorzanm [Massills .

¥ Friw cou g
Goka (L Sepne-aur-Mar),

3 Friee du pubilic et pri GIMS :
Sund et madical [Sigteronl.

» Pria apdcdal
fiatorie-Cosching et farmations |Alx-en-Movancel,
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Bernard Vergier
{an milieu),
présddent de la
CPME Vaueluse,
a remis le trophie
de la persév-
rance & |'entre
prlse « Brun de
Vian - Tiran =,
basde & L'Tsle-
sair =la - Sorgue.
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LE COURRIER
“VIETNAM

30 octobre 2021
https://bit.ly/3tYJPc4

L'amande corse mise sur le haut de gamme
face au géant américain

30/10/2021 13:20

A Ghisonaccia, en Haute-Corse, les amandes tout juste récoltées
s’apprétent a partir a la casserie avant d’étre transformées en confiseries.
La Corse n’est qu'un Petit Poucet face aux Etats-Unis, mais mise avec
succes sur le haut de gamme.

La France consomme 43.000 tonnes d'amandes par an, mais n'en produit que
1.200 tonnes, principalement en Corse et en Provence-Alpes-Céte d’Azur. Une
goutte d’eau face aux 1,3 million de tonnes d'amandes en coques des Etats-
Unis qui assurent 79% de la production mondiale, selon I'International Nuts and
Dried Fruit Council (INC).

"La culture de I'amande reste marginale en Corse et heureusement’, tranche
pourtant Jean-Luc Mozziconacci, président de CorsicAmandes qui regroupe
99% des producteurs insulaires. En 2019, 240 tonnes d’amandes sont sorties
des 290 ha de vergers corses.

Ce producteur de la plaine orientale est également président de Sud Amandes,
une coopérative installée & Garons (Gard) qui écoule les récoltes dans "un
marché de niche, haut de gamme, composé de confiseurs et de chocolatiers”,
explique-t-il tout en supervisant la récolte de ce petit fruit oléagineux.

Mohammed, 41 ans, 'un des deux employés de M. Mozziconacci, pilote un
tracteur équipé d'un bras et d'une pince qui saisit le tronc. Une corolle de
baches se déploie alors tout autour de l'arbre pour récolter les amandes qui
tombent lorsque le tronc est secoué par le bras mécanique.
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"Choix de société”

Dans une écaleuse les coques sont séparées de leur gove, une enveloppe
veloutée au toucher. Puis les amandes sont envoyées en sac vers la casserie
de Garons.

La-bas, tout sera valorisé. Les amandes seront réparties en fonction de leur
qgualité et de leur variété pour devenir dragées, amandes enrobées, grillées,
salées ou sucrées, poudre ou péate.

En Corse, quatre variétés sont cultivées : la "ferragnés”, au godt fin et sucré, la
"ferraduel" au golt subtil appréciée des amateurs, la "lauranne" et la
"mandaline”, plus petites et appréciées des confiseurs pour les pralines. Les
coques, elles, serviront pour le chauffage.

Traitement des amandes a Ghisonaccia, en Haute-Corse.

Si, 4 premiére vue, il pourrait sembler judicieux de produire beaucoup plus
d’amandes en France vu l|'écart entre consommation et production, M.
Mozziconacci, fort de 30 ans d'expérience, met en garde ceux qui font de
I'agriculture avec un papier et un crayon. "Il y a tres, trés peu de gens préts a
payer une amande francaise & 13 ou 14 euros le kilo, quand le cours mondial
esta 7 euros”.

f!;\unblicis LMA
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“Notre prix est fondé pour que les producteurs vivent. Quand on vend & 13 ou 14
euros, 7,20 a 7,50 euros reviennent au producteur. Avec de 'amande a sept
euros, ils vont travailler pour deux euros le kilo et ¢a ne sera pas viable", informe
M. Mozziconacci, craignant qu'une augmentation excessive des volumes fasse
chuter les prix.

Un constat confirmé par Ronan Autret, directeur général de Frangois Doucet
confiseur, installé & Oraison (Alpes-de-Haute-Provence) depuis 1969. Utiliser
ces amandes tricolores "trés rondes, charnues, bien calibrées" est un "choix de
societé”, selon lui. "On souhaite faire vivre nos agriculteurs, la filiere locale, mais
¢a suppose, comme c’est beaucoup plus cher, que le consommateur accepte de

payer”.

Si 'amande de Californie est trés amere et trés plate, "la plupart des confiseurs
francais achétent de I'amande en Espagne - deuxiéme producteur mondial - ou
en ltalie avec des golts et des formes vraiment semblables aux frangaises et
moins cheres”, souligne ce confiseur qui estime que "le +made in France+ peut
étre paye 20% ou 30% de plus"” mais difficilement davantage.

Nicolas Genot, & la téte de la Maison des sceurs macarons & Nancy (Meurthe-
et-Moselle) fondée en 1793, n'utilise, lui aussi, "que de 'amande francaise pour
la qualité gustative et la modération des traitements". Afin de sécuriser une
partie de leurs approvisionnements, ces deux confiseurs ont choisi de s'associer
avec des agriculteurs pour planter leurs propres amandiers sur quelques
hectares.

Pour I'Office du développement agricole et rural de la Corse (Odarc), 'amande
corse est "bien valorisée parce gu’'elle est trés qualitative”, indique Marie-Pierre
Bianchini, la directrice. Mais "imaginer doubler ou tripler la production me parait
difficile”.
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31 octobre 2021
https://bit.ly/3nYévoR

CPME Sud : de nouveaux
lauréats au Trophées des
Entrepreneurs Positifs

Ce concours récompense les valeurs positives et humaines des TPE-PME de
I'ensemble du territoire Provence-Alpes-Céte d’Azur.

Ce concours récompense les valeurs positives et humaines des TPE-PME de I'ensemble du territoire
Provence-Alpes-Cdte d'Azur.

La grande finale régionale des Trophées des Entrepreneurs Positifs de la CPME Sud s'est tenue
a Sorgues (84). Piliers économiques essentiels au développement de notre territoire, les TPME-PME
se battent, innovent, vont de 'avant. Acteurs de I'économie, les entreprises sont aussi des acteurs
sociaux qui portent leurs projets avec une vision collective et une culture entrepreneuriale construites
sur des valeurs fortes et inspirantes basées sur le progrés, le respect de la valeur du travail et
audace d'entreprendre. Les Trophées Régionaux des Entrepreneurs Positifs de la CPME Sud font
echos a ces valeurs entrepreneuriales et humaines essentielles qui sont en adéquation avec '’Adn de
la CPME : eco-responsabilité, perséverance, solidarite, creativité, courage, bienveillance.

Les membres du jury ont delibéré parmi les 36 lauréats issus des finales departementales des CPME
territoriales, pour désigner les 6 grands finalistes en présence d'Alain Gargani, président de la CPME
Sud Provence-Alpes-Cote d'Azur, des presidents territoriaux, des membres du jury et des
partenaires de I'événement.
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Les lauréats de cette seconde édition :

- Prix éco-responsabilité - remis & Ronan Autret (Francois Doucet confiseur en Provence) par
Beéatrice Mauro (UDE 04 CPME 04), Colette Weizman (Conseil Régional Ordre des Experts-
Comptables Provence Alpes Cdte d'Azur), et Pierre Veyres (Ma Bangue BNP Paribas).

- Prix Bienveillance - remis 4 SARL SARRON (Jimmy Sarron) par Sylvie Galéa (UPE 05 CPMEDS)
et Andre Ludovic (La Poste).

- Prix Solidarité : remis a Ivan Coste-Maniere (Action Humanitaire du Pays de Grasse) par Michel
Paccino (CPME 06)

- Prix Persévérance : remis a Jean-Louis Brun (Brun de Vian-Tiran) par Bernard Vergier (CPME
Vaucluse) et Alexandre Cazin (Harmonie Mutuelle).

- Prix Créativité : remis & Nathalie Hgg (Proneem) par Daniel Salenc (Dan Slc), Laurent Deschaud
(Capstan Avocats) et Fréderic Delmonte (Nouvelles Publications).

- Prix Courage : remis a Clement Ribeaud et Aymeric Soubrouillard (OOKA) par Roland Gomez (Ccir
Paca) et Véronique Maurel (UPV - Union Patronale Du Var CPME 83).

- Prix du Public et Prix GIMS : remis a Laurent Saroli (Sud Est Médical) par Michel Paccino
(Fedération Francaise du Batiment) et Humberto Miranda (GIMS13.SanteTravail).

- Prix spécial - remis a Gregoire Lefebvre (VICTORIA-Coaching et Formations) par Alain
Gargani (CPME SUD) et Michel Bissiere (Région Sud Provence-Alpes-Céte d'Azur
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?& KISS MY CHEF

é La gastronomie en France

18 novembre 2021
https://bit.ly/3EkolTz

Les Calendriers de I'Avent 2021 les plus gourmands

Toujours d'une grande gourmandise, les calendriers de |’Avent déclinent souvent les
plus jolies spécialités et parfois de belles exclusivités. Garnis de theés, de cafés, de
chocolats, de confiseries, de vins, d'huiles d'olive, de fromages... Il y en a pour tous les

gouts. Lequel choisirez-vous pour patienter en douceur jusqu'a Nogl ?

Compagnie Coloniale
24 jours de mélanges de thé, tiznes et rocibas excusifc et tous différants.

284 - disponsle =n lizne

Frangois Doucet

Garni de toutes les spécizités de confiseries chocolatées et de pites de fruits fondantes de |2 Maison.

25,404 - dizzeniie 2 Soutivu sten g
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TouteslesBox

19 hovembre 2021
https://bit.ly/30i0jZm

Ma Box Romance - Edition de Noel 2021

@ Testée par Candice le 19 novembre 2021

On se retrouve aujourd’hui pour découvrir une trés belle box spéciale Noél : Ma Box
Romance, Edition Noél. Pour ceux qui adorent cette période de I'année, vous allez adorer
cette box !

Pour cette édition Noél, ils nous proposent trois romances et tout pleins de goodies de
qualité (bijou, mug, chocolats, infusion, etc.). De quoi se préparer doucement aux fétes de
fin d'année | C'est un vrai plaisir d'ouvrir cette box toute décorée et remplie de jolis
cadeaux, certains sont méme emballés pour I'occasion. C'est vraiment la box a offrir aux
amoureux de Noél.
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Quel est le concept de Ma Box Romance ?

Il s’agit d'une box ol I'on retrouve a l'intérieur des romances inédites ainsi que de
nombreux goodies en fonction du théme du mois. Si on est un grand lecteur, on peut
méme avoir trois livres par mois avec la box Romance Prestige | Les abonnements sont
libres, on peut choisir de s'abonner pour plusieurs mois ou alors prendre le temps de
découvrir le concept sur un mois.

Découvrons ensemble le contenu de I'édition spéciale Noél de Ma Romance Box.

Contenu personnalisé de Ma Box Romance, Edition de No&l 2021 :

e Trois romances de Noél inédites

+ Un mug de Noél La Fabrique a goodies

¢ Une infusion Chic des plantes

e Une cire parfumée pour bougeoir Les Bougies Naans
e Une huilette Cleanse de Les huilettes

e Un savon naturel a I'huile d'olive Comme avant

» Des marque-pages

¢ Un marque-page épingle de Noél

« Une planche de stickers

e Des cartes de veeux

e Un bijou

+ Des gourmandises chocolatées de Frangois Doucet — Confiseur en Provence
« Un tote bag Ma Box Romance

e Un carnet de pensées

Découvrons tout ¢a plus en détails.

Des gourmandises chocolatées de Frangois
Doucet - Confiseur en Provence
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On passe a présent aux gourmandises qu'il ne faut jamais oublier ! J'ai recu le genre de
chocolat que j'adore ! |l s'agit d'un assortiment d'Olives de Provence, de Galets, de
Noisettes de nos Foréts francaises et de Pralino Chocolat Brillant. J'adore les amandes et
les noisettes enrobées de chocolat, je pense que je vais me régaler.
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Email €% Gourmand

Toute lactualité de la cuisine du Sud

21 novembre 2021
https://bit.ly/3proNij

Calendriers de I’Avent gourmands

Les calendriers de 'Avent sont une nouvelle fois I&gion cette année et vont vous permettre de patienter jusquiaux fétes de Noél, en découvrant
tous les jours une nouvelle surprise. L'email gourmand vous dévoile sa sélection.

LAC CHOCOLATIER. Cette annee, le célébre chocolatier nicois nous emmene en voyage avec deux calendriers de I'Avent présentant chacun
un decer mythigue de Nog€l en 3A. D'un coté, le village de Megeve aux couleurs de fétes offrant une vue sur les montagnes enneigees. De
l'autre, un traditionnel village d'Alsace, connu pour ses facades colorees et ses spectaculaires marches de Noél. Chague calendrier referme 24
surprises savoureuses qui reprennent les grands classiques de la maison Lac. Au menu - rochers, fritures, pralinés, sablés, pain d'épice,
calissons, orangettes, guimauves et tant d'autres. &

+ 43€ dans les boutigues de la maison Lac http:/iwww.patisseries-lac.col
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VALRHONA. 24 cases, 24 jours de bonheur et de gourmandise. Derriére chacune d'entre elles, une surprise a deguster pour vivre la magie de
Noél au guotidien lz=Amandes et noisettes enrobées de chocolat au lait ou noir, bonbons de chocolat praliné, céréales maltées croustillantes
enrobées de blond Dulcey...

+ 19,99 € (170qg) http://iwww.valrhona.com

EONIDAS. Le calendrierde Fvent

fait son grand retour et permettra cette année encore de décompter tout en gourmandise les jours qui nous séparent de Noél, avec un petit
bonheur quotidien & déguster. &

« 17,50€ (300g) http://www.leonidas.comiE

Le cHocoLAT

ALAIN DUCASSE. Sous le soleil de la savane, dominées par les baobabs, les girafes jouent & cache-cache au milieu des arbres sacrés et
I'antilope nous toise avant de bondir gracieusement hors du décor... Agathe Singer signe ce troisiéme paysage onirique pour les collections de
Noél. Il faudra s’armer de patience avant de découvrir le 24, |a plus belle case de ce calendrier |

s 4GE (+/- 1850) http:/iwww.lechocolat-alainducasse.com

Un Noél
en Provence

LENOTRE. Eric Garance, illustrateur, plonge les créations de Noél de Lendtre dans I'esprit de I'amiére-pays provencal, village perché, moulin,
fontaine, oliviers, cyprés, et quantités d'autres clins d'ceil @ la mythologie provencale. C'est un village typique que I'on devine d'ailleurs sur ce
calendrier de I'Avent : une facade colorée quand le calendrier est fermé, une scéne de village pleine de vie lorsque I'an ouvre ses deux
battants. Avec en toile de fond la montagne Sainte-Victoire, embléme incontournable du pays.&&

« 37€ https://iwww.lenotre.com/sk
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PIERRE HERME. Pierre Hermé imagine une couronne de Noél aussi élégante quiinsolite. Pour sa sixiéme édition, elle se pare du dessin et
des couleurs de Safia Ouares dont les motifs (nuages opalescents, trésors cachés, fleurs enchantées, fruits charnus et arbres puissants)
viennent parer les 24 douceurs a découvrir et a croguer au fil du mois de décembresk:

- 62€ calendrier Signature. https://www.pierreherme.com/zE2E

MONBANA

CHOCOLATERIE MONBANA. 24 jours avant Noél et le début les festivites | Pour mettre le cap sur le jour J : la chocolaterie Monbana a
imaginé un calendrier de I'Avent composé des douceurs qui ont fait sa renommée. 24 surprises empreintes de féérie pour patienter tout en
gourmandise. Assortiment de 24 gourmandises composé de crousti-éclats d’orange, de guimauves chocolatées, de pépites au praling, de
praliz’ de Noél, de crousti-neige, de carrés de chocolat et de sachets individuels de chocolat en poudre.

MAISON BREMOND 1830. Cette année, 24 petites boftes, présentées dans un plateau en bois, seront garnies de spécialités de Provence
pour attendre Noél de la meilleure des facons. A l'intérieur, gourmandises sucrées, huiles d'olive aromatisées, balsamiques, mélanges de sel et
herbes, douceurs & tartiner, confiseries et produits de bien- étre... Le calendrier dévoile, jour aprés jour, les produits phares de I'épicerie,
sélectionnés chez des producteurs provencaux et méditerranéens au savoir- faire authentique. &

+ 49€ http:/iwww.mb-1830.com
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LE ROY RENE. Cet £crin rouge foncé oll sont représentées des abeilles en train de butiner des roses de Noél, contient 24 douceurs différentes
chague jour pour patienter jusqu'a Noél : calisson d'Alx, petits calissons (traditionnels, aux fruits, au chocolat, ou café-noisette), nougats blancs
et noirs de Provence, nougats (au calisson, aux fruits ou aux pistaches), olivettes et calamandes, pates de fruits. sablé aux fruits confits,
navette, caramel.z

FRANGOIS

DOUCET. Toute |a douceur et Ia variété des confiseries Francois Doucet confiseur réunies dans un calendrier de 'Avent unique, placé sous le
signe de la Provence. Parce que Noél doit &tre gourmand pour les adultes comme pour les enfants 1 &

OLIVIERS & CO. Un objet gourmand qui dévoilera, jour aprés jour, 24 surprises dont pas moins de 13 nouveautés. Huiles d'olive aromatiques,
vinaigres, condiments. miel, confiture, pesto ou encore confiseries, de quoi entrer pleinement dans I'univers Oliviers&Co.
s+ 48,90€ https:/ioliviers-co.com/

“:£LA BOITE DU FROMAGER. Chaque jour, ce calendrier de I'Avent permet de découvrir un nouveau fromage. |l contient 24 morceaux de
fromage de 50 grammes environ, tous découpés manuellement, soit un total de plus d'1,2 kg de fromage. Les fromages ont eté sélectionnés en
partenariat avec Francois Bourgon, un des meilleurs ouvriers de France fromager-affineur 2011. Ce sont des produits fermiers, artisanaux et au
lait cru, de vache, chévre et brebis, avec des fromages classiques et des fromages plus confidentiels. Le calendrier est accompagné d'un livret
qui propose une fiche descriptive du fromage du jour, et permet d’en savoir plus sur ses origines et sur la meilleure facon de le déguster i

« 69,99€ https:/iwww.laboitedufromager.com/
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CHATEAU CALISSANNE. Jour aprés jour, fenétre aprés fenétre, Chateau Calissanne propose une expérience unigue avec une version
miniature de tous ses produits - vins, huiles d'olive (vinottes de 20ml) et savons. Au total, ce sont 24 cadeaux, avant I'heure, pour enchanter la
fin d'année I

- B5€ http:/iwww.calissanneboutique.fr.

A PublicisLMA



: frangois
.4 DOUCET

Décembre 2021

#PublicisLMA



frangois

DOUCET

CONFI UR EN PROVENCE

&¢

SEVAROME

»\/

43 .-m»
Tél.: 047159 0478
Fax : 04716554 24

info@sevarome.com

MUTUELLE D'ASSURAMNCES
DES PROFESSIONS
ﬁl..IMENTPdRES

TEAMNDAR

Tel. : 05 46 59 59 59
Fax : 05 46 59 59 50
Burcaux de Paris
21, rue Chauchat - 75009 PARIS
Tél.: 015603 9595

Fax: Q£ 78835311
accueil@chocolats-voisin.fr

www.chocolat-voisin.com

CARABREIZH
LE SPECIALISTE DU CARAMEL
4 BEURRE SLE

cnntacl@(uabreuh bzh

www.carabreizh.bzh

PACH PARE CARAMELS
MON PARI GOURMAMND

BF 985 - 60009 BE

dex
contact@monparigourmand. com

BARRY CALLEBAUT

AELILAM

mFoﬂ:ho:olalefledelopera com

Décembre 2021

LE CARNET D'ADRESSES
FRANCOIS DOUCET
CONFISEUR
GRIMMER
ARTISAMN
C HOCOLATIER

contact@francais- duu:et com

GRIMMER
ARTISAN CHOCOLATIER

info@chocolatgrimmer.fr

NOUGALET

infa@chacalatgrimmar. fr

MANU FACTURE CLUIZEL

contact@cluizel.com

Fax: 04 88 7A0F 70

nougalet@nougalet.com

MICH PAR CHOCOLATS
MOM PARI GOURMAND

dl, 06 78 64 B

michel.barel@wanadoo fr

contact@monparigourmand.com

SILVAREM

MO PARE LIGUEURS
MON PARIGOURMAND

-nfeﬁvalrhnna com

! G
sviae@sviac.fr

VOISIN

FRANCOIS DOUCET
CONFISEUR

accueil@chacalats-vaisin.fr
www. chocolat:voisin.com

contact@rancais-doucet.com
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CONFISERIE MAGAZINE

MO PARI PATES DE FRUITS

MON PARI GOURMAND

:unlutamunpangourmand com

MO PARIFRALINES.
MON PARI GOURMAND

contact@monparigourmand.com

AGRIMOMNTAMNA
AGRILAMD

¥ OMACD

agnhndﬂasnland me

BARR\"' CALLEB\AUT

CARABREIZH
LE SAECHALISTE DU CARAMEL
AL BEURRE SALE

contact@carabreizh bzh
www carahreizh. beh

CHOCOLATERIE DE L'OPERA

info@choco laﬂ: rie r.icl.n-pcrl com

MANUFACTURE CLUIZEL

Fan:02 32 3483 63
contact@cluizel.com

PROVA GOURMET

:anlau@prova Fr

SEVAROME

Fax:0W 71 6554 24

info@sevarome.com

VALRHONH

infa@valrhana.co
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3 décembre 2021
https://bit.ly/3swbFLW

Cadeaux de Noél 2021 : les meillleurs chocolats
a glisser sous le sapin

Indispensable sous le sapin, le chocolat mettra forcément du baume au coeur !
Découvrez les meilleures boites a offrir a Noél.

206/ 93 Noisettes lait or/noire 200¢ Francois Doucet
15 €, Francois Doucet.

< PRECEDENT SUIVANT»
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Quand on nous parle de boites de chocolats, on ne peut s’empécher de penser a
cette citation de Robert Zemeckis « La vie c'est comme une boite de chocolats, on
ne sait jamais sur quoi on va tomber. ». Si elle nous fait sourire, elle fonctionne
aussi avec les fétes de fin d'année et plus particuliérement, Noél : on ne sait jamais
ce qu’on va trouver sous le sapin. Toutefois, si vous cherchez un cadeau qui fera
sensation et ne décevra jJamais, la boite de chocolat a tout pour plaire | Elle offre
du réconfort dans I'aprés-midi, se marie @ merveille avec le café d'aprés dejeuner,
pimente le début de la journée, adoucit la soirée... Vous l'aurez compris, le carre de
chocolat se déguste avec grand plaisir, a toute heure de la journée. Cependant,
pour qu'il régale les papilles de tout un chacun, encore faut-il bien le choisir I Pour
vous aider, la rédaction de BIBA a sélectionné (et testé) les meilleurs chocolats de
la saison, pour un Noél totalement gourmand.

Cadeaux de Noél 2021 : les meilleurs chocolats a offrir

Qui peut résister a lappel du chocolat ? C'est une excellente question | Au travail, a
la maison, en week-end, en vacances._.. Le chocolat s'invite partout | Et vous
auriez tort de vous en priver, car ses bienfaits sur la santé ne sont plus a prouver.
En effet, le chocolat noir est un véritable reméde a la deprnime, puisqu’il est bourre
de magnésium, qui stimule notre systéme nerveux. Pour étre heureux, il suffirait
d'en manger et pour rendre heureux, d'en offrir | N'attendez pas plus et découvrez
les meilleurs chocolats a offrir a Noél.
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GOMET’

4 décembre 2021
https://bit.ly/3AuJeQo

L’union fait la force pour les Entreprises du
patrimoine vivant de la région Sud

Créé par I'Etat en 2005 et géré depuis 2019 par I'Institut national des métiers d'art, le label

EPV — Entreprises du patrimoine vivant — distingue les entreprises frangaises pour leurs
savoir-faire d'excellence, qu'ils soient artisanaux ou industriels. Trois petites lettres de plus
en plus appréciées par le public, en quéte de garanties et soucieux de soutenir un made in
France encore plus pointu. La branche régionale Sud de I'association Entreprises du
patrimoine du vivant a été officiellement lancée ce jeudi 2 décembre a Aix-en-Provence.

Obtenir le label EPV n'est pas chose simple. Seul label récompensant I'entreprise pour
I'ensemble de ses activités, le cahier des charges est complexe. « L'audif est exigeant, il
prend notamment en compte la transmission des savoir-faire », précise Guillaume Fiévet,
president de I'association EPV Sud et président de la Savonnerie du Midi, aux cétés d'une
démarche innovante et créatrice, d'un attachement au territoire mais aussi d'une stratégie
commerciale dynamigue avec un volet international.
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Actuellement il existe une centaine d'entreprises labellisées EPV sur la région Provence-
Alpes-Cote d'Azur parmi lesquelles des savonniers, des producteurs d'huile d'olive, des
santonniers, des confiseurs..., mais également des verriers, des chausseurs... Si la plupart
est déja connue du public grace a leurs produits bien sdr, des manifestations comme les
Journées du patrimoine, permettent aussi de franchir la porte d’ateliers d’activités plus rares
comme la voilerie ou la sellerie. « Llidée d'une association fédératrice s'est imposée comme
une évidence autour de nos valeurs communes. Ainsi nous pourrons mutualiser nos actions
de promotion et partager nos bonnes pratiques car nous souhaitons tous poursuivre notre
meétier, grandir et embaucher. » Pour perdurer, il faut certes vendre mais aussi attirer la
jeunesse vers ses emplois peu connus. Hébergés actuellement par la chambre de métiers et
de l'artisanat & Marseille, « nous avons démarré a 15, aujourd’hui nous sommes 28 et nous
espérons étre une soixantaine en 2022, » conclut Guillaume Fiévet.
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6 décembre 2021
https://bit.ly/33Hiujx

Oraison : La confiserie
Doucet dans la valse des
délices de Noeél

Pour les fétes de fin d'année, la confiserie Doucet propose aux amoureux du bon
gout des perles de fruits qui feront le bonheur du palais.

Pour prouver son amour a sa belle, Jacques Brel chantait « moi je t'offrirai des perles de pluie » ... et
en cette péricde de fin d'année la confiserie Doucet propose & son tour aux amoureux du bon go(t
des perles de fruits qui feront le bonheur du palais.

Ici, le royaume des délices, les perles du savoir bien vivre se déclinent en perles de fruits a partir
d'abricots orangés de Provence, des poires Williams des Hautes-Alpes, des cassis et des
framboises. « Des perles rares » souligne Marie Goullioud, responsable communication. « If s'agit de
pate de calissons enrobée de chocolat noir au café, et de chocolat blanc ».

Comment ne pas saliver en imaginant la constellation de péates de fruits qui ont la capacité d'étre
glacées tout en réchauffant les papilles ? Elles nous entrainent dans la folle ronde des saveurs aux
parfums veloutés, I'abricot, la poire déja citée, la mandarine, les fraises et les framboises. Un
véritable verger des saveurs qui se présente en coffrets de 200 ou 400 grammes.

Que serait Noél sans les écrins prestige ? « Grande sélection, pralinés, cceurs de fruits, Kara ou
festifs avec finition or ou cuivré ». Le délice pénétre jusque dans les détails.

Les Kara' Fruités ont été recompensés pour leur excellence et leur innovation. Les petites billes
gourmandes au golt naturel du fruit de la passion, de citron vert, de framboise ont seduit grace a leur
coeur de céréale sans gluten, croquant et croustillant, nappé d'un chocolat blanc fondant et de poudre
naturelle de fruits.
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Une panoplie festive aux couleurs du plaisir

La création n'est pas uniquement & l'ordre du jour, mais de tous les jours. En nouveauté
incontournable, il faut citer les pistaches aux deux chocolats, de quoi s'agit-il?? « Ce sont de vraies
pistaches entiéres, legérement torréfiees, enrobées de chocolat au lait origine Papouasie ou de
chocolat blanc a la spiruline. C'est une algue au fort pouvoir de teinture naturelle, et on y trouve ce
vert pistache trés clair qui renvoie & sa couleur. Des essais ont été réalises pendant un an pour
arriver a I'équilibre parfait car la spirufine a un godt amer. Il ne fallait garder que la couleur ». Essai
reussi, transforme par les golteurs patentés.

Dans le méme esprit, la gamme Origin voit arriver une nouvelle-née avec 'amande du Perou a partir
de chocolat noir issu du commerce équitable « aux notes d'agrumes et de fruits acidulés » Ce
chocolat a eté sélectionné pour ses ardmes trés prononces. Les colorants autres que naturels ont ete
écartés de cette gamme.

Ainsi I'entreprise poursuit sa demarche de recherche de produits naturels en coloration comme |a
spiruline déja citée mais aussi de poudre de fruits de la gamme Kara.

A savoir, la boutique d'usine va passer en mode Noél, en ouverture non-stop méme le dimanche en
décembre sauf le 26. De plus, compte tenu de la jauge Covid qui impose un nombre limité de
personnes dans le magasin, pour conjurer I'attente, il sera proposé gracieusement une tasse de thé
en partenariat avec Terre d’Oc. Attention, fermeture du 24 décembre au 3 janvier.

Cette annee encore la confiserie Doucet sera un partenaire majeur des fétes, et pour reprendre I'ami
Jacques, « moi, je toffrirai » ___ des perles de douceur, de saveur pour que cette période soit enrobéee
de plaisirs gourmands.
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le monde des

10 décembre 2021
https://bit.ly/3diddcU

CHOCOLAT
Made in Provence avec Francgois Doucet

Made in Provence, Frangois Doucet Confiseur, pates de fruits, chocolat

':' ﬁm‘g.‘s
DOUCET
oy

Frangois Doucet Confiseur, la plus provencale des Maisons de confiserie, présente ses nouveautés chocolats
et péates de fruits 2022.

Sublimant les produits de leur terroir en innovant toujours plus, kes gourmandises qui rejoignent le catalogue
alient les matiéres premiéres les plus raffinées au plus traditionnel des savoir-faire, le tout fabriqué en circuit
court dans les Alpes de Haute-Provence.

Chocolat et pates de fruits

Coffret pistaches : 2 chocolats et 1 pistache legérement torréfiée associée & un chocolat au lait origine
Papouasie 37%, aux notes de bois fumé ou a un chocolat blanc teinté d'une touche de spiruline.

Origin’ Pérou : 1 chocolat noir pure origine Pérou 63% aux notes d'agrumes et de fruits acidulés, qui met
a 'honneur une amande de Provence torrefiée.

Eclats de Fruits est une collection de pates de fruits qui allie la saveur fruitée intense et fondante des
pates de fruits au goUt pur et délicat des éclats de fruits déshydratés.

Péates de fruits de nos terroirs : Ce sont les meilleures créations de pates de fruits Francois Doucet
Confiseur. L'occasion de déguster des variétés de fruits sélectionnes parmi les plus beaux terroirs de
France : Fraise de la Dréme ou de Dordogne, Abricot Orangé de Provence, Poire Williams des Hautes-
Alpes, Mirabelle de Lorraine, Figue de Provence.
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ZANE
Paris

L'art de vivre Premium

21 décembre 2021
hitps://bit.ly/330fq4Y
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ARTIDE VIVRE ~ SAVE URs

Les nouveautés'g

¢

lirmandes de Frangois Doucet

~ 21 DECEMBRE 2021

LES COFFRETS CHOCOLAT DE FRANCOIS
DOUCET

Coffret pistaches 2 chocolats

Une pistache légérement torréfiée associée a un
savoureux chocolat au lait origine Papouasie 37%, aux
notes de bois fumé ou a un onctueux chocolat blanc

teinté d'une touche de spiruline.

180g - 20.53 €
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Origin’ Pérou

Un chocolat noir pure origine Pérou 63% aux notes d'agrumes et de

fruits acidulés. Elle vient sublimer une amande de Provence torréfiée.

200g - 1479 €

LES COFFRETS FRUITEES

Eclats de Fruits

Belle a croquer, cette collection de pates de fruits allie la saveur fruitée intense et fondante
des pites de fruits au gott pur et délicat des éclats de fruits déshydratés. Elle offre une
sensation moins sucrée qu'une pate de fruits enrobée de sucre, pour plus de saveurs et de

textures.

Fraise, Orange, Figue, Framboise, Péche. 200g - 16.32 €

Pates de fruits de nos terroirs

Les meilleures créations de pates de fruits Francois Doucet
Confiseur sont réunies dans cet écrin. Loccasion de déguster
des variétés de fruits sélectionnés parmi les plus beaux

terroirs de France : Fraise de la Dréme ou de Dordogne,

Abricot Orangé de Provence, Poire Williams des Hautes-

Alpes, Mirabelle de Lorraine, Figue de Provence.
200g - 1577 €

Enfin ! Les nouveautés chocolats et pates de fruits du plus provencal des confiseurs sont la!
Francois Doucet a décidé d'allier les gourmandises dans les matiéres premiéeres les plus

raffinées au plus traditionnel des savoir-faire.

A PublicisLMA
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Jrees Magazige

Paris
21 décembre 2021
hitps://bit.ly/3AwPKkjt

Les nouveautés gourl : andes de Erancois L)oucet
s o]

< 21 DECEMBRE 2021 ——

UNE NOUVELLE ANNEE SUCREE

Sublimant les produits de leur terroir en innovant toujours plus, les gourmandises qui

rejoignent le catalogue en 2022 allient les matiéres premieres les plus raffinées.

LES COFFRETS CHOCOLAT DE FRANCOIS
DOUCET

Coffret pistaches 2 chocolats

' b Une pistache légérement torréfiée associée a un

P o

savoureux chocolat au lait origine Papouasie 37%, aux

ﬁﬂ

notes de bois fumé ou a un onctueux chocolat blanc

teinté d'une touche de spiruline.

180g - 20.53 €
Origin’ Pérou

[
Un chocolat noir pure origine Pérou 63% aux notes d'agrumes et de

fruits acidulés. Elle vient sublimer une amande de Provence torréfiée. m.

200g-1479 €

A PublicisLMA
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LES COFFRETS FRUITEES

Eclats de Fruits

Belle a croquer, cette collection de pdtes de fruits allie la saveur fruitée intense et fondante
des pates de fruits au gout pur et délicat des éclats de fruits déshydratés. Elle offre une
sensation moins sucrée quune pate de fruits enrobée de sucre, pour plus de saveurs et de

textures.
Fraise, Orange, Figue, Framboise, Péche. 200g - 16.32 €
Pates de fruits de nos terroirs

Les meilleures créations de pates de fruits Francois Doucet
Confiseur sont réunies dans cet écrin. Loccasion de déguster
des variétés de fruits selectionnés parmi les plus beaux
terroirs de France : Fraise de la Drome ou de Dordogne,

Abricot Orangé de Provence, Poire Williams des Hautes-

Alpes, Mirabelle de Lorraine, Figue de Provence.
200g - 1577 €
Enfin ! Les nouveautés chocolats et pates de fruits du plus provencal des confiseurs sont la!

Francois Doucet a décidé d'allier les gourmandises dans les matiéres premieres les plus

raffinees au plus traditionnel des savoir-faire.

A PublicisLMA
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PRESSE
AGENCE

la lettre éconemique el pelitique de PACA

24 décembre 2021
https://bit.ly/3HFOHWS

ORAISON : Francois Doucet Confiseur, pour une Saint-
Valentin haute en couleurs !

Written by La rédaction. Posted in AUTRES DEPARTEMENTS DE PACA, EVASION

Amour de fruits, le coffret 100% pates de fruits signé Francois Doucet Confiseur, pour une St-Valentin haute en couleurs ! ﬁ lﬁ
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Et si on changeait des éternels chocolats pour le 14 février ? Plus colorées ef plus originales, ces pates de fruits a la framboise et & la myrtille made in
Provence feront des heureux & coup sir. Sans compter leur packaging au design romantique - rien de mieux pour déclarer sa flamme !

Coffret Amour de fruits, 160 g
Assortiment de pétes de fruits a la framboise et a la myrtille, présentées sous forme de coeur.

Prix public : 13,50€
80q de chaque parfum

A PublicisLMA
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La Provence

26 décembre 2021

LES OLIVES DE PROVENCE

Quand on parle d'olives, on pense souvent a I'huile qui suffit a
I'assaisonnement des légumes d'été ou des plats du régime crétois.
Mais ici, les olives que |a confiserie Doucet propose sont tout autres.
Cette gourmandise trompe-I"ceil accompagnera la fin des repas de
fétes. Ces honbons au chocolat a base d'amandes de Provence, sont
enrobées d'une couche de chocolat noir puis d'une couche de chocolat
hlanc. Teintées de différentes couleurs de verts et de noirs
reconstituent le camaieu d'olives naturelles.

Frangois Doucet Confiseur - Avenue de Traversetolo, 04700 Oraison.
@0492786115. https://www.francois-doucet.com/fr/

ff&Publicis LMA
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&
Hiver 2021

= AUX

CHOCOLATES

Pour trinquer avec la gourmandise,

une selection de chocolats de fétes

pour petits et grands.

¥ |

delah

als / 1 >3

Paur patunnler]uqqu aux le1e:;. luu1 BR sa cgdl.ant

Petrossian lance son Calendrier de [Avent trés gourmand et 100%
parisien, en édition Limitée a 100 unités, Derriére ses 24 fenétres e
cachent des checolats aux saveurs unigues, confectionnés artisanale-
ment en ’ég:on parisienne par e chocolatier Edwart, en callabaration
avec la Maisen Petrossian. Une grande palelle de godts et de lextures
pour ces chacolats gui ne manguent pas de croguant. Et surprise de
taille - le 24 un bonbon exceptionnel !

Exclusivement en boutique Petrossian , @petrossianparis

 C |'\ =
Uepuus 1934, la Chncnlmer\e Monbana partage sa passion du checolat
et son amour pour le cacao auprés des fins gourmets. A& retrouver
cette annae, las classiques du Maitre Chocolatier avec ses
« Coffrets de Chocolats Fins », ou bien & découveir cetle annde
« Les Boules de Neige », une recette plaisir gui vient compléter la
gamme Crousti-Snack.
Disponibles sur l'e-shop boutigue.monbana.com

- &
[ P v Naal das
Ul Ui Yl

Francois Doaucet Confiseur, la Maison incontournable en matiére de
confiseries en chocolat et en pates de fruits, nous régale en cette fin
d'année avec deux nouveaux coffrets, dans la pure tradition Proven-
cale, le tout dans un décor enchanteur aux couleurs de Noel.

En bonus, lentreprise a crée une - idée cadeau unigue : offrir le
parrainage d'un amandier de Provence pour participer activernent a la
préservation de la diversité des espéces arboricoles.

Une idée originale et engagée !
www.francois-doucet-confiseur.com

Pour que ces fétes de fin d’année scient conviviales et chaleureuses,
pour ce Mogl 2021, Révillon Chocaolatier dévoile une nouvelle collection
de papillotes sans huile de palme et toujours fabriquées en France.
Toujours enveloppée dans son emballage doré ou argenté, se cache
dans chagque papillote un message : citation, , le saviez-vous, pensées
positives, QCM.,.., Des douceurs & partager ou & oflrir pour perpetuer
la magie des fétes.
Disponible en GMS

Les Chets Yannick Alléno et Aurélien Rivoire ont l'audace de s'af-
franchir des carcans et de voulsir inaugurer un nouveau chapitre de
Vhistoire du cacaa, en inaugurant leur premiére boutique tout choco-
lat. Pour les chefs il m'y a pas plus bel écrin qu'une fine bouchée de
chocolat pour résumer au plus fort le juste équilibre entre le travail de
la cuisson & basse temperature e la cueillette a pleine maturite.

Un résultat unigue avec des golts francs et un voyage & chague
bouchée pour un chocolat de cuisiniers !

Disponible a la boutigue Alleno & Rivoire, Paris 7ém,

A PublicisLMA
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unefilleenprovence | Comtacter || &~ || ~

1850 publications 26,5k abonnés 564 abonnements

Jennifer © Blogger
Aix-en-Provence fR

™ unefilleenprovence@gmail.com
Work @jennifer_esttori

MON BLOG 5
www.unefilleenprovence.com

2 décembre 2021

A PublicisLMA
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Aimé par le_mas_des_ecureuils et d'autres
personnes

unefilleenprovence '+ Cette année le calendrier de
|'avent sera fait de gourmandises avec
@francoisdoucetconfiseur, je dois vous avouer qu'on a
mangé déja pas mal de petites douceurs avec le chéri,
on voulait étre sdr que le calendrier valait le coup hihi
¥ En réalité on a pas résisté car c'était trop bon !
Vous aussi vous étes de la team qui ouvre le calendrier
le jour de I'achat ou vous arrivez a patienter ??

En tout cas choisir les confiseries Frangois Doucet,
c'est choisir la Provence avec 75% des fruits utilisés
pour les pates de fruits qui viennent de Provence, le
cacao et le chocolat proviennent de productions
équitables et durables, un approvisionnement en
circuits courts, du Bio. C'est aussi 10 ha d'amandiers a
Oraison pas trés loin d'Aix-en-Provence. Bref c'est bien
de chez nous et ¢a fait plaisir surtout quand c'est aussi
bon!

PS: on me dit dans l'oreillette qu'il y a un calendrier de
|'avent tout le mois de décembre sur le compte de la
marque @francoisdoucetconfiseur &

“¥% @maelysizzo

#FrancoisDoucetConfiseur #ConfiseurEnProvence
#aixmaville #aixenprovence #calendrierdelavent
#tchristmas #chocolate

ﬁiPublicis LMA
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Les Entreprises
du Patrimoine
Vivant de la
région Sud

[ ¢

sent p
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leurs savoir-taire

Janvier 2022

Decerne par i

Label EPV distingue les

entreprises francaises aux

Feunies en creani

association EPV Sud

erre de savoir-faire et de
tradition, la région Pro-
vence-Alpes-Cote d’Azur

compte nombre de créateurs, ar-
tisans, PME et PMI, dont les pro-
duits sont connus dans le monde
entier. Il existe dans la région en-
viron une centaine d'entreprises
labellisées « Entreprise du Patri-
moine Vivant ». Elles perpétuent
un savoir-faire rare, renommeé ou
ancestral, reposant sur la maitrise
de techniques traditionnelles ou
de haute technicité et circonscrit
aun territoire.

Fabricants de calissons ou de
confitures, confiseurs ou torré-
facteurs de café, fabricants de
voiles pour les régatiers et les
plaisanciers ou de pointus sur le
Vieux Port de Marseille mais aus-
si de sellerie et de moteurs des
amoureux de Mehari et 2 CV ou

SE SOTH

A PublicisLMA

’

des fameuses sandales de Saint
Tropez, potiers, savonniers, ver-
riers, santonniers, producteurs
d’huile d’olive, fabricants d'ob-
jets d'art et de décoration, c'est
autant d’entreprises aux sa-
voir-faire variés qui ont a coeur
la méme préoccupation: trans=
mettre un savoir-faire et parta-
ger la passion d'un produit, d'un
métier.

L'Association Régionale des EPV
a été créée afin de les fédérer, de
les représenter et de porter leurs
valeurs en France et a l'interna-
tional. L'objectif: contribuer au
rayonnement du patrimoine de
sa région a travers 'histoire, la
richesse des savoir-faire et les
produits de ces entreprises.

Créée le 23 mars 2021 a l'initiative
de 15 membres fondateurs, I'AR
EPV Sud compte aujourd’hui 28
membres.

Agro’ Novae Comtes de Provence ;
Atelier Gilles Tournillon ; Brun de
Vian-Tiran ; Chateau Virant; Ciel
Ascenseurs; Confiserie du Roy
René; Conserverie Guintrand;
Frangois Doucet ; Herboristerie du
Pére Blaise, K.Jacques; La Ver-
rerie de Biot; Le Garde-Temps;
Malongo ; Marius Fabre ; Mathieu
lustrerie; Méhari Club Cassis;
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Nougat Boyer; Nougats Silvain;
Poterie Barbotine; Ragni; Ram-
pal-Latour; Santons Campana;
Santons Carbonel ; Santons Fou-
que ; Savonnerie du Midi; Savon-
nerie Fer 4 Cheval ; Savonnerie Le
Sérail ; Voilerie Phocéenne.

Ce label vise a créer un environ-
nement favorable pour le déve-
loppement des représentants de
I'excellence francaise. Grice a
la valorisation des savoir-faire
rares, traditionnels ou trés inno-
vants, il permet de renforcer effi-
cacement l'attractivité commer-
ciale des entreprises.

« Nos entreprises ont du talent!
Chaque jour les artisans de Pro-
vence-Alpes-Cote d'Azur parti-
cipent a l'attractivité de notre ter-
ritoire. Des calissons & la lavande,
des santons au Savon de Marseille,
notre région a des savoir-faire
incontournables célebres dans
le monde entier. C'est pourquoi,
nous avons a coeur de soutenir le
fabriqué régional de nos talen-
tueuses entreprises locales afin
de le faire rayonner en France et a
I'international » Renaud Muselier,
Président de la Région Provence
Alpes-Cote d'Azur, Président délé-
gué de Régions de France.

Au programme de |'Association

Le Zoom Infos

pour l'année & venir: commu-
niquer sur les réseaux sociaux et
auprés des médias, construire
des «routes des savoir-faire »
4 travers la région en partenariat
avec Entreprise & Découverte et
le Comité Régional du Tourisme,
pour mettre en valeur le tourisme
industriel. [l sera également ques-
tion d'organiser des événements
grand public avec les chambres
consulaires ou les institutions et
des salons auprés des profession-
nels a l'international. En dernier
lieu, il s’agira de représenter et de
défendre les intéréts des membres
au national et en région. Au-dela
du soutien de la Région, 'associa-
tion bénéficie de celui de la Société
Marseillaise de Crédit pour I'aider
dans son développement et son
rayonnement.

Elle vise a réunir une soixantaine
d'entreprises en 2022.

Le label Entreprise du Patrimoine
Vivant (EPV) a été mis en place par
1'Etat en 2005. Attribué pour une
période de 5 ans renouvelable, ce
label rassemble des fabricants
attachés i la haute performance

A PublicisLMA

de leur métier, de leurs produits,
et a leur territoire, 1l est le seul
label d’Etat garantissant 1'excel-
lence des savoir-faire et décerné

a une entreprise pour I'ensemble

de son activité. L'Etat a confié la

gestion de ce label & I'INMA en

2019.

wwus institut-metiersdart. org/epv
Céline Juanchich
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B awards décemes pour le salon SIRHA EUROPAIN 2022

BCR, STAF, IDF Fournd, des compétences au service de volre savoir-faire

BRIDOR tance 2 nouveain: produits * le Roué au chocokat MILKA® et be feuilet? au fromage LA VACHE QUVRIT*
BRITA Fiftres Professionnels. et les soucis disparaissent !

Table ronde au CEBP et nouvelles tendances de la boukangene-patissene

LE CLUB CHOCOLATIERS ENGAGES - présentation...

Pourtuol généraliser ung panification en deux etapes ?

Wood Box de Comatec : des botes ludigues et responsables & usages multiples

Convention Intemationale de 12 Boutangerie Moderne

Inscription pour fa Coupe de France des Chocolatiers/Confiseurs avant le 6 mars 2022

LA TRIBUINE DES METIERS, sponsor cé ta Coupe de France des Ecoles, présente les 10 équipes finafistes
18" Festival National des Croquembouches les 5 et 6 mars 2022, inserivez-vous !

La CSFL aerie sur la flambée des pix exceptionnelle des matiéres premigres dans son secteur
DELAIRE, tme référence régionale auprés des arfisans

EDOLE DUCASSE et ALMA créent un dipidme des Arts Pfissiers

18" édition du salon égast & Strasbourg du 27 février au 2 mars 2022

L:autoconsommation sokaire pour les petits professionneds - ENGIE lance My Power pour les pros
LEPMT inaugure sur 5on campus ses locaux rénavés et 1éte ses mellleures apprentis

Coupe du Monde de ka Boulangenie ! Préparez votre visite

Quand la magie d'Exp'nitel opére...

Semaine de I'exceBence pour de nombreux jeunes de fa filire biéMaring/pain

2 difion du Concours National du Medieur Croessant au Beume

Le comité béminin 49 & la Fédération des boulangers pAtissiers du Maine et Loire

FOOD'in SUD Le salon méditerranéen de 1 restauration & de I'itellere

Frangois Doucet Confiseur : 5 décennies de sélections el iransformations de matiéres nobles
Voyage en Jordane avec Hubért Malidor

Le Meilleur Ouvrier de France JoelDefives inaugure sa premiefi: boulangerie au Ceeur 0es Hangnoies
Ia bourse LESAFFRE 5*= édition et 10 jeunes primo installant récompensés

Quand la Sicile snvie en Bretagne

Pep's ball, un boost nutritionnel pour vos produits avec légumineuses |

Les savoir-faire artisanaux et la cufture de la baguetie de pan

La Maison Louis Frangois sera présente 3 EUROPAIN

MERAND maltise Ia pate et réduit les Troubles Musculo-Squelettiques (TMS)

METRO FRANGE obtient s niveau « exemplaire » de la Norme 10 26000

Pourguoi, Mesdames, vous devriez imégrer un réseau professiannel féminin ?

MONO-France et Agrimontana International vous proposent un formation d'exception !
Mathieu Herenger, déja tout petit..

PANIFOUR 2022, partage destin, partage malin |

RONDO répand 4 toutes les exigences en maiiére de pite, de I'Econom au Compas 4.0
Sandwich & Snack Show, Reinventing Food Moments

Nouveauté SOREMA présentée a EUROPAIN : Le doseur d'eau programmable mult sondes
SPIRAL FRANCE présent & Europain 2022 !

L'expertise au quotidien

Vandemaorigle, toujours pour i MEILLEUR !

Pour vos espaces publicitaires sur LA TRIBUNE DES METIERS : Gérard SABY au 06 08 95 62 62
+ Christophe SABY au 06 61 0054 40 « Isabelle SABY au 06 03 13 88 67 ou par mall : contact@Iatdm.Ir

A PublicisLMA
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Francois Doucet Confiseur :
5 décennies de sélections
et transformations de
matieres nobles

En 1969, Frangois et Maggy Doucet créent la confiserie
Frangois Doucet Confiseur lorsqu'ils reprennent un aneien
cassoir d'amandes @ Oraison. Depuis plus de 50 ans,
L'entreprise provencale pense et fabrique des confiseries
d'exception qui ravissenl le palais des gowrmands. Le
savoir-fairve artisanal d'excellence et la qualité des produils
est récompensée en 2017 avec [oblention du label
"Entreprise du Patrimoine Vivant" (EPV).

autant de critéres essentiels pour la famille Doucet pour creer

des confiseries de qualité. Ainsi, 75% des fruits utilisés dans
leurs pates de fruits viennent de Provence, le cacao et le chocolat
proviennent de productions équitables et durables participant au
programme Cocoa Horizons et les amandes et noisettes utilisées
dans leurs produits sont rigoureusement sélectionnées parmi les
meilleures variétés de France. Depuis 2019, Doucet s'est engage
dans la relance de I'amande a Oraison, et a replanté a ce jour plus
de 10 hectares d'amandiers.
Tél. 04 92 78 63 61 » Mail : contact@frangois-doucet.com
Site : hitps://www.francois-doucet-confiseur.com

Lire Ia suite sur : www.latdm. fr/dou

Le terroir, la tragabilité, la qualité des matiéres premiéres :

A PublicisLMA
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https://bit.ly/3nxIVAh

Le confiseur Francois Doucet investit 6 millions d'euros dans son outil
industriel

La confiserie provengale Francois Doucet a battu son record de chiffre d'affaires en 2021. Afin de satisfaire la demande de
tous ses circuits de commercialisation, elle va investir plus de 6 millions d'euros dans la transformation de son site industriel,
avec 'appui de France Relance et de la Région.

© Francois Doucet Francois Doucet veut renforcer I'approvisionnement en matiére premiére locale pour ses pates de fruits.

Avant I'eté 2023 ou début 2024 au plus tard, la confiserie Francois Doucet disposera de nouvelles installations de production,
de conditionnement et de stockage pour ses pites de fruits et produits chocolatés (bouchées et dragées au chocolat, fruits secs
enrobés..). L'entreprise familiale de 73 personnes, née en 1969 et implantée 3 Oraison (Alpes-de-Haute-Provence), prévoit un
investissement de plus de 6 millions d'euros dont 4,5 millions d'euros sur un nouvel édifice de 3 700 m2, le reste en
equipements industriels.

Le programme bénéficie d'une subvention du plan France Relance de 800 000 euros. « En 2021, nous avons atteint un chiffre
d'affaires de 9,7 millions d'euros, ¢'est un record . explique Fonan Autret. directeur général de la société présidée par
Marie-Edith Derupty-Doucet. La croissance a bien repris sur l'export, la fabrication a fagon... Sur notre outil «pdtes de
Jruitsy, nous manguons de capacité. Le nouvel édifice doublera cetie capacité et améliorera notre organisation, intégrera de
nouvelles machines de moulage des pites de fruits et d'ensachage, optimisera nos consommations d'eau et d'énergie... La
partie libérée du site existant sera affectée, d'une part, 4 la transformation de fruits que nous sous-traitons actuellement,
d'autre part, au stockage. Aujourd'hui, 73% de nos fruits proviennent de Provence-Alpes-Céte d'dzur, §3% sont d'origing
Jfrangaise. Nous voulons monter a terme @ 95% ».

Se fournissant déja localement en poires, abricots ou figues, la PME veut développer ses approvisionnements de proximité
sur la fraise ou la cerise. Dans les amandes, elle s'est dotée de prés de 10 hectares d'amandiers, non loin de son siége, et
souhaite grimper a4 30 hectares a I'avenir pour sécuriser au moins 30% de ses besoins. Au total, le projet doit générer une
vingtaine d'emplois. « Les recrutements ont déja commencé » indique le directeur.

Développement multi-réseaux

En 2022, d'autres investissements, estimés a 450 000 euros et abondés a hauteur de 170 000 euros par la Région
Provence-Alpes-Cdte d'Azur pour s'adapter aux exigences de l'industrie du futur, se concrétiseront par l'acquisition de
nouveaux outils numeériques, 'amélioration des conditions de travail, la mutation vers des emballages plus écologiques que le
plastique... « Sur fous nos prajets, nous avons bénéficté d'un réel soutien de foutes les parties, Etat, collectivités locales,
interprofession... Les dispositifs mis sur pied constituent un véritable accélérateur ». L'international fait également partie des
priorités, notamment sur 'Europe de I'Est ol la demande progresse, et sur les Emirats Arabes Unis ou encore ' Amérique
latine. Les produits sont déja commercialisés dans plus de 40 pays.

A l'été 2021, l'entreprise a lancé une nouvelle margue, « Ateliers Doucet », dédiée aux réseaux spécialisés, magasins bio,
jardineries... Vente en ligne, boutique d'usine seront aussi renforcées. « Nous voulons jower sur tous les tablequx, affirme
Ronan Autret. Lorsque le nouvel ensemble sera opérationnel, nous serons armés pour aller chercher les 13 millions d'euros

de chiffve d'affaires dans les cing ans ».

A PublicisLMA
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Le confiseur Francois Doucet investit 6 millions d'euros dans son outil
industriel

La confiserie provencale Francois Doucet a battu son record de chiffre d'affaires en 2021. Afin de satisfaire 1a demande de
tous ses circuits de commercialisation, elle va investir plus de 6 millions d'euros dans la transformation de son site industriel,

avec l'appui de France Relance et de la Région.

© Francois Doucet Francois Doucet veut renforcer I'approvisionnement en matiére premiére locale pour ses pites de fruits.

Avant I'été 2023 ou début 2024 au plus tard, 1a confiserie Francois Doucet disposera de nouvelles installations de production,
de conditionnement et de stockage pour ses pates de fruits et produits chocolatés (bouchées et dragées au chocolat, fruits secs
enrobés..). L'entreprise familiale de 73 personnes, née en 1969 et implantée 3 Oraison (Alpes-de-Haute-Provence), prévoit un
investissement de plus de 6 millions d'euros dont 4,5 millions d'euros sur un nouvel édifice de 3 700 m2, le reste en
equipements industriels.

Le programme bénéficie d'une subvention du plan France Relance de 800 000 euros. « En 2021, nous avons atteint un chiffre
d'affaires de 9,7 millions d'euros, c'est un record . explique Ronan Autret. directeur général de la société présidée par
Marie-Edith Derupty-Doucet. La croissance a bien repris sur l'export, la fabrication a fagon... Sur notre outil «pétes de
Jruitsy, nous manguons de capacité. Le nouvel édifice doublera cette capacité et améliorera notre organisation, intégrera de
nouvelles machines de moulage des pites de fruits et d'ensachage, optimisera nos consommations d'eau ef d'énergie... La
partie libérée du site existant sera affectée, d'une part, d la fransformation de fruits que nous sous-traitons actuellement,
d'aufre part, au stockage. Aujourd'hui, 73% de nos fruits proviennent de Provence-Alpes-Cdie d'Azur, §3% sont d'origing
Jrangaise. Nous voulons monter 4 terme d 95% ».

Se fournissant déja localement en poires, abricots ou figues, la PME veut développer ses approvisionnements de proximité
sur la fraise ou la cerise. Dans les amandes, elle s'est dotée de prés de 10 hectares d'amandiers, non loin de son siége, et
souhaite grimper a 30 hectares i l'avenir pour sécuriser au moins 30% de ses besoins. Au total, le projet doit générer une
vingtaine d'emplois. « Les recrutements ont déja commencé » indique le directeur.

Développement multi-réseaux

En 2022, d'autres investissements, estimés a 450 000 euros et abondés a hauteur de 170 000 euros par la Région
Provence-Alpes-Céte d'Azur pour s'adapter aux exigences de I'industrie du futur, se concrétiseront par l'acquisition de
nouveaux outils numériques, I'amélioration des conditions de travail, la mutation vers des emballages plus écologiques que le
plastique... « Sur fous nos projets, nous avons bénéficié d'un réel soutien de toutes les parties, Etat, collectivités locales,
interprofession... Les dispositifs mis sur pied constituent un véritable accélérateur ». L'international fait également partie des
priorités, notamment sur 'Europe de I'Est ol la demande progresse, et sur les Emirats Arabes Unis ou encore ' Amérique
latine. Les produits sont déja commercialisés dans plus de 40 pays.

A 1'été 2021, l'entreprise a lancé une nouvelle marque, « Ateliers Doucet », dédiée aux réseaux spécialisés, magasins bio,
jardineries... Vente en ligne, boutique d'usine seront aussi renforcées, « Nous voulons jouer sur tous les tableaux, affirme
Ronan Autret. Lorsque le nouvel ensemble sera opérationnel, nous serons armés pour aller chercher les 15 millions d'euros

de chiffve d'affaives dans les cing ans ».
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Le confiseur Francois Doucet investit 6 millions d'euros dans son outil
industriel

La confiserie provencale Francois Doucet a battu son record de chiffre d'affaires en 2021. Afin de satisfaire la demande de
tous ses circuits de commercialisation, elle va investir plus de 6 millions d'euros dans la transformation de son site industriel,
avec l'appui de France Relance et de la Région.

© Francois Doucet Francois Doucet veut renforcer I'approvisionnement en matiere premiére locale pour ses pates de fruits

Avant I'été 2023 ou début 2024 au plus tard, 1a confiserie Francois Doucet disposera de nouvelles installations de production,
de conditionnement et de stockage pour ses pites de fruits et produits chocolatés (bouchées et dragées au chocolat, fruits secs
enrobeés...). L'entreprise familiale de 73 personnes, née en 1969 et implantée a Oraison (Alpes-de-Haute-Provence), prévoit un
investissement de plus de 6 millions d'euros dont 4,5 millions d'euros sur un nouvel édifice de 3 700 m2, le reste en
equipements industriels.

Le programme bénéficie d'une subvention du plan France Relance de 800 000 euros. « En 2021, nous avons atteint un chiffre
d'affaires de 9,7 millions d'euros, c'est un record | explique Fonan Autret. directeur général de la société présidée par
Marie-Edith Derupty-Doucet. La croissance a bien repris sur l'export, la fabrication a fagon... Sur notre outil «pdtes de
Jruitsy, nous manguons de capacité. Le nouvel édifice doublera cette capacité et améliorera notre organisation, intégrera de
nouvelles machines de moulage des pdtes de fruits et d'ensachage, optimisera nos consommations d'eau ef d'énergie... La
partie libérée du site existant sera affectée, d'une part, d la transformation de fruits gue nous sous-traitons actuellement,
d'autre part, au stockage. Aujourd'hui, 75% de nos fruits proviennent de Provence-Alpes-Céte d'dzur, 85% sont d'origine
Jfrancaise. Nous voulons monter a terme d 95% ».

Se fournissant déja localement en poires, abricots ou figues, la PME veut développer ses approvisionnements de proximité
sur la fraise ou la cerise. Dans les amandes, elle s'est dotée de prés de 10 hectares d'amandiers, non loin de son siége, et
souhaite grimper a 30 hectares a 'avenir pour sécuriser au moins 30% de ses besoins. Au total, le projet doit générer une
vingtaine d'emplois. « Les recrutements ont déja commencé » indique le directeur.

Développement multi-réseaux

En 2022, d'autres investissements, estimés 4 450 000 euros et abondés a hauteur de 170 000 euros par 1a Région
Provence-Alpes-Céte d'Azur pour s'adapter aux exigences de !'industrie du futur, se concrétiseront par l'acquisition de
nouveaux outils numeériques, 'ameélioration des conditions de travail, la mutation vers des emballages plus écologiques que le
plastique... « Sur fous nos projets, nous avons bénéficié d'un réel soutien de toutes les parties, Etat, collectivités locales,
interprofession... Les dispositifs mis sur pied constituent un véritable accélérateur ». L'international fait également partie des
priorités, notamment sur I'Europe de 'Est ol la demande progresse, et sur les Emirats Arabes Unis ou encore ' Amérique
latine. Les produits sont déja commercialisés dans plus de 40 pays.

A 1'été 2021, l'entreprise a lancé une nouvelle marque, « Ateliers Doucet », dédiée aux réseaux spécialisés, magasins bio,
jardineries... Vente en ligne, boutique d'usine seront aussi renforcées. « Nous voulons jouer sur tous les tableaux, affirme
Ronan Autret. Lorsque le nouvel ensemble sera opérationnel, nous serons armés pour aller chercher les 13 millions d'euros
de chiffre d'affaires dans les cing ans ».
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Doucet s’appréte a construire
un atelier de 3 300 m?

ORAISON Gréace au Plan de relance, le confiseur historique va investir 6,5 millions d’euros

A

50 ans, le confiseur Fran-
A ¢ois Doucel n'a jamais été

aussi en forme. Le leader
frangais de la pate de fruit diété-
tique et traditionnelle a éié sélec-
tionné dans le cadre du Plan de
relance pour la construction
d'un nouvel atelier de 3300 m?* a
Oraison.

Réduction de 'empreinte car-
bone, nouvelle machine pour
mouler les pites de fruits, nou-
velles lignes de conditionne-
ment pour multiplier par deux la
production, augmentation de la
capacité de stockage pour faire
face au gel et pour faire rentrer
d'autres fruits, comme les ce-
rises du Luberon ou les fraises
des Bouches-du-Rhone, Doucet
se développe et s"agrandit.

Passant, grice a cet investisse-
ment, de 300 & 600 tonnes de
piites de fruits produits par an,
I'entreprise bas-alpine va rece-
voir une aide de 800 000€ de
I'Etat dans ce cadre et une autre
de 170000€ grice au programme
Industrie du futur. Un soutien
dont le but est de transformer le
modéle industriel par le numé-
rique.

Doucet va recevoir
une aide de 800 000€
de I'Etat dans le cadre
du Plan de relance

L'entreprise veut en effet investir
pour digitaliser I'outil de produc-
tion, améliorer la gestion des
stocks, travailler sur des ta-
blettes en temps réel, et amélio-
rer les conditions de travail pour
les employés. Un effort va étre
engagé sur le lavage des outils de
production, pour dépenser
moins d'eau et rendre la tiche
maoins pénible. La question de
l'emballage est aussi abordée,
avec l'objectif de le rendre de
plus en plus vert. Au total, Dou-
cet va investir 6,5 millions d’eu-
ros pour faire passer son site de
production & 10000m? pour une
centaine d'employés, contre 73 &
I'heure actuelle. En 2020, Covid

oblige, la boite avait perdu 12%
de chiffre d'affaires. Mais, aprés
le confinement, les commerces
de centre-ville, comme les bou-
langeries traditionnelles, ont vu
leur activité repartir a la hausse.

En 2021, Doucet a augmenté
son chiffre d'affaires de 11 % par
rapport & son record historigue.
Méme si les ventes directes ont
baissé, en raison notamment du
ralentissement de l'activité des
thermes de Gréoux, 'entreprise
s'est tournée vers les ventes en
ligne. Et si ces derniéres n'ont
pas compensé les pertes, elles
ont limité la ¢ Lareprise des
activités dans les centres urbains
afait le reste.

A PublicisLMA

Le leader francais de la pate de fruit diététique et traditionnelle a été sélectionné dans le cadre du Plan de relance pour la construction
d'un nouvel atelier de 3300 m* a Oraison.

/PHOTO LG.ETDR

Doucet travaille avec des pitis-
siers comme Philippe Second ou
encore la Maison Béchard a
Aix-en-Provence. Mais le confi-
seur has-alpin est présent sur
tous les circuits de distribution.
Ce qui lui permet également de
profiter de la tendance du retour
au premier plan des activités
sportives. Quoi de miewx qu'une
bonne pite de fruit 100% locale
pour récupérer aprés 'effort ?
Quoi de mieux pour se faire plai-
sir qu'un produit de qualité ?
C'est en répondant & ces ques-
tions que Doucet a choisi de se
développer. Une stratégie ga-
Enante,

T.CO.
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Ronan Autret: "Celui qui décide, c’est le consommateur”

Cezanne peignait sur le motif. Dans un
autre registre, mais avec un résultat tout
aussi délicieux, Doucet achéte ses fruits sur
I'arbre. Et pas trop loin... Lorsqu'elle
cherche a se développer, I'entreprise histo-
rigue se pose une seule question: "Qu'est-ce
qu'on a envie de proposer a nos clients "
La réponse ne transige pas avec la qualité.
"Nous, on achéte en Provence”, poursuit,
comme une évidence, le directeur général
Ronan Autret.

Pour se maintenir dans le cercle vertueux
des circuits courts et du soutien aux produc-
teurs, Doucet n'hésite pas a faire des choix
stratégiques forts, dans un contexte od les
aléas climatiques sont de plus en plus nom-
breux. "L'an dernier par exemple, & cause
du gel, nous avons eu 10 % de la récolte an-
nuelle habituelle de poires. J'ai donc ache-
té sans négocier les prix. Et si je paye plus

cher, il faut que les clients suivent. Mais
j'accepte ce prix  payer parce que derriére
il fait vivre quelqu’un. Acheter aujourd hui
devient un acte citoyen", défend Ronan Au-
tret. "Celui qui décide, c'est le consomma-
teur”, explique-t-il avant de rappeler: "Nos
fondateurs étaient des confiseurs parisiens
venus en Provence pour s‘approvisionner
localement avec des produits qualitatifs et
dans le but que les fournisseurs puissent
mieux vivre. Tout cela a du sens. ls étajent
visionnaires".

Aujourd'hui, Doucet s'exporte dans 40 &
45 pays, mais ce choix fondateur reste plus
que jamais I'ADN de cette entreprise respon-
sable. Une boite intégrée dans son environ-
nement qui apporte sa pierre a I"edifice éco-
nomigue local. Doucet est méme allé jusqu'a
planter 10 hectares d'amandiers & Oraison
pour pousser  la relance de |a filiere dans [e

secteur. Cela correspond a 10% de ses be-
s0ins, mais lasociété envisage de monter jus-
qu'a 30 %. L'enjeu pour Doucet aujourd'hui,
tout en restant fidéle comme toujours A ses
fournisseurs provencaux, est de faire en
sorte de ne pas dépendre que d'un seul bas-
sin d'approvisionnement, pour &tre certain
de ne jamais manquer de matiére premiére.
L'entreprise étend sa toile sans changer
d'échelle, en restant fidéle a ses valeurs,
L'agrandissement prévu lui permettra aussi
de stocker plus et de maniére plus efficace.
un modéle de développement qui fonc-
tionne, Sept nouveaux postes sont d pour-
voir. Doucet recrute un cariste, un acheteur,
un technicien de maintenance et des per-
sonnes pour le conditionnement des pro-
duits. L'histoire ne fait que commencer.

contact@francoisdoucet com

A PublicisLMA

i) Gl S
Doucet recrute. L'entreprise cherche
des bras pour le conditionnement de ses
produits. JPHOTOS DOUCET
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3 février 2022
https://bit.ly/3sIgWP?9

COFFRET 100% PATES DE FRUITS SIGNE FRANCOIS DOUCET CONFISEUR,
POUR LA ST-VALENTIN

rang 015
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rangois
DféUCET

CONFISEL

]
Et si on changeait des éternels chocolats pour le 14 février ? Plus colorées et plus originales, ces pates de fruits a la
framboise et a la myrtille made in Provence feront des heureux a coup siir. Sans compter leur packaging au design

romantique — rien de mieux pour déclarer sa flamme !

A PublicisLMA
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Coffret Amour de fruits, 160 g (80g de chaque parfum)

Assortiment de pates de fruits a la framboise et a la myrtille, présentées sous forme de cceur.
Prix public : 13,50€

Un joli, tendre et savoureux coffret !

https://www.francois-doucet.com

Mais également retrouvez chez Frangois Doucet Confiseur, la plus provencale des Maisons de confiserie, des
nouveautés chocolats et pates de fruits 2022.

Sublimant les produits de leur terroir en innovant toujours plus, les gourmandises qui rejoignent le catalogue allient
les matiéres premiéres les plus raffinées au plus traditionnel des savoir-faire, le tout fabriqué en circuit court dans les

Alpes de Haute-Provence.

Frangois Doucet Confiseur : plus de 50 ans de tradition et de savoir-faire

En 1969 I'entreprise Francois Doucet Confiseur ouvre ses portes a Oraison, un petit village de Haute-Provence. Aujourd’hui,
I'entreprise élabore sur place toutes les confiseries, de l'idée a la réalisation du produit. La dynamique PME Francois Doucet
Confiseur cultive de nombreuses valeurs au sein de I'entreprise, telles que Finnovation, la créativité, I'éthique ainsi qu'un
savoir-faire d’excellence. Ce qui lui vaut d'étre certifiée en 2017 par le label EPV (entreprise du patrimoine vivant). Francois
Doucet Confiseur cherche & réunir toute la diversité du verger provencal et a partager ses douceurs : la finesse d'une
amande de Provence tout comme le fondant des pates de fruits aux saveurs naturelles et gourmandes conférées par leur

haute teneur en fruits.

A PublicisLMA



frangois

DOUCET

CONFISEUR EN PROVENCE

Konbini
food

4 février 2022
hitps://bit.ly/3JCcXXm8

Comment
I’amande
corse tente
de résistera =& NV (0,
son (grand) (© Getty Images)
rival

americain

Publié le 04/02/2022 par Konbini Food

L'amande fait de la résistance, et ca marche.

A Ghisonaccia, en Ha ute-Corse, les amandes tout juste récoltées
s'apprétent a partir a la casserie avant d’étre transformées en
confiseries. La Corse n'est qu’'un Petit Poucet face aux Ftats-Unis, mais
mise avec succes sur le haut de gamme. La France consomme 43 000
tonnes d’amandes par an, mais n'en produit que 1 200 tonnes,
principalement en Corse et en Provence-Alpes-Cote d’Azur. Une goutte
d’eau face aux 1,3 million de tonnes d’'amandes en coques des Ftats-
Unis qui assurent 79 % de la production mondiale, selon I'International
Nuts and Dried Fruit Council (INC).

A PublicisLMA
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"La culture de I'amande reste marginale en Corse et heureusement’,
tranche pourtant Jean-Luc Mozziconacci, président de Corsic’Amandes
qui regroupe 99 % des producteurs insulaires. En 2019, 240 tonnes
d’amandes sont sortis des 290 hectares de vergers corses. Ce
producteur de la plaine orientale est également président de Sud
Amandes, une coopérative installée a Garons (Gard) qui écoule les
récoltes dans "un marché de niche, haut de gamme, composé de
confiseurs et de chocolatiers", explique-t-il tout en supervisant la récolte
de ce petit fruit ol€éagineux.

Mohammed, 41 ans, I'un des deux employés de M. Mozziconacci, pilote
un tracteur équipé d'un bras et d’une pince qui saisit le tronc. Une corolle
de baches se déploie alors tout autour de I'arbre pour récolter les
amandes qui tombent lorsque le tronc est secoué par le bras mécanique.

"Choix de societe"

Dans une écaleuse, les coques sont s€parées de leur gove, une
enveloppe veloutée au toucher. Puis les amandes sont envoyées en sac
vers la casserie de Garons. La-bas, tout sera valorisé: les amandes
seront réparties en fonction de leur qualité et de leur variété pour devenir
dragées, amandes enrobeées, grillées, salées ou sucrées, poudre ou

pate.

En Corse, quatre variétés sont cultivées: la "ferragnes", au gout fin et
sucré, la "ferraduel" au gout subtil appréciée des amateurs, la "lauranne”
et la "mandaline", plus petites et appréciées des confiseurs pour les
pralines. Les coques, elles, serviront pour le chauffage. Si, a premiere
vue, il pourrait sembler judicieux de produire beaucoup plus d'amandes
en France vu I'écart entre consommation et production, M. Mozziconacci,
fort "de 30 ans d’expérience’, met en garde "ceux qui font de I'agriculture
avec un papier et un crayon": "ll y a trés, trés peu de gens préts a payer
une amande francaise a 13 ou 14 euros le kilo, quand le cours mondial
est a sept euros.”

A PublicisLMA
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"Notre prix est fondé pour que les producteurs vivent. Quand on vend a
13 o0u 14 euros, 7,20 a 7,50 euros reviennent au producteur. Avec de
I'amande a sept euros, ils vont travailler pour deux euros le kilo et ¢ca ne
sera pas viable', explique M. Mozziconacci, craignant qu'une
augmentation excessive des volumes fasse chuter les prix.

Un constat confirmé par Ronan Autret, directeur général de Francois
Doucet confiseur, installé a Oraison (Alpes-de-Haute-Provence) depuis
19609. Utiliser ces amandes tricolores "trés rondes, charnues, bien
calibrees"est un "choix de societe”, selon lui. "On souhaite faire vivre nos
agriculteurs, la filiere locale, mais ¢a suppose, comme c'est beaucoup

plus cher, que le consommateur accepte de payer.”

Si "'amande de Californie est tres amere et tres plate”, "la plupart des
confiseurs frangais achéetent de I'amande en Espagne - deuxiéme
producteur mondial - ou en ltalie avec des golts et des formes vraiment
semblables aux frangaises et moins chéres', souligne ce confiseur qui
estime que "le made in France peut étre paye 20 ou 30 % de plus"mais
difficilement davantage.

Nicolas Genot, a la téte de la Maison des soeurs macarons a Nancy
(Meurthe-et-Moselle), fondée en 1793, n'utilise, lui aussi, ‘que de
I'amande francaise pour la qualité gustative et la modération des
traitements". Afin de sécuriser une partie de leurs approvisionnements,
ces deux confiseurs ont choisi de s'associer avec des agriculteurs pour
planter leurs propres amandiers sur quelques hectares. Pour I'Office du
Développement Agricole et Rural de la Corse (Odarc), 'amande corse est
"bien valorisée parce qu’elle est tres qualitative", indique Marie-Pierre
Bianchini, la directrice. Mais ‘imaginer doubler ou tripler la production me
parait difficile.”

Honbini food avec AFP

A PublicisLMA
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CREATEUR D'OPPORTUMITES

FlRSTEc

L'essentiel de 'actualité économique
en Rhane-Alpes et Auvergne

04 février 2022

Provence-Alpes-Cote d'Azur

(83) IMMOBILIER LOGISTIQUE !/ LOGISTIQUE

La SCCV LOG SUN (Puteausx, 92} est maftre douvrage du projet de
construction de deux plateformes logistiques sur la partie nord de la
ZAC de Nicopolis & Brignoles (83}, dans un aspace de 44.2ha. Le
programme comprand la réalisation d'un batiment A composé de 9
cellules (60.503m?) et dun batiment B composé de 20 cellules

(128, 736m7).

P scovLoG suN

l@ COMMUNE DE BRIGNOLES - 04 94 86 22 22 -
www.brignoles.fr m

{04) CHOCOLATERIE, CONFISERIE

La sociéte Erangois Doucel {siége a Oraison, 04) est spacialisde dans

Ja fabrication de fruits enrobeés su chocolal et de pates de frulls. Elle va

imeestir 8 5ME pour la construction d'un nouvel atelier de 3.300m* &

Oraison. Le projet est lauréal du plan France Relance a hauteur de

ATOKE

ﬁ FRANCOIS DOUCET CONFISEUR - 04 92 78 61 15 -
www francols-doucet-confiseur.com | [} 9
{13/ 31) PEINTURE, VERNIS | ETANCHEITE /
AERONAUTIQUE, SPATIAL | TRAITEMENT ET REVETEMENT
DES METAUX
Satys Sealing & Painting France (Blagnac. 31), appartenant au groupe
Satys Asrospace (Blagnac), est une société spécialisée dans la
peinture el Métanchéild dadronels el de sous-ensembles structurels
dans |e secteur de Faégronautigue. Dans le cadre de son projet "Usine
du Futur-Hélicoptéres” (UDF-HC), lauréat du plan France Relance, elle
souhaile modemiser las moyens de production composés de B cabines
i peintures sur le site &'Airbus Helicopters & Marignane (13), par de
o 5 £s g'ingcrivant dans une
logique industrie du futur.
p SATYS SEALING & PAINTING FRANCGE -0534 36 1520
- www.satys.com | [
SATYS AEROSPACE
AIRBUS HELICOPTERS - 04 4285 8585 -
www.airbus.com | [} ¥
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FIRSTgco

CREATEUR D'OPPORTUMITES

L'essentiel de |'actualité économique
en Rhane-Alpes et Auvergne

04 février 2022

(04) CHOCOLATERIE, CONFISERIE

La société Francois Doucet (siége & Oraison, 04) est

spécialisée dans la fabrication de fruits enrobés au chocolat et

de pates de fruits. Elle va investir 6,5M€ pour la construction

d'un nouvel atelier de 3.300m? & Oraison. Le projet est lauréat

du plan France Relance & hauteur de 970K€E.

’Q FRANCOIS DOUCET CONFISEUR - 04 92 78 61
15 - www.francois-doucet-confiseur.com [} ¥

Provence-Alpes-Céte d'Azur
(04) CHOCOLATERIE, CONFISERIE
La société Frangois Doucet (siége a Oraison, 04) est
spécialisée dans la fabrication de fruits enrobés au chocolat et
de pates de fruits. Elle va investir 6,5ME pour la construction
d'un nouvel atelier de 3.300m? & Oraison. Le projet est lauréat
du plan France Relance a hauteur de 970KE.
FRANCOIS DOUCET CONFISEUR - 04 92 78 61
15 - www.francois-doucet-confiseur.com m L J
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Cuisine
& des Tendances

07 février 2022

https://bit.ly/3B8jéel

Des idées gourmandes pour la Saint-Valentin
Ecrit par Dominique Ragazzon le 07 Fév 2022 | Commentez

1§

La Saint-Valentin se dessine a I’horizon et vous manquez d’inspiration pour gater
I’étre aimé ? Laissez-vous séduire par notre sélection en partageant de délicieuses
gourmandises, un diner aux chandelles ou des bulles pétillantes, pour tous les
golits et tous les budgets. Vous allez trouver de quoi épater les papilles et les yeux
de I’élu(e) de votre cceur. A tous les amoureux, une belle Saint-Valentin, Buon San
Valentino, Happy Valentine’s Day ou Dia de San Valentin !
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Coffret duo Chartreuse, Prieuré Marquet

De jolies étiquettes signées par I'artiste Niels Gleyen ornent les deux flacons (2016 et
2017). Le millésime 2016 a obtenu la médaille d’or au Challenge International du vin de
2019. 100% Merlot Appellation Bordeaux Supérieur. Au nez des arbmes de cassis,
groseille et framboise. Deux belles cuvées tout en €légance, fruitée et équilibrée ou le
grain des tanins procure une sensation de veloutée. Une référence ! (29,80 euros).
Al'occasion de la Saint-Valentin, Le Prieuré Marquet, situé au nord de Bordeaux, vous
propose une évasion romantique avec une nuit en chambre Prestige et petit-déjeuner, un
diner aux chandelles et une bouteille « Les Bulles de Prieuré » qui saura accompagner le
diner hors du commun (390 euros pour 2 personnes).

rangois
D{)UCET

Coffret Amour de fruits, Doucet

Riche de tradition et de savoir-faire artisanal, Frangois Doucet, confiseur depuis 50 ans,
est souvent recompensé pour ses produits de qualité et d’originalité. La marque utilise
d’'excellentes matiéres sélectionnant les meilleurs terroirs en Provence pour élaborer ces
gourmandises aux godlts authentiques. Son écrin en forme de cceur accueille un
assortiment de pates de fruits a la framboise et a la myrtille « made in Provence ». Une
saveur provencgale qui allie gourmandise, des fruits de pays et grande confiserie.
L'occasion de faire plaisir a sa tendre et fondante moitié (13,50 euros les 160 g).
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Champagne Rosé Sauvage, Piper Heidsieck

Blotti dans son écrin, le Rosé Sauvage est une alliance parfaite entre vins blanc et rouge
unis dans un assemblage unique (Chardonnay, Pinot noir, Meunier). Un choix audacieux
reflétant les valeurs de la celebre Maison. Ses notes intenses de fruits rouges relevees de
notes épicées en font un champagne de gastronomie pour les épicuriens. Satisfaction
totale pour un téte a téte en amoureux complice et plein de fougue aussi festif qu raffiné
(39,90 euros les 75 cl).

BLUE VALENTINE®
‘Thé bleu couleur indigo, notes florales
| Indigo-blue tea, mellow floral notes

Blue Valentine, Mariage Freres

Une grande histoire d’amour qui commence dés la premiére tasse. Blue Valentine® est
une composition irrésistible de thé bleu doux et moelleux qui associe des parfums fleuris
envoUltants a des accents delicieusement zestés d'agrumes. De jolies fleurs bleues
viennent ajouter une note éclatante et apportent a I'infusion une couleur aux magnifiques
nuances bleutées. Une création au arémes subtils et aux saveurs délicates. Bonne
dégustation (20 euros les 100 g).
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Le Manager

de l'alimentaire

08 février 2022

Francois Doucet :6 M€

|.ﬁurn¥'P—(Jrs:|t_‘e,|.£mﬁS€l.ﬂ'Flal'm‘5
Doucet (73salariés)va investir 6 M€
danssonoutilindustriel =
4 Oraison (04):
{-¢5M€dansunbét'r 3

Lebatiment seraopérationnel pour
le S2-2023 ou début 2024.

La PME produit des pates de fruits
etdes produits chocolatés (bouchées
et dragées au chocolat, fruits secs
enrobés...).
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L eaderreunion

Le magazine du commerce et de la grande distribution

Février 2022

L'invitation au voyage de

Frangois Doucet Confiseur

La plus provencale des Maisons de confiserie présente ses nouveautés
chocolats et pates de fruits 2022 : un voyage a travers les saveurs

de France et du monde.

Eclats de Fruits

Belle & croguer, catte collection de
pdtes de fruits allie la savaur fruitee
ntense ef londante des pates de fruits
Al goil pur et délicat des aclats de fruits
deshydratés, Elle offre une
maing sucrée qu'une pite fe froits
anrobée de sucre, pour plus da saveurs
et de textures. Fraise, Oranga. F
Frambeise, Pecha, 200G

N

Pates de fruits de nos terroirs

Les epillsures créations a pates da fruits
Frangols Goucet Canfiseur sont réunies
dans cet écrin, L'ne i diguster des
varigtés de fruits innnds parmiles
plus besuy terroirs de France : Fraise de
a Dréme au de Dordogna, doricet Orangé
de Provence. Poire Williams ces Hautes
Alpes, Mirabelle de Larraine, Figus de
Provence. 200 g

fﬁpublicis LMA
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Coffret pistaches 2 chocolats
Une pistache légérement torréfice
associée  un savouresy chocalat au Lt
uriging Papouasie 37 %, aux notes de bois
fuirmes e prctueux chocolat blang
tainté d'une touche de sairuling. TB0 g

Origin’ PErou

Un chacedat noir pure prigine Péroe B3 %
Bux notes d'agrumes et da fruits acidulés,
gui vient sublimer une amanca de Provenca
torrifige, 200 0.
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08 février 2022

https://bit.ly/3vU58MN

Accueil [ Urbanisme / Oraison : la confiserie Frangois Doucet veut doubler ses capacités de production

A LAPELLE

Oraison : la confiserie Francois Doucet veut
doubler ses capacités de production

Le confiseur Frangois Doucet prévoit de construire une extension de 3 300 m2 pour
doubler ses capacités de production et réduire I'importation de matiéres premiéeres.

Pingat - Les travaux de construction de l'extension de lunité de production devraient démarrer d'ici septembre 2022.

URBANISME ALPES-DE-HAUTE-PROVENCE Publié le 08 février 2022 a 14h10, Héléne Saveuse

Construite il y a 40 ans, I'usine de pate de fruits du confiseur Francois Doucet n‘est plus en mesure
d'accompagner la croissance de I'entreprise. Et pour cause : en cing ans, la société a enregistré une
croissance de plus de 30 %. Pour pallier les probléme de saturation de ses locaux oraisonnais, le confiseur
a prévu de construire une nouvelle unité de production de 3 300 m2, dans le prolongement de son usine
actuelle.

A PublicisLMA
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« Nous disposions d’une emprise fonciére attenante a nos locaux. L objectif est de créer une unité
de production exclusivement dédiée a la péate de fruits et adaptée aux normes de sécurité. Cela
nous permettra a la fois de sécuriser le travail des salariés et de passer d'une production de 300 a
600 tonnes de pate de fruits par an. Les anciens locaux seront quant a eux transformés en zone
stockage. Une partie sera également dévolue a la transformation de fruits puisque notre second
objectif est de réduire nos importations en matiéres premiéres pour nous approvisionner davantage
via la filiére locale. Mais pour cela nous devons pouvoir transformer et stockerles fruits », explique
Ronan Autret, le directeur général de I'entreprise.

Une unité de production plus respectueuse de I'environnement

La maitrise d'csuvre et la gestion du projet est assurée par I'entreprise rémoise Pingat agroalimentaire et
industrie. Pour I'heure, les équipes travaillent toujours a la définition du projet mais les premiéres
esquisses sont déja sorties. Le batiment, de construction typiquement industrielle, pourrait accueillir a
terme des panneaux photovoltaigues en toiture et une attention particuliere sera apportée a la gestion de
l'eau, notamment aux traitements des eaux usées. « Nous avons a coeur d'installer notre entreprise dans
une démarche vertueuse envers l'environnement », précise Ronan Autret.

Une approche écologique amorcée par I'entreprise oraisonnaise il y a déja plusieurs années. En 2019, elle
avait planté huit hectares d'amandiers a Oraison pour accompagner le plan de relance de la filiere en
Provence-Alpes-Cote d'Azur. En juillet 2020, elle avait également crée un arboretum a proximité
immédiate de son magasin.

Alire aussi Confiserie Francois Doucet : un arboretum pour améliorer |'attractivité du magasin

La construction de la nouvelle unité de production, estimée a 4,5 M€, devrait démarrer d'ici septembre
2022, pour une livraison attendue un an plus tard. Au total, la société prévoit d'investir prés de 6,5 M€,
equipements inclus. Pour accompagner son projet, Francois Doucet pourra compter sur le soutien de
I'Etat. L'entreprise, lauréate au fonds de soutien a I'investissement industriel dans les territoires, dans le
cadre du plan de relance, bénéficie d'une aide de 800 000 €.

Partager: | In ’ 'f @ @
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Email € Gourmand

Toute l'actualité de la cuisine du Sud
14 février 2022

https://bit.ly/3MJhjlg

Francois Doucet confiseur en Provence. Nouveautés

| ggdmr gty |

gourmandes:::

A$ frangoi
Cois
'E’ DOUCET

CONFISEUE EN PROYENCE

| PISTACHES
! 2 CHOCOLATS

—_—

Les nouveautés chocolats et pates de fruits du plus provencal des confiseurs, qui allient les matiéres premieres les plus raffinées au plus
traditionnel des savoir-faire, rejoignent le catalogue en 2022.

ATELIER CHOCOLAT
« Coffret pistaches 2 chocolats &k

Une pistache légérement torréfiée associée a un savoureux chocolat au lait origine Papouasie 37 %, aux notes de bois fumé ou & un onctueux
chocolat blanc teinté d'une touche de spiruline. &

180g - 20,53€ &

« Origin’ Pérou &,

Un chocolat noir pure origine Pérou 63 % aux notes d'agrumes et de fruits acidulés, qui vient sublimer une amande de Provence torrefice.
52200 - 14,7961k
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E HRITERES MR e 0

Belle a croquer, cette collection de péates de fruits allie la saveur fruitée intense et fondante des pates de fruits au golt pur et délicat des éclats
de fruits déshydratés. Elle offre une sensation moins sucrée qu'une pate de fruits enrobée de sucre, pour plus de saveurs et de textures. ik
Fraise, orange, figue, framboise, péche. ik

200g — 16,32€ &

- Pates de fruits de nos terroirs

Les meilleures créations de pates de fruits Frangois Doucet confiseur sont réunies dans cet écrin. L'occasion de déguster des variétés de fruits
sélectionnés parmi les plus beaux terroirs de France : fraise de la Dréme ou de Dordogne, abricot orangé de Provence, poire Williams des
Hautes-Alpes, mirabelle de Lorraine, figue de Provence. it

200g — 15,77€

rszr FRANCOIS DOUCET CONFISEUR EN PROVENCES
https:/iwww.francois-doucet.com/points-de-venteif:it:

(photos DRJzkz

Publié le 14 février 2022

A PublicisLMA



frangois

DOUCET

CONFISEUR EN PROVENCE

14 février 2022

TEXTE &

Durée : 00:01:34

Territoires d'Excellence - Des confiseries produites par |I'entreprise Francois
Doucet Confiseur, a Oraison, dans les Alpes-de-Haute-Provence, sont

présentées. ltw de Ronan Autret, directeur général de Francois Doucet
Confiseur.

RESUME @
Territoires d'Excellence - Des confiseries produites par I'entreprise Francois Doucet Confiseur, a

Oraison, dans les Alpes-de-Haute-Provence, sont presentees. ltw de Ronan Autret, directeur
géenéral de Francois Doucet Confiseur.
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LPArdennais

15 février 2022

https://bit.ly/369 JKlu

FOOD, PARTENAIRE

Saveurs d’Antan associe les saveurs du Sud-
Est aux produits locaux de Reims

Maison Brémond, Francois Doucet, Roy René... I'épicerie fine Saveurs D'antan vous propose des maisons
emblématiques du Sud-Est, pour le plus grand plaisir de vos papilles. Associés aux produits locaux, vous

trouverez tout ce dont vous avez besoin pour apporter un bout de Provence dans vos assiettes !
15/02/2022 15/02/2022

E picerie fine indépendante Saveurs
d’Antan, un tout nouveau concept

ttirée par les produits de qualité, les paysages naturels, le coté artisanal et authentique
A du Sud-Est, Cécile Poncinet a toujours eu un coup de ceeur pour cette région de France.

Originaire d’Epernay, Cécile souhaite apporter les saveurs du Sud-Est 4 la table des
Rémois. Déja propriétaire de la boutique « La Maison du Savon de Marseille », elle s'est lancée
dans un nouveau projet en octobre dernier : Saveurs d’Antan. Située au 6 passage Talleyrand a
Reims, cette boutique spécialisée dans les produits d'épicerie fine du Sud-Est vous fera voyager
en Provence. Thés, pates a tartiner, miels, chocolats, huiles d'olive et autres produits
emblématiques de la région PACA vous attendent pour régaler vos proches.
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Les produits emblematiques du Sud-Est
arrivent a Reims

Les produits disponibles chez Saveurs d’Antan se définissent par leur qualité. La boutique mise
avant tout sur le haut de gamme pour révéler le go(t singulier de chaque produit. Parmiles
produits phares du magasin : les huiles d'olive bio extra vierges médailles d’'or au concours
d’huile d’olive de New York 202 1. Sublimez vos apéritifs avec les diverses tapenades, tartinades
et spécialités a la truffe signées Maison Plantin. Pour le c6té sucré, ne passez pas a coté des
incontournables Calissons d’Aix du Roy René et autres produits a base de citron de Menton. Et
pour les plus gourmands, laissez-vous séduire par les confiseries et fruits enrobés de chocolat
de Francois Doucet. Fondez pour les délicieuses pates a tartiner bio et autres suprémes de
pistache de Sicile.

Des producteurs Remois chez Saveurs
d’Antan

En plus de sa passion pour le Sud-Est, Cecile Poncinet reste trés attachée a ses racines et
compte bien valoriser sa région natale en proposant des produits locaux a ses clients. En
partenariat avec Contal Farmer, Saveurs d’Antan vous propose un large catalogue de farine et
dériveés de farine haut de gamme (blé, seigle, épeautre, sarrasin, lentille). Cécile met également
en valeur LA spécialité locale en travaillant avec de petits producteurs de champagne a
proximité d'Epernay. N'hésitez pas a gotter le champagne Cédric Chevalier ou encore le Ratafia
Marcel Richard. Adepte des boissons réconfortantes ? Saveurs d’Antan vous propose, en
exclusivité, Aldrin’s Ginger Juice, une boisson produite a Reims, a base de citron, de miel et de
gingembre bio.

Rendez-vous vite dans votre boutique Saveurs d’Antan, au 6 passage Talleyrand a Reims, pour
élaborer un menu aux couleurs du Sud-Est, de I'entrée au dessert. Cécile saura vous accueillir
et vous conseiller pour sublimer vos papilles.

Partager
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15 février 2022

https://bit.ly/3KC7JPg

FOOD, PARTENAIRE

Saveurs d’Antan associe les saveurs du Sud-
Est aux produits locaux de Reims

Maison Brémond, Francois Doucet, Roy René... I'épicerie fine Saveurs D'antan vous propose des maisons
emblématiques du Sud-Est, pour le plus grand plaisir de vos papilles. Associés aux produits locaux, vous

trouverez tout ce dont vous avez besoin pour apporter un bout de Provence dans vos assiettes !
15/02/2022 15/02/2022

E picerie fine indépendante Saveurs
d’Antan, un tout nouveau concept

ttirée par les produits de qualité, les paysages naturels, le coté artisanal et authentique
A du Sud-Est, Cécile Poncinet a toujours eu un coup de ceeur pour cette région de France.

Originaire d’Epernay, Cécile souhaite apporter les saveurs du Sud-Est 4 la table des
Rémois. Déja propriétaire de la boutique « La Maison du Savon de Marseille », elle s'est lancée
dans un nouveau projet en octobre dernier : Saveurs d’Antan. Située au 6 passage Talleyrand a
Reims, cette boutique spécialisée dans les produits d'épicerie fine du Sud-Est vous fera voyager
en Provence. Thés, pates a tartiner, miels, chocolats, huiles d'olive et autres produits
emblématiques de la région PACA vous attendent pour régaler vos proches.

ﬁ&Publicis LMA


https://bit.ly/3KC7JPq

frangois

DOUCET

CONFISEUR EN PROVENCE

Les produits emblematiques du Sud-Est
arrivent a Reims

Les produits disponibles chez Saveurs d’Antan se définissent par leur qualité. La boutique mise
avant tout sur le haut de gamme pour révéler le go(t singulier de chaque produit. Parmiles
produits phares du magasin : les huiles d'olive bio extra vierges médailles d’'or au concours
d’huile d’olive de New York 202 1. Sublimez vos apéritifs avec les diverses tapenades, tartinades
et spécialités a la truffe signées Maison Plantin. Pour le c6té sucré, ne passez pas a coté des
incontournables Calissons d’Aix du Roy René et autres produits a base de citron de Menton. Et
pour les plus gourmands, laissez-vous séduire par les confiseries et fruits enrobés de chocolat
de Francois Doucet. Fondez pour les délicieuses pates a tartiner bio et autres suprémes de
pistache de Sicile.

Des producteurs Remois chez Saveurs
d’Antan

En plus de sa passion pour le Sud-Est, Cecile Poncinet reste trés attachée a ses racines et
compte bien valoriser sa région natale en proposant des produits locaux a ses clients. En
partenariat avec Contal Farmer, Saveurs d’Antan vous propose un large catalogue de farine et
dériveés de farine haut de gamme (blé, seigle, épeautre, sarrasin, lentille). Cécile met également
en valeur LA spécialité locale en travaillant avec de petits producteurs de champagne a
proximité d'Epernay. N'hésitez pas a gotter le champagne Cédric Chevalier ou encore le Ratafia
Marcel Richard. Adepte des boissons réconfortantes ? Saveurs d’Antan vous propose, en
exclusivité, Aldrin’s Ginger Juice, une boisson produite a Reims, a base de citron, de miel et de
gingembre bio.

Rendez-vous vite dans votre boutique Saveurs d’Antan, au 6 passage Talleyrand a Reims, pour
élaborer un menu aux couleurs du Sud-Est, de I'entrée au dessert. Cécile saura vous accueillir
et vous conseiller pour sublimer vos papilles.

Partager
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3 300 m?, dans e prolongement  stocker les fruits =, explique cadree du plan de relance, béngfi
¢e son using actuelle. Ronan &utret, e directeur cie d'une aide de A00 000 £

« Nous disposions dune emprise  pdnéral de lantreprisa, Héikne Saveuss

A PublicisLMA
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La Provence

26 février 2022

Les 28 membres
d’EVP Sud

Agro'Novae Comtes de Pro-
vence ; Atelier Gilles Tour-
nillon ; Brun de Vian-Tiran ;
Chateau Virant ; Ciel Ascen-
seurs ; Confiserie du Roy Re-
né ; Conserverie Guintrand ;
Francois Doucet;
Herboristerie du Pére
Blaise ; K.Jacques ; La Verre-
rie de Biot ; Le
Garde-Temps ; Malongo ;
Marius Fabre ; Mathieu lus-
trerie ; Méhari Club Cassis ;
Nougat Boyer ; Nougats Sil-
vain ; Poterie Barbotine ;
Ragni ; Rampal-Latour ; San-
tons Campana ; Santons Car-
bonel ; Santons Fouque ; Sa-
vonnerie du Midi ; Savonne-
rie Fer a Cheval ; Savonne-
rie Le Sérail ; Voilerie Pho-
céenne.

Les entreprises EPV du
Pays salonais sont :

- Marius Fabre

- La savonnerie Rampal-La-
tour

- Chateau-Virant

On peut y rajouter la Confi-
serie du Roy René qui a un
magasin a Salon.

A PublicisLMA
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de l'alimentaire

25 février 2022

Francois Doucet : pistaches,
amandes, pates de fruits

I. Frangois Doucet ("Confiseur en
Provence)" lance 5 nouveauteés :

- Coffret pistaches 2chocolats:"lait
Papouasie 37*", “blanc +spiruline”
(180g, 2053€)

- Origin’ Pérou:amande de Provence
torréfiée +chocolat noir Pérou 63*
+agrumes +fruits acidulés (200g,
14,79€)

- Eclats de fruits : pates de fruits
avecédatsdefruits
déshydratés (fraise,
orange/figuefram- |
boise, péche,200g,
1632€)

- Pates de fruits
de nos terroirs : fraise Drome/Dor-
dogne,abricot orange Provence, poire
Williams Hautes-Alpes, mirabelle
Lormaine, figue Provence (200g,15,77€)

A PublicisLMA
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25 février 2022

Oraison : la confiserie Fre
veut doubler ses capaci

Le confiseur Erancois Doucet
prévoit de construire une exten-
sion de 3 300 m? pour doubler
ses capacités de production et
réduire limportation de matiéres
premiéres.

Construite ily a 40 ans, l'usine de pite
de fruits du confiseur Frangois Doucet
n'est plus en mesure d'accompagner

la eroissance de | entreprise. Et pour
cause : en cing ans, la sociélé a enregis-
trié une croissance de plus de 30 %. Pour

pallier les probléme de saturation de

« L'objectif est de créer
une unité de production
exclusivernent dédiée a la
pate de fruits et adaptée
aux normes de sécurité.
Cela nous permettraala
fois de securiser le travail
des salariés et de passer
d’une production de 300
a 600 tonnes de pate de
fruits par an », explique

Ronan Autret, le directeur

général de 'entreprise.

ses locaux basés a Oraison
dans les Alpes-de-Haute-
Provence, le confiseur a
prévu de construire une
nouvelle unité de produc-
tion de 3 300 m", dans le
prolongement de son usine
actuelle.

« Mous disposions d'une
emprise fonciére attenante
anos locaux. Lobjectif est
de créer une unité de pro-
duchon exclusivernent dé-
diée 4 la pite de fruits et
adaptée aux normes de sé-
curité. Cela nous permet-
tra a la fois de sécuriser le
travail des salarés et de
passer d'une production de
300 a3 600 tonnes de pite
de fruits par an. Les an-
ciens locaux seront quant
aeux transformés en zone
stockage. Une partie sera
également dévolue ala

transformation de fruits puisque notre
second objectif est de réduire nosim-
portations en matiéres prermiéres pour
nous approvisionner davantage viala
filiere locale. Mais pour cela nous de-

vons pouvoir transformer et stocker les
fruits », explique Ronan Autret, le direc-
teur général de l'entreprise.

Une unité de production plus
respectueuse de L'environnement
Lamaitrise d'ceuvre et la gestion du pro-
jet sont assurées par l'entreprise rémoise
Pingat Agroalimentaire & industrie. Pour
I'heure, les équipes travaillent toujours &
la définition du projet mais les premiéres
esquisses sont déja sorties. Le batiment,
de construction typiquement industrielle,
pourrait accueillir a terme des panneaux
photovoltaiques en toiture et une atten-
tion particuliére sera apportée a la gestion
de l'eau, notamment aux traitements des
eaux usées. « Nous avons & ceeur d'instal-
ler notre entreprise dans une démarche
vertueuse envers 'environnement », pré-
cise Ronan Autret.

Une approche écologigue amorcée par
lentreprise oraisonnaise il y a déja plu-
sieurs années. En 2019, elle avait plan-
té huit hectares d'amandiers a Oraison
pour accompagner le plan de relance
de la filiére en Provence-Alpes-Cate
d'Azur. En juillet 2020, elle avait égale-
ment créé un arboretum a proximité im-

A PublicisLMA
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incois Doucet
tes de production

médiate de son magasin.

La construction de la nouvelle unité de
production, estimée a 4,5 ME, devrait
démarrer d'ici septembre, pour une li-
vraison attendue un an plus tard. Au to-
tal, la société prévoit d'investir prés de
6,5 ME, équipements inclus. Pour ac-
compagner son projet, Francois Dou-

Les travaux de
construction de
'extension de
"unité de pro-
duction devraient
démarrer dici
septembre.

cet pourra compter sur le soutien de
['Etat. Lentreprise, lauréate au fonds
de soutien a l'investissement industriel
dans les territoires, dans le cadre du
plan de relance, bénéficie d'une aide de
800000 €.

Helene Saveuse

A PublicisLMA
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09 mars 2022

TEXTE @

Durée : 00:05:06

Chronique - L'histoire de Francois Doucet Confiserie est racontée. Itw de
Ronan Autret, grand chef de Francois Doucet Confiseur.

RESUME @

Chronigue - L'histoire de Francois Doucet Confiserie est racontée. ltw de Ronan Autret, grand
chef de Frangois Doucet Confiseur.

A PublicisLMA
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10 mars 2022

TEXTE @

Durée : 00:02:06

Depuis une dizaine d'années, les agriculteurs sont de plus en plus
nombreux a se lancer dans la culture de l'amende de Provence. Les
confiseurs locaux sont aussi de gros consommateurs de ce fruit. Itw de
Ronan Autret, directeur général établissement Doucet.

RESUME &

Depuis une dizaine d'années, les agriculteurs sont de plus en plus nombreux a se lancer dans la
culture de I'amende de Provence. Les confiseurs locaux sont aussi de gros consommateurs de

ce fruit. ltw de Ronan Autret, directeur geénéral etablissement Doucet.

Oraison (Alpes-de-Haute-Provence) 4 i | .
ICLLTE L'amande de Provence w caoll Provence-Alpes
- T
-_— O . : Q‘\

-

A PublicisLMA
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frangois
DOUCET

CONTISEUR X PRDFENCE

Ronan Autret

Directeur général établissement Doucet
LGS L'amande de Provence 19/20 EVERIEREN 1

fatljos

pOUCET

ICLCIN L'amande de Proven ; - — pLIFIVE Provence-Alpes
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10 mars 2022

Alpes-de-Haute-Provence : ['amande a
I'honneur a Oraison

L'entreprise Frangois Doucet Confiseur met a I'honneur 'amande depuis de trés
nombreuses années

Le 11/03/2022 & 13:42 | Durée - 1:58 o

infos  Jauslers : Jean-Pierre Demenois présente son record du monde de I'heure
DICI | sur piste (+75 ans) lors d'une projection & la mairie & 17h ce vendredi

ALEXANDRE BRACHON Hosp

Infos Stations : finde
DICI | Ste-Anne-la-Condamine ce dimanche 3 avril

ff&Publicis LMA
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S RONAN AUTRET Directeur général de lentreprise Francols Doucet Confiseur

infos Stations : Montclar et Le Grand Puy ferment leurs portes ce dimanche
DICI 20 mars

Image en incrustation E;

Stations : St-Véran, Ceillac, Arvieux, Abriés Aiguilles, Molines, Chabanon,
Chaillol, St-Léger-les-Mélézes, Ancelle et Crévoux ferment le 27

fﬁpublicis LMA
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cultures de Provence sonne comme un

leitmotiv pour les établissements Doucet
d'Oraison. Le manque d'amandes en France est consi-
dérable. Ce fruit au début du siécle dernier faisait la
fierté de notre région et de la ville une capitale de
cassage. A ce jour, le pays produit 1 % de ses besoins
et Francois Doucet en personne, en d'autres temps, a
été un précurseur de la relance de la filiére. Son initia-
tive a débouché en juin 2018 sur la création d'un
comité interprofessionnel de l'amande « France
Amande » qui réunit I'ensemble des acteurs, des
pépiniéristes, agriculteurs aux transformateurs en
confiserie et en cosmétiques. Il a initié la plantation
d'amandiers sur la commune pour les besoins de son
entreprise, huit hectares en 2019 et deux cet été.
Ronan Autret, directeur général, nous a ouvert les
portes de l'usine. Le but était de montrer le chemine-
ment du fruit depuis son arrivée jusqu'au produit fini
et de se rendre sur un verger en fleurs. L'entreprise

Redunner al'amande une place centrale dans les

s

Haute-ProvenceZzz

24 mars 2022

L’AMANDE DE PROVENCE EST REINE CHEZ DOUCET

consornme environ 30 tonnes d'amandes par an,
achetées a la coopérative Sud amandes dans le Gard.
Pour le directeur, « c'est un choix car elles sont deux
fois plus cheres que celles de lo concurrence,
mais nous voulons faire vivre les agriculteurs.
Nos amandes sont plus rondes et plus chamues que
les californiennes ». Arrivées a I'état brut mais cali-
brées, leur traitement passe par le chauffage, la tor-
réfaction, les enrobés, de quoi saliver. «l faut une
semaine pour achever le produit ».

La question de la querre en Ukraine a été posée.
« Notre chiffre d'affaires avec la Biélorussie a triplé.
Nous avens une commande en cours avec la Russie,
la question de son maintien se pose. Nous expartons
dans 45 pays ». Suite au verger de Florent Drac
(photo) qui travaille en GAEC sur 30 hectares dont 8
en pleine production. « Il a gelé au mauvais moment,
ce qui a retardé la floraison ». Il produit trois variétés
d'amandiers «qui se pollinisent », évitant ainsi les
inconvénients.

A PublicisLMA
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En chiffres
a et 3 000 arbres
o des besoins usine

Objectif : 30 ha soit
600 tonnes de pates de fruits, 75 salariés, 200 produits
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Var-matin
nice-matin
monaco-matin

24 mars 2022

LES DOUCEUSS
Of LA CONFEEAT
DU OO A NICE DOUCET

A PublicisLMA
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Dans l'atelier de prodm:tiun. les col

SN
- == ” geste auguste pou

e e

Les saveurs ancestrales
DE LA CONFISERIE DOUCET

Implantée a Oraison depuis 1969,
Pentreprise familiale excelle dans les
pates de fruits et les fruits secs
enrobés, dont I’amande, son joyau.

969. Paris ne brile plus.
1 L'imagination est au pouvoir.

1l est enfin interdit de tout
s'interdire a la Capitale. En pro-
vince, 1969 est la belle année pour
oser. Entreprendre. Embrasser ses
réves. Aprés des mois d’embra-
sement..,
Frangois Doucet I'a compris en
venant s'installer a Oraison. Dans
le ventre des Alpes-de-Haute-Pro-
vence. Loin de I'ébullition des mé-
tropoles.
C'est dans ce village, au carrefour
du Lubéron et des gorges du Ver-
don, qu'il reprend alors, avec son
épouse Maggy, 'un des derniers
cassoirs de la région.
Pas sur un coup de téte. [ci, pous-
sent en quantité amandes, abri-
cots, poires, pommes, coings et

figues. Délices convoités par le
confiseur d'excellence, auquel son
arriére-grand-pére, Théodore
Vieillard, créateur de la pate de
fruit d'Auvergne, avait montré la
voie.

Depuis, plus d'un demi-siécle s'est
écoulé, Et comme le fruit, la petite
entreprise familiale a miiri, Sans
égarer, au tournant de ses ambi-
tions, ses valeurs artisanales.
Cet héritage parental qui place au
cceur de sa raison d'étre la préser-
vation et I'enrichissement des sa-
voir-faire et des recettes tradition-
nelles.

Ainsi, du Japon aux Etats-Unis, en
passant par les Emirats Arabes
Unis, pates de [ruits et chocolats
enrobés ont gagné leurs lettres de
noblesse. ~ Nous exportons désor-

mais nos produiis dans 45 pays »
précise le directeur général, Ronan
Autret.

Des produits d'exception, réalisés
dans les régles de l'art par des
équipes aux gestes précis. Ances-
traux. Chaque produit fini de-
mande environ une semaine de
travail.

Enrobage, cuisson, coulage, les
confiseurs subliment les matiéres
premiéres au quotidien. Qu'il
s'agisse des [eves de cacao, im-
portées principalement d’Afrique

Craison, ce qui représenie environ
3 000 arbres se félicite Ronan Au-
tret. Nous aimerions parvenir a en-
viron trente hectares d'ici a quel-
ques années. »

La pate de fruits,
autre joyau

L'histoire est en bourgeonnement.
Avec a leurs cotés des produc-
teurs locaux, mais aussi de Corse
et d'Occitanie. Indispensables
pourvoyeurs de ce trésor charnu
puisque la confiserie en nécessite

de I'Ouest. Ou trente tonnes
des amandes, par an.

notamment de NOU'S avons La belle n'est
Provence.quela  planté a ce jour toutefois pas
maison s'évertue I'unique joyau en

& préserver sur
les terres fertiles
du village. Elle
est le premier
acheteur de la
principale coopérative de produc-
teurs d'amandes de France, Sud
Amandes.

« Nous avons planté @ ce jour plus
de huit hectares d'amandiers &

A PublicisLMA

plus de huit hecta-
res d'amandiers
a Oraison »

turbinage au
ceeur de l'atelier.
Noisettes et cé-
réales soufflées
se couvrent et se
recouvrent de chocolat.

Idem pour 'autre spécialité de ces
alchimistes des palais & enchan-
ter : la péte de fruits.

« Lét encore, poursuit le directeur,

r sublimer amamles noisettes
et fr_ui_ﬁc_le Provence. {Photos DR}

nos maliéres premieres sonf toutes
issues des vergers provengaux ou
de filieres équitables. »
Ensuite, tout est affaire de pas-
sion et de maitrise. De préserva-
tion de qualité gustative. Afin d'of
frir, aux consommateurs, une
gamme aussi large qu'envoiitante,
Dénuée d’ardmes artificiels et au-
tres colorants.
Douceurs bio, pates de fruits
forme [ruits glacées ou sucrées,
éclats de fruits (parfaits pour un
apéritil original), amour de cerise,
pralino eis amendo, kara'fruités,
alives de Provence, pralino choco-
lat noir poudré, fruits secs prali-
nés, les gourmandises de cette en-
treprise du patrimoine vivant (elle
en a d'ailleurs abtenu le label
d'état en 2017) ne sont plus a van-
ter. Juste & croquer. Pour que le
désir devienne réalité |
RAPHAEL COIFFIER
reoiffier@nicematin.fr

Il est possible d'acheter directement les confise-

1ies-3 la boutique d'usine d Orakon mais aussi de

commander suf le site vaww.francois-doucet.com
—
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https://bit.ly/3wSFSHo

LIFESTYLE

Miam, du bon chocolat de Paques
pour les gourmands !

Ecrin de Folie de Francois Doucet

Un écrin écrin de folie rempli d’un merveilleux assortiment de douceurs.

— Crém’Fraise

— Kara’liné

— Croustillants multicolores
— Crousti’oeufs

— Amandes pastels

— Noisettes de nos Foréts

— Kara’oké

— Kara’mel

Boite : 270g 19,60 €

&mmmv- Ao

. & N
oue %
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SEVAROME
Tél. : 0471590478
Fax : 0471655424

info@sevarome.com

MUTUELLE D'ASSURANCES
DES PROFESSIONS
ALIMENTAIRES
Tél. : 05 46 59 59 59
Fax : 0546 59 59 50
Bureaux de Paris
21, rue Chauchat - 75009 PARIS
Tel. : 01 56 03 95 95

VOISIN

CHOGOLAT. .
LS CONFISERIE

25 mars 2022

LE CAR T D'ADRESS
FRANCOIS DOUCET
CONFISEUR
St GRIMMER
)4 ARTISAN
w0492 79§ CHOCOLATIER
contact@francois-doucet.com ¢ te de C )

GRIMMER
ARTISAN CHOCOLATIER

1& de Calry info@chocolatgrimmer.fr

byl NOUGALET

info@chocolatgrimmer.fr

MANUFACTURE CLUIZEL w04 68 7407 7
Resute d nougalet@nougalet.com

8343

contact@cluizel.com

NOUGALET
NOUGALET g

nougalet@nougalet.com

ﬁ&Publicis LMA

frangois

DOUCET

CONFISEUR EN PROVENCE

MON PARI PATES DE FRUITS
MON PARI GOURMAND

contact@monparigourmand.com

MO PARI PRALINES

MON PARI GOURMAND

contact@monparigourmand.com

AGRIMONTAMNA
AGRILAND
agriland@agriland.me

BARRY CALLEBAUT



frangois

CON

SEgNIORS

28 mars 2022

https://bit.ly/3uHNaej

GASTRONOMIE, NUTRITION

Un chocolat noir pure origine Pérou 63%
aux notes d’agrumes et de fruits acidulés

signé Francois Doucet Confiseur !

" par GAELLE ALBAN
28/03/2022
= g e AT T e T iy
g‘ ¥ o

=
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L’écrin que vous propose Francois Doucet Confiseur va provoquer un
petit coup de folie chez les gourmands... Ses 270 grammes de
gourmandises colorées et ludiques vont mettre de la gaité pour les fétes
de Paques. Le chocolat noir tient la vedette dans les créations de la
marque. Les Francais sont nombreux a aimer le chocolat noir et faire

I'impasse sur cette délicieuse gourmandise serait une hérésie.

Un coffret aux parfums variés

Crem'Fraise, Karaliné, croustillants muticolores, Crousti'oeufs,
Amandes pastels, noisettes de nos foréts, kara'oké et karamel vous
attendent.

19,60€ le coffret

A PublicisLMA
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Le chocolat noir en ligne de mire

Origin’Perou

Ce chocolat noir pure origine Pérou 63% aux notes d'agrumes et de
fruits acidulés sublime une amande de Provence torréfiée. Parfait pour
les adultes qui veulent célébrer Piques en dégustant des chocolats de
haute qualité au gout fin et raffiné !

200g / 14,79 €

A PublicisLMA
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Olives de Provence

Incontournables Olives de Provence ! L'un des produits signature de
Francois Doucet Confiseur. Ce sont des bonbons au chocolat 2 base
d’amandes de Provence enrobées d'une couche de chocolat noir puis
d'une couche de chocolat blanc, teintés de différentes couleurs de verts
et de noirs reconstituant le camaieu d'olives naturelles. Délicieux et
original !

200g / 11,90 €

ff&Publicis LMA



frangois

DOUCET

CoON

fﬁpublicis LMA



frangois

DOUCET

CONFISEUR EN PROVENCE

Francois Doucet Confiseur

Francois et Maggy Doucet ont installé un atelier de confiserie au coeur
d'Oraison, dans le dernier cassoir damandes encore en service. Leur
unique produit était alors les » Pralino Eis Amendo de Prouvénco » :
amandes de Provence grillées enveloppées d'une nougatine (mélange de
sucre caramélisé et d'amande en poudre), d’herbes de Provence et de
vanille bourbon. Riches de la tradition héritée de son arriere-grand-
pére Théodore Vieillard, créateur de la pite de fruits d’Auvergne, les
produits créés par Francois Doucet et ses enfants sont réguliéerement
récompensés sur les salons professionnels pour leurs qualités et leurs

originalités.

www.[rancois-doucet.com

Crédit Photos : Francois Doucet Confiseur

A lire aussi sur le Site Dynamic Seniors : https://dynamic-

seniors.eu/animaux-ferme-collection-gourmande-paques-de-neuville/

chocolat noir dynamic seniors Francois Doucet Confiseur Pérou

A PublicisLMA
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Maison actuelle

Design - Décoration - Extérieur - Art de vivre - Gastronomie - Evasion

Mars — avril 2022

Carnet d’'adresses

Merci a tous nos annonceurs.
N'hésitez pas & les consulter lors de vos recherches.

ALEXANDRA DE BASTO
www.alexandradebasto.com
ART HOME ALU
www.art-home-alu.com
ATMOSAIR
www.atmosair.fr
BARRISOL
www.barrisol.com
BATI-FABLAB
www.bati-fablab.com
BIGMAT
www.bigmat.fr
BULLE DE MAMAN
www.bulledemaman. fr
CHATEAU DE CORMICY
www.chateaudecormicy.com
CMONJARDINIER / SILENCE, CA POUSSE!
www.silencecapousse-chezvous.fr
www.cmonjardinier.com
COSTIERES DE POMEROLS
www.cave-pomerols.com
CROWN PAVILIONS EUROPE
www.crownpavilions.fr
DECOTEC
www.decotec.fr
DESIGN CACHE RADIATEURS
www.cache-radiateurs.fr
DOPPLER
www.dopplerschirme.com
EGGER
www.egger.com/comfort-flooring
EPPOT
www.eppot.fr
ESCAL'STYLE
www.escalstyle.fr
ESPRIT PARQUETS
www.espritparquets@gmail.com
GAIA PAYSAGE
www.gaiapaysage.fr
ISABELLE FAVRE
wwwi.isabelle-favre.ch/

LES ATELIERS DOUCET
www.francois-doucet-confiseur.com
LES BAINS & CUISINES D'ALEXANDRE
www.lesbainsdalexandre.fr/
LES PETITS FRUITS
www.boutique.petitsfruits.com
LUZ DE LA QUERRA
www.luzdelaguerra.fr

MALOHA HOME
www.malohadecoration.com
MANACREA
www.blindtastingsleeve.com
MARKILUX
www.markilux.fr
MAX COLCHON
www.maxcolchon.com
MILLET
www.groupe-millet.com
MINE DE GRAIN
www.minedegrain.fr
MOD BY ANNE
www.modbyanne.com
MON LIT CABANE
www.monlitcabane.com
MOWI BOULOGNE
www.mowi.com
NZO MOUINDA
www.nzo-mouinda.com
OLIGER FRANCE
www.oliger.com
PANACH FRUITS
www.panachfruits.fr
PEPINIERES DESMARTIS
www.pepinieres-desmartis.fr
PLANSTONE
www.planstone.fr
PROGETTO FUOCO
www.progettofuoco.com
REHAU
www.rehauw fr
RIBIMEX
www.ribimex.com
SOCIETE NATIONALE DE
PROTECTION DE LA NATURE
Www.snpn.com
SOLISO EUROPE
www.soliso.com
SPAX FRANCE
www.spax.com/fr/
STIGA SAS
www.stiga.fr
VINCENT MOREAU
www.moreau-maitre-doeuvre-lorraine.fr
XUXU
www.xuxu-kids.com
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DOUCET

CONFISEUR EN PROVENCE

31 mars 2022

https://bit.ly/3775ncP

i) ()
Dans les Alpes-de-Haute-Provence, cette confiserie tutoie
I'excellence

Implantée a Oraison depuis 1969, I'entreprise familiale Doucet fabrique de délicieuses pates de fruits et fruits secs
enrobés, dont 'amande, son joyau.

Raphaél Coiffier ¢ Publié le 31/03/2022 a 10:54. Mis & Jour le 29/03/2022 & 1116

Dans latelier de production, les confiseurs ont le geste auguste pour sublimer amandes. noisettes et fruits de Provence. (Photos DR)
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1969. Paris ne brule plus. Limagination est au pouvoir. Il est enfin interdit de tout
s'interdire a la Capitale. En province, 1969 est la belle annee pour oser. Entreprendre.
Embrasser ses réves. Aprés des mois d'embrasement...

Francois Doucet ['a compris en venant s'installer & Oraison. Dans le ventre des
Alpes-de-Haute-Provence. Loin de ['ebullition des metropoles.

C'est dans ce village, au carrefour du Luberon et des gorges du Verdon, qu'il
reprend alors, avec son epouse Maggy, lun des derniers cassoirs de la region.

Pas sur un coup de téte. Ici, poussent en quantité amandes, abricots, poires,
pommes, coings et figues. Delices convoites par le confiseur d'excellence, auquel
son arriere-grand-pere, Theodore Vieillard, créateur de la pate de fruit dAuvergne,
avait montre la voie.

Depuis, plus d'un demi-siécle s'est écoulé. Et comme le fruit, la petite entreprise
familiale a muri. Sans egarer, au tournant de ses ambitions, ses valeurs artisanales.

Cet heritage parental qui place au coeur de sa raison d'étre la preservation et
l'enrichissement des savoir-faire et des recettes traditionnelles.

Ainsi, du Japon aux Etats-Unis, en passant par les Emirats Arabes Unis, pates de
fruits et chocolats enrobés ont gagne leurs lettres de noblesse. « Nous exportons
desormais nos produits dans 45 pays » precise le directeur géneral, Ronan Autret.

Des produits d'exception, réalisés dans les regles de lart par des eéquipes aux
gestes precis. Ancestraux. Chacque produit fini demande environ une semaine de
travail.

Enrobage, cuisson, coulage, les confiseurs subliment les matieres premieres au
quotidien. Qu'il s'agisse des feves de cacao, importées principalement dAfrique de
['Ouest. Ou des amandes, notamment de Provence, que la maison s'évertue a
préserver sur les terres fertiles du village. Elle est le premier acheteur de la
principale coopérative de producteurs d'amandes de France, Sud Amandes.

‘Nous avons plante a ce jour plus de huit hectares damandiers a Oraison, ce qui
représente environ 3 000 arbres se félicite Ronan Autret. Nous aimerions parvenir a
environ trente hectares d'ici 8 quelques annees.”
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La pate de fruits, autre joyau

['amande, e joyau de la maison Doucet (Photo DR).

L'histoire est en bourgeonnement. Avec a leurs cotes des producteurs locaux, mais
aussi de Corse et d'Occitanie. Indispensables pourvoyeurs de ce trésor charnu
puisque la confiserie en nécessite trente tonnes par an.
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La belle n'est toutefois pas lunique joyau en turbinage au coeur de latelier.
Noisettes et ceréales soufflees se couvrent et se recouvrent de chocolat.
ldem pour lautre spécialité de ces alchimistes des palais & enchanter : la pate de

fruits.

La encore, poursuit le directeur, nos matieres premiéres sont toutes issues des

vergers provencaux ou de filieres equitables.”

Ensuite, tout est affaire de passion et de maitrise. De préservation de qualité
gustative. Afin d'offrir, aux consommateurs, une gamme aussi large qu'envoutante.

Dénuée d'aromes artificiels et autres colorants.

Douceurs bio, pates de fruits forme fruits glacees ou sucrees, eclats de fruits
(parfaits pour un apeéritif original), amour de cerise, pralino eis amendo, kara'fruites,
olives de Provence, pralino chocolat noir poudre, fruits secs pralines, les
gourmandises de cette entreprise du patrimoine vivant (elle en a d'ailleurs obtenu le
label d'état en 2017) ne sont plus a vanter. Juste a croquer. Pour que le désir

devienne realite !

Il est possible d'acheter directement les confiseries a la boutique d'usine a

Oraison mais aussi de commander sur le site www.francois-doucet.com
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