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Les fruits a coque a la conquéte de la Ferme France

Noix, noisette, amande, pistache... Si la consommation de fruits & coque est au beau fixe en France, la marche est encore trés
haute pour atteindre 1'auto-suffisance, avec un approvisionnement souvent extra-européen. Pourtant la dynamique de
plantation est 1a : les surfaces de noisettes ont bondi de 48% en dix ans, celles de noix ont augmenté de 36% sur la méme
période, et les surfaces d'amandiers ont doublé ces cing derniéres années. Pour développer leur verger, les filiéres cherchent
de nouveaux planteurs ou s'approchent de coopératives. Le but ? Satisfaire la demande des industriels et des transformateurs
en produit ayant subi une premiére transformation : noisette décortiquée, amandons et cerneaux de noix. Mais le manque de
solutions phytosanitaires, probléme de l'accés a 1'sau et le poids des investissements viennent contrecarrer leurs plans.

« La souveraineté alimentaire en noisette n'est pas du tout assurée ni Europe, ni en France », regrette Thierry Descazeaux,
le président d'Unicoque, numéro un de la noisette francaise. « La consommation annuelle de I'UE est de 500 000 t, pour une
prodiiction d'environ 150 000 t. Ce qui veut dire que 70 d 80 % de la noisette que nous consommons est importée,
essentiellement de Turquie. » A l'échelle nationale, cette asymétrie des approvisionnements est flagrante. En 2018-2020, la
France a produit en moyenne 13 000 t de noisettes par an ce qui en fait le deuxiéme pays producteur européen derriére
ITtalie, rapporte le CTIFL dans sa fiche mémo mise a jour en 2022. La France est pratiquement auto-suffisante en noisette en
coque, avec un excédent commercial de 3 100 t. Cependant elle dépend trés fortement des importations (23 800 t) pour
satisfaire les besoins en noisette décortiquée.

Et ce qui est vrai pour la noisette, vaut aussi pour d'autres fiuits a coque trés consommes et produits en France, la noix et
l'amande. Deuxiéme producteur européen aprés la Roumanie, la France a produit 36 000 t de noix en 2020. L'Hexagone est
méme le premier exportateur européen de noix en coque, avec 23 000 tonnes orientées vers le marché communautaire et la
Moldavie. Mais elle dépend largement des importations (11 000 t) pour répondre a la demande nationale en cerneaux.

Dans la toute petite filiére amande, le grand écart est encore plus extréme. Toujours selon le CTIFL, la France a produit 1 100
t d'amandes en coque en 2020, ce qui équivaut & 366 t d'amandons (amandes séches décortiquées, NDLR). Dans le méme
temps, elle a importé 41 000 tonnes d'amandons. Autrement dit, la France produit a peine 1 % des amandes qu'elle
consomme. Quant a I'embryonnaire filiére pistache, elle n'est pas encore entrée en production. Ce qui signifie que toutes les
pistaches consommées sur le sol frangais sont importées.

Le constat est d'autant plus frustrant que, de I'avis des différentes filiéres, la consommation de fruits a coque a le vent en
poupe grace aux vertus nutritionnelles et au développement du snacking. Interrogée a ce sujet, l'interprofession des fruits et
légumes frais (Interfel) n'a pu détailler, faute de données spécifiques sur la consommation des fruits a coque une étude
devrait étre lancée en 2022. Mais, le regain d'intérét des Francais pour les fruits secs en général confirme déja ce constat des
professionnels : d'aprés Interfel, la consommation de fruits secs a pratiquement doublé en 10 ans (de 0.8 g/jour en2010a 1,4
gfjren 2019).

Noisette : +48 % de surfaces en 10 ans

Face au développement du marché des fruits a coque, les filiéres s'organisent pour relocaliser leur production. La noisette en
est l'exemple type avec des surfaces en production qui ont augmenté de 48 % en dix ans, pour atteindre 5 800 ha en 2020,
selon le CTIFL. Début avril, les trois pays européens leaders de la production de noisette ont annoncé le lancement d'un
groupe de travail baptisé Corylus Europae. Porté par des organisations de producteurs et de recherche d'Italie, de France et
d'Espagne, il vise & développer une filiére européenne « durable et de qualité » et a réduire la dépendance aux importations.

Dans cette filiére, le plan de relocalisation est incarné par le géant du secteur : la coopérative Unicoque, élément moteur de
Corylus Europae, qui pése « plus de 90 % de la production frangaise », selon son président Thierry Descazeaux. «
Actuellement nous sommes sur des phases de développement : I'an dernier il s'est planté 280 ha de noisetiers et noiis sommes
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toujours a la recherche de nouveaux producteurs. » Enracinée dans le Sud-Ouest, Unicoque réalise « 60 % de sa production
dans le Lot-et-Garonne et 20 % dans le Tarn-et-Garonne », le reste dans 71 autres départements francais. « Nowus avons de
nouvelles —ones de production en Charente, dans les Landes, les Pyrénées-Atlantiques, mais également dans le bassin
orléanais qui est la nouvelle Zone de développement. Nous avons aussi quelques producteurs en vallée du Rhéne », raconte
M. Descazeaux.

Pour étoffer son réseau de producteurs, Unicoque s'est rapproché de quatre coopératives céréaliéres. « Le but est de
développer des partenariats autour de projets de territoire », explique le président dUnicoque. « Nous échangeons avec les
coopératives pour identifier des coopérateurs qui sont intéressés pour faire de la noisette, nous associons leurs techniciens
dans la démarche, nous travaillons sur des partenariats par exemple autour de la fourniture d'engrais, de désherbants, et
Unicoque récupere les noisettes ». Ce plan d'agrandissement du verger date de 2011, quand Unicoque a annoncé son projet
de développement économique "10-20-30" visant a produire 10 000 t en 2010, puis 20 000 t en 2020 et enfin 30 000 t en
2030. Mais, avec un potentiel de production de « 12 500 t de noisettes en 2022 pour 6 500 ha de verger (dont 4 000 ha en
production) », Unicoque est encore loin de son objectif, reconnait Thierry Descazeaux.

Pourtant, la demande en noisette francaise est bien 13, notamment du c6té de l'industrie. « Depuis quatre ans on travaille
avec Ferrero, le leader mondial de la pdte a tartiner. Ils veulent qu'on approvisionne leur usine de Nutella de Villers-Ecalles
(Normandie) a hauteur de 20 000 t par an, et aujourd'hui on n'est qu'a 500t. Donc le gros du marché il est la . c'est la
noisette cassée pour nos clients industriels », affirme Thierry Descazeaux. A I'heure actuelle, I'activité d'Unicoque repose a
50 % sur la noisette industrie (pates a tartiner, chocolats, cosmétiques), a 40 % sur la noisette coque (MIN, GMS, export vers
I'Allemagne) et & 10 % sur les produits a forte valeur ajoutée, estime Thierry Descazeaux. Mais ce dernier segment « proche
du consommateur final » est voué a prendre plus d'importance : « Depuis trois ans on développe des petits grammages de
noiseites toastées, grillées, en éclats, en poudre, autour de notre marque Koki. Le but est d'aller chercher des clients
restaurateurs, glaciers, pdtissiers, chocolatiers, mais aussi d'étre présent dans les linéaires des GMS. »

Noix : doublement des surfaces dans le Sud-Ouest

Déja bien ancrée dans le territoire francais, la production de noix aussi monte en puissance. La surface du verger de noyers a
augmenté de 36 % en dix ans pour atteindre 25 000 ha en 2020, selon des données Agreste/Graph'agri 2021. Ce qui en fait le
deuxiéme verger de France aprés la pomme de table, avec 15 % des surfaces dédiées aux fruits. Malgré son poids
économique, la filiére n'a pas d'interprofession nationale et I'AOPn Dynamic noix créée en 2009 est « en dormance », selon
les observateurs. La dynamique de filiére s'opére donc au niveau des deux principaux bassins de production : le bassin
Sud-Ouest (Dordogne, Lot, Corréze) et le bassin Sud-Est (Isére, Dréme).

Le premier affiche la plus grosse dynamique de plantation. D'aprés des données Agrestes fournies par les professionnels, le
bassin Sud-Ouest a doublé ses surfaces de noyeraies en 20 ans, passant a 14 000 ha en 2020, ce qui en fait la premiére région
productrice en volumes (20 000 t). « La premiére dvnamigue de plantation est veniie aprés la tempéte [Martin] du 27
décembre 1999 qui a fait énormément de dégdts dans les vergers v compris centenaires », raconte Fabien Joffre, président de
l'interprofession régionale Internoix Sud-ouest créée fin 2021. « Aprés, il v a eu un creux de vagie pendant cing ans, puis on
avu le prix de la noix repartir a la hausse dans les années 2011. S'en est suivie une autre dynamique de plantation
pratiqguement jusqu'a aujourd'hui. Le prix de la noix, qui était assez rémunérateur, a fait que les gens ont continué a planter.
»

Au-dela des nuciculteurs qui renouvellent ou agrandissent leur verger et des agriculteurs qui se diversifient en noix, une
nouvelle catégorie de planteurs est apparue. « Sur les 1 500 et 2 000 producteurs de la —one AOP Noix du Périgord, on doit
avoir une dizaine d'investisseurs frangais ou étrangers qui plantent, par exemple 30 ou 40 ha de novers, et qui ont des
agriculteurs ou des salariés pour s'en occuper »,relate Fabien Joffre. « Ils ont compris que la noix est un produit d'avenir,
appréciée dans de nombreux pays, et qu'en France on a un potentiel de production. »
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Dans cette frénésie de plantation, I'aura de la noix du Périgord a aussi bénéficié de 1'obtention de l'indication géographie (IG)
AOP Noix du Périgord en 2004, dont le cahier des charges inclut la production de cerneau, et de 1'TG AQOP huile de noix du
Périgord en 2021 (voir encadré).

Noix : 1 er plan de filiére dans le Sud-Est

Dans le bassin Sud-Est, la production s'articule autour de 1'TG AOP Noix de Grenoble obtenue en 1996, pour la noix coque. Si
les surfaces de noyers et les volumes sont stables (11 000 ha, 15 000 t en 2020), la production est plus structurée que dans le
Sud-Ouest. L'AQP s'est dotée d'un comité interprofessionnel de la noix de Grenoble (CING) en 1968, et, pour la premiére
fois en 2020, ce dernier a orchestré un plan de filiére nucicole. « Nous avons travaillé avec la Senura (station
d'expérimentation nucicole Rhéne-Alpes), les chambres d'agriculture de la Drome, de I'Isére et les fédérations Cuma de ces
deux départements, pour définir des enjeux et des objectifs sur la vésilience des exploitations aux aléas climatiques, la
réduction des produits phytos, la gestion de l'irrigation... », explique la coordinatrice du CING Nathalie Gaillard.

« Au total, la région (Aura) a mis sur la table 850 000 € pour la période 2021-2024 pour aider les producteurs et metteurs
en marché a financer certains investissements : l'achat de sécateurs électriques pour améliorer la taille de formation des
arbres afin de les rendre plus résilients aux intempéries, tout en réduisant la pénibilité du travail ; l'implantation de haies
brise-vent et de couverts végétaux multi-espéces (graminées et légumineuses) pour réduire la fertilisation minérale ; l'achat
de broyeurs a herbe pour entretenir le rang au lieu d'utiliser glyphosate ou herbicides ; et l'achat de broyeurs a branches
pour éviter de briiler les religuats de taille. »

Aprés un affaissement des cours de la noix en 2020-2021 dii 4 la concurrence mondiale (Etats-Unis, Chine, Chili) et & la
pandémie de Covid-19, le prix de la noix au stade expédition est remonté en 2022, selon le Réseau nouvelles des marchés de
FranceAgriMer. Mais le marché demeure « au calme plat » cette année, observe Nathalie Gaillard, qui croit cependant au
potentiel de développement de la noix coque sur le marché hexagonal. « On a une grosse marge de progression car la
consommation de noix en France n'est pas trés importante », explique-t-elle. « Depuis une dizaine d'années il y a un certain
engouement par rapport aux qualités nutritionnelles et aux bénéfices pour la santé des fruits d coque. On va essaver de
surfer sur cette tendance dans nos actions pour inciter da l'achat. »

Méme stratégie dans le Périgord, ou la nouvelle interprofession régionale planche sur une campagne de communication pour
redorer 'image « un peu vieillissante » de la noix et encourager les Frangais a manger « trois noix par jour ». « Nous
voudrions ne pas restreindre cette campagne a notre AOP mais 'ouvrir d toiites les noix de France puisque, grosso inodo, la
variété Franquette (zones AOP Sud-ouest et Sud-Est), Corne (zone AOP Sud-ouest) ou Fernor (hors AOP) ont les mémes
valeurs nutritionnelles. Or l'objectif est surtout de faire consommer des noix aux Frangais », assure Fabien Joffre.

Amande : doublement des surfaces en 5 ans

En amande, les surfaces plantées ont plus que doublé en cing ans, selon les professionnels. La relocalisation des vergers
d'amandiers a été largement portée par le syndicat des producteurs d'amande en Provence qui a lancé un « plan de relance »
en 2017. « On s'étqit fixé de planter 200 ha par an pendant cing ans, pour arviver a 1 000 ha supplémentaires, et ld on y est
presque, d quelques dizaines d'hectares prés », indique le président du syndicat André Pinatel. La Compagnie des amandes,
cofondée par Francois Moulias et 1'ancien ministre de I'Economie Arnaud Montebourg, a apporté sa pierre a 1'édifice avec la
plantation de 208 ha d'amandiers depuis 2018, et d'autres projets en cours (voir encadré). « On est passé de 1 000 ha en
production en 2017 a 1 500 ha en production aujourd'hui, pour un verger total qui dépasse les 2 300 ha », abonde le
directeur de l'association France amande Yves Guillaumin. « En gros, on est sur un doublement des surfuces et un triplement
des volumes, l'objectif étant de produire I 500 tonnes d'amandons (4 500 t d'amandes avec coque, NDLR) en 2023. »
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Cette renaissance de la filiére frangaise est née de I'aval, pour un marché haut de gamme. « Un certain nombre d'artisans ou
industriels comme la confiserie du Roy René (calissons d'dix-en-Provence), le confiseur Frangois Doucet, les Nougats
Silvain et I'Occitane (cosmétiques), ont voulu développer leur approvisionnement d'amandes frangaises », raconte Yves
Guillaumin. Or en 2017, il n'existe qu'un seul opérateur d'envergure nationale : la coopérative Sud Amandes, basée dans le
Gard, dont les amandes proviennent largement de Corse. Trés insuffisant pour satisfaire la niche provencale, alors que le
marché croule sous 'amande américaine et aussi espagnole ce qui encore le cas aujourd’hui.

C'est ainsi que nait l'association France Amande, a vocation interprofessionnelle une fois que la production battra son plein.
En attendant, l'enjeu est d'organiser le marché alors que les volumes produits sont encore trés faibles. « Si on avait eu une
récolte normale 'année derniére on aurait fait 800 a 900 t d'amandons, mais a cause du gel on n'a rien fait », lache Yves
Guillaumin. Pour sécuriser les débouchés autour une amande francaise de qualité supérieure, l'association qui réunit & la fois
producteurs, transformateurs, grossistes et pépiniéristes planche sur l'obtention d'un Label rouge et de deux IG : une IGP
amande de Provence, et une IGP amande du Roussillon. Trois démarches qui demanderont encore « cing a sept ans de travail
» selon M. Guillaumin, et qui inspirent la minuscule filiére pistache. (voir encadré)

Huile de noix : les coopératives se lancent

Vu comme un « sous-produit » de la noix car généralement issue de cemeaux de moindre qualité, I'huile de noix est une
valorisation o1l « tout reste a faire », estime le président de l'interprofession régionale Internoix Sud-ouest Fabien Joffre. La
coopérative Cerno qu'il préside investit pour casser davantage de cerneaux et en transformer une partie en huile dés 2023. «
On a déja fait le batiment, et maintenant on n'a plus qu'a acquérir le process industriel », détaille M. Joffre. « On aura un
partenariat avec un huilier qui est déja introduit dans la grande distribution francaise, et qui s'occupera de 'embouteillage et
de la commercialisation, sous le signe AOP ». La coopérative Cerno emboite ainsi le pas a la coopérative Valcadis (Lot), qui
a investi dans sa propre presse en 2015 et produit annuellement « 6 000 & 10 000 litres d'huile de noix dont une petite partie
sous AOP », selon le responsable de la station Georges Bouat. La coopérative périgourdine Perlim noix s'est aussi lancée
dans cette voie début 2020. Elle produit « environ 1 000 litres d'huile de noix AOP par an ». Mais elle sous-traite pour
l'instant la prestation de presse a un faiseur de la région car « les investissements sont assez lourds », précise le service
commercial de Perlim noix.

Amandes : la Compagnie des amandes table sur 500 ha de vergers en fin d'année

Depuis sa création en 2018, la Compagnie des amandes a signé la plantation de « 208 ha d'amandiers, dont 17 ha ne sont pas
encore plantés » dans « le Vaucluse, 'Aude, I'Hérault et les Bouches-du-Rhéne », a indiqué son directeur général Francois
Moulias a Agra Presse le 28 avril. « Mon objectif est de dépasser la barre des 500 ha a la fin de l'année », a-t-il ajouté, en
précisant que l'enfreprise cofondée par I'ancien ministre Amaud Montebourg a « beaucoup de projets dans les
Pyrénées-Orientales et dans le Gard ». Parmi les autres projets en cours, I'OP (organisation de producteurs) Amandiers de
France annoncée en septembre sera officiellement créée « fin mai » et réunira au moins dix amandiculteurs, a indiqué M.
Moulias. Quant au chantier de casserie a Signes (Var), il débutera « en fin d'année », un peu plus tard que prévu a cause de «
la flambée des coiits de matériaux ». La casserie sera vraisemblablement opérationnelle « a l'automne 2023 » et non pour
1'été. De plus, la casserie fera finalement « 7000 m 2 », au lieudes 7400 m 2 initialement prévus. « C'est dit & une
confrainte réglementaire, pour éviter de devoir mettre des portes coupe-feu », a expliqué le directeur de la Compagnie des
amandes. Enfin, la société basée a Aix-en-Provence ouvrira a nouveau son capital en faisant « une nouvelle émission
d'obligations grand public en juillet, sur Lita, a hauteur de 1 million d'euros », a annoncé M. Moulias.

Noix : apres les interpro régionales, le CGAAER attend une « structuration
nationale »
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Créée fin 2021, l'interprofession régionale de la noix du Sud-Ouest (Intemoix Sud-ouest) doit élaborer un « plan de filiére »
d'ici deux ans afin de « démontrer rapidement » sa plus-value, conclut l'inspecteur général de l'agriculture Grégoire Thomas,
dans un rapport publi¢ récemment par le CGAAER (ministére de I'Agriculture). En retour, un soutien du ministére de
I'Agriculture, des deux régions et trois départements concernés est recommandg, pour permettre a l'interprofession d'atteindre
un modéle « autoportant ». Une dynamique qu'il faudrait aussi « inscrire dans une perspective de structuration nationale en
dialogue avec l'interprofession régionale Sud-Est et dans le contexte et le cadre global d'Interfel », plaide le haut
fonctionnaire. Un des axes de structuration nationale identifiés est la recherche-innovation, qui est I'une des trois missions
d'Internoix Sud-Ouest ; en la matiére, le rapport consacre la station expérimentale de Creysse comme l'outil « incontournable
» de la filiére régionale, et plaide pour des partenariats avec son équivalent dans le Sud-Est, la plateforme de La Senura, et le
CTIFL. En croissance ces dernieres années, la production francaise de noix provient a 55 % du bassin du Sud-Ouest et & 45 %
du Sud-Est, connu pour sa noix de Grenoble et structuré en interprofession depuis de nombreuses années.

La pistache francaise, une filiere naissante qui démarre de zéro

I'idée de créer une filiere en pistache en Provence remonte a 2017, quand trois agriculteurs et un entrepreneur estiment qu'il y
a un potentiel a explorer pour approvisionner biscuiteries et confiseries provengales. « A ce moment-la les vergers de
pistaches n'existent pas en France, tout est a construire », raconte Emmanuelle Filleron, chargée du dossier pistache a la
chambre d'Agriculture du Vaucluse. Depuis, une grosse centaine d'agriculteurs ont planté des pistachiers sur des
micro-surfaces « un peu partout dans le sud de la France » pour voir comment évolue la culture, avec en ligne de mire un
objectif éventuel de diversification selon les rendements et la qualité obtenus. « L'année derniére on était a4 peu prés 4 100 ha
de pistachiers, je pense qu'on devrait &re a 150 ou 200 ha cette année. C'est encore trés petit », glisse Mme Filleron. Pour
I'heure, la filiére naissante cherche a sécuriser la production (plants, porte-greffe, itinéraires techmques, hutte contre les
maladies et ravageurs...) et 4 améliorer la connaissance technico-économique. « L'enjeu pour la filiére francaise, c'est d'arriver
a construire sa propre identité culturelle et qualitative », conclut la chargée de mission.
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ENQUETE

Les fruits a coque
a la conquete
de la Ferme France

Noix, noisette, amande, pistache... Si la consommation de
fruits a coque est au beau fixe en France, la marche est encore
trés haute pour atteindre l'auto-suffisance, avec un approvi-
sionnement souvent extra-européen. Pourtant la dynamique
de plantation est la : les surfaces de noisetiers ont bondi de
48% en dix ans, celles de noyers ont augmenté de 36% sur
la méme période, et les surfaces d’amandiers ont doublé ces
cing derniéres années. Pour développer leur verger, les fi-
lieres cherchent de nouveaux planteurs ou s'approchent de
coopératives. Le but ? Satisfaire la demande des industriels
et des transformateurs en produit ayant subi une premiére
transformation : noisette décortiquée, amandons et cer-
neaux de noix. Mais le manque de solutions phytosanitaires,
probléme de l'accés a l'eau et le poids des investissements
viennent contrecarrer leurs plans.

Europe, ni en France », regrette Thierry Descazeaux, le président

d’'Unicogue, numéro un de la noisette francaise. « La consom-
mation annuelle de I'UE est de 500000 t, pour une production d'environ
150000 t. Ce qui veut dire que 70 a 80 % de la noisette que nous consom-
mons est importée, essentiellement de Turquie. » A 'échelle nationale, cette
asymeétrie des approvisionnements est flagrante. En 2018-2020, la France a
produit en moyenne 13000 t de noisettes par an - ce qui en fait le deuxiéeme
pays producteur européen derriére I'ltalie, rapporte le CTIFL dans sa fiche
mémo mise a jour en 2022. La France est pratiqguement auto-suffisante en
noisette en coque, avec un excédent commercial de 3100 t. Cependant elle
dépend frés fortement des importations (23800 t) pour satisfaire les besoins
en noisette décortiquée.
Et ce qui est vrai pour la noisette, vaut aussi pour d'autres fruits a coque trés
consommés et produits en France, la noix et 'amande. Deuxiéme producteur
europeéen apres la Roumanie, la France a produit 36000 t de noix en 2020.
L'Hexagone est méme le premier exportateur européen de noix en coque,
avec 23000 tonnes orientées vers le marché communautaire et la Moldavie.
Mais elle dépend largement des importations (11000 t) pour répondre a la
demande nationale en cerneaux.
Dans la toute petite filiere amande, le grand écart est encore plus extréme.

I a souveraineté alimeniaire en noisette n'est pas du tout assurée ni
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EVENEMENT

Toujours selon le CTIFL, la France a produit 1100 t d'amandes en coque en 2020,

«70380%dela ce qui équivaut a 366 t d'amandons (amandes séches décortiquées, NDLR). Dans
noisette que nous le méme temps, elle a importé 41 000 tonnes d’'amandons. Autrement dit, la France
consommons est produit a peine 1 % des amandes q:l.a’elle consomme. Quant a I'embryonnaire filiére
import b pistache, elle n'est pas encore entrée en production. Ce qui signifie que toutes les

pistaches consommeées sur le sol frangais sont impaortées.

Le constat est d'autant plus frustrant que, de I'avis des differentes filiéres, la consom-
mation de fruits & coque a le vent en poupe grace aux vertus nutritionnelles et au dé-
veloppement du snacking. Interrogée ace sujet, 'interprofession des fruits et lkgumes
frais (Interfel) n'a pu détailler, faute de données spécifiques sur la consommation des
fruits & coque - une étude devrait étre lancée en 2022. Mais, le regain d'intérét des
Francais pour les fruits secs en genéral confirme déja ce constat des professionnels:
d'apres Interfel, la consommation de fruits secs a pratiquement doublé en 10 ans (de
0,8 gfjour en 2010 & 1,4 g/jr en 2019).

M Noisetle: +48 % de surfaces en 10 ans

Face au développement du marché des fruits a coque, les filieres s'organisent pour
relocaliser leur production. La noisette en est 'exemple type avec des surfaces en
production qui ont augmenté de 48 % en dix ans, pour atteindre 5800 ha en 2020,
selon le CTIFL. Début avril, les trois pays européens leaders de la production de
noisette ont annoncé le lancement d'un groupe de travail baptisé Corylus Europae.
Porté par des organisations de producteurs et de recherche d'ltalie, de France et
d'Espagne, il vise a développer une filiére européenne « durable et de qualité » et a
réduire la dépendance aux importations.

Dans cette filiére, le plan de relocalisation est incarné par le géant du secteur: la
coopérative Unicoque, élément moteur de Corylus Europae, qui pése « plus de 90 %
de la production frangaise », selon son président Thierry Descazeaux. « Actuellement

Amandes: la Compagnie des amandes

table sur 500 ha en fin d’année

Depuis sa création en 2018, la Compagnie des amandes a signé la plantation de
« 208 ha d'amandiers, dont 17 ha ne sont pas encore plantés » dans « le Vaucluse,
I’Aude, I'Hérault et les Bouches-du-Rhdne », a indiqué son directeur général Frangois
Moulias a Agra Presse le 28 avril. « Mon objectif est de dépasser la barre des 500 ha
a la fin de 'année », a-t-il ajoute, en précsant que |'entreprise cofondee par I'ancien
ministre Amaud Montebourg a « beaucoup de projets dans les Pyrénées-Orientales et
dans le Gard », Parmi les autres projets en cours, I'OP (organisation de producteurs)
Amandiers de France annoncée en septembre sera officiellement aréée « fin mai » et
réunira au moins dix amandiculteurs, a indiqué M. Moulias. Quant au chantier de cas-
serie & Signes (Var), il débutera « en fin d'année », un peu plus tard que prévu a cause
de « |a flambée des coiits de matériaux ». La casserie sera vraisemblablement opéra-
tionnelle « a I'automne 2023 » et non pour 'éé, De plus, la casserie fera finalement
« 7000 m? », au lieu des 7400 m? initialement prévus. « C'est dii a une contrainte
réglementaire, pour éviter de devoir metire des portes coupe-feu », a expliqué le direc-
teur de la Compagnie des amandes. Enfin, la société basée a Aix-en-Provence ouvrira
a nouveau son capital en faisant « une nouvelle émission d’obligations grand public en
juillet, sur Lita, 3 hauteur de 1 million d'euros », a annoncé M. Moulias.

f!:\unblicis LMA



frangois

DOUCET

CONFISEUR EN PROVENCE

Les fruits a coque a la
conquéte de la Ferme

France
>

<« Unicoque
est encore loin de
son objectif »

nous sommes sur des phases de développement: I'an dernier il s'est planté 280 ha
de noisetiers et nous sommes toujours a la recherche de nouveaux producteurs. »
Enracinée dans le Sud-Ouest, Unicoque réalise « 60 % de sa production dans le
Lot-et-Garonne et 20 % dans le Tam-et-Garonne », le reste dans 71 autres departe-
ments frangais. « Nous avons de nouvelles zones de production en Charente, dans les
Landes, les Pyrénées-Atlantiques, mas également dans le bassin orléanais qui est la
nouvelle zone de développement. Nous avons aussi quelgues producteurs en vallée
du Rhéne », raconte M. Descazeaux.

Pour étoffer son réseau de producteurs, Unicoque s'est rapproché de quatre coopé-
ratives céréalieres. « Le but est de développer des partenarials autour de projets de
territoire », explique le président d’Unicoque. « Nous échangeons avec les coopé-
ratives pour identifier des coopérateurs qui sont intéressés pour faire de la noisette,
nous associons leurs techniciens dans la démarche, nous travaillons sur des parte-
nariats par exemple autour de la fourniture d’engrais, de désherbants, et Unicoque
récupére les noisettes ». Ce plan d’agrandissement du verger date de 2011, quand
Unicoque a annoncé son projet de développement économique « 10-20-30 » visant
& produire 10000 t en 2010, puis 20000 t en 2020 et enfin 30000 t en 2030. Mais,
avec un potentiel de production de « 12500 t de noisettes en 2022 pour 6500 ha
de verger (dont 4000 ha en production) », Unicoque est encore loin de son objectif,
reconnait Thierry Descazeaux.

Pourtant, la demande en noisette francaise est bien 1a, notamment du cété de 'indus-
trie. « Depuis quatre ans on travaille avec Ferrero, le leader mondial de la péte a tarti-
ner. lls veulent qu'on approvisionne leur usine de Nutella de Villers-Ecalles (Norman-
die) & hauteur de 20000  par an, et aujourd’hui on n'est qu'a 500 t. Donc le gros du
marché il est [a: c’est la noisette cassée pour nos clients industriels », affirme Thierry
Descazeaux. A I'heure actuelle, I'activité d’Unicogue repose 4 50 % sur la noisette
industrie (pates atartiner, chocolats, cosmétiques), & 40 % sur la noisette coque (MIN,
GMS, export vers I'Allemagne) et a 10 % sur les produits & forte valeur ajoutée, estime

Noix: apres les interpro régionales, le CGAAER
attend une « structuration nationale »

Créée fin 2021, l'interprofession régionale de la noix du Sud-Ouest (Interncix Sud-
ouest) doit élaborer un « plan de filigre » d’id deux ans afin de « démontrer rapide-
ment » sa plus-value, conclut l'inspecteur général de I'agriculture Grégoire Thomas,
dans un rappart publié récemment par le CGAAER (ministére de ['Agricufture), En re-
tour, un soutien du ministére de I’Agricufture, des deux régions et trois départements
concemés est recommandé, pour permettre a I'interprofession d’atteindre un modele
« autoportant », Une dynamique qu'i faudmit aussi « inscrire dans une perspeciive de
structuration nationale en dialogue avec l'interprofession régionale Sud-Est et dans le
contexte et le cadre global d'Interfel », plaide le haut fonctionnaire. Un des axes de
structuration nationale identifiés est la recherche-innovation, qui est I'une des trois mis-
sions d’Intemnoix Sud-Ouest; en la matiére, le rapport consacre la station expérimentale
de Creysse comme 'outil « incontoumable » de la filiere régionale, et plaide pour des
parienarials avec son équivalent dans le Sud-Est, la plateforme de La Senurg, et le
CTIFL. En croissance ces demiéres années, la production francaise de noix provient &
55 % du bassin du Sud-Ouest et a 45 % du Sud-Est, connu pour sa noix de Grenoble
el structuré en interprofession depuis de nombreuses années.
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Huile de noix: les coopératives se lancent

Vu comme un « sous-produit » de la noix car généralement issue de cemeaux de
moindre quaiité, I'huile de noix est une valorisation ol « tout reste a faire », estime le
président de |'interprofession régionale Intemoix Sud-ouest Fabien Joffre. La coopéra-
tive Cemo qu'il préside investit pour casser davantage de cemeaux et en transformer
une partie en huile dés 2023. « On a déja fait le batiment, et maintenant on n’a plus
qu’a acquérir le process industriel », détaille M. loffre. « On aura un partenariat avec un
huilier qui est déja introduit dans la grande distribution franaise, et qui s’occupera de
I'embouteillage et de la commercialisation, sous le signe AOP ». La coopérative Cemno
emboite ainsi le pas a la coopérative Valcadis (Lot), qui a investi dans sa propre presse
en 2015 et produit annuellement « 6 000 & 10000 litres d’huile de noix dont une petite
partie sous AOP », selon le responsable de la station Georges Bouat. La coopérative
périgourdine Perlim noix s'est aussi lancée dans cette voie début 2020. Elle produit
« environ 1000 litres d huile de noix AOP par an ». Mais elle sous-traite pour I'instant
la prestation de presse a un faiseur de la région car « les investissements sont assez
lourds », précise le service commercial de Perlim noix.

Thierry Descazeaux. Mais ce dernier segment « proche du consommateur final » est
voué a prendre plus d'importance : « Depuis trois ans on développe des petits gram-
mages de noisettes loastées, grillées, en éclats, en poudre, autour de notre marque
Koki. Le but est d’aller chercher des clients restaurateurs, glaciers, patissiers, choco-
latiers, mais aussi d'étre présent dans les linéaires des GMS. »

M Noix : doublement des surfaces dans le Sud-Ouest
Déja bien ancrée dans le termitoire frangais, la production de noix aussi monte en
o puissance. La surface du verger de noyers a augmenté de 36 % en dix ans pour
» «Laregion atteindre 25000 ha en 2020, selon des donnees Agreste/Graph’agri 2021. Ce qui en
a mis sur la table fait le deuxiéme verger de France aprés la pomme de table, avec 15 % des surfaces
850000 € » dédiées aux fruits. Malgré son poids économique, la filiére n'a pas d'interprofession
nationale et TAOPn Dynamic noix créée en 2009 est « en dormance », selon les obser-
vateurs. La dynamique de filiére s'opére donc au niveau des deux principaux bassins
de production: le bassin Sud-Ouest (Dordogne, Lot, Corréze) et le bassin Sud-Est
(Isére, Dréme).
Le premier affiche la plus grosse dynamique de plantation. D’aprés des données
Agrestes fournies par les professionnels, le bassin Sud-Ouest a doublé ses surfaces
de noyeraies en 20 ans, passanta 14000 ha en 2020, ce qui en fait la premiére région
productrice en volumes (20000 t). « La premiére dynamique de plantation est venue
aprés la tempéle [Martin] du 27 décembre 1999 qui a fait énormément de dégéts
dans les vergers y compris centenaires », raconte Fabien Joffre, président de I'inter-
profession régionale Internoix Sud-ouest créée fin 2021. «Aprés, il y a eu un creux de
vague pendant cing ans, puis on a vu le prix de la noix repartir a la hausse dans les
années 2011. S’en est suivie une autre dynamique de plantation pratiquement jusqu’a
aujourd’hui. Le prix de la noix, qui était assez rémunérateur, a fait que les gens ont
continue a planter. »
Au-deld des nuciculteurs qui renouvellent ou agrandissent leur verger et des agri-
culteurs qui se diversifient en noix, une nouvelle catégorie de planteurs est apparue.
«Surles 1500 et 2 000 producteurs de Jazone AOP Noix du Périgord, on doit avoir une
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La pistache francaise, une filiere
naissante qui démarre de zéro

L'idée de créer une filigre en pistache en Provence remonte & 2017, quand trois agri-
culteurs et un entrepreneur estiment qu’il y a un potentiel a explorer pour approvision-
ner biscuiteries et confiseries provengales. « A ce moment-1a les vergers de pistaches
n’existent pas en France, tout est & construire », raconte Emmanuelle Filleron, chargée
du dossier pistache & la chambre d’Agriculture duVaucluse. Depuis, une grosse centaine
d’agriculteurs ont planté des pistachiers sur des micro-surfaces « un peu partout dans
le sud de la France » pour voir comment évolue la culture, avec en ligne de mire un
objectif éventuel de diversification selon les rendements et la qualité obtenus. « 'année
demiére on était & peu prés & 100 ha de pistachiers, je pense qu’on devrait étre & 150
ou 200 ha cette année. C'est encore trés petit », glisse Mme Filleron. Pour I'heure,
la filiere naisante cherche & sécuriser la production (plants, porte-greffe, itinéraires
techniques, lutte contre les maladies et ravageurs...) et a améliorer la connaissance
technico-économique. « L'enjeu pour la filiére francaise, c'est d’arriver a construire sa
propre identité culturelle et qualitative », conclut la chargée de mission.

dizaine d'inveslisseurs francais ou étrangers qui plantent, par exemple 30 ou 40 ha de
noyers, et qui ont des agriculteurs ou des salariés pour s'en occuper », relate Fabien
Joffre. « lls ont compris que la noix est un produit d'avenir, appréciée dans de nom-
breux pays, et qu'en France on a un potentiel de production. »

Dans cette frénésie de plantation, l'aura de la noix du Périgord a aussi benéficié de
lobtention de l'indication géographie (IG) AOP Noix du Périgord en 2004, dont le
cahier des charges inclut la preduction de cemeau, et de I'lG AOP huile de noix du
Périgord en 2021 (voir encadrg).

Hl Noix: 1* plan de filiére dans le Sud-Est
Dans le bassin Sud-Est, la production s'articule autour de I'lG AOP Noix de Grenoble
obtenue en 1996, pour la noix coque. Si les surfaces de noyers et les volumes sont
stables (11000 ha, 15000 t en 2020}, la production est plus structurée que dans le
« Encourager Sud-Ouest. UAOP s’est dotée d‘gn con:lité interprofessionr?el de la noix de Grenoble
eckancii s (CING) en 1968, et, pour la premiére fois en 2020, ce dernier a orchestré un plan de
® _9 4 filiere nucicole. « Nous avons travaillé avec la Senura (station d'expérimentation nuci-
Mmanger troiS NoIX .0 pnone-Ajpes), les chambres d'agriculture de la Drome, de I'sére et les fédéra-
par jour ». tions Cuma de ces deux départements, pour définir des enjeux et des objectifs sur la
résilience des exploitations aux aléas climatiques, la réduction des produits phytos, la
gestion de l'irngation... », expligue la coordinatrice du CING Nathalie Gaillard.
« Au lotal, la région {Aura) a mis sur la table 850000 € pour la période 2021-2024
pour aider les producteurs et metteurs en marché a financer certains investissements:
l'achat de sécateurs électriques pour ameliorer la taille de formation des arbres afin
de fes rendre plus résilients aux inlempéries, tout en réduisant la pénibilité du travail;
limplantation de haies brise-vent et de couverts végétaux multi-especes (graminées et
légumineuses) pour réduire la ferfilisation minérale; l'achat de broyeurs a herbe pour
entretenir le rang au lieu d'utiliser glyphosate ou herbicides; et 'achat de broyeurs a
branches pour éviter de briler les reliquats de taille. »
Apres un affaissement des cours de la noix en 2020-2021 dii a la concurrence mon-
diale (Etats-Unis, Chine, Chili) et & la pandémie de Covid-19, le prix de la noix au stade
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Trois principaux pays européens producteurs de noisettes, noix et amandes
(moyenne 2018-2020)
enmilers | france | hatie | Espagne | Portugal | Gréce | Roumanie J;f:;
Noisette 13 124 8 157
..} 3% 7 & 17
Amande 7 365 29 5

Souscas: Fichesmamo difl noisetie, nob: el amanda (2021, 2022)

expédition est remonté en 2022, selon le Réseau nouvelles des marchés de Fran-
ceAgriMer. Mais le marché demeure « au calme plat » cette année, observe Nathalie
Gaillard, qui croit cependant au potentiel de développement de la noix coque sur le
marché hexagonal. « On a une grosse marge de progression car la consommation
de noix en France n'est pas trés importante », explique-t-elle. « Depuis une dizaine
d‘années il y a un certain engouement par rapport aux qualites nutritionnelles et aux
bénéfices pour la santé des fruits a coque. On va essayer de surfer sur cette tendance
dans nos actions pour inciter a I'achat. »

Méme stratégie dans le Périgord, oli la nouvelle interprofession régionale planche sur
une campagne de communication pour redorer I'image « un peu vieillissante » de la
noix et encourager les Francais & manger « trois noix par jour ». « Nous voudrions ne
pas restreindre cette campagne a notre AOP mais l'ouwrir a toutes les noix de France
puisque, grosso modo, la variété Franquette (zones AOP Sud-ouest et Sud-Est), Come
(zone AOP Sud-ouest) ou Fernor (hors AOP) ont les mémes valeurs nutritionnelles. Or
I'objectif est surtout de faire consommer des noix aux Francais », assure Fabien Joffre.

B Amande: doublement des surfaces en 5 ans
En amande, les surfaces plantées ont plus que doublé en cing ans, selon les profes-
sionnels. La relocalisation des vergers d'amandiers a été largement portée par le syn-
dicat des producteurs d’amande en Provence qui a lancé un « plan de relance » en
2017. « On s'était fixe de planter 200 ha par an pendant ¢cing ans, pour arrivera 1000 ha
supplémentaires, et la on y est presque, a quelques dizaines d'hectares prés », indique
Amande: «Un le président du syndicat André Pinatel. La Compagnie des amandes, cofondée par
verger total Frangois Moulias et I'ancien ministre de 'Economie Arnaud Montebourg, a apporté
quidépasse les sa pierre al'édifice avec la plantation de 208 ha d’amandiers depuis 2018, et d'autres
2300 ha » projets en cours {voir encadré). « On est passé de 1000 ha en production en 2017 a
1500 ha en production aujourd’hui, pour un verger total qui dépasse les 2300 ha »,
abonde le directeur de I'association France amande Yves Guilaumin. « En gros, on
est sur un doublement des surfaces et un triplement des volumes, I'objectif étant de
produire 1500 tonnes d'amandons (4500 t d’'amandes avec coque, NDLR) en 2023. »
Cette renaissance de la filiere frangaise est née de I'aval, pour un marché haut de
gamme. « Un certain nombre d'artisans ou industriels comme la confiserie du Roy
Reneé (calissons d’Aix-en-Provence), le confiseur Frangois Doucet, les Nougats Silvain
et I'Occitane (cosmetiques), ont voulu développer leur approvisionnement d'amandes
frangaises », raconte Yves Guillaumin. Or en 2017, il n'existe qu'un seul opérateur
d’envergure nationale: la coopérative Sud Amandes, basée dans le Gard, dont les
amandes proviennent largement de Corse. Trés insuffisant pour satisfaire la niche
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provencale, alors que le marché croule sous I'amande américaine et aussi espagnole
- ce qui encore le cas aujourd’hui.

C'est ainsi que nait I'association France Amande, a vocation interprofessionnelle une
fois que la production battra son plein. En attendant, I'enjeu est d'organiser le marché
alors que les volumes produits sont encore trés faibles. « Si on avait eu une récolte
normale I'année derniére on aurait fait 800 a 900 t d’'amandons, mais a cause du gel
on n'a rien fait », lache Yves Guillaumin. Pour securiser les debouchés autour une
amande francaise de qualité supérieure, I'association — qui réunit & la fois produc-
teurs, transformateurs, grossistes et pépiniéristes — planche sur I'obtention d'un Label
rouge et de deux IG: une IGP amande de Provence, et une IGP amande du Roussil-
lon. Trois démarches qui demanderont encore « cing a sept ans de travail » selon M.
Guillaumin, et qui inspirent la minuscule filiere pistache. (voir encadre) LM
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LA VINCIANE
www.lavinciane.com

LaBarick Frangaise
www labarick.fr

LaetlDco
www.laetideo fr

LAURA LACOUR
www.laura-lacour-art.com

LE CANVILLE
www lecanville.com

LE CHATEAU DE LA MARJOLAINE
www.chateaumarjolaine.com

LE DOMAINE DE LA COUTARDIERE
www.domainedelacowardiers fr

LE GITE DE LAFLEUR
www,gite-de-lafleur.com

LE MAS DU JUGE
www.masdujuge.com

LE PATIO D'ANTAN
www lepatiodantan fr

LE PETIT KEMBS
www lepetitkembs fr

LE T'E

PAVILLON

le-petit-pavillon.r ille.com

LE PRIEURE D'ORCHAISE
www.orchaise.eu

LESPA 28

www.spalb fr

LE1&0!

www.leltd.fr

LENA LEBLOND
www.leblondlenaarchidinte.com

LES FERMES DE PINPIN
lesfermesdepinpin.ir

LES FRESQUES DE PIXL

lesfresquesdepixl.fr

LES GAZONS DE CLEMENT
lgdc-paysagiste.fr

LES GITES DE UOREE DU BOIS

lesgitesdubois.fr

LES GITES DE LA BRAIE
lesgitesdelabraie@gmail com

LES GITES DE LA CALONNE
www.gites-calonne.fr

LES JARDINS DYART TOPIAIRE
lesjardinsdarttopiaire.fr

LES RHUMEDES DE LAPOTHICAIRE

picardine@gmail com

LES RHUMS DU SUD
www.lesthumsdusud.fr

LES VILLAS DU HAMEAL
www.lesvillasduhamean.com

LINDFIELD TEA
www.lindfield. biz

LION - Portraitiste équestre
www.lionportraitsdechevaux. fr

LISA CIRENZA
WwWw.cirenza.com

LUMISTONE
www.lumistone.fr

LYKKE ARCHITECTURE
lykke-architecture.fr

MC.R. Maison Construction Rénovation
batiazur.mer@orange.fr

MA CLOTURE SANIEZ
macloture-saniez.com

MADEMOISELLE DE PROVENCE
www.mademoiselledeprovence. it

MAISON COCON
maisoncocon.fr

MAISON DE MAITRE DES-SENS
www.dessens-nyons.com

MANUFACTURE TELLIER
manufacturetellier.com

MARIE BALTET HONORAT
www.cigales-petitsfours.com

MARIE-PIERRE SOULAIRO

www.sculptures-mariepierre-soulairol.com

MARION T ARCHITECTURE
marion.tixierl3@gmail com

MAS DES OLIVES
www.masdesolives.com

MAS SERENA
Mas-Serena.com

MAYTRONICS
maytronics.fr

MBA Toiture
www.mbatoiture com

MENUISERIE AVEZOL
www.menuiserieavezou fr

MISS FIOUE FHOTOGRPAHIE
www.missfioue.ch

MOBITECK www.mobiteck.com

MON LIT CABANE
monlitcabane.com

MOSO* Bambou
www.moso-bamboo.com

MOULIN DE LA COQUILLE
www.moulindelacoquille.com

MOUSTIK R

www.moustike.be

MR PAYSAGE
www.mr-paysage.fr

MY HOLIDAYS IN PROVENCE
www.myholidaysinprovence.fr
NATACHA ZENATTI
natpalette.com

NORA WEDDING CAKE
noraweddingeake.fr

OZR PARIS
WWW.0Zrparis.com

PATRICIA JEAN-CABOT
www.patriciajeancabot.fr
PAYS/
sage-environnement.fr

NVIRONNEMEN Twww.pay-

PELIWOOD
www.peliwood.fr
PEPINIERES DRAPPIER
www.pepinieres-drappier.fr
PERLUCINE
www.perlucine.fr

PHARM O'NATUREL
www.pharmonaturel.com

PIERRE AUSSOURD - Créateur d’ambiances

extérneures
creations-exterieures. fr

MERRE DEBROUCKER
masmoulin.blog

POUZZOLANES DES DOMES
pouzzolanesdesdomes.com

PROVENCE FACADES
MEDITERRANEE
04 42 32 87 50

PUNKMETENDER
punkmetender.com

R.FORGE
www.rforge.fr

REFLEXSON
www.reflexsol.fr

RELAIS DE LA SOURCE
www.relaisdelasource.com

REMI MAILLARD
www.remimaillard.com

RESIDENCE CASARINA
residence-casarina.com

RESINEO
www.resineo.com

RIBIMEX
www. ribimex.fr

ROSHANARA
www.roshanara.com

ROYAL MOKA
royalmoka.fr

SAFILA BELAIDH

sbelaidi@proprietes-privees.com

SANDRA DELARUE

www.sandra-delarue-artiste.com

SANTONS FOUQUE AIX
www.santons-fouque.fr

SARAH LALUNOIS
www. sarah-launois. fr

SCHULTE
www.schulte fr

SEVERINE LONDERD

wwwvitamineseffervescentes.com

SITELLE
instagram.com/sitelle_sitelle

SOPHIE GRAIN

immo-reseau.com/agent/sgrain

Ste ESPRIT CERAMIQUE
a.poinat@espritceramique. fr

STUDIO ATMOSS
www.studioatmoss.fr
STUDIO KRAFT®
www.studiokraft fr

SURE-MESURE
contact@sure-mesure.com

A PublicisLMA
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SVA FRANCE
www.sva-france.fr

TADAS ZAICIKAS
singulart.com/fr/artiste/tadas-zai-
cikas-12197

TERRE DE PROVENCE HOTEL & SPA
terredeprovence-hotelspa.com

TERRE DU MONDE
www.terredumondeB3.com

THE FRENCH PRINT
the-french-print.com

TRIO EVENT'S

06 70 76 24 45

VAN NESSERVICE
06 8238 69 28

VERT JARDIN PACA
vertjardinpaca.fr

VILLA CATLEYA
www.villa-catleya.com

VILLA ERRESINOLETTEAN
www.chardiet.com

WALTER NOTZ
www.notz-walter.com

WINCKELMANS
wwwwinckelmans.com
*erratum n'147

LE HAMEAU DE THOUY
www.gites-thouy-tarn.com
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LAPATE DE FRUIT
AUXSAVEURS LOCALES

es fétes de No#l sont passées depuis bien longtemps
mais il n'est pas interdit de déguster de bonnes pates
de fruits. Cette recette gourmande est née au Moyen-
Age. Et elle n'a pas changé depuis : ces bonbons sont
obtenus a partir de fruits cuits avec du sucre. Le plus
difficile aujourd’hui est de trouver de bonnes pétes de fruits. Ne
cherchez plus, Frangois Doucet Confiseur en est un spécialiste.
Créée en 1969, la confiserie a été lancée par Frangois et Maggy
Doucet. Le confiseur avait suivi les pas de son arriére-grand-
pere : Théodore Vieillard, le créateur de la péte de fruit d’Au-
vergne.
Une histoire de famille que les enfants du couple font au-
jourd’hui perdurer, dans le respect des traditions de fabrication
de la péte de fruit et du turbinage de chocolat.

Parrainer un amandier

La fabrication artisanale s’appuie en grande majorité sur des
produits locaux. Lorsque les produits se font rares, I'entreprise
s’adapte comme pour les amandes par exemple, et vise 4 utiliser
uniquement des amandes francaises. Pour se faire, la PME de

En Provence, Francgois Doucet Confiseur
produit depuis plus de cinquante ans
des pates de fruits originales.

70 salariés a lancé un programme de plantation d’amandiers et
elle propose d‘ailleurs aux gourmands un programme de par-
rainage de cet arbre. A ce jour, la société a réussi a implanter dix
hectares d’amandiers aux espéces variées et qui permettent de
préparer des confiseries au goit inégalable.

Vers le « sans aucun colorant artificiel »

Toujours dans un esprit de qualité et de circuits-courts, la confi-
serie se félicite depuis 3 ans de lancer des nouveautés sans co-
lorant artificiel. Frangois Doucet Confiseur a notamment dé-
veloppé l'an dernier une pistache enrobée de chocelat blanc
teinté avec de la spiruline. Son engagement pour le local et pour
l'environnement séduit les gourmands et la PME travaille a
I'agrandissement de son usine. Si 'envie vous dit, il est possible
d'acheter ses produits en ligne, dans certaines épiceries fines et
boulangeries-patisseries partout en France, ou bien de se rendre
dans sa boutique d'usine a Oraison (04).

www.francois-doucet.com

A PublicisLMA
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parisgourmand.com

13 mai 2022

https://bit.ly/3MfHIMuU

R [ -ma
La mmﬂ@“

E ntre

LE CONFISEUR FRANCOIS DOUCET FETE LES MAMANS

La maison Doucet Confiseur est née en 1969, quand Francois et Maggy Doucet ont repris un ancien cassoir d'amandes a Oraison.
Ainsi et depuis 50 ans, cette entreprise provencale pense et fabrique des confiseries d'exception qui ravissent le palais des gourmands.

DOUCEURS DE LA FETE DES MERES SIGNEES FRANCOIS DOUCET
Toutes les occasions sont bonnes pour couvrir nos méres de cadeaux et bien entendu surtout la Féte des Méres !

Une féte qui a inspiré le confiseur Frangois Doucet, qui a imagné des douceurs made in Provence signées qui feront sans aucun doute le bonheur

A PublicisLMA
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Ecrin Origin’ 6 chocolats

Un bel écrin renfermant des amandes de Provence et noisettes du Sud-Ouest enrobées de 6 chocolats différents venus du monde entier.
Un vrai voyage gourmand !

En vente au prix conseillé de 24,03 €

Cofiret Amour de Fruits

De délicieuses pates de fruits a la myrtille et a la framboise en forme de coeurs, dans un adorable écrin pour dire tout son amour.

En vente au prix conseillé de 13,20 €

Amour de Cerises

| )

Un bel assortiment de délicieuses pates de fruit saveur griotte enrobées de gianduja et parées de jolies couleurs chaudes. Comme des bonbons... mais en mieux !

En vente au prix conseillé de 13,30 €

Produits en vente sur le site Internet : www.francois-doucet.com/fr

fﬁpublicis LMA
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INVESTISSEMENTS 2022 UANNEE DE LA RELANCE

Les cabinets d’'ingénierie face a

Aprés une année 2021 marquée par le retour des investissements, I'année 2022 enregistre un coup de
frein, lié aux incertitudes qui pésent sur I'économie. RIA a recueilli I'analyse des sociétés d'ingénierie sur les

tendances des investissements en agroalimentaire.

1 site existant pour 3 200 m? (Idec Agro & Factory)

Maitre Jacques, a Cuisery (Sadne-et-loire). Extension et remodeling

subventionner leurs opérations »,
estime de son coté Albert Selosse,
directeur régional d'Edéis. « Lactivité
est repartie en fleche malgré la
présence de la pandémie encore en

assé la période difficile
des confinements de
2020, liée a la pandémie
mondiale, les projets
industriels sont repartis

en nette hausse en 2021. « lannée a
été bonne et nous avons atteint nos
objectifs commerciaux, avec une
hausse de 20 % par rapportalan
passé », se félicite Axel Denier,

2021. De nombreux projets de
développement sont apparus. Nous
avons dii recruter pour répondre a la
demande », ajoute Philippe Seiler,
directeur commercial de Cical.

Méme satisfaction chez Cecia. Pour
le cabinet, « malgré une hausse sur

directeur géneéral

La hausse des colts et la adjoint du cabinet

période électorale font Elcimai les matit‘frf:s premieres et un délai

douter les porteurs de Ingénierie. «Les cl‘app.ro\-'n?'mnnemunt rallongé pour
; g : acteurs de certains biens, pas ou peu

projets qui decalent certains l'agroalimentaire d'opérations ont été annulées ou

investissements. ontengagé des reportées ». Idec Agro & Factory

indique, pour sa part, «avoir conclu
une année 2021 riche en activité avec
prés d'une dizaine de projets livrés
avec succes ».

opérations mises
en attente en 2020, Certains ont
profité des différents plans de
relance pour financer ou

Chocolartisan a Civens (Loire). Extension d'un atelier
de production de pate a tartiner, de locaux sociaux et
restructuration du batiment existant (Cecia).

Les Fromagers de Chevillon (Haute-
Marne), extension du site existant pour
passer de 800 a 2000 m* (Ceres).

A PublicisLMA

Cependant, le declenchement de

la guerre en Ukraine a refroidi les
ardeurs de bon nombre d'industriels
en ce début d'année. «La brusque
accélération de la hausse des colits
etla période électorale font douter
les porteurs de projets qui, pour
certains, décalent leurs phases
d'investissement », reconnait Axel
Denier chez Elcimai. Le cabinet GSE
souligne qu'il «est trés difficile de
garantir des prix fermes a cause de
I'inflation. » De nombreux projets
sont gelés, mais pas annulés. Mais,
plus les clients attendent, plus les
colits vont continuer a croitre. On
ne reviendra pas aux prix d’'avant
Covid », prévient de son coté Philippe
Seiler chez Cical.

Certains secteurs semblent plus
touchés que d'autres. « Avec la

Francois Doucet Confiseur, a Oraison (Alpes-de-
Haute-Provence). Extension d'une usine de pates
de fruits de 3 600 m* (Pingat).

[ETTTTPrrre
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Les 12 cabinets d’ingénierie a suivre en 2022

] // ADENT INGENIERIE

i Siége: Rennes (35)

Prestations : concaption et réalisation
d’environnements batimentaires dédiés aux
industries du vivart.

CA 2021: 5 M€, dont 4,8 ME en
agroalimentaire

Effectif : 40

// CECIA (groupe IDEC)

Siege : Poitiers (86)

Prestations : conseil, étude et conception-
réalisation en maitrise d'ceuvre pour les IAA.
CA2021: 6,8 ME 100 % en agroalimentaire)
Effectif : 47

// CERES INGENIERIE

Sigge : Dardilly (69)

Prestations : maitrise d'ceuvre et étude d'aide
ala décision,

CA2021: 20,5 M€ (100 % en agroalimentaire)
Effectif : 14

// CICAL

Sigge : Reichstett (57)

Prestations : nouvelles usines, rénovation,
transferts d'unités, automatisation, optimisation
des flux, logistique et mise aux normes.
CA2021:6 ME

ssssnss

//EDEIS

Siage : lvry-sur-Seine (94)

Prestations : plan directeur, assistance a maitrise
d’ouvrage, mattrise d’ceuvre, clé en main. Ftudes
environnementales et réglementaires, ICPE, fluides
etthermique.

CA 2021: 56,25 M€, dont 18,3 M€

Effectif : 850

// GROUPE ELCIMAI

Siege : Melun (77)

Prestations : conseils, ingénierie intégrée et
architecture de projets de construction d’usines,
extensions ou réhabilitations.

CA 2021: 280 M€, dont 3 M€ en agroalimentaire
Effectif : 380

//ESSOR AGRO

Siege : Saint-Herblain (44)

Praestations : ingénierie et construction des
batiments de I'IAA clé en main.

CA 2021: 5,3 ME (100 % en agroalimentaire)
Effectif : 20

// GEDOUIN INGENIERIE (groupe IDEC)

Siege : Saint-Malo (35)

Prestations : conseil, études et conception/
réalisation en maitrise d'ceuvre pour les IAA.
CA2021:1,8 M€ (100 % en agroalimentaire)

// GSE

Siege : Avignon (84)

Prestations : conception et réalisation (dont
recherche fonciére, étude de faisabilité, avant-
projet, y compris permis de construire et ICPE).
CA 2021: 655 M€, dont 50 ME en
agroalimentaire

Effectif : 512

//IDEC AGRO & FACTORY

Siége : Cesson-Sévigné (35)

Prestations : conception et construction
d'unités de fabrication clé en main.

CA 2021: 55 M€ (100 % en agroalimentaire)
Effectif : 55

// PINGAT AGRO & INDUSTRIE

Sigge : Reims (51)

Prestations : maitrise d'ceuvre, architecture,
process, clé en main.

CA 2021: 4,8 ME (100 % en agroalimentaire)
Effectif : 35

// STEAP STAILOR

Siége : Seyssins (51)

Prestations : conception, fabrication et mise
en service de lignes complétes de production.
CA 2021: 45 M€, dont 35 % en
agroalimentaire

Effectif : 48

Effectif : 15

Effectif : 150

flambée des prix en nutrition
animale et le probléme de I'influenza
aviaire, les industriels de la viande
sont trés impactés par la crise.
Lactivité est au point mort dans les
abattoirs », affirme Albert Selosse,
directeur régional d'Edéis. « Le
mangque de piéceset de composants
bloque de nombreux programmes
dans les process de production. Il n'y
a plus de délai assuré », constate-t-il.
La typologie des projets est, par
ailleurs, en nette évolution. « Le
contexte sanitairede ces deux
derniéres années a eu un réel impact
pour nos clients, notamment dans

la conception des bureaux et des
salles de réunion, vestiaires ou
réfectoires, qui s'adaptent a l'essor

du télétravail », explique-t-on

chez Gedouin Ingénierie. Une
tendance que confirme Essor Agro:
«les projets 2022 répondent aux
nouvelles tendances : bien-étre
animal, performance énergétique et
produits bio ». Toutefois, I'évolution
la plus importante concerne le
développement durable, poussé par
de nouvelles législations. Lentrée
en vigueur du réglement RE 2020
oblige les entreprises a respecter
des critéres de consommation
d'énergie et d'impact carbone pour
des batiments neufs de bureaux. Le
décret tertiaire, lui, vise a améliorer
la performance énergétique des
batiments de bureaux existants de
plus 1 000 m?, «On nous demande de

plus en plus des bilans énergétiques
et des analyses de fonctionnement
pour voir comment réduire les
pertes », souligne Philippe Seiler.

« Nous travaillons sur la mise en

place de solutions

en faveur de Les projets 2022
lenvironnementen  r455ndant aux tendances
Alaborant le meilleur 4o 01 atre animal, de
mix énergétique ?

performance énergétique
et de produits bio.

(solaire, thermique,
géothermie, biogaz,
hydrogene...) en
fonction des projets », poursuit Axel
Denier. Pour lui, « Les investisseurs
souhaitent construire. Largent est
la». Il ne demande qu'a étre libéré,
une fois la confiance retrouvée,
ADRIEN CAHUZAC

A PublicisLMA
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Epicerie

Sucre, café, thé, petfood, pates,
couscous et semoule, riz, épices,
sauces, moutarde, chocolat,
confiserie.

A Fleurance (32),
Ethiquable a construit sa
propre chocolaterie bio
pour produire des petites
séries de tablettes.
ourmandise et bien- consommarteurs européens. De son Dunkerque et que Francois Doucet
étre tirent les projets de coté, Ferrero modernise les énergies agrandit son atelier de pite de fruits.
ce vaste secteur qu'est desaplus grande usinede Nutelladu  Une usine de flocons de céreales
I'épicerie. Habitué aux monde, a Villers-Ecalles, alors que la bio est en cours de construction
grands chantiers, le site Confiserie du Tech se lance dansla a Nitry, alors que la CAPL engage
Mars Wrigley d’Haguenau va voirses  construction d'une nouvelle unitéde  la construction d'un centre de
capacités de production de M&M’s production, que Grain de Sail planche  conditionnement de quinoa dAnjou
Crispy renforcées pour séduire ses sur une deuxiéme chocolaterie a livrable mi 2023. F.B.

- P ON
SOCIETE ADRESSE EFFECTIF : ' PRODUCTION Iy DESCRIPTIONS DE L'INVESTISSEMENT A VENIR

L Elevage ettransiarma?un = o
#*
Agronutritis 08 Rethel NC NC it NC NC 40 000 k€
67 Mietesheim 20 3000 m* Moutarde £1000 1 afort 31201, 50 k€ Remplisseuse de tubes et capsuleuse | 50 k€
pickles : 500
! Lot
Lz AT A o h Construction d'une tour de séchage
Ariaké* 61 Pacé |- NC NC Aides culinaires japonais 9000 k€ livrable en septembre 2022 (Adent) NC
|
Construction d'une usine de floconnage
89 Nitry NC 2800 m?* | Céréales pour petit déjeuner bio 7300 k€ de 2800 m* livrable en juillet 2023 NC
[ {Pingat)
Farine tradition francaise label
rouge CRC : 1500 ¢, farines
Z . 79 Saint-Amand- panifiables ; 4 D00 t, farines xe
Béraud Minoterie o V| 2810m’ | L e 5001, farine pour NC NC 150
| brioche vendéenne label rouge :
100 t (capacité : PE: 6 716,11)

84 Entraigues | Pates seches bio et bio sans NC 0 kE
_ sur la Sorgue 0. | Wueam gluten: 2000t NG 200

A PublicisLMA
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SOCIETE

ADRESSE

EFFECTIF

SURFALE
DU SITE

PRODUCTION

DESCRIPTIONS DE L'INVESTISSEMENT A VENIR

Blédina - site
de Steenvoorde 59 Steenvoorde | 400 NC Laits infantiles, laits infantiles Bio NC NC 25000 kE
(Danone)*
! ‘ :
, | Confiserie, chocolat : 41t
22 00O tonnes de céréales du Station de big-bags, Centrale de
Brueggen (H &) 63 Thiers 75 | 9000m: petit déjeuner : comn flakes, 1300 k€ traitement d'air et groupes froid, 1600 ke
Brueggen) branflakes, flakes multigrain économie d'énergie, distribution
(capacité : 25 D00 t /an) automatique de matiéres premiéres
_ 67 Strasbourg a7 NC Torréfaction de café : 3500t NC NC 1000 k€
Carambar & Co -
Vichy (Carambar 03 Vichy 15 | 4400m?  Pastilles:1200t NC NC 45,5 ke
& (o)
- 51Reims NC NC | Vinaigres, moutardes NC NC 5000 ke
Extension d'un atelier de production
. ) Chocolat, pate & tartiner, de pate a tartiner, de locaux sociaux et
* t] ¥
Chocolartisan s He Lol confiserie ol restructuration du batiment existant, B
livrable en mars 2022 (Cecia) E
i::ti'i:;m‘ NC NC  Chocolat NC NC | 3600ke
Torrefaction et conditionnement
I
arros m e ca capacité :
f:‘“:a':“izﬁ ) | 08¢ 95 | 15000m®  de cafés et thes (capacité NC NC 2500k€
ombouts e 8200 t/an)
Construction d'une nouvelle usine de
4000 m* opérationnelle en septembre
Spécialités régionales en biscuits 2022 pour développer les capacités de
56 Eahestany 130 N et confiseries 3400 k€ production, améliorer les conditions de NC
travail et développer une gamme bio
(Adent).
" " g 4 Agrandissement de |a production
g‘m:‘::'e Francols | o4 oraison B [casonwe, | I TABIG 5300k€ | depates de fruits de 3 600 m* NC
opérationnel fin 2023 (Pingat)
Construction d'une unité de traitement
49 longué- et de conditionnement multi-graines
iinallss NC NC Céréales et graines 15 000 k€ {guinoa d'Anjou, lentille, sarrasin, pois NC
chiche) de 8 650 m? livrable en juin
2023 (Pingat)
i Construction d'une chocolaterie
*
Criollo j‘ll.anta \ :{8 = NC Chocolat g it 2600 k€ berationnelitien i 2653 NC
: . | Farines alimentaires : 2350t Investissements dans des matériels de
B4 latantz s | 1330 m | (capacité : plus de 6 000 t/an) 50 ke production Azke
Bropsaomne Moutarde : 250001 ( ite
de Condiments 21 Couchey w | sooom: 0 :J" : o NC NC 600 ke
(Kiihne) ‘ '
Moutarde : 2 500 t (capacité :
B £
21 Beaune 2 4000 m 4000 1) NC NC 100 k€
Ferrero France ' 76 Villers-Ecalles | 400 | 27100 m? (Nulella et Kinder bueno 20000ké | Modernisation et économies d'énergie | 15 000 k€
 Soupes liquides : 73 000 t, [
5 Soupes déshydratées :
2
84 Vedéne 205  22500m 220 millions de sachets. NC NC 3000 k€
(capacité : 150 000 t)
Barres, mueslis, graines de
Germline 18 Sancoins a2 4500m* | céréales germées (capacité : NC NC 660 k€
| 3500 t/an)

* données exteénewres 4 Mentreprise

A PublicisLMA
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SURFACE PREVISION INVESTISSEMENT

SOCIETE ADRESSE EFFECTIF DU SITE PRODUCTION D'iﬂVE';LI?gEMENT DESCRIPTIONS DE L'INVESTISSEMENT A VENIR 2021
Farine, céréales, flocons,
Moulin des Moines | 67 Krautwiller 43 | 12000m? | pates (100 % Bio). (capacité : NC NC 3000 ke
. 21000 t/an)
Moul jée | 83 Gron 73 NC Farine (capacité : 115 000 t/an) NC NC 500 k€
Mestlé Framce -s= IR 380 | 50000 m? | Poudres de lait infantile NC NC 20000 k€
de Boué
erai | i Agrandissement de la production de
| :?eﬁd:;mres ol 15 NC Purées de fruits secs (noisette) 4500 k€ 2 200 m? livrable en décembre 2024 NC
| (Pingat)
S ) Farine : 200 t/] (capacité :

Paulic Minotiers 56 Saint-Gérand | 16 NC PE : 8754,71) NC NC 8750 k€

21 leureysur- | NC | Condiments NC NC 2000 ke

Ouche |

; i s ; Usine de production et de
Saint-Lucie* :{;I:;reneml-en NC NC f&::r:ii;:elr::azglceﬁg o NC conditionnement d'épices de 12 000 m? NC
P livrable en avril 2023 (GSE)
62 Arras NC NC :O.UDES PO 1 A 3000 ke Ligne soupe en brique NC
rigues |
Vinaigreries
Delouis & Cie e : Construction d'un entrepdt de 3 000 m2
(Charbonneaux 87 Champsac NC NC Vinaigrettes, condiments. 4000 k€ livrable en aodt 2022 (Pingat) NC
Brabant)*
E S A i Chocolat, torréfaction de café :
2 s
69 Lyon 160 | 8000m 5001t (capacité : 650 t/an) NC NC 2000 k€

* données extérieures 4 l'entreprise
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EMENT
20

19 Altillac NC NC 140 M) NC NC 7000 k€
i Stockage de sucre (production sous-
¥ " i traitée 2 100 %): 800 t (sur site)
Giraudon & Fils | 13 Gémenos 7 2000m* | | total - 20 000t NC NC 0kE
(capacité : 800 t)
. Construction d'une seconde chocolaterie
- 59 Dunkergue NC NC Chocolat et café 8000 kE de 5000 m* opérationnelle fin 2023 NC
Grain de Sail 29 Morlaix 36 | 1500m* | Café:40t, chocolat: 230t NC NC 6400 k€
51Reims NC NC | PE : 145697,3t NC NC I 6000 k€
|
Grands Moulins
de Paris - lvry 94 lvry-sur-Seine | NC NC Farines NC NC 11000 k€
(Vivescia)
49 Seiches-sur- . | Ovoproduits : 70 000 tfan
le-Loir BE | mA00m (capatité : 75 000 t/an) NE e ZD00:LE
JDE France - site 42 Andrezieux- , | Torréfaction et conditionnement
d'Andrézieux Bouthéon 282 | 25000M* | 4, cofs (capacité : 25 000 1) HC NC 55000 ke
26 .
Montboucher- 13 2000 m* Nougst (2009, calizsons (100 1), NC NC 100 k€
Suniabren | miel (1000 t), biscuiterie (15t)
Aides a la patisserie : sucres,
. levures, aromes, coulis,
La Pateligre 32 Condom 90 | 5000m? nappages, fuits secs, fruits NC NC 3500 k€
confits compléments patissiers
Produits bio 100% végétaux :
47 Agen 9 2n. | vaopue |MSubcaterments, séciaiicA NC NC 400 ke
tartiner, spécialité fraiche, sauce,
créme, glace. (capacité : 250 1)
2 ; : . | Confitures, compotes et bonbons
Lucien Georgelin 47 Virazeil 230 | 18000mM® | Lo e NC NC 18 000 k€
Installation de nouvelles lignes
| de production de pochons de
; g : ; " 45 000 t/an de capacité (+ 70 %) d'ici
:5 ﬁ:llpt-llnems- NC NC Allme:tst p:‘u[ :mmaux enhoies 85000 ke | 2025 et d'une chaudizre & vapeur NC
TR | | kel AkEr a biomasse, amélioration de la
| | productivité, réduction de I'empreinte
environnementale
Augmentation des capacités de la ligne
" 4 de ME&M's Crispy : extrudeur du cceur
Bars Mitey 67 Haguenau NC NC {c:"gr:%"; s .foe ;Ztg':lat Dirtinte: 18000 ke | enriz sooufflé, turbines d'enrobage, NC
France (Mars) 3t optimisation NEP. Mis en service début
2023
Café en grains, moulu, dosettes
59 la Madeleine = 235 | 35000 m?* | et capsules : 34 000 t. (capacité : NC NC 11 900 k€
450001)
Minoterie Kircher | .\ ieim | 10 | 3000m® | Farine (capacité : 2 500t/an) NC NC ke
(Jean Kircher) W
60 Beauvais 35, | smogqs | CaRmel RO, chotety: NC NC 450 k€

60 1/zn, pates de fruits : 30 t/an

A PublicisLMA

* données extérieures o 'entreprise



frangois

DOUCET

CONFISEUR EN PROVENCE

24 mai 2022

FETES. FOOD & DRINKS 24 mai 2022

FRANCOIS DOUCET CONFISEUR CELEBRE LA FETE DES MERES!

Une sélection de jolies douceurs sucrées made in Provence signées Frangois doucet confiseur qui vont les régaler!

Au choix et selon leurs préférences 3 beaux écrins:

Le plus élégant

Ecrin Origin® 6 chocolats

Des amandes de Provence et
noisettes du Sud-Ouest enrobées
de 6 chocolats différents venus du
maonde entier, Un vrai voyage |
PVC:24,03 €

Le plus mignon

Coffret Amour de Fruits

De délicieuses pates de fruitsala
myrtille et & la framboise en forme
de coeurs, dans un adorable écrin
pour dire tout son amour.

PVC: 13,20 €

Le plus élégant

Eerin Origin’ 6 chocolats

Des amandes de Provence et
noisettes du Sud-Ouest enrobées
de 6 chocolats différents venus du
monde entier, Un vrai voyage |
PVC:24.03 €

http:/francois-doucet.com
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https://bit.ly/3MILuJ8

LA FETE DES MERES 2022
On aime : beaucoup... 00

Féte des Méres 2022 Drugstore-Champagne Edouard Brun

Pour la Féte des Méres que I'on célébre cette année le dimanche 29 mai 2022 on déguste en famille des
patisseries, du Champagne, des douceurs...

Voici notre sélection pour la féte des Méres 2022 :

1 - Le Drugstore

Pour la Féte des Méres le restaurant Le Drugstore, adresse mythique des Champs-Elysées dévoile une création inédite,
créée spécialement pour Foccasion - « Le Bouguet ». Un entremet gourmand a partager en famille.

Le Bouquet est réalisé & partir d’un biscuit pain de Génes aux framboises, d'une compotée de fruits rouges pour la petite
touche d'acidité et de fraicheur et d'un croustillant aux framboises. Bouguet final avec cette ganache aux geraniums qui
vient délicatement recouvrir cette création unigue.

L'entremet de la Féte des Méres du Drugstore allie gourmandise, subtilite et delicatesse avec des notes 3 |a fois fruitees,
acides et résolument nouvelles.

A PublicisLMA
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Pour 5a 7 personnes - Prix 42 euros
En vente a I'épicerie du Publicisdrugstore.

2 - Champagne Edouard Brun

La cuvée de Prestige L'Elégante . LUElégante se distingue tant par la forme amondie de son flacon que par sa robe
délicate framboise et les bulles fines qui attirent le regard. Mais aussi par I'habillage ou I'on découvre le discret profil
d’'une femme chapeautée.

Son nez profond, ses notes d'eépices legérement torefiees balancent avec des notes de fraises bien miires et de subtiles
touches de cassis.

L'attague en bouche est franche et dynamique puis le vin se déploie sur le pinot noir a son apogée.

A offrir & toutes celles gue vous aimez et & déguster avec bonheur en toutes occasions en compagnie des femmes
elegantes qui vous entourent.

Cepages: 80% de chardonnay - 20% de pinots noirs

Vigillissement: 4 ans - Dosage: 9g/litre

Prix de vente conseillé: - 46 euros.

Champagne EDOUARD BRUN et Cie SAS

14 rue Marcel Mailly - 51160. Ay-Champagne - tel +33 (0)3.26.55.20.11

3 - Lenotre & Miss Maggie's Kitchen

A I'occasion de la féte des méres, Lendtre et Miss Maggie's Kitchen s'associent autour d’'un moment de gourmandise
unique et empreint de poésie. Pensé comme un bougquet de fleurs a offrir 8 sa maman, le Flower Cake est un ravissant
gateau porté par Ia rencontre de deux univers : l'excellence de 1a patisserie et de la gastronomie francaise d'un cété, la
fantaisie soutenue par une approche décomplexée de la cuisine familiale de I'autre.

Réunis autour de valeurs communes et d'un engouement pour I'€légance, la convivialite et I'art de vivre, Guy Krenzer,
Directeur de |a création Lendtre et doublement sacre un des Meilleurs OQuvriers de France et Heloise Brion, fondatrice de
Miss Maggie's Kitchen, auteure, directrice artistique, creatrice de recettes et de mises en scéne de tables, ont imaginé un
gateau aussi beau que savoureux. Son enrobage de créme fouettée s'inspire du Naked Cake, comme un clin d'oeil a
lenfance d'Heloise passée enire la France et les Etats-Unis.

Enrobée de créme fouettée subtilement parfumée au sirop d'orgeat, cette création patissiére se compose d’'un crémeux
citron a la menthe fraiche et d'une gelée de fraise ponciuee de fraises fraiches, lovés entre deux couches de biscuit
moelleux aux amandes. La douceur de I'amande et la pétillance fruitée de la fraise s'enfrechoquent avec la vivacité du
citron et la fraicheur aromatique de la menthe.

Flower Cake Disponible dans les boutiques et sur le site internet - Pour 5 a 6 personnes - Prix 55 euros.
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4 - Champagne Jacquart

La cuvee Alpha Rose 2012 du Champagne Jacquart.

Elégante et raffinée, cette cuvée millésimée trés rare exprime une tendreté profondeet un brin d'extravagance. Son nez
trés fruité rappelle les raising frais & belle maturité, le cassis et le sureau pour ensuite dégager un parfum d'épices
douces. Issu de premiers et grands crus, il tient son caractére de son mélange de Chardonnay et de Pinot Noir.
Gourmand mais sans sucrosité, avec du caractére mais tout en finesse, il est I'équilibre parfait. Dégustation
exceptionnelle en vue |

Cuvée Alpha Rosé 2012 - Champagne Jacquart - Prix 115 euros les 75cl.

5 - Le Boulanger de La Tour

Cette année pour la Féte des Méres, on se retrouve en famille autour de la Charlotte aux Fraises du Boulanger de La
Tour | Une recette de saison et ultra Iégére composeée d'un biscuit a la cuillére imbibé d'un jus de fraises fraiches
accompagnée d'une mousse onctueuse 3 Ia fraise et d'une compotée semi-confite de fraises ciflorettes. Et pour sublimer
cette Charlotte, de délicieuses fraises ciflorette recouvert cette création.

Charlotte aux Fraises individuelle : 8 euros - pour 4 personnes : 32 euros.

A retrouver au Boulanger de La Tour a partir du 24 mai 2022.

2, rue du Cardinal Lemoine - 75005 Paris

6 - La boite i thé Les jardins d'Osmane

Anne Caron, €lue meilleure torréfactrice de France en 2017, choisit ses thés avec le méme soin que ses cafés. Elle
cultive son golt des blends en signant des assemblages exceptionnels, réunis sous le nom "Les Jardins d'Csmane”.
Cette belle boite se compose d'un panache de 30 sachets de thés et infusions pleins de saveurs venues de tous les
horizons { Asie, Afrique du Sud, Maroc...) et pour tous les goilts : fleur de jasmin, fleur d’'oranger, pétales de roses, fruits
exotiques, menthe... Fermez les yeux et [aissez-vous transporter.

Z0oom sur 3 saveurs du coffret -

- Le 1001 nuits est un thé noir a la fleur d'oranger et petales de roses, a déguster a toute heure de Ia journée. Frais et
gourmand, ce thé aux notes d'agrumes et de marmelade fera danser vos papilles.

- Classique et intemporel, c'est sans surprise, le thé vert au jasmin. Frais et intense, il est aussi bon en bouche, qu'il a de
multiples bienfaits ( lutte contre le vieillissement, facilite la digestion...).

- Last but not least, le thé vert exotique est un véritable retour en vacances | Ses ardmes de fruits exotiques nous font
voyager et nous transportent sur une plage de sable fin, délicieux a boire en préparation chaude ou préparation glacee.
Boite 4 theé, Les Jardins d'Osmane - Prix : 39,90 euros.

Les Jardins d'Osmane - tel 01 46 1217 18
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7 - Les Belles Envies

La Tarte Passion, pour finir sur une note sucrée sans avoir & cuisiner, on fonce chez Les Belles Envies réserver la
nouvelle tarte aux fruits de la passion, délicieusement gourmande et acidulée. Avec son Index Glycemique Controlé® et
sa liste d'ingredients courte et soigneusement selectionnee, elle évite le piége des sucres raffines et s'adapte a toutes les
envies, y compris celles des diabétiques |

Tartelette individuelle 5,5 euros - tarte 4 personnes 23,50 euros - tarte 6 personnes 34 euros.

Les Belles Envies - 2, rue Monge - 75006 Paris et 17, rue Poncelet - 73017 Paris

Phato Collectif Huge

8 - Champagne Montaudon

Cuvee la Grande Rose - Un nez delicat aux notes grillées et de réglisse, une bouche croguante aux saveurs de baies
rouges et d'epices, une finale opulente aux accents de fruits des bois. Issue d'un assemblage de Pinots Noir et Meunier
et de Chardonnay, dont 25% de vins de reserve, cette cuvee vieillie 3 ans en cave est la gourmandise incameée |

Lalliée pétillante des moments d'émotion & déguster avec sa maman.

Cuvée Grande Rose - Champagne Montaudon - Prix : 21,90 euros les 75cl.

9 - Benoit Castel

Cette année pour la Féte des Méres, I'artisan patissierboulanger Benoit Castel a eu envie de faire plaisir 2 toute 1a famille
mais particuliérement aux mamans avec une création inédite, une Charlotie revisitée par ses soins. « Carrément pour
Maman » est une Charlotte réalisée a partir de biscuit cuillére & la noix de coco. Cn plonge ensuite dans un supréme de
yaourt fait maison, surmonté d'une compotée de fraise et de framboise au gingembre.

Une création a la fois gourmande et légére avec un twist d'acidité pour venir réveiller les papilles et finir en beauté le
repas. Une recette 100% personnelle de Benoit Castel pour continuer, encore et toujours, de réinventer la tradition.

Prix : 42 euros pour 6-8 personnes

A retrouver dans les 3 boutiques de Benoit Castel . Disponible les 28 et 29 mai 2022

- 150 rue de Ménilmontant, 75020 Paris

- 11 rue Sorbier, 75020 Paris

- 72 rnue Jean-Pierre Timbaud, 75011 Paris
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10 - La Glacerie

& Le Kouign & moi » - l'entremets glacé de I'eté a partager Hommage a lincontournable dessert traditionnel de
Douarnenez, le “Kouign a moi” glacé devoile le savoir-faire patissier et glacier de David Wesmaél - Meilleur Ouvrier de
France - dans une version pop & partager. Un entremets glacé jamais vu qui fusionne tradition et modernité. Bretagne
oblige. le caramel s'invite dans cette recette réinterprétée, pour une leégére touche d'amertume. Le sablé feuilleté
renferme un Parfait glace au lait Ribot ef caramel beurre salé qui flite avec deux autres saveurs glacées pour une
alliance inédite. Le cdté soyeux de la Glace au lait de froment caramélise, d'abord, qui se méle & la note acidulée et
fraiche d'un Sorbet pomme « Bénédictin », lui aussi caramelisé.

Pour 6 personne - Prix © 45 euros.

Boutiques -

- Paris Marais : 13, rue du Temple - 75004 Paris T. 01 55 43 91 96

- Haussmann : Galeries Lafayette Gourmet, 35, boulevard Haussmann - 75009 Paris

- 2 bis, rue Paul Langevin - 59260 Lille / Lezennes T. 03 20 19 41 49

Credit photographique : @ Thiemy Malty - design graphique : Fuzz design

11- Ladurée

De |a tendresse a devorer.

- L'lspahan Coeur - On ne présente plus I'lspahan, incontournable de la patisserie parisienne . un extraordinaire
macaron qui combine I'&élégance d’ une créme a la rose, la fraicheur des framboises et la délicatesse des litchis. Déclinée
en forme de coeur, la création emblématique de Ladurée vaut toutes les déclarations d'amour du monde.

Entremets 4 personnes a 35 euros, pour 6 personnes a 50 euros.

Disponible du vendredi 27 au dimanche 23 mai 2022 dans les boutiques et restaurants Ladurée.

- Le Baiser - Chaque mois, le Chef Julien Alvarez remet en scéne les iconigues gui ont margqué I'histoire de la maison en
edition limitée. Pour Ia féte des méres, il revisite le baiser un dessert haute couture et reconnaissable entre mille grace a
sa bouche rouge, cogue composee de chocolat blanc Cpalys Ivoire et de yuzu. Une création riche en fruits avec un cosur
de fraises entiéres délicatement compotées et peu sucrées, une dacguoise amande aux agréables morceaux croguants
et la générosité imésistible d'une chantilly & la mascarpone vanillée aux notes légéres de fleur d'oranger.

Entremets individuel a 9,50 euros.

Disponible jusqu'au 7 juin 2022 dans les boutiques et restaurants Ladurée.
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12 - Bichettes

Aller avec maman au restaurant chez Bichettes, le restaurant d'Agathe et Hortense. Bichettes c'est la redécouverte
innovante des recettes transmises par nos grand-méres, mijotées avec des produits locaux, de saison, sourcés auprés
des commercants du quartier, et servis dans de la vaisselle de nos grandsmeéres sur les tables en bois brut dune salle-a-
manger chaleureuse, sophistiquée et végétale.

AGATHE : Petillante et positive, Agathe fait rayonner Bichettes sous le soleil du 10eme. Son sens du bien vivre est
contagieux et elle aborde toujours un grand sourire a l'arrivée de tous ses Bichons. Sur le terrain, elle se fait une joie de
conseiller une des quilles en biodynamie qu'elle sélectionne avec passion.

HORTENSE : Douce, bienveillante et organisée, Hortense c'est un peu comme la maman dans l'equipe. Avec une
energie et une bonne humeur sans pareil, Hortense adore prendre le temps de discuter, mais surtout de faire de bonnes
blagues a ses bichons.

CASSANDRA - Jeune patissiere, gourmande et pleine de peps qui remet au godt du jour les desserts de grand-mére pour
une pause gourmande et rétro_._pour le plus grand plaisir de notre mémoire culinaire!

Ouvert du Mardi au Samedi de12h a 14h et de 19h & 23h - Dimanche de 12h a 14h.

11, rue Marie et Louise - 75010 Paris - tel 01.42.08.01.10

13 - Livraisons Flink

A loccasion de la féle des meéres, Flink, le service de courses a domicile, propose de livrer une sélection variée
d'attentions, en seulement quelgues minutes. pour célébrer 'amour que nous portons a nos mamans. Bouquet de fleurs,
bracelets, kit beauté ou encore gourmandises sucrées. . |l y en aura pour tous les goilts.

- Pour une attention florale :

Jamais vu auparavant, Flink permet de livrer des fleurs en seulement guelgues minutes. Plus besoin de s'y prendre des
jours ou des heures a I'avance! En une dizaine de minutes seulement, sélectionnez lebouquet propose par Flink dans la
catégorie «Fétedesméress, ajoutez-le a votre panier et faites-le livrer & votre douce mére pour I'occasion |

- Pour une délicate gourmandise signée Nina Métayer :

Floral, aérien et Iegérement acidulé, I'élégant dessert de saison imaging par la célébre Nina Métayer de |a Délicatesserie,
s'offre également comme une délicate attention aux mamans les plusgourmandes. Cette douce patisserie en forme de
rose composee d'une mousse legere au fromage blanc et a l'eau de fleur de cassis ne les laissera sUrement pas
indifferentes. Prix - 7 euros l'unité.

Disponible les 25 et 29 mai 2022 uniguement. Livrable en seulement gquelgues minutes depuis I'application Flink.

14 - Frangois Doucet

Toutes les occasions sont bonnes pour couvrir nos meres de cadeaux... mais la Féte des Méres reste la meilleure de
toutes | Les douceurs made in Provence signées Francois Doucet Confiseur feront sans aucun doute le bonheur des
mamans en cette jolie jounée du 29mai.

- Le plus mignon : Coffret Amour de Fruits

De delicieuses pates de fruits & la myrtille et & Ia framboise en forme de cosurs, dans un adorable écrin pour dire tout son
amour. Prix - 13,20 euros.

- Le plus coloré : Amour de Cerises

Des pates de fruit saveur griotte enrobées de gianduja puis parées de jolies couleurs chaudes. Comme des bonbons, en
miewx ! Prix : 13,30 euros.

- Le plus élégant : Ecrin Origin’ 6 chocolats

Des amandes de Provence et noisettes du Sud-Cuest enrobées de 6 chocolats différents venus du monde entier. Un vrai
voyage | Prix : 24,03 euros.

Le site > Frangois Doucet Confiseur
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10 - La Glacerie

& Le Kouign & moi » - l'entremets glacé de I'eté a partager Hommage a lincontournable dessert traditionnel de
Douarnenez, le “Kouign a moi” glacé devoile le savoir-faire patissier et glacier de David Wesmaél - Meilleur Ouvrier de
France - dans une version pop & partager. Un entremets glacé jamais vu qui fusionne tradition et modernité. Bretagne
oblige. le caramel s'invite dans cette recette réinterprétée, pour une leégére touche d'amertume. Le sablé feuilleté
renferme un Parfait glace au lait Ribot ef caramel beurre salé qui flite avec deux autres saveurs glacées pour une
alliance inédite. Le cdté soyeux de la Glace au lait de froment caramélise, d'abord, qui se méle & la note acidulée et
fraiche d'un Sorbet pomme « Bénédictin », lui aussi caramelisé.

Pour 6 personne - Prix © 45 euros.

Boutiques -

- Paris Marais : 13, rue du Temple - 75004 Paris T. 01 55 43 91 96

- Haussmann : Galeries Lafayette Gourmet, 35, boulevard Haussmann - 75009 Paris

- 2 bis, rue Paul Langevin - 59260 Lille / Lezennes T. 03 20 19 41 49

Credit photographique : @ Thiemy Malty - design graphique : Fuzz design

11- Ladurée

De |a tendresse a devorer.

- L'lspahan Coeur - On ne présente plus I'lspahan, incontournable de la patisserie parisienne . un extraordinaire
macaron qui combine I'&élégance d’ une créme a la rose, la fraicheur des framboises et la délicatesse des litchis. Déclinée
en forme de coeur, la création emblématique de Ladurée vaut toutes les déclarations d'amour du monde.

Entremets 4 personnes a 35 euros, pour 6 personnes a 50 euros.

Disponible du vendredi 27 au dimanche 23 mai 2022 dans les boutiques et restaurants Ladurée.

- Le Baiser - Chaque mois, le Chef Julien Alvarez remet en scéne les iconigues gui ont margqué I'histoire de la maison en
edition limitée. Pour Ia féte des méres, il revisite le baiser un dessert haute couture et reconnaissable entre mille grace a
sa bouche rouge, cogue composee de chocolat blanc Cpalys Ivoire et de yuzu. Une création riche en fruits avec un cosur
de fraises entiéres délicatement compotées et peu sucrées, une dacguoise amande aux agréables morceaux croguants
et la générosité imésistible d'une chantilly & la mascarpone vanillée aux notes légéres de fleur d'oranger.

Entremets individuel a 9,50 euros.

Disponible jusqu'au 7 juin 2022 dans les boutiques et restaurants Ladurée.
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29 mai 2022

https://bit.ly/3LZsChW

CJD d’Aix-en-Provence. Premiére édition des Rencontres des Entreprises
Engagées ce jeudi 2 juin

Initiée par le CID d'Aix-en-Provence cette premiére édition "des Rencontres des entreprises
engagées " se tiendra ce jeudi 2 juin 2022 en soirée au Théatre de I'archevéché d'Aix en
Provence.

LES RENCONTRES —I

UILLAGE DES

s S e OgEE. Lo ENTREPRISES

{TRE DE L'ARCHEDEC ENGRGEES “LALMIENNE"
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Bénéficiant d'un cadre exceptionnel sous les étoiles qui héberge chaque année le festival d'art lyrique de la ville, le
Centre des Jeunes Dirigeants (CJD) a invité le philosophe Raphael Einthoven & venir & 19 heures présenter ses
réflexions sur une motivation principale de I'engagement des entrepreneurs : La liberté.

Les 650 spectateurs seront invités & questionner le conférencier et débattre de ses positions et propositions.
Lévénement et les discussions se prolongeront dans la nuit autour d'un buffet dans le jardin Campra.

Préalablement & la conférence dont I'accés est conditionné a l'obtention d'une invitation ou & I'achat de billets sur le
site lesrencontresdesentreprisesengagees.com, les visiteurs pourront librement visiter le village des entreprises
engagées. Flus d'une vingtaine d'entreprises et associations partageront leurs expériences et leurs conseils au
travers de stands installés des 16 heures sur le parvis du théétre. Le millier de visiteurs attendus pourra ainsi
rencontrer une communauté hétéroclite mais rassemblée autour des valeurs d'engagement sociétal et
environnemental que I'Entrepreneuriat permet de défendre.

Seront notamment présents sur le village des entreprises engagées : le Crédit Agricole Alpes Provence, la fondation
MMA, Iter, La Varappe, TotalEnergies, Frangois Doucet Confiseur, Kaporal ou encore AFA assurances. De nombreux
organismes soutenant I'entrepreunariat seront également présents : I'lnstitut Régional des Chefs d'Entreprise,
Initiative Pays d'Aix, le tribunal de commerce d'Aix-en-Provence, Réseau Entreprendre, le Technopole de
I'environnement de I'Arbois, 60 000 rebonds, Entrepreneurs pour la planéte, ou encore des écoles supérieures telles
que les Arts et Métiers, Kedge Business School, ou encore Aix Marseille Université Pépite.

Les organisateurs indiguent avoir voulu marquer « I'esprit engagé de cet événement en confiant le parrainage de cette
premiére édition & Laurent Laik, Président de La Varappe, entreprise leader de l'inclusion. »

Plus d'information sur Lesrencontresdesentreprisesengagees.com
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