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Doucet : pates de fruits bio

et Kara’0’sel

. Erancois Doucet Confiseur signe
2 nouveautes :

- pates de fruits bio : fraise, myrtille,
abricot (origine Provence, 5€)
-Kara'O'sel :coeur de céréale nappé
de chocolat au lait au caramel et

fleur de sel (9,90€)
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Les Alpes-de-Haute-Provence sont depuis toujours le berceau francais de I'amande.
Mais, entre le gel de I'hiver dernier et |a sécheresse cet été, I'année 2022 n'aura pas
ete un long fleuve tranquille pour certains confiseurs. Itw de Michel Doucet,
administrateur Doucet confiseur et Ronan Autret, directeur général Doucet
confiseur.

LI LEETNATEN L'omande au régime sec RPN Provence-Alpes
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# Michel Doucet

58 Administrateur Doucet confiseur
UL UETNOIEN L'amande au régime sec
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Par le passé, Oraison, ville agri-

cole, comptait de nombreux
champs d’amandiers, avant que
I'urbanisation ne fasse table
rase de ces arbres embléma-
tiques. Avec le plan de relance
de I'amande mis en place par la
Chambre régionale d'agricul-
ture Paca entre producteurs
d'amandes et industriels. Ce
plan de relance, dont i
Doucet, confiseur a été I'un des
initiateurs, a débouché en
juin 2018 sur la création d'un co-
mité interprofessionnel de
I’amande "France Amande"
réunissant tous les acteurs de la
filiere : C'est donc dans ce cadre
que I'entreprise Doucet a planté
10ha d’amandiers a Oraison
en 2019, soit 4000 amandiers. A
trois semaines de la 15° féte de
I'amande qui se tiendra le 9 oc-
tobre prochain, quoi de plus na-
turel que de profiter de cette
journée ensoleillée pour ramas-
ser les amandes, d’autant qu'il
s'agit de la toute premieére ré-

La Provence

22 septembre 2022

L’heure de la premiére cueillette d’'amandes
a sonnésur le terrutonre oralsonnals

La 15" féte de I'amande qui se tiendra le 9 octobre.

colte. Pour cet événement, Ma-
rie-Edith Derupty-Doucet et
son frére Michel avaient convié
les salariés et les retraités avec
leurs familles a venir récolter ce
fruit emblématique de la région.
Les conditions climatiques
n'ayant pas été favorables, “il

/PHOTO M.-G.T.

n'était pas envisageable de faire
venir les machines pour récolter
les amandes précisait Michel
Doucet, aussi nous avons invité
I'ensemble du personnel pour of-
[rir ces fruits. C'est un petit ca-
deau mais surtout un moment
de partage et de convivialité,
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d'autant que nous déjeunerons
tous ensemble sur le site. Je suis
ravi que les gens se prennent au
Jeu et puissent se retrouver en de-
hors de l'usine, en famille. C'est
un lien important qui crée l'his-
toire, les racines de notre entre-
prise, et c'est un hommage a
Frangois et Maguy Doucet nos pa-
rents, qui auraient eu ceite idée".
C'est une chouette rencontre
sous ces arbres, et ce sont a peu
prés 500 kg d’amandes qui se-
ront récoltés ce samedi. Les pré-
visions sont respectées puisque
lors du plan de relance, 2022
était I'année de la premiére ré-
colte. Reste a souhaiter que les
conditions climatiques a venir
permettront de respecter les ob-
jectifs, 2 savoir & terme 800 kg de
fruits récoltés par hectare, Pour
I’heure, les gourmands ont pu
apprécier le goat exceptionnel
de cette amande locale, et vont
la transformée en nougats ou
autres succulents gateaux.
M.-G.T.
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A > Economie

Quand l'industrie agroalimentaire du Sud s'exporte

Frangois Doucet et ses confiseries. La conserverie Au Bec fin qui valorise le terroir
provengal. Caragum et ses stabilisants pour l'industrie agroalimentaires. Trois
entreprises de la Région Sud qui ont un point commun : 'export. Elles témoignent
sur ce que cela leur apporte, sur la stratégie qu’elles ont mise en place et sur les
difficultés rencontrées.

Ecoutez cet article Powered by ETX Stutio
® 0918 o) e—

Laurence Bortero

Un milliard d'euros. Voila ce que péserait, d'aprés I'Aria (Association régionale des industries
agroalimentaires) du Sud, l'activité d'exportation réalisée par les deux centaines
d'entreprises agroalimentaires du territoire ayant une activité a l'international. Un chiffre
obtenu a partir de projections qu'il conviendrait d'affiner. Et qui regroupe des sociétés de
tailles et d'activités diverses.

Parmi elles, assez peu de grands groupes. Beaucoup de PME et de TPE. Dont bon nombre se
situent sur le marché de I'épicerie fine. Exportant, a travers leurs produits, un morceau de
Provence.

Pour la conserverie Au Bec fin, l'identité tropézienne est
un atout

C'est le cas de la conserverie Au Bec fin, installée a Cogolin dans le Golfe de Saint-Tropez,
dans le Var. « Notre métier est de fabriquer des produits du terroir en Provence, a partir de
matiéres premiéres locales », explique son dirigeant Olivier Maniére. Lentreprise, qui compte
entre 40 et 50 salariés selon les saisons, se targue ainsi d'tre « la seule du bassin
méditerranéen a faire vivre 27 familles de pécheurs qui péchent exclusivement pour nous »,
Elle travaille auss| avec plusieurs paysans pour ses légumes. De méme qu'avec une
coopérative de cuellleurs d'herbes sauvages.

Une activité circulaire qui ne 'empéche pas de voir loin. « Nous réalisons 24 % de notre
chiffre d'affaires & l'export ». En particulier en Amérique du Nord, en Europe, mais aussi en
Nouvelle Zélande et depuis peu en Chine. Ses atouts : une identité frangaise qui, sur le
marché de I'alimentaire « a la faveur des clients internationaux ». Par ailleurs, compléte le
chef d'entreprise, « le fait détre identifié comme une entreprise du Golfe de Saint-Tropez
nous aide beaucoup. Beaucoup de pays savent situer Saint-Tropez sur la carte, peut-étre
plus que Marseille ». Mais plus que l'image paradisiaque des paimiers baignés de soleil, c'est
avant tout le goOt qui importe : « s/ ce n'est pas bon, vous ne vendez pas deux fois ».
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EPV : un label que Frangois Doucet entend faire valoir

Vendre des saveurs locales, c'est aussi le pari de Frangois Doucet, situé a Oraison dans les
Alpes-de-Haute-Provence. Des saveurs plus sucrées en l'occurrence, puisque cette PME
d'environ 70 salariés fabrique des pétes de fruits et chocolats pralinés & partir de matiéres
premiéres majoritairement locales.

Initialement centrée sur le marché frangais, l'entreprise s'est progressivement développée a
|'export, comme l'explique son dirigeant Ronan Autret : « Nous sommes trés forts en
Espagne, en Angleterre, aux Etats-Unis ainsi qu'au Japon ol nos chocolats sont trés prisés
pour la Saint-Valentin ». Féte qui se décline la-bas en deux dates espacées d'un mois. « Tous

)

les ans, nous Y un D pour cette féte ».

Si I'entreprise dispose de plusieurs marques en France, elle n'exporte que sa marque haut-de-
gamme. Et surtout du chocolat. « Ce n'est pas facile d'expliquer & des étrangers ce que sont
les pétes de fruits et donc de justifier leur prix ». Une différenciation par la qualité que sont
venues renforcer plusieurs consécrations. « Le label EPV que nous avons obtenu en 2017
nous a aidés. Il commence a étre reconnu chez les distributeurs a linternational ». De méme
que la participation de I'entreprise & la Grande exposition du Fabriqué en France a 'Elysée.

« C'est un atout indéniable dans les salons. LElysée, ¢a parle !».

Caragum : une industrie agroalimentaire provengcale qui
sert 'agro-industrie mondiale

Installée au Rove, au Nord de Marseille, I'activité de Caragum fait a priorl moins saliver. Pas
de saveurs du terroir en effet. Mals des ingrédients indispensables a bien des industries
agroalimentaires : épaississants, gélifiants, stabilisants et autres extraits d'algues
permettant de lier sauces, glaces et fromages.

Lentreprise de 25 salariés réalise 90% de son chiffre d'affaires a 'export. « Nous sommes
présents dans une soixantaine de pays », expligue son fondateur Jean-Claude Tur. Parmi
eux : les Pays-Bas, I'Allemagne, I'ltalie, I'Espagne. LAsie, qui représente 20%. LAmérique du
Sud ou encore 'Afrique.

Sa force : une gamme de produits beaucoup plus large que ses concurrents. Ce qui permet a
ses clients d'économiser du temps et de I'argent. Mais avoir des atouts ne fait pas tout.
Encore faut-il savoir les valoriser.

Un marché ou la rencontre physique demeure
indispensable

Dans leur stratégie d'export, les trois entreprises ont toutes commencé par enchainer les
salons internationaux. « Méme quand on ny vend rien, ce n'est jamais négatif. Il y a toujours
des retombées », souligne Jean-Claude Tur de Caragum.

« Les salons sont le nerf de la guerre », le rejoint le patron de la conserverie varoise dont
l'activité internationale a souffert de I'épidémie de covid-19. « Dans ce métier, le contact
physique est important. En temps normal, les distributeurs viennent nous voir une fois par an
pour découvrir les nouveautés. Quand ils ont arrété de voyager, nous avons perdu contact
avec certains ».

Le développement a l'international exige aussi des moyens humains. En interne comme en
externe.

Chez Caragum, c'est le fils du fondateur qui s'y colle. Il s'appuie pour cela sur une
quarantaine de distributeurs auxquels s'ajoutent des relations plus directes avec certains
pays comme |'Algérie. Mais Jean-Claude Tur de regretter une dépersonnalisation des
relations. « Désormais, les acheteurs des grands groupes ne regardent que le prix. lls se
fichent de vous connaitre. Si une offre est melilleure allleurs, Ils vous lachent. Sans étre
reconnaissants pour les services rendus ».

A la conserverie Au Bec fin, c'est Olivier Maniére et une assistante dédiée - parlant quatre
langues - qui assurent le développement international. lls s'appuient, eux aussi, sur un
réseau de distributeurs.

Quant & Frangois Doucet, le développement de |'export a d'abord été le fruit d'opportunités
glanées au fil des salons, avant de donner lieu a une véritable stratégie. Stratégie qui
démarre avec le recrutement d'une responsable export, et qui se poursuit par une démarche
de ciblage avec le soutien de la Chambre de commerce et d'industrie. De sorte qu'en 2021, la
PME a vu son chiffre d'affaires a 'export croitre de 28 %.
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Capacité d'adaptation

Pour exporter, il faut également savoir s'adapter aux besoins. De méme qu'aux
réglementations locales, particulierement fluctuantes lorsqu'il s'agit d'alimentation. Au sein
de Caragum, « une personne a été embauchée pour assurer toute la veille réglementaire »,
explique Jean-Claude Tur.

Méme chose au sein de la conserverie Au Bec fin : « notre responsable qualité maitrise
parfaitement 'anglais et est capable d'analyser la Igislation des produits » La conserverie
multiplie par ailleurs les certifications lui facilitant 'accés & divers marchés.

Elle tente aussi de s'adapter aux habitudes de consommation de chaque territoire. « En
Chine, nous avons d( faire goGter nos produits en amont car il y a des choses qui ne passent
pas du tout la-bas. Par exemple, la bouillabaisse. C'est trop pointu pour ce public. lls ne
comprennent pas ce dont il s'agit ». Et parfois, des ajustements sont réalisés sur les

recettes : « pour des raisons organoleptiques, si cela concerne un client suffisamment
Important, nous sommes en mesure d'ajouter plus de sel, de réduire la quantité de poivre ou
de piment ».

S'adapter aux spécificités des pays, mais aussi aux fluctuations mondiales, telle I'actuelle
hausse des colts de transports. Une raison de rebrousser chemin ? Pas pour les trois
entreprises interrogées. Méme si la hausse du prix des conteneurs lui a fait perdre un client
américain, Caragum entend bien poursuivre ses efforts a l'international. « On essale de
passer cette période compliguée en restant présent partout. Quitte a réduire nos marges ».

Car tous en sont convaincus. Lexport est un plus. Et pas seulement pour gonfler le chiffre
d'affaires. « Cest une fagon d'équilibrer les risques. Et de donner une visibilité plus large a
nos produits », explique Olivier Maniére. C'est aussi une source de fierté : « Cest quand
méme sympa de voir ses produits a New-York, Shanghai ou Toronto ». Qui oblige a innover
toujours plus.

Jouer groupés

Pour amplifier leur déploiement mondial, certaines entreprises n'hésitent pas a trouver des
renforts allleurs. Ce peut-&tre aupres institutions, de syndicats professionnels comme ['Aria.
Mais aussi via de la croissance externe : une stratégie pour laquelle opte par exemple
Caragum. « /f nous arrive de prendre des participations chez des fournisseurs pour peser
plus sur un marché dominé par des géants. Et pour élargir notre offre ».

La conserverie Au Bec fin mise quant & elle sur la constitution d'une holding dénommée
French Gourmet. « Elfe regroupe des entreprises agroalimentaires de méme qualité : Savor &
sens, ainsi que Confit de Provence et sa filiale bretonne ». Lidée : préserver l'identité de
chacune - les dirigeants restent en place - mais mutualiser les réseaux, les connaissances, et
les moyens. Y compris lorsqu'il s'agit de s'inscrire a divers salons internationaux,
particuliérement coliteux. Ou de partager le contact d'un distributeur étranger. Car ensemble,
on exporte plus loin,
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ORAISON : LA FETE DE L'AMANDE
EST ANNONCEE CE 9 OCTOBRE

le 9 octobre. Nous avons rencontré le nouveau président de I"association organ-

tsatnce Frangols Rochet (photo) patron de Perl’” Amande, pas du tout stressé par
Fenjeu. » Clest Jo 15° édition, notre société étoit déjo partencire avec Frangols
Doucet Michel Doucet qui o 81¢ la cheville ouvriére a peis du recul, i reste président
d'honnew et nous continuons 0 coorganiser cette manifestation. Cest un bel
dvénement oralsonnais qu'il fout maintents »
Puts revenant sur les édibons antérieures, « ¥ 'y @ plus de contraintes sonitaires,
quel soulogement ! Comme parrain nous ourons cette onnée Renoud Museler,
président de lo Région. Atnaud Montebowy Président de lo Compagnie des aman-
des o 44 invitd, son directew Frongois Mowlios également. Lo Compagnie va ouvsit
une casserie @ Signes dans le Yor, une opéeation & 12 millions d’euros tout de méme
ovec un appart fort de lo Région qui est oussi partenaire de lo relance de o filkére ».
Cecl étant, F'édition sera sensiblement comparable aux précédentes, la ville sera
réservée aux pidtons, le cassoir sea bien présent de méme que le marché des
produits du terrolr. La journée sera placée sous le signe de fa relance de L pistache
o1 du pistachier avec une exposition sur 13 transhumance
Une belle journée en perspective d marques sur les tablettes

Lc temps passe vite et la Foire de 'amande millésimée 2022 est annoncée pour

Programme provisoire (susceptible d'étre modifié) :
“Sh Fermeture de la ville et démarrage des festivités
14 h Insuguration officielie de la Féte par le parrain Renaud Muselier, président de
la Région
14h30 Concest de Sourdure Musique occitane
Et toute 3 journée :
- Espace enfants avec quad dlectnque, jeux anciens en bols, magicien, sculpture de
ballons, maquillage
- Cassage d'amandes avec l'anden Cassolr toute 1 journée
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ORAISON : Féte de I'amande avec Frangois DOUCET,
confiseur

Written by Floriane. Posted in EVASION, LES NEWS DE PACA
Frangois Doucet Confiseur participe le 9 octobre 2022 a Oraison aux 15 ans de la féte de I'amande. g I@

La féte de I'amande est un événement qui a lieu tous les ans e 2éme dimanche d'octobre. En amont de |a période automnale -période de récolte des
amandes- Oraison met en valeur les acteurs de la filiére tels que Frangois Doucet Confiseur. Frangois Doucet Confiseur, entreprise provengale depuis
1969, sera présente pour la 15éme année. Depuis sa création, Frangois Doucet Confiseur a a cceur de tisser des relations privilégiées et durables avec
des producteurs d'amandes, de fruits et de cacao afin de privilégier les approvisionnements en circuits courts, Les créations Frangois Doucet
Confiseur reflétent ainsi la richesse des terroirs dans lesquels elles s'enracinent et révélent la passion des producteurs locaux. Moment festif et
convivial avec un marché artisanal, des animations et des spectacles, ce sera également I'opportunité de pouvoir rencontrer les équipes de Frangois
Doucet Confiseur et de pouvoir échanger avec eux.
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TEXTE @

Durée : 00:01:40

Entre le gel de I'hiver dernier et la sécheresse de cet été, I'année 2022 a été compliquée pour certains
confiseurs. Itw de Michel Doucet, administrateur Doucet confiseur et Ronan Autret, directeur genéral
Doucet confiseur.

#

Digne-les-Bains

FSAMCRTN Les confiseurs déconfits " ‘
-
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