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Alpes de Haute-Provence : Frangois Doucet reconnu par
le Collége Culinaire de France

01 Décembre 2022

SOCIETE / CULTURE / Huit artisans ont été distingués derniérement en région Provence Alpes Céte d'Azur dont le confiseur
bas-alpin

- Alpes de Haute-Provence -

Un artisan des Alpes de Haute-Provence reconnu par le Colléege Culinaire de France. Co-présidé par Alain
Ducasse et Alain Dutournier, il a été créé en 2011 par 15 chefs. Cette « communauté militante et
indépendante » a pour objectif de fédérer et de valoriser tous les acteurs qui font la diversité du patrimoine
culinaire et artisanal frangais. Huit artisans ont derniérement été distingués en Région Provence Alpes Cote
d’Azur. Parmi eux se trouve le confiseur Frangois Doucet, basé a Oraison. Cette entreprise artisanale a vu le
jour sur la commune en 1969. Elle propose notamment des pates de fruits, des fruits au chocolat ou encore
des fruits secs pralinés.
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Le confiseur Frangois Doucet est parmi les huit artisans en région PACA reconnus par le College Culinaire de France
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¢ conjuguer leurs talents dans |'écriture

d'une aventure humaine qui remonte
3 1969. |l était une fois...la création d’une
confiserie a Oraison par Francois et Maggy
Doucet dans un ancien cassoir d’amandes.
Dans la famille de Francois, la tradition de
la confiserie lui a été transmise par son
arriere-grand-pére, Théodore Vieillard,
créateur de la pate de fruit d'Auvergne.
Depuis, la société na eu de cesse de se
développer en multipliant ses produits, en
conservant ses valeurs humanistes,
respectueuses de I'environnement et sans
concéder un iota sur les questions de
qualité.

En attendant Noél

On sait les Frangais avides de gourmandises
et le chocolat figure parmi leurs préférences.
Or la période a venir s’y préte et personne
n‘aura d'excuse de ne pas savourer les
merveilles du festival des délices qui
s‘annonce.

Durant tout le mois de décembre, I'entre-
prise aura a cceur de faire plaisir 8 ses
clients fideles. 24 jours d'offres exclusives
autour de plusieurs thématiques.

D‘abord des tirages au sort pour gagner
un calendrier de I'Avent (1" décembre),
un bon d'achat de 25 euros a faire valoir
dans la boutique d'usine (12 décembre),

I_e tradition et la modernité continuent

o R
—,

un lot Francois Doucet d'une valeur de 40
euros (17 décembre), un coffret Jardin des
douceurs (24 décembre) ou un parrainage
d'amandier (22 décembre).

Ensuite, des promotions alléchantes.
Moins 20% sur la collection Raisins de nos
vignes (6 décembre), la gamme
Kara'chocolats (11 décembre), Kara'Fruités
(15 décembre), sur tous les sachets Coeurs
de fruits (16 décembre), moins 25% sur la
gamme des pates de fruits bios (4 décem-
bre), I'offre vrac (7 décembre), sur les
écrins chocolats (13 décembre), la gamme
des chocolats bio (18 décembre) les cof-
frets pates de fruits 400g (21 décembre).
Moins 30% également sur une sélection
de produits (10 décembre) et les sachets
de la gamme Chocolat Origin’ le 19
décembre.

Des produits seront offerts par nos
entreprises partenaires qui fabriquent des
produits locaux, Terre d'Oc, Perl ‘amande,
Telme, Ciel d'Azur, Distilleries de Provence.
Ceserales 3,5, 14 et 23 décembre 3 partir
de 60 euros d'achat.

Des points a doubler pour obtenir des
réductions. Partant du simple calcul qu'un
euro d'achat correspond a deux points, il
sera possible de bonifier ce capital.
Doublement des points, et a 100 points, 5
euros de réduction (2, 8 et 20 décembre).
Ces offres exclusives ne sont proposées
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Collége culinaire

Ca-présidé par Alain Ducasse et Alain Dutournier, le Collége culinaire de France mobilise depuis 10 ans des artisans militants du monde culinaire pour construire une alternative durable face a
lindustrialisation de Ialir ion. Parmi ces 3000 artisans répartis sur tout le territoire, 2000 sont restaurateurs ; on compte aujourd'hui prés de 110 métiers de I'artisanat culinaire

représentés au sein de ce collectit. En région PACA, ce sont 8 artisans militants de la qualite qui viennent d'étre distingués ces derniers mois par le collectif : A-te-ller pad Marianne Meschi, Nice
- Domaine Mas Saint Louis - Frangols Doucet confiseur, Oraison - Polssonnerie Paro, Alx-en-Frovence - Bagatelle Saint Tropez, Ramatuelle - La terre des Templiers, Biot - Le cafe des saveurs,
Beaulieu-sur-Mer et Bistro Quai, Saint-Laurent-du-Var (05-12-2022).
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C'est le nombre d'artisans de
notre région qui viennent d'dtre
reconnus par le Collége culinaire
de France, parmi lesquels 13 Pois-
sonnerie Paro a Aix, Erancois Dou-
cet confiseur 3 Oraison, le do-
maine Mas Saint Louis & Chateau-
neuf-du-Pape, Bagatelle Saint-Tro-
pez a Ramatuelle...
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8 cadeaux alléchants pour les fétes de fin d'année

Publié par Aude David le 12 déc. 2022

Que ce soit pour récompenser ses commerciaux ou remercier ses clients, la gastronomie et les
spiritueux ont toujours la cote lors des cadeaux de fin d'année.

Partages <
4 N

179 >

Frangois Doucet : une confiserie inventive

Les confiseries de fruits sont travaillées sous toutes leurs formes dans cette confiserie : fruits confits
évidemment, mais aussi pate de fruits, fruits secs pralinés, ou encore fruits et fruits secs enrobés de
chocolat, pour un mariage des saveurs inventif et trés réussi. Les matiéres premiéres sont sourcées
localement par la marque provengale, et le chocolat vient de circuits équitables. Les recettes sont variées et
originales et différents formats sont disponibles pour tous les budgets.

Exemples de prix : Etui de neuf pates de fruits & 5,63 euros HT ; boite de fruits enrobés de chocolat a 14,22
euros HT ; coffret premium d'assortiments de 970 grammes a 80 euros HT.

Site : https://www.francois-doucet.com/
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LB Le Chocolat : le chocolat épuré, désucré et écoresponsable

Les produits de la jeune entreprise des Alpes Maritimes, lancée il y a moins de deux ans, « essayent de de
recréer un univers épuré » avec une « idée du luxe abordable », expliquaient les représentants lors du salon.
Les produits sont sourcés localement, autour de la Riviera (amandes de Provence, nolsettes du piémont,
toumesol de Grasses...), et la margque a réussi 3 « désucrer de 30 @ 40% » ses produits grace a une technique
de praliné. Tablettes, barres, rochers, bonbons en chocolat et e une pite a tartiner, le choix et large et les
produits extrémement gustatifs.

Exemple de prix : pour les prix publics, tablettes 3 5,9 euros, barres de chocolat 3 4 euros, rocher 3 2,5
euros l'unité, 9 euros pour I'étul, pAte A tartiner & 14 euros. A partir de -15% sur les prix publics pour les achats
professionnels.

Site :https:/Iblechocolat.fr/

< 3/9

Confiture Parisienne : un produit traditionnel devient tendance

La marque francilienne a voulu dépoussiérer un produit 6 combien classique. Elle mélange les saveurs, avec
une gamme duo, qui associe un fruit et une plante (péche et verveine, abricot et lavande, cassis et jasmin),
mais aussi une gamme « Les originales », qui allie des saveurs classiques a d'autres plus inattendues : anis
étollé, yuzu, macaron, géranium... Le sucre n'est pas raffiné, les fruits sont foumnis par des producteurs locaux.
Parmi les options de personnalisation, les entreprises peuvent carrément participer a la création d'une recette
unique

Exemples de prix : 13,62 euros HT pour la gamme classique de 250 grammes, 5,56 HT euros pour la
gamme duo

Site : https://www.confiture-parisienne.com
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Hédéne Miel : la pate a tartiner... au miel

Cette m: e de miel frangalse qui a presque dix ans d'existence propose des « grands crus » de miel. En
plus de miels hauts de gammes monofloraux (acacia, tilleul, chataigner... mais aussi coriandre et méme
carottes) entiérement frangals, disponibles en pots & 'unité ou en coffrets de différents formats, elle réalise
différentes créations & base de miel. 'une des plus originales - et réussies - est le « Chocomiel », une
collaboration avec Le Chocolat Des Frangals sous forme d'une péte & tartiner qul mélange de la pate &
tartiner au chocolat et noisettes et du miel. Elle propose aussi des pastilles, des confitures, des pains d'épice,
toujours au miel évidemment.

Exemples de prix : Prix public chocomiel 9,9 euros, miel a partir de 9,9 euros HT, pain d'épice 7,9 euros,
coffrets 29,9 euros ; prix entreprise : -20% par rapport aux prix publics

Site : https:/hedene.fr

Maison Colibri : un calendrier de I'Avent... avec des madeleines

Le traditionne! calendrier de IAvent enchante les enfants mais il peut aussi séduire les adultes. La Maison
Colibri a décidé de revisiter cet incontournable des fins d'années. Au lieu d'avoir un chocolat par jour
précédant Noél, ce sont 24 madeleines, chacune avec une recette différente, qui se dévoilent chague jour de
décembre, dont douze nouvelles références. La marque propose aussi des coffrets, de quinze ou six
madeleines, avec parfois des collections. La Maison Colibri a fait breveter sa méthode de fabrication, qui lui
permet dobtenir un goit distinct

Exemples de prix : calendrier de 'Avent 36,02 euros HT

Site : https://www.maison-colibri.com/fr/
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La Perle des Dieux : des produits hauts de gamme a base de sardine

Sl les sardines apparalssent & prem|ére vue comme un produit ordinalre, La Perle des Dieux s décidé d'en
faire un met de standing, offrant des saveurs réellement marquées. Ici, on parle de « milldsime », les sardines
sont péchées en fin de saison, pour qu'elles aient eu plus de temps pour se développer et augmenter leur
matiére grasse, et sont affinées au moins six mois afin qu'elles commencent & confire dans 'hutle d'olive.
Plusieurs recettes sont disponibles, de sardines et d'autres produits de la mer, et les boites sont décorées
chaque année par des artistes peintres pour créer des visuels trés esthétiques.

Exemple de prix : 13,84 euros HT pour un coffret deux recettes, 29,95 euros HT pour un coffret sept
recettes

Site : https://www.laperledesdieux.com/

< 719

Tonton Michel : le foie gras artisanal et familial d'un chef

Ce fole gras vient tout droft du sud-ouest et donne tous les gages de qualité, pulsqu'll est élaboré par le chef
Michel Dussau, d'origine landaise, qui sert d'allewrs ce produit dapuis vingt ans dans son restaurant 3 Agen, Il
sestinephé des recettes artisanales familiales pour la culsson de son fole gras, iesu danimaux d'élevages
traditionnels du sud-ouest. Il peut se conserver six mois grace aux technigues de conservation et de cuisson
naturelle et douce, laquelle a pour objectif de restituer des ardmes subtils en garantissant une texture fine.

Exemple de prix: fole gras (pour 8 personnes) & 70 ewres TTC, auquel il faut ajouter les frais de livraison de
Chronofresh : 26 euros pour trols pidces, 33 euros pour six pléces, 38 euros pour douze pléces, gratult au-deid
de vingt piéces

https.//folegras-tontonmichel.comy
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Bulles de ruche : un hydromel pétillant

Lhydromel, cette boisson alcoolisée & base de miel, fait déja un cadeau d'affaires original, qui offre un certain
cachet de par son histoire - c'est I'une des plus anciennes bolssons alcoolisées connue. Mals Bulle De Ruche
a décidé de le moderniser en en faisant une boisson pétillante, sans aréme ajouté, avec un miel issu de
différentes fleurs. Les hydromels sont disponibles dans différents coffrets associant plusieurs bouteilles ou
bien plusieurs accessoires. Elle propose aussi une alternative sans alcool, l'eau pétillante de miel. Elle

fabrique également un gin, élevé dans du miel de chétaigner.
Exemples de prix : Coffret (hydromel, eau pétillante, verres) environ 30 euros HT

Site : https:/bullesderuche.fr
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MARSEILLE : Des entreprises de Provence-Alpes Cdte
d'Azur distinguées par le label Entreprise du Patrimoine
Vivant

Written by Floriane. Postad in ALPES MARITIMES, BOUCHES DU RHONE, LES NEWS DE PACA VAR

Lundi 21 novembre, 13 entreprises de |a région Provence-Alpes Cite d’Azur ont recu le label « Entreprise du i E =
Patrimoise Vivant ». A

Décerné par l'Etat, le label EPV distingue les prises frangaises aun savoir|1]faire artisanaux et industrizis jugés comme d'excellence. § entreprises
de 1a région Sud sont il di el i ont quant a elles obtenu le renouvellement de leur fabel.

13 entreprises de la région Sud distinguées pour lewr ]

Attribué pour une pénode de 5 ans renouvelable, ce label rassemble des fabricants attachés a a haute performance de leur métier, de leurs produits,
et 4 leut territoire. |l est le seul label d'Etat parantissant I'excellence des savoir-faire et décerné 3 une entreprise pour fensemble de son activité. Dans
la région Provence-Alpes Cote d'Azur, une centaine d'entreprises labellisées Entreprise du Patri Vivant perpétue un savoir-faire rare, renommeé ou
ancestral, reposant surla maitrise de techniques traditionnelles au de haute technicité et circonscrit 4 un territolre

L'association EFV Sud ceuvre powr le rayoanement des savoir-faire de la région

t ég des E duf Vivant Sud Paca a été créée e 23 mars 2021. Sa vocation est de contribuer au rayonnement du
patrimoine régional & travers I'histoire, la richesse des savoir-faire et les créations des entreprises représentant tous les corps de métiers. La raison
d'étre de I'assaciation est de fédérer, repr etp les n labeliisées « Entreprise du Patrimoine Vivant » da la région grace a des

actions mutualisées, gage de notariétd. A ce jour 'association compte 41 membres adhérents sur la centaine d'entreprises labellisées au niveau
regional

Fahricants de calissons ou de confi 3 s oU of s de calé, fabricants de voiles pour les régatiers et les plaisanciers ou de pointus
sur le Yieux-Port de Marseille mais aussi de sellede et de moteurs des amoureux de Mehari et 2CY ou des fameuses sandeles de Saint Tropez, potiers,
s , verriers, s s, prodi d'huile dolive, fabricants d'objets d'art et de décoration, c’est autant d'entreprises aux savoir-faire vanés

mais qui ont 3 caur la méme chose * transmettre un savolr-falre et partager une passion d’un produit, d'un métier. Au programme de I'association EPV
Sud pour Fannée & venir : Le Salen des Métiers d'Art et d'Excellence 2 destination du grand public 2t I'organisation de webinars sur des anjeux
communs aux EPV a ¢ des de !’

Liste des membres de 'association EPY Sud = Agro'Novae ; Aptunion Distribution ; Ateller Alain Bidal ; Atelier Buffile ; Atelier Tournillon
Ateliers Marcel Carbonel ; Brun de Vian-Tiran ; Chateau Virant , Ciel Ascenseurs ; CMC Mzlongo ; Compagnie du Midi ; Confiserie du Roy René,
Confiture Herhin ; Conserves Guintrand | Creamande Nougats Slivain ; Dragées Reynaud ; Frangois Doucet ; Hawecker fréres ; Herboristerie du Pare
Biaize ; K. Jacques ; La Compagnie d’Ancone = André Boyer Nougat , La Verrerie de Bict ; Le Garde-Temps ; Léonard Parli ; Les Olivades - STE
Avignonnaise dimpressions ; Marbrerie Anastay ; Marius Fabre | Mathieu lustrerie ; Mehari Club de Cassis ; Nouvelle compagnie des détergents et du
Savon de Marseille - Savonnerie Fer & Cheval ; Orsteel - junior décolletage ; Pebeo ; Poterie Barbotine ; Ragni ; Rempal-Latour ; Robertet $A ; Santons
Campana ; Santons Fouque ; Savonnerie Le Séra|l; Sofalip ; Voilerie Phocéenne
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Pense-béte gourmand 2022. Les calendriers de
I’Avent

Celle periode de 24 jours entre le début du mois de décembre el le jour de Nogl est une tradition née en Allemaane au XiXe siécle, ol I'on
remettait 24 images pieuses chaque matin aux enfants

Aujourd'hui, nous retrouvons des calendriers de I'Avent sous toutes les formes et les images pieuses ont été remplacées par du chocolat, de la
biere, du fromage, du vin, du rhum...

BIAM. Vos brasseries arfisanales de |a région se sont une nouvelle fois unies afin de poursuivre I'aventure de la b-box et vous présentent le
calendrier de I'Avent 2022 de |a BIAM, les brasseries indépendantes azuréennes et maralpines. De quoi ponciuer vos 24 jours de dégustation
autour de la decouverte de nouvelles saveurs et de connaissances pour élargir votre vision de la biére artisanale. Retrouvez chaque jour une
nouvelle biére et connectez-vous sur la page Internet correspondante afin de découvrir nos conseils de dégustation, ainsi que les accords
culinalres pour chaque blere.

La b-box de I'Avent 79,95€

https:/biam-boutique.ir/produit/bbox-calendrier-de-avent-bieres-artisanales/

BIENMANGER.COMM. Le calendrier de |'Avent "Balade gourmande en Provence" intégre la gamme des créations exclusives. Au fil des jours,
en altendant Nol, les gourmands pourront découvrir de pelits cubes aux couleurs de la Provence contenant des plaisirs salés et douceurs
sucrees typiques : tapenade, pate de fruits, cakissons, pesto, herbes de Provence, huile d'olive, etc.

Le coffret 69.95€

https//www.blenmanger.com/1L1355 Calendrier Avent.mm|

CYRIL LIGNAC. Assortiment de chocolats regroupant 4 bonbons, 4 rochers, 3 mini oursons, 1 ourson guimauve lait, 4 amandes enrobées, 4
noisettes enrobees, 2 mendiants, 1 caramel mou beurre sale, 3 mini tablettes, 1 bonbon biscuité chocolat lait, 1 bonbon chocolat lait et
nougatine.

39€

https/Awww gourmand-croquant.com/fr/ ei boutique a Saint-Tropez

FRANGCOIS DOUCET. 24 friandises a dequster et a decouvrr chaque jour, qui feront voyager les petits et les grands au pays enchanteur de la

gourmandise !
La polte de 200g 27€hnps:/www.Irancols-doucet.com/noel/430-calendrier-de-I-avent-assortiment-de-contiseries.him
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LA BOITE DU FROMAGER. La sélection de fromages par Francois Bourgon, MOF fromager-afiineur en 2011, 100 % frangaise, permet de
aécouvrr chaque jour un 0 , avec des ges de vache, chevre et brebis aux pates, croutes et laits différents. On y trouve de
grands classiques ainsi que des fromages fermiers moins connus.

A partir de 79.99€, avec plateau pivotant en option,

h!lpSZ/'WW\V Inbcnedulromager,com/lmmage;calenclrler-de-lavnnl-uu-vromagn!

LA ROUTE DES RHUMS. lllustré cetle année par I'aniste Luko, les rhums qui composent ce calendrier de lAvent ont changé, mais la recette
reste la méme : un assorment mystare de 24 mignonnettes de 2 ¢l de rhums agricoles, & déguster a 'aveugle pour rechauffer les longues
scirées de décembre.

14908

hitps/Avww laroutedesrhums com/frlous-nos-rhums/1185-calendrler-de-l-avent-du-rhum-la-route-des-rhums-3770029126001 . htmi

LAC. Ce viiage polaire avec sa foré! de sapins couverte d'un 0 nific de neige 24 g i qui rep les
qrands classiques de la Maison Lac. Du chocolat sous toutes ses formes que I'on prend plaisir a dequster tous les jours jusqu'au 24 decembre.
47€

Boutiques Lac et hitps//www.patisseries-lac.com/33-noel

LADUREE. Un ciel étoilé qui vous invite 4 une immersion onirique et sensorielie, ol chaque petite case recéle non pas une, mais plusieurs
douceurs del: A partager : nougats et nature ou p pates de frults, calissons, bonbons, chocolats, confitures et méme pot
de miel...

72¢

Boutiques et hitps://www.laduree fr/
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LE ROY RENE. Chacune des 24 cases dissimule |'une des spécialites de I'entreprise centenaire. Au-dela des incontournables calissons,
nougats, pates de fruits, ou encore des amandes enrobées de chocolal, les amateurs apprécieront la découverte inédite des Délices du Roy.
Pate a tartiner, créme de nougat noir, confiture d'agrumes de Corse, les 3 nouvelles recettes ont été sélectionnées avec soin pour faire
patlenter les becs sucres jusqu'a Noel.

La boite de 245q 29,95€

Boutiques et https:/Avww.calisson.com/r/accuell/47302-calendrier-de-l-avent.html

LENOTRE. Lenbire habille son calendrier d'un chalet de hais et de fiocons, réalisé par lllustratrice Clemence Monot, afin de rendre hommage

& la réj ce et la convivialité de celle Ce coffret s' de 24 cases renfermant des chocolats, des ganaches, des
pralinés ainsi que des confiseries pour adoucir l'attente de Nogl
39 €.

Boutiques et https:/iwww.lenotre.com/calendrier-de-l-avent-noel-au-chalet-106102.html

LEONIDAS. Le calendrier s'ouvre e! laisse découvrir un design magigue travaillé tout en détails. Il évoque |'archi ¢ des ma typi
de Belgique, un clin d'oeil aux origines de Leonidas. A lintérieur, Leonidas propose un assortiment de chocolats variés pour plaire a tous les
goits.

La boite de 370g 26,90€

Boutiques et hitps //Www.leonidas.comAr

MAISON BREMOND 1830. On aime ses dessins divers et variés ; neige. flocons, renards, cerfs, chouettes, bougies... ; qui meftent an lumiéere
ces symboies incontournabies de cette periode féerigue qu'est Noél | On y retrouve les traditionnelles 24 petites boltes, présentées dans un
plateau en bois, garnies de spécialités de Provence.

59€

Boutiques et hitps //www.mb-1830.com/Ir/
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Des entreprises de la région Provence-Alpes Cote d’Azur distinguées par le
label Entreprise du Patrimoine Vivant

Treize entreprises de la région Provence-Alpes Cote d’Azur viennent de recevoir le label
« Entreprise du Patrimoine Vivant ». Décerné par |'Etat, le label EPV distingue les
entreprises frangaises aux savoir-faire artisanaux et industriels jugés comme d’excellence. 5

entreprises de la région Sud sont nouvellement distinguées et 8 entreprises ont quant a
elles obtenu le renouvellement de leur label.

Le label EPV d/st:ngue les entreprises francalses aux sav0/r faire amsanaux
et industriels jugés comme d’excellence ©EPV
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13 entreprises de la région Sud distinguées pour leur excellence

Attribué pour une période de 5 ans renouvelable, ce label rassemble des fabricants attachés a la haute performance
de leur métier, de leurs produits, et a leur territoire. |l est le seul label d'Etat garantissant I'excellence des savoir-faire
et décerné a une entreprise pour I'ensemble de son activité.

Dans la région Provence-Alpes Céte d'Azur, une centaine d'entreprises labellisées Entreprise du Patrimoine Vivant
perpétue un savoir-faire rare, renommé ou ancestral, reposant sur la maitrise de techniques traditionnelles cu de
haute technicité et circonscrit a un territoire.

5 entreprises nouvellement distinguées par le label EPV :

Atelier Féraud - Sarrians

Ateller de ferronnerie fondé en 1947 par le grand-pére d'Olivier et Julien Féraud, maitres artisans, qui propose des
réalisations faites sur mesure grace a leur savoir-faire d'excellence : estampes pour les mains courantes, pommeaux
de rampe, décorations de portails et de tonnelles.

Borghino - Avignon

Depuis 1981, les ateliers Borghino habillent, décorent, garnissent, les intérieurs d'avions et d’hélicoptéres. Maitrise
des gestes du Métier, recherche de I'excellence artisanale, travail du cuir et des matériaux nobles sont la marque de
fabrique des ateliers.

Serge Leibovitz - Seillans

Depuis 1987, I'entreprise fabrique artisanalement une collection de modéles réduits d'avions et de bateaux, en étain
poli. Leur gamme compte plus de 160 références et retrace une grande partie de ['histoire de I'Aviation depuis 1917,
avec un panorama d'avions de légende.

Staff et décoration - Mougins

Forte de 40 ans d'expérience dans l'artisanat d'art, 'entreprise fabrique et pose des ornements décoratifs en staff :
corniches, moulures, colonnes, pilastres, voutes, faux plafonds, boites a rideaux, cheminées, hottes de cuisineg, etc.
Ets Rigotti - Cogolin

Les Etablissements Rigotti produisent depuis 1966 des tampons, anches et outils pour instruments a vent
(clarinette, saxophone, flite, hautbois, basson...). Ces pigces d'une infinie précision sont fabriquées grace a un
savoir-faire d'excellence, 2 partir de roseaux cultivés et cueillis par I'entreprise.

8 entreprises ont obtenu le renouvellement du label EPV
Confiture Herbin - M

Depuis 1975, fidéle au patrimoine artisanal Mentonnais, les confituriers de la maison Herbin perpétuent les valeurs
et secrets d'une fabrication a I'ancienne inspirée des recettes de leurs grand-méres.

Creamande Nougats Silvain - Saint Didier
La nougaterie de la famille Silvain, labellisée Entreprise du Patrimoine Vivant, fabrique depuis plus de 30 ans, des
confiseries qui subliment le fruit, 'amande et le miel.

Nouvelle Compagnie des détergents Savonnerie Fer a Cheval - Marseille
Depuis 1856, les maitres savonniers se transmettent une précieuse recette : celle de l'authentique savon de
Marseille.

Etablissement Bondil et Fils - Moustiers-Sainte-Marie

Créée en 1980, l'entreprise est spécialisée dans la fabrication de faiences de Moustiers. Le travalil est traditionnel :
fagonnage de I'argile par tournage ou estampage, émaillage au trempé dans un bain d'émail stannifére, décor a main
levée.

Hotel Negresco - Nice

Une importante collection d'ceuvres d'art et de mobiliers d'époque comptant plus de 6 000 références font la
richesse de cet Hotel. Le Label EPV permet de préserver I'histoire unique des lieux et de valoriser les multiples
savoir-faire qui font vivre cette grande maison.

Beringer-aero -Tallard

La société Beringer fabrique des roues et des freins (pour motos, autos et avions) dans le méme esprit de qualité et
de performance depuis 30 ans. Son savoir-faire labellisé garantit une fabrication économiquement, socialement,
environnementalement éthique.

Chocolaterie Puyricard - Puyricard
Lhistoire de cette entreprise familiale commence en 1958 au Congo, avant |'installation a Puyricard en 1967.
Lartisanat et la qualité des matiéres premiéres sont les maitres mots de ces créateurs de chocolats haut de gamme.

Fonderie de Roguevaire - Roquevaire

Depuis plus de 25 ans, la Fonderie réalise les composantes de I'aménagement urbain, en fonte, aluminium, acier,
bronze. Des compétences techniques qui leur permettent également de réaliser de nombreuses piéces d'art,
d'architecture et de décoration telles que des statues, garde-corps, éléments de cheminée, fontaines, gargouilles,
escaliers etc.
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L'association EPV Sud ceuvre pour le rayonnement des savoir-faire de la région

L'association Régionale des Entreprises du Patrimoine Vivant Sud Paca a été créée le 23 mars 2021. Sa vocation est
de contribuer au rayonnement du patrimoine régional a travers ['histolre, Ia richesse des savoir-faire et les créations
des entreprises représentant tous les corps de métiers. La raison d'étre de I'association est de fédérer, représenter et
promouvoir les entreprises labellisées « Entreprise du Patrimoine Vivant » de la région grice 2 des actions
mutualisées, gage de notoriété.

A ce jour l'asscociation compte 41 membres adhérents sur la centaine d'entreprises labellisées au niveau régional.
Fabricants de calissons ou de confitures, confiseurs ou lorréfacteurs de café, fabricants de voiles pour les régatiers
et les plaisanclers ou de pointus sur le Vieux-Port de Marsellle mals aussi de sellerle et de moteurs des amoureux de
Mehari et 2CV ou des fameuses sandales de Saint Tropez, potiers, savonniers, verriers, santonniers, producteurs
d'huile d'olive, fabricants d'objets d'art et de décoration, c’est autant d'entreprises aux savoir-faire variés mais qui ont
a coeur la méme chose : transmettre un savoir-faire et partager une passion d'un produit, d'un métier.

Au programme de |'association EPV Sud pour I'année a venir : Le Salon des Métiers d’Art et d'Excellence a

destination du grand public et 'organisation de webinars sur des enjeux communs aux EPV a destination des
membres de I'association.

Liste des membres de I'association EPV Sud :

Agro’Novae ; Aptunion Distribution ; Atelier Alain Bidal ; Atelier Buffile ; Atelier Tournillon ; Ateliers Marcel Carbonel ;
Brun de Vian-Tiran ; Chateau Virant ; Ciel Ascenseurs ; CMC Malongo ; Compagnie du Midi; Confiserie du Roy
René ; Confiture Herbin ; Conserves Guintrand ; Creamande Nougats Silvain ; Dragées Reynaud ; Frangois Doucet ;
Hawecker fréres ; Herboristerie du Pére Blaize ; K.Jacques ; La Compagnie d’Ancone - André Boyer Nougat ; La
Verrerie de Biot ; Le Garde-Temps ; Léonard Parli ; Les Olivades - STE Avignonnaise d'impressions ; Marbrerie
Anastay ; Marius Fabre ; Mathieu lustrerie ; Mehari Club de Cassis ; Nouvelle compagnie des détergents et du
Savon de Marseille - Savonnerie Fer a Cheval ; Orsteel - junior décolletage ; Pebeo ; Poterie Barbotine ; Ragni ;
Rampal-Latour ; Robertet SA ; Santons Campana ; Santons Fouque ; Savonnerie Le Sérail ; Sofalip ; Voilerie
Phocéenne.
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Francois Doucet va doubler ses capacités

L'entreprise,

qui produit 100 millions
de bouchées, investit
dans une nouvelle unité.

Paul Molga
— Correspondant a Marseille

Dela table des grands chefs aux
rayons des grandes surtaces... Confi-
seur depuis cinquante-trois ans, la
société du Vaucluse Frangois Dou-
cet, labellisée Entreprise du patri-
moine vivant depuis 2017, s'est im-
posée dans I'une des plus simples
recettes de la tradition culinaire tri-
colore :la péte de fruits, une confitu-
re de fruits frais gélifiée a la pectine
de pomme délicatement enrobée de
sucre. Son secret ? « Le choix de la
matiére premiére et le gesie artisan »,

glisse Ronan Autret, qui dirige cette
sociétéfamilialedepuis sixansapres
une carriére dans la viticulture.

300 recettes

Le fondateur de la fabrique, Fran-
cois Doucet, est tombé dans la mar-
mite desucre dés son plus jeune age
enarpentant I'atelier de son arriére-
grand-pere, Léon Mazet, maitre
chocolatier et contfiseur de renom.
Et il n'a pas choisi la Provence par
hasard pour s'installer. « Trois
quarts denos fruits sont cultivés loca-
lement et cueillis @ maturité », dé-
taille Ronan Autret. Lentreprise tra-
vaille unevingtaine de parfums, des
framboises aux amandes en pas-
sant par les figues, sélectionnés au-
présd’une poignée de maraicherset
d'arboriculteurs du cru, et outre-At-
lantique, dans des productions de
cacao équitables. Avec ces bases,
une douzaine de confiseurs élabo-
rentpresde 300 recettes présentant
toutes la méme caudalie propre a
'eenologie : une puissante intensité
de saveur dans l'attaque en bouche,
suivie d'une longueur aromatique.

« Nos innovations et notre savoir-fai-
resont régulierement récompensés »,
sctargue l'entreprise. En 2020, cllea
fini troisiéme mondial de I'TSM Co-
logne, la grand-messe de I'industrie
du snacking et des douceurs, pour
son Kara'Fruité, une billede céréale
soufflée nappé de chocolat blanc
fondant ct dune poudre de fruit 1é-
gerementacidulée.

Frangois Doucet produit chaque
année 900 tonnes de pate de fruit
représentant prés de 100 millions

de bouchées gourmandes, et envi-
ron 200 références de pépites de
chocolats, dont une olive verte au
ceeur d'amande que se disputentles
épiceries fines, les réseaux gour-
mets ou les marques distributeurs,
par exemple pour la confection de
barres de fruitsurvitaminées.

Au total, 'entreprise compte
2.500 clients dans une quarantaine
de pays. Lactivité est en hausse de
10 % avec, en 2022, un chiffre d'affai-
res de plus de 11 millions d’euros.
Pour suivre le rythme, elle investit
6 millionsd’euros dansla construc-
tion d'une nouvelle unité de
3500 m*quidoublera I'an prochain
ses capacités de production. Ses
nouvelles cibles : la vente directe en
magasin, lecommerceen ligneetle
cadeau d'affaires. m
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Le confiseur des Alpes-de-Haute-
Provence Francois Doucet va doubler
ses capacités =

L'entreprise, qui produit 100 millions de bouchées, investit dans une nouvelle unité.

I:] Lire plus tard {:) Commenter ~> Partager Alpes-de-Haute-Provence Matiéres premiéres

Par Paul Molga
Publié le 17 déc. 2022 3 12:00 = Mis a jour le 22 déc. 2022 3 16:10

Frangois Doucet produit chaque année 900 tonnes de pite de fruit et environ 200 références de pépites de chocolats dont sa
célébre olive verte au coeur d'amande. (Doucet)

De la table des grands chefs aux rayons des grandes surfaces... Confiseur depuis cinquante-trois ans, la société du Vaucluse
Frangois Doucet, [abellis¢e Entreprise du patrimeine vivant depuis 2017, s'est imposée dans I'une des plus simples recettes de
la tradition culinaire tricolore : la pite de fruits . une confiture de fruits frais gélifiée a la pectine de pomme délicatement
enrobée de sucre.

Son secret ? « Le choix de la matiére premiére et le geste artisan », glisse Ronan Autret, qui dirige cette société familiale
depuis six ans aprés une carriére dans la viticulture

300 recettes

Le fondateur de la fabrique, Frangois Doucet, est tombé dans la marmite de sucre dés son plus jeune dge en arpentant 'atelier
de son arniére-grand-pére, Léon Mazet, maitre chocolatier et confiseur de renom, Et il n'a pas choisi la Provence par hasard
pour s'installer. « Trois quarts de nos fruits sont cultivés localement et cueillis & maturité », détaille Ronan Autret,
L'entreprise travaille une vingtaine de parfums, des framboises aux amandes en passant par les figues, s¢lectionnés auprés
d'une poignée de maraichers ¢t d'arboriculteurs du cru, et outre-Atlantique, dans des productions de cacao équitables.
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Avec ces bases, une doumme de confiscurs ¢laborent prés de 300 recettes présentant toutes la méme caudalie propre a
l'oenologie : une pui it¢ de saveur dans l'attaque en bouche, suivie d'une longueur aromatique. « Nos innovations
et notre suvoir-fuim sont réguliérement récompensés », se targue l'entreprise. En 2020, elle a fini troisiéme mondial de I''SM
Cologne, la grand-messe de l'industrie du snacking et des douceurs, pour son Kara'Fruité, une bille de céréale soufflée nappé
de chocolat blanc fondant et d'une poudre de fruit légérement acidulée.

6 millions d'euros

Frangois Doucet produit chaque année 900 tonnes de pate de fruit représentant prés de 100 millions de bouchées gourmandes,
et environ 200 références de pépites de chocolats, dont une olive verte au coeur d'amande que se disputent les épiceries fines,
les réseaux gourmets ou les marques distributeurs, par exemple pour la confection de barres de fruit survitaminées.

Au total, I'entreprise compte 2,500 clients dans une quarantaine de pays. L'activité est en hausse de 10 % avec, en 2022, un
chiffre d'affaires de plus de 11 millions d'euros. Pour suivre le rythme, elle investit 6 millions d'euros dans la construction
d'une nouvelle unité de 3.500 m 2 qui doublera I'an prochain ses capacités de production. Ses nouvelles cibles : la vente
directe en magasin, le commerce en ligne et le cadeau d'affaires.

Paul Molga (Correspondant & Marseille)

Quelles clés pour s'adapter dans un environnement complexe ?

A

Comment réagir face aux défis de la transition énergétique ? Comment se positionner dans un envi économique et
politique instable ? Comment exploiter au mieux les opportunités d'innovation dans chaque secteur 7 Au quoudlcn a lnm.rs
nos décryptages, enquétes, chroniques, revues de presses internationales et ¢ditos, nous ac 18 nos abonnés en leur
donnant les clés pour s'ad, i un envire complexe.

Liaed
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20 décembre 2022

BUSINESS Confiseur depuis 53 ans, la société du Vaucluse Erangois Doucet annonce investir six millions d'euros
dans la construction d'une nouvelle unité de 3 500 m2 qui doublera I'an prochain ses capacités de production. Son
but ? Cibler la vente directe en magasin, le commerce en ligne et le cadeau d'affaires.
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22 décembre 2022

ALPES-DE-HAUTE-PROVENCE
B uvactu

04 | AGROALIMENTAIRE : Francois Doucet va doubler ses capacités

ERANCOIS DOUCET / T : 04.92.78.43.17 (siége social & Orason/Alpes-de-Haute-Provence),
confiserie experte de la pate de fruit qualitative, qui produit chaque année 900 tonnes de pite
de fruit et environ 200 rélérences de pépites de chocolats, investit dans une nouvelle unité
pour doubler ses capacités, annoncent LES ECHOS /T : 01.49.53.65.65 www.francois-
doucet.com
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31 décembre 2022 - 01 janvier 2023

SELECTION

Flagrants

Pendant les fétes, qu'il est doux
de partager chocolats et petits
plaisirs sucrés ! Craquez et fondez
pour notre sélection.

L1 Naveties, calssons, dattes... Selon la tradition,

croquer dans ces 13 desserts, C'est s'assurer bonne fortune pour 'année !
g Caffret 13 dessarts do Provence, aison Brémond 1830, 48 € fe kilo, dans les boutiquas et sur le
Z site de  merque. 2. | fruitées Moulées aux formes des fruits et en-
Z robées de glacage, ces pates de fruits donnent I'impression de mordre au
= ceeur d'un abricot de Provence, d'une mandarine... Pates ée fruits, Francois Doucet,
o 19€os 2000, en épicaries fines et surlosite do amarque. 3. Roia dles foréla nécores
Z de cranberries et de pistaches pour 12 version lait, et d'abricots et d'emandes
W pour laversion noir, ces sapins en chocolat sonf a croguer ! Sapins mendiants,
5% De Neurlle, 7,90  les 90 g, dans s boutiques et sur e itz de la marqve, .
bavarda | zissez les biscuits parler ot profitez de leur croquant qui va si
bien avec ke cafs, Biscults do Nodl tricotés avee ameur, Shanty, 8,50 € les 60 g (1a bafte de 6)

PARC

COFFRET
GRECE

Comme sorti d'un conte, le tambour en chocalat Grand Cru de Tanzanie,
garni de grignotines (amandes et riz soufflé enrobés de chacolat noir ou
lait), vous emperte au doux pays de la gourmandise, Tambour, Edwart Chocolatier,
24 fes 190, dans fes boutiques et sur le site ée fa marave. 6. Talimera Aprés 1s
Bretagne el la Méditerranée, le patissiar arnaud Larner, MOF, fail voyager
nos papllles en Grice, aver des chacolats a I'huile d'olive, aux amandes ou
au mastic de Chios (résine emblématique de I7le). Cefiret Gréce, Arnaud Larher,
19,90 € fes 200, en boutique ef ser e site de fa marque. ¢, Plaiair au cube Ces
guimauves artisanales s'habillent pour I'hiver de saveurs de pain d'épices,
de marron glacé, de vanille ou de notes de cannelé. A apprécier sans
modération. Coffret de Nodl, Maison Carrousal, 32 € fes 24 pibcas, sur losite do lamarque.
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