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contenu prop oor Frar

Oftrir des confiseries Frangois Doucet pour la féte des meres est toujours une excellente idee de cadeau
pour plusieurs raisons

Tout d'abord, les confiseries Francois Doucet offrent un large choix de produits: des fruits secs enrobés
de chocolat en passant par les pates de fruits, ce gui permet de choisir le cadeau parfait, gqul
correspondra aux gouts et préférences de chacun

De plus, les canfiseries =rancals Doucet sont minutieusement preparees a partir d'ingredients
selectionnes chez des producteurs locaux. Qu'il s'agisse des chocolats ou bien des pates de fruits,
toutes les confiseries ont un golt exceptionnel, ce qui en fait un cadeau délicieux et agréable a
savourer.

Enfin, Fran youcet Confiseur est une entreprise familiale trangaise qui est connue pour son
engagement et son savoir-faire artisanal. Offrir des confiseries Frangois Doucet est un mayen de
soutenir un producteur local et valoriser les traditions et les valeurs familiales

Faire le choix des produits Frangnis Doucet pour la féte des méres, c'est offrir l'excellence de la
confiserie frangaise, fabriquée avec le plus grand soin dans des ateliers en Provence, et offrant une
palette de saveurs qui ravira tous les gouts!
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contact@francois-doucet.com

https: wwwifrancois-douc
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©Richard Séve (Maison Séeve)

(2/2) Créations de Paques : au-dela des oeufs
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o': uy Krenzer (Lenétre) © Vive la magle

C'est sur |2 thame de la magie qu'a travaillé cette année 1a maison Lendtre. (Euvre phare de
la collection, un magicien au regard malicieux constitué d'un demi-ceuf en chocolat au lait
decore de pralinette, habillé d'une cape en chocolat noir et pate d'amandes et coiffé d'un
chapeau en chocolat noir [l est accompagné de fritures en chocolat et d'oeufs fourrés
praling noisette et feuilletine lait. Tablettes, sucettes, entremats, macarons et ceufs
complatent I'ensemble.

Frix 00 € la place de 300 g Dispomnble 4 partis

intemet wwwlenotre.com
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Ox‘- ancols Parret (Ritz Paris) . Une madeleine . en forme de pouls

Une *Mad-poule’, concept hybride entre une madeleine et une poule, telle est la création du
chef patissier du Ritz Pans pour les fétes de Paques. Il s'agit d'une madeleine en chocolat
montée sur pattes de couleur orange, agrémentéa d'un bec jaune et coiffée d'une fidre
aigrette rouge. Existe en chocolat noir ou au lait.

En venta2 au Comptoir du Ritz du 17 mars au 15 avril Prix; 65 €

Bernhard Winkslmann



of' chard Séve (Maison Sé&v Un didis d'oisest
"Houhou" est la création chocolatée du lyonnais Richard Seve |l s'agit d'une chouette de
Pagues confectionnée avec des féves de cacao du Brésil transformées en chocelat

Disporible en click and collect sur chocolatseve com, et dans les £(ix boutiques Séve. Frix
32 € (a pidce.

OM colas Morin {La Raine Astrid) OCdyssee spatiale

C'est & une chasse aux ceufs interstellaire quiinvite La Reine Astrid cette année. Un lapin
tronaute aux commandes d'une fusée ovoide part a la conquéte de l'espace aux cotés

d'un alien en chocolat vert et d'ceufs en chocolat noir et lait praling Pour {a création ont éte

utilisés un chocolat noir du Cameroun 60 %, un chocolat blanc du Camearoun non désodarisé

et un chocolat au lait du Cameroun 42 %.

£ a6 s 420 o Dispanibie @0 bhout o et s 135 mare
Frix 85 € la piéce de 4. ). Lispanibie &n boutigue & part qu 13 ma




° Yann Brys {Evok) Ode aux abeilles

Cette année, chez Evok, Piques rime avec abeilles. Yann Brys a ainsi concocté plusieurs
ceuvres en chocelat autour de [a thématique de la ruche {une ceuvre majeure par boutique}
Chez Brach, on retrouve un essaim d'abeilles composé de chocclat au lait 46 % pure ongine
République dominicaine, d'une ganachz chocolat noir 64 % origine Républiqus dominicaine,
miel de fleurs et gelée a l'orange.

Prix - 55 € ia pléce. O,

Yorute SUr résecvation che. Y (Paris, 167 ) du 3 au 10 avril

@ Guillaume Czenw

o Un : 2N¢
Vayage au centre de la Terre, Vingt mille Leues sous les mers et L mystérieuse . trois
chefs-d'osuvre de Jules Verne ont inspiré les experts du Chocolat des Frangais pour créer
une collection de trois ceufs au praliné noisette enrobés d'un croquant au chacolat nor,

CAS

ansienne Le Chy

sfr.Pnix 15€

@ Le Chocolat des Franais



© Les douceurs de Francors Daucet

Le confiseur provencal Francois Douceat a imaginé pour les fates de Paques une collection de
douceurs mélant fruits et chocolats. Au menu, des ceufs en chocolat aux nuances
multicolores et au coeur craquant composés d'un coeur de feuilleté enrobé de chocolat noir
et d'une fine couche de chocolat blanc. Aumenu aussi, des pates de fruits en forme de billes
gourmandes confectionnées a partir de fruits purs et d'un gélifié de miel de lavande de
Provence, ou encore des noisettes torréfides et enrobees d'ardmes naturels de vanille de
chocolat blanc et de créme de nougat de Montélimar (photo ci-contre).

Prix 1957 € l= 52
confiseur com

chet de vrac de 2.5 kg Informations sur www.francois-doucet-

@ Frangois Doucet

o Une collabaration arty au Compioir du cacao

Pour le Comptoir du Cacao, l'artiste Michael Cailloux a décline une collection de visuels
fieuris et colorés pour les coffrets cadeaux comprenant des petits ceufs praling, noisette et
caramel beurre salé au chocolat noir, et des carrés pistache et fruits rouges. La collection de
tablettes propose du chacolat noir pur aux féves de cacao de variéte Forastero ou du
chocolat au lait.

Prix - 5§ € |a tablette de BO g et & partir de 19 £ (e coffret de 180 g. A retrouver dans les
boutiques Comptoir du Cacac, dans les epiceries fines &t sur 2 site www.comptoircacao.fr

@ Comptoir du Cacao
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Avec un nouveau directeur
général aux manettes, quel
développement pour le
confiseur Francois Doucet ?

Maéva Gardet-Pizzo

nstallée a Oraison dans les Alpes-de-Haute-

Provence, cette PME a toujours fait le choix

de matieres premiéres locales - gages d'une

meilleure qualité gustative - dans la composition
de ses pates de fruits et chocolats pralinés. Une
promesse que veut maintenir, malgré le contexte
inflationniste, Jonathan Leys, nouveau directeur
général de I'entreprise. Ce dernier mise en outre sur
une plus grande automatisation des procédés de
conditionnement, sur la réduction de la pénibilité
au travail et sur 'accroissement des capacités de
production.

Le circuit court (et local) au service du golt. Voila la promesse de
laquelle nait Frangois Doucet en 1969. Frangois et Maggy Doucet
quittent alors Montargis pour Oraison, dans une région ou se

dressent des hectares d'abricotiers, de pommiers el d'amandiers.
En installant leur outil de production tout prés de ces vergers, ils
sont en mesure de transformer en pates de fruits des fruits mars
a point, ce qui leur permet, malgré des rendements moindres, de
se distinguer de leurs concurrents par la qualité de leur offre. De
sorte qu'aujourd'hui, 85 % des fruits transformés sont frangais, et
75 % sont provengaux.

Le golt des matiéres premiéres locales, c'est aussi ce qui attire
Jonathan Leys jusqu'a la direction générale de Frangois Doucet,
de méme que le savoir-faire acquis tout au long des décennies
par cette PME de 87 salariés.

Uagroalimentaire est un domaine que Jonathan Leys connait
bien, lui qui a occupé le poste de directeur général dans des
industries spécialisées dans la boulangerie industrielle ou le



snacking, de Londres a Aubagne. Et au-dela de I'intérét qu'il porte
a l'égard des produits de Frangois Doucet, il est enthousiaste
face aux perspectives d'évolution qu'esquisse l'agrandissement
déja prévu (environ 3.000 m?) du site, I'entreprise ayant atteint
ses capacités de production en matiére de pates de frutts.

Vers plus d’automatisation

Mais avant de diriger la PME, Jonathan Leys veut prendre le
temps de s'immerger dans l'entreprise, et plus particulierement
dans sa production. « Je suis arrivé le 5 décembre dernier
comme intérimaire en production pour bien comprendre les
process de travail avec les équipes et mieux connaitre les
produits. Puis [’ai pris mes fonctions de directeur général e 9
janviers.

Cette courte experience lul permet de distinguer quelques points
a améliorer. Acommencer par le conditionnement. « Sur cette
étape, on a beaucoup moins de valeur ajoutée. Il faut automatiser
les process qui sont pour le moment réalisés de fagon trés
manuelle » En particulier sur les marques les plus accessibles
en matiére de prix (Ateliers Doucet, Les Confiseries de Marion et
les produits sous marque de distributeur), la marque premium
pouvant continuer a étre emballée a la main. « Sur les produits
en marque de distributeur, cela est indispensable car nous nous
trouvons dans un contexte de guerre des tarifs avec des clients
exigeants. Nous commencerons donc a automatiser une partie
du conditionnement dés cette année ».

Ses premieres observations l'ont aussi alerté sur le besoin de
fideliser les salariés. « Nous dépensons beaucoup d'argent
pour les intérimaires car nous avons des difficultés a recruter
de maniére pérenne ». Lentreprise compte aingi une vingtaine
dinterimaires en plus de ses 87 salariés. « Nous avons beaucoup
de postes ouverts ». Des postes dont I'=njeu esl zussi de
réduire [a pénibilité « Nous travaillons sur des projets visant a
limiter le port de charges lourdes ». En particulier larsque cela
s'inserit dans des taches répétitives. « On réfléchit a utiliser
des machines, des robots ou des bras robotisés qui pourraient
assurer ce port de charges ».

Autant de fagcons d'optimiser l'outil de preduction avant la con-
struction de son extension attendue pour janvier 2026. Essentiel
pour parvenir a honorer une demande pour I'heure supérieure a
l'offre en ce qui conceme les pates de fruits, tres plébiscitées sur
le marché national.

De développer a I'export et dans les magasins
spécialisés

A linternational, ce sort a l'inverse les chocolats de la marque
Frangois Doucet qui suscitent le plus de gourmandise.

« L'export fonctionne bien » assure le directeur général qui
prévoit de participer a plusieurs salons dans les prochaines
semaines, notamment a Dubai zfin de cibler le Moyen-Orient.

« Nous cherchons aussi des accords avec la Suisse »_ |'export
represente pour I'heure 10 % du chiffre daffaire, chiffre qui s'éleve
au total a 10 millions d'euros. Lambition est d'atteindre 15a 16
millions dars les prochaines années.

D'ici la, I'entreprise prévoit d'étoffer sa gamme, en particulier dans
le domaine du chocoelat. Des nouveautés sont ainsi annoncées
pour septembre, moment de |z sortie de son catalogue. Elles
auront notamment vocation a soutenir le développement de

la marque Ateliers Doucet créée en 2027 pour s'adresser au
marché des magasins spécialisés, intermédiaire entre Frangois
Doucet et Les Confiseries de Marion. Pesant pour 'heure entre
5et 6 % du chiffre daffaire de I'entreprise, « cette marque a pris
mais pas suffisamment. Il nous manque encore des contacts et
des capacités de production ». Parmi les cibles sur ce marché :
les jardineries notamment, qui, de 'avis de Jonathan Leys, « se
portent trés bien ».

Reste a tenir bon face a la hausse des colts de production :

gaz, electricitg, emballages mais aussi sucre, amandes &l autres
fruits. « Nous avons difficilement di répercuter ces colits sur
nos tarifs ». Pas guestion néanmoins de baisser en gamme, en
particulier sur l'approvisicnnement. « On aurait pu se reporter sur
des amandes californiennes beaucoup moins chéres ou sur des
fraises de Serbie », Mais cela aurait un renoncement 2 ce qui a
toujours fait lattrait de Frangois Doucet : l'ancrage local de ses
saveurs. m
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Avec un nouveau directeur général aux manettes,
quel développement pour le confiseur Frangois
Doucet ?

Installée a Oraison dans les Alpes-de-Haute-Provence, cette PME a toujours fait le
choix de matiéres premieres locales - gages d'une meilleure qualité gustative - dans
la composition de ses pates de fruits et chocolats pralinés. Une promesse que veut
maintenir, malgré le contexte inflationniste, Jonathan Leys, nouveau directeur général
de I'entreprise. Ce dernier mise en outre sur une plus grande automatisation des
procédés de conditionnement, sur la réduction de la pénibilité au travail et sur
l'accroissement des capacités de production.

Le circuit court (et local) au service du gont. Voila la promesse de laquelle nait Francois Doucet en 1969. Francois et Maggy
Doucet quittent alors Montargis pour Oraison, dans une région ot se dressent des hectares d'abricotiers, de pommiers et
d'amandiers. En installant leur outil de production tout prés de ces vergers, ils sont en mesure de transformer en pates de
fruits des fruits mirs a point, ce qui leur permet, malgré des rendements moindres. de se distinguer de leurs concurrents par la
qualite de leur offre. De sorte qu'aujourd'h ui. 85 % des fiuits transformeés sont francais, et 75 % sont provengaux.

Le gout des matiéres premiéres locales, c'est aussi ce qui attire Jonathan Leys jusqu'a la direction générale de Frangois Dou
cet, de méme que le savoir-faire acquis tout au long des décennies par cette PME de 87 salari¢s.

L'agroalimentaire est un domaine que Jonathan Leys connait bien. lui qui a occupé le poste de directeur général dans des
industries spécialisées dans la boulangerie industrielle ou le snacking, de Londres a Aubagne. Et au-dela de l'intérét qu'il
porte a 1'égard de s produits de Francois Doucet. il est enthousiaste f ace aux perspactives d'évolution qu 'esquisse
I'agrandissement déja prévu (environ 3.000 m?) du site, I'entreprise ayant atteint ses capacités de production en matiére de
pates de fruits.



V ers plus d'automatisation

Mais avant de diriger la PME. Jonathan Leys veut prendre le temps de s'immerger dans 1'entreprise. et plus particuliérement
dans sa production. « Je suis arrivé le 5 décembre dernier comme intérimaire en production pour bien comprendre les
process de travail avec les équipes et mieux co nnaitre les produits. Puis j'ai pris mes fonctions de divecteur général le 9
janvier ».

Cette courte expérience lui permet de distinguer quelques points a ameéliorer. A commencer par le conditionnement. « Sur
cette étape, on a beaucoup moins de valeur ajoutée. Il faut automatiser les process qui sont pour le moment réalisés de fagon
trés manuelle ». En particulier sur les marques les plus accessibles en matiére de prix (Ateliers Doucet. Les Confiseries de
Marion et les produits sous marque de distributeur ). la marque preminm pouvant continuer a étre emballée a la main. « Sur
les produits en marque de disiributeur, c ela est indispensable car nous nous trouvons dans un contexte de guerre des tarifs
avec des clients exigeants. Nous commencerons donc a automatiser une partie du condifionnement des cetfe année ».

S es premieres observations l'ont aussi alerté sur le besoin de fidéliser les salariés. « Nous dépensons beaucoup d'argent pour
les intérimaires car nous avons des difficultés a recruter de maniére pérenne ». L'entreprise compte ainsi une vingtaine
d'intérimaires en plus de ses 87 salariés. « Nous avons beaucoup de postes ouverts ». Des postes dont l'enjeu est aussi de
reduire la penibilité. « Nous travaillons sur des projets visant a limiter le port de charges lourdes ». En particulier lorsque
cela s'inscrit dans des taches répetitives. « On réfléchit a utiliser des machines, des robots ou des bras robotisés qui
pourraient assurer ce port de charges ».

A utant de facons d'optimiser I'outil de production avant la construction de son extension attendue pour janvier 2026.
Essentiel pour parvenir a honorer une demande pour I'heure supérieure a I'offre e n ce qui concerne les pates de fruits. trés
plébiscitées sur le marché national.

De développer a l'export et dans les magasins spécialisés

A l'international, ce sont a l'inverse les chocolats de la marque Frangois Doucet qui suscitent le plus de gourmandise. « L
‘export fonctionne bien ». assure le directeur général qui prévoit de participer a plusieurs salons dans les prochaines semaines,
notamment a Dubai afin de cibler le M oyen- O rient. « Nous cherchons aussi des accords avec la Suisse ». 1'export
représente pour I'heure 10 % du chiffre d'affaire. chiffre qui s'éléve au total a 10 millions d'euros. L'ambition est d'atteindre
15 a 16 millions dans les prochaines années.

Drici la, I'entreprise prévoit d'étoffer sa gamme, en particulier dans le domaine du chocolat. Des nouveautés sont ainsi
annonceées pour septembre, moment de la sortie de son catalogue. Elles auront notamment vocation a soutenir le
développement de la marque Ateliers Doucet créée en 2021 pour s'adresser au marché des magasins spécialisés. intermédiaire
entre Francois Doucet et Les Confiseries de Marion. P esant pour 1'heure entre 5 et 6 % du chiffre d'affaire de I'entreprise . «
cette marque a pris mais pas suffisamment. Il nous manque encore des contacts et des capacités de production ». Parmi les
cibles sur ce marché : les jardineries notamment. qui, de 'avis de Jonathan Leys. « se portent trés bien ».

Reste a tenir bon face a la hausse des cotits de production : gaz, électricité, emballages mais aussi sucre. amandes et autres
fruits. « Nous avons difficilement dii répercuter ces cotits sur nos tarifs ». Pas question néanmoins de baisser en gamme, en
particulier sur l'approvisionnement . « On aurait pu se reporter sur des amandes californiennes beaucoup moins chéres ou
sur des fiaises de Serbie ». M ais cela aurait un renoncement a ce qui a toujours fait 'a ttrait de Francgois Doucet : I' ancrage
local de ses saveurs.
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PAQUES, UNE BELLE OFFRE BIEN CHOCOLATEE !

S PublicisLMA
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Guy Martin

Pierre Marcolini
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Cluizel

La Manufacture Cluizel celeb

poules parnis du fameux

frangois
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La Maison du Chocolat

sensoriel aussiriche en

S PublicisLMA
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Boulangerie Kayser

2ura e coqu ncnocolat a It a oil 1 UL eurd gal £ 1P aiNcy 2L vVal pour I uble

Lenotre

S PublicisLMA
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CONFISEUR EN PROVENCE

Doucet

douceurs multicolors pour célébrer Paques ou se trouvent des bllles cro antes au chocoiat, ceeurs de fruits au

chocolat et autres confiseries. Une boite de chocolat parfaite a offir. (22,90

frapied)

DOUCET

Cemoi

Pour une chasse aux ceufs gourmande, Cémol propose un assortiment colorés de cing « Méga T'Gufs » fondants,

B¢

croustillants, pétillants au chocolat au lait ou chocolat nolir, petit et grand format, emballé individuallement pour

les camoufier plus aisement. Fabrication (A parur de 6,99 euros)
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CONFISEUR EN PROVENCE

Thiriet

Roule ma poule ! L I e ¢ ur { cOol e de crer 7|3 la I i t cho
b caran 3 cremn r g 1ts de noisett ameli i h lat ue au ch latb
anfiseri n e d'amand nmaome fonaan Mager e imiiie 2,85 I s Dart

Yves Thuries
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Réauté

Cette année le chocolatier maillantes nous emméng a travers champs avec ung collection oo
les oeufs, les poules |, 2t autres lapins profites d'un univers printanier en chocolat noir, lait et
blanc. Nous avons justement eu loccasion de découvnr 1a« Scenette champétre « composée
d'un arbre au chocolat au lalt et 3u chocolat nolr, d'un ceuf de Piques au chocolat au lait
habillé d'une fleur au crocolat nor et blane, d'un lapin au chocolat noir et d'un eps de bié au
chocolat noir et chocolat blanc, le tour dispose sur un socke en chocolat au lait parseme de

nossetres, 26,95 euras les 290 g (Christophe Hamieau)

Welss

Le chocaolatier Stéphanoss nous propose une amblance des plus douces avec un décor pastel
et coloré signé de llustratrice Laura Lhullller, aka Arual. On voyage en gourmandise ayec
cette =érig limitée qui propose un ballotin de billes de riz souffle, un balletin de fritures {noir,
[zit, bianc), un coffret d'oeufs turbinés &t deux tablettes croquantes (lait abricot-nolsette [ noir
mendiants). On 3 beaucoup aimé lidée du Kit chasse aux ceuf, qul contient un assortment
d'oeufs (crépe croustifante, onctueux nolr, croquant noir, tendre caramel), une cares au
trézor et les sachets n papier & distribuer pour orgardser une chasse aux caufs parfaite

t, 33,40 euros les 400 g, (Christophe Hamieau)
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FLASH-INFOS (EDITION
PACA CORSE OCCITANIE)
(NEWSLETTER)

29 mars 2023

ALPES-DE-HAUTE-PROVENCE
B vuactu

04 | AGROALIMENTAIRE : nouveau directeur général pour Francois Doucet

ERANCOIS DOUCET / T : 04.92.78.43.17 (siége social a Oraison/Alpes-de-Haute-Provence,
CA 10 ME, 87 salariés), confiserie experte de la pate de fruit qualitative, qui produit chaque
année 900 tonnes de pate de fruit et environ 200 références de pépites de chocolats, a
nommé Jonathan Leys au poste de directeur général. Jonathan Leys est passé par GITC
SARL, VDO France, le groupe Sasa Demarle, BRIDOR, Le Fourmnil Romand et MANON
SIBELL. www.francois-doucet.com
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