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Une saison festive et gourmande
avec Francois Doucet

Contenu proposée par Francois Doucet . Le 3 octobre 2023

Découvrez notre nouvelle gamme Festive: une collection compléte
a mettre en avant pour les fétes. Cette nouvelle collection intégre
notre fameux calendrier de I'avent, un coffret 13 Douceurs de Noél
ainsi que de nombreuses autres nouveautés.

Entreprise passionnée par la confiserie d’excellence, héritiére de la tradition familiale depuis 1969,
chague matiére premiére mise en ceuvre pour la création de nos confiseries est sélectionnée pour sa
qualité et son golt ! Retrouvez cette richesse gustative dans nos chocolats, pates de fruits, amandes et
noisettes pralinées haut de gamme, dont les recettes et la fabrication font la fierté de nos équipes.

Cette année, retrouvez toutes les meilleures gourmandises de la confiserie Francois Doucet en coffrets
cadeaux festifs pour vos événements de fin d'année. Avec notamment le fameux Calendrier de |'Avent:
une idée cadeau incontournable pour les amateurs et passionnés de confiseries.

Pour célébrer les fétes de fin d'année, plongez dans la pure tradition provencale en découvrant notre
Coffret 13 Douceurs. Un coffret dans lequel Francois Doucet Confiseur a revisité les 13 desserts. Une idée
cadeau originale et trés gourmande.

Cette collection Festive integre de nombreuses nouveautés telles que la Pate de Fruits de Noél ou le
délicieux écrin Caramels.

S PublicisLMA


https://tinyurl.com/ymxjoh45

frangois

DOUCET

CONFISEUR EN PROVENCE

CONFISEUR EN PROVENCE

Fiche contact

Frangois Doucet Confiseur

Christine Defrance, Responsable ADV
Christine.defrance@francois-doucet.com
04.92.78.76.75

Avenue de Traversetolo, 04700 Oraison

https://www.francois-doucet-confiseur.com/
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Villeneuve. Amande : la fililre en  progression dans les
Alpes-de-Haute-Provence

Déguster des vins exceptionnels, parfois inaccessibles, c'est le pari qu'a relevé le Lyon Tasting depuis 2017 en proposant aux
amateurs de vins, le temps d'un week-end, cette expérience unique. Pour sa 6e édition, ce samedi 7 et dimanche § octobre au
palais de la Bourse, les appellations les plus prestigieuses issues des grands domaines frangais seront proposées au public gui
pourra aussi profiter du meilleur de la gastronomie lyonnaise.

Saint-Emilion Grand cru, cote-rotie, grands blancs de B Dies noms &
de vins, mais sont souvent inaccessibles d cause de leur prix.

isent le palais des amateurs

Ce week-end, le Lyon Tasting offre au public I'occasion, unique, de déguster ces crus renommeés pour seulement 28 euros sur
une journée entiére.

Des domaines prestigieux

Prés de 100 domaines prestigieux issus de huit grandes régions viticoles frangaises (Beaujolais, Bourgogne, Bord,

Champagne, Languedoe, Provence, Sud-Ouest et vallée du Rhine) proposent & la dégustation des cuvées d'exception.

« Durant ces deux jours, toutes les différences de terroirs, de cépages ou de millésimes vont résonner au coeur de la capitale
des Gaules », note Rodolphe Wartel, directeur de Terre de Vins. i ir de cette 6e édition.

Le festival des grands vins offre toutefois une place de choix aux domaines de la vallée du Rhine, de la Bourgogne et du
Beaujolais (35 propriétés concernées).

Les amateurs de vin, munis de leur verre fourni a entrée du palais, ainsi des mai k déja
présentes en 2022 {domaine Louis-Latour et maison Joseph-Dirouhin), mais aussi les maisons Prosper-Mafoux (Saint-Aubin)
et Louis-Morean (Chablis).

Avec sept propriétés, le Beaujolais seru un peu sur ses terres 4 Lyon. Le stand du Chiteau La Chaize sera incontournuble pour
notamment son cite de Brouilly. Mais n'hésitez pas 4 vous arréter au stand du Chiteau Poncié ou des Bachelards.

Comme les précédentes éditions, la vallée de Rhiine présentera la plus grosse délégation avee 20 domaines. Elle fera le
bonheur des amateurs de chiteauneuf du pape (Chiteau de Nalys/Guigal), de céte rotie (domaine Ogier), de condrieu
{domaine I. Denuziére) ou encore de gigondas (domaine Pierre Amadieu).

La région de Bordeaux et le Sud-Ouest ne seront pas en reste avec pas moins de 17 stands au palais de la Bourse. De quoi
ravir les aficionados de Saint-Emilion Grand cru (Chiteau de Pressa, Fleur Cardinale.. ), mais aussi de Margaux {Chéteau
Lascombes) ou de Sauternes (Chitean Suduiraut).

Les amateurs de bulles seront également servis avec la présence 17 maisons de Champagne (Boever, Dom Caudron ou
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Moutard...).

Parfaire sa connaissance du vin

Si le public déguste pendant deux jours au Lyon Tasting, il peut aussi parfaire sa connaissance du vin avec huit ateliers
ludiques autour des cétes du Rhine, mais surtout quatre master classes de prestige : l'importance de la forme d'un verre, les
trésors de Boisset i Nuits-Saint-Georges, la magie Guigal, chablis et caviar.

Parmi les &5, la région Auvergne-Rhéne-Alpes propose une animation en réalité virtuelle pour découvrr le vignoble
grice 4 des casques.

Un lieu de gastronomie

Enfin, la gastronomie lyonnaise ne sera pas oubliée. La cuisine est au coeur de I'événement avec pour la premiére fois
l'ouverture du Bistrot Lyon Tasting. Ce lieude r ton éphémeé le temps du déjeuner des spécialités de la
région.

va

B Prope

Tarifs. - Pass 1 jour : 28 €. Pass 2 jours : 39 €. Option « offre gourmande » par jour : + 20 €. Master class : 78 €. Billetterie

sur Terre de Vins

Lyon Tasting au palais de la Bourse (Lyon 2e) : Samedi 7 octobre, de 11 4 19 heures® ; dimanche 9 octobre, de 114 18
heures*. * Fermeture des portes 45 minutes avant la fin des sessions.

LaPTrovence.

06 octobre 2023

ORAISON (04)
[’amande aussi a sa féte

Oraison se prépare a féter I'amande ce di-
manche. Ce rendez-vous incontournable
des amateurs de ce fruita coque attire tou-
jours énormément de visiteurs. Ne man-
quez pas la consécration de la Confrérie
des Croqueurs d'amandes (a 11h), puis le
concert de Soul Jay (a 15h, place du
kiosque). Dégustation, cassage
d’amandes, concours du meilleur gateau
a 'amande bien s(r, expos photo mais
aussi marche nordique et yoga sont au
programme de la journée. A noter, la mise
en place d'une caleche (gratuite) pour se
rendre dans les entreprises Perl’Amande
et Francois Doucet Confiseur (sans ins-
cription, sous la salle Bruneteaud).

Dimanche de 9h a 18h. Places du centre-ville,

Oraison. Renseignements aupreés de I'office de
tourisme 04 92 78 60 80. /PHOTO STEPHANE DUCLET
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La féte de 'amande, cest ce dimanche

Terroir et tradition,
deux mots qui résonne-
ront encore plus fort ce
dimanche 8 octobre a
Oraison, ou se tiendra la
traditionnelle Féte de
I'amande. Comme cha-
que automne, le fruit

a coque est mis a
I'honneur autour de
multiples animations.

vec l'arrivée de I'au-
tomne, qui correspond
alarécolte des aman-

des, Oraison accueille tous les
acteurs de la filiére (produc-
teurs, transformateurs et con-
sommateurs) pour célébrer ce
fruit gourmand aux vertus nu-
tritives incontestables.

Plusieurs dizaines
d’hectares plantés
en Haute Provence

L’ambition pour I'organisa-
tion est de redonner a la Pro-
vence la place qu'elle mérite
dansla production d'amandes.
« Principalement implantée

La visite des usines Francois Doucet confiseur et Per’Amande

sont prévues durant toute la journée. Photo Le DL/Jean-Francois

Mutzig

dans le sud de la France et la
Corse, la filiére a gagné en dix
ans 30 % du volume de sa pro-
duction. L'élan donné par Ar-
naud Montebourg porte ses
fruits, la filiére est en progres-
sion, plus de 800 hectares ont
été plantés a ce jour », précise
Michel Doucet, le fondateur

de la Féte de 'amande alors
que la France ne produit an-
nuellement que 1,2 % de sa
consommation. Dans les Al-
pes-de-Haute-Provence, des
dizaines d’hectares plantés a
Manosque, Valensole et Orai-
son ces derniéres années, en
sont le témoignage.

A Oraison o les industries
agroalimentaires se dévelop-
pentet font vivre une centaine
de personnes, les confiseries

F. cois Doucet et Per-
I’Amande, acteurs majeurs de
I’'amande, contribuent a son
expansion.

Démonstrations
culinaires avec les
disciples d’Escoffier

« LaFétede l'amande est tou-
joursun moment convivialap-
précié des consommateurs de
produits de qualité. Ils trouve-
ront des produits transformés
a acheter ou a gotter. Sajoute
également un marché artisa-
nal, des animations pour les
petits et les plus grands, un
spectacle musical, des menus
a I'amande concoctés par les
restaurateurs locaux... Bref,
une vraie journée de bonheur
authentique. La confrérie des
croqueurs d’amande que nous
créons cette année va récom-
penser tous ceux qui s'inves-
tissent pour développer la fi-
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Le programme »

> 9heures : ouverture
de la féte.
> 10 h 30 : inauguration.
Marché artisanal, visites
de I'usine Per’Amande
et Francois Doucet confiseur
balade en caléche, concert
Soul Jay, espace restaura-
tion.

Renseignements

au 04 92 78 60 80.

liére », poursuit Michel
Doucet.

L'ouverture du marché et le
démarrage des festivités sont
prévus a 9 heures. Et toute la
journée, le public trouvera un
espace saveur avec produc-
teurs et des dégustations, un
espace artisanat, des ateliers
et des démonstrations culinai-
res par les disciples d’Escof-
fier, ainsi que le cassage a I'an-
cienne et dégustation
d’amandes.

e Jean-Francois Mutzig
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Provence - Verdon

ORAISON

Tout un dimanche pour
se mettre a 'amande

La 16°édition de la Féte de 'amande est dans les starting-blocks pour accueillir
les exposants, les personnalités et le grand public ce dimanche 8 octobre.

ette féte tradition-

nelle, qui revient pour

une 16°édition, est

I'occasion de célébrer,
une nouvelle fois, 'amande et
I'arbre al'origine de ce fruit qui
occupe une place si particuliere
dans le cceur des Provengaux.
Demain dimanche 8 octobre,
I'amande sera aux quatre coins
du village d'Oraison ce qui per-
mettra aux participants de dé-
couvrir les différents produits
qui en sont dérivés, et qui se
succéderont d'exposant en ex-
posant. On retrouvera égale-
ment la Confrérie de I'amande
dont les costumes, dans un tis-
su vert amande, ont été réalisés
par l'association Les Fileuses.
Concernant le collier, il s’agira
d’'une poterie en forme
d’amande réalisée par un po-
tierlocal.

Nouveauté : le concours

de patisserie

Le concours de patisserie est
une des nouveautés de I'année.
1l s'agira de réaliser un gateau
qui deviendra la spécialité de la
commune. Ce jeu est gratuit,
chacun peut y participer. Le ga-
teau doit étre déposé a 'office
de tourisme le jour méme, et le
jury composé par les disciples
d'Escoffier aura la lourde tache
de nommer le vainqueur.

Ville de gourmandise,
Oraison est un
passage obligatoire
pour tous les
amoureux des
saveurs locales.

Un de

Ville de gourmandise, Oraison
est un passage obligatoire pour
tous les amoureux des saveurs
locales. De nombreux artisans
ouvrent les portes de leurs
usines et de leurs ateliers de fa-
brication.
Au fil de la déambulation entre
les différents stands, le visiteur
découvrira les produits du ter-
roir réalisés & partir de recettes
régionales traditionnelles voire
familiales, tels que patés, ter-
rines, biscuits salés ou sucrés,
miel, lartes, calissons, nougal,
pate d’amandes et pétes de
fruits, amandes enrobées de
chocolat et pralines...

M.-G.T.

Renseignements: 049278 60 80 ou
oraison@tourisme-diva.fr

d'élire la future spécialité du village. Il est ouvert a tous. /PHOTO M -C.7.
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Pratique

p LE PROGRAMME

9h, ouverture de la féte. 10 h30, inauguration officielle, place
dukiosque. 11 h, consécration de la Confrérie des croqueurs
d'amandes, intronisation du bureau, place du kiosque et,
concert Soul jay. 19h, cloture de la féte.

p ADECOUVRIR TOUTE LA JOURNEE

Producteurs, artisanat (bijoux, pierres précieuses, créations en
tissus et matériaux Is), dé ion et ge d’amandes.
Animations culinaires, démonstration de fabrication de roses
en pate d'amande par Les Disciples d'Escoffier. Découverte des
saveurs italiennes, jus de pommes du pressoir.

Les expositions: photos d'amandiers d'André Jayet et créations
autour de I'amandier par Les fileuses d'Oraison (salles du Cha-
teau). Etaussi: magicien, clown et sculpteur de ballons, jeuxan-
ciens, Ludobrousse, défis sportifs, modelage en pate d’amande,
visite de 'usine Perl'amande (inscriptions auprés de l'office de
tourisme), une caleche gratuite sera mise a disposition pour se
rendre dans les entreprises Perl'Amande et Frangois Doucet
Confiseur, sous la salle Bruneteaud.

~ PublicisLMA
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Accueil > Région > Edition Alpes

Oraison : un concours de pitisserie pour la 16e édition de
la féte de I'amande ce 8 octobre

Par La Provence - M.-G.T.
Publié le 07/10/23 4 12:08

Un P per déiiela péciaité ge. Il est ouvert & tous.

PHOTOM.-G.T.

© Oraison

La 16e édition de la Féte de I'amande est dans les starting-blocks
pour accueillir les exposants, les personnalités et le grand public
ce dimanche 8 octobre.

Cette féte traditionnelle, qui revient pour une 16e édition, est I'occasion de célébrer, une
nouvelle fois, 'amande et I'arbre a l'origine de ce fruit qui occupe une place si particuliére
dans le coeur des Provengaux. Demain dimanche 8 octobre, 'amande sera aux quatre
coins du village d'Oraison ce qui permettra aux participants de découvrir les différents
produits qui en sont dérivés, et qui se succéderont d'exposant en exposant. On retrouvera
également la Confrérie de I'amande dont les costumes, dans un tissu vert amande, ont été
réalisés par l'association Les Fileuses. Concernant le collier, il s'agira d'une poterie en

forme d'amande réalisée par un potier local.
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Nouveauté : le concours de patisserie

Le concours de patisserie est une des nouveautés de I'année. Il s'agira de réaliser un
géateau qui deviendra la spécialité de la commune. Ce jeu est gratuit, chacun peut y
participer. Le gateau doit étre déposé a l'office de tourisme le jour méme, et le jury
composé par les disciples d'Escoffier aura la lourde tache de nommer le vainqueur. Ville de
gourmandise, Oraison est un passage obligatoire pour tous les amoureux des saveurs
locales. De nombreux artisans ouvrent les portes de leurs usines et de leurs ateliers de

fabrication.

Au fil de la déambulation entre les différents stands, le visiteur découvrira les produits du
terroir réalisés a partir de recettes régionales traditionnelles voire familiales, tels que
patés, terrines, biscuits salés ou sucrés, miel, tartes, calissons, nougat, pate d'amandes et

pates de fruits, amandes enrobées de chocolat et pralines...

Renseignements : 04 92 78 60 80 ou oraison@tourisme-dlva.fr

Le programme

9 h, ouverture de la féte.
10 h 30, inauguration officielle, place du kiosque.

11 h, consécration de la Confrérie des croqueurs d'amandes, intronisation du bureau, place

du kiosque et, concert Soul jay.
19 h, cléture de la féte.
A découvrir toute la journée

Producteurs, artisanat (bijoux, pierres précieuses, créations en tissus et matériaux
naturels), dégustation et cassage d'amandes. Animations culinaires, démonstration de
fabrication de roses en pate d'amande par Les Disciples d'Escoffier. Découverte des

saveurs italiennes, jus de pommes du pressoir.

Les expositions : photos d'amandiers d'’André Jayet et créations autour de I'amandier par
Les fileuses d'Oraison (salles du Chéateau). Et aussi : magicien, clown et sculpteur de
ballons, jeux anciens, Ludobrousse, défis sportifs, modelage en pate d'amande, visite de
l'usine Perl'amande (inscriptions auprés de l'office de tourisme), une caléche gratuite sera
mise a disposition pour se rendre dans les entreprises PerlAmande et Frangois Doucet

Confiseur, sous la salle Bruneteaud.
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La 16" édition de la féte de
I'amande, qui se prépare
depuis des mois, a lieu au-
jourd’hui. Le temps d'une
journée, Oraison deviendra
la capitale de ce fruit
typique de la Provence et
va se parer de ses senteurs,
saveurs et couleurs.

La féte de I'amande revient au-
jourd’hui a Oraison pour sa 16°
édition. "La ville a la cam-
pagne" accueillera des expo-
sants, les curieux ou les amou-
reux de I'amande toute la jour-
née dans son cceur de ville.

Michel Doucet, président de
I’association de la féte de
I’amande, et son équipe ont
souhaité que le fruit embléma-
tique de ce terroir soit valorisé
et pour ce faire, des nouveautés
seront au rendez-vous de cette
16" édition. L'ouverture de la
féte se fera dés 9 h dans le
centre-ville. Suivie de I'inaugu-
ration officielle a 10h30 sur la
place du kiosque. A 11 h au

08 octobre 2023

méme endroit commencera la
consécration de la Confrérie
des Croqueurs d’Amande. L'ar-
tiste Soul Jay donnera ensuite
un concert sur la place.

Des traditions et des saveurs
Tout au long de la journée, des
stands seront accessibles par-
tout dans la ville. Sur la place
du Colonel-Frume, ce sont les
saveurs qui seront a 'honneur
avec tout un éventail de produc-
teurs qui présenteront leurs
créations autour de 'amande.

Au fil de la déambulation, le visi-
teur découvrira les produits du
terroir réalisés a partir de re-
cettes régionales tradition-
nelles voire familiales, tels que
les patés, terrines, biscuits salés
ou sucrés, miel, tartes, calis-
sons, nougat, pite d’amandes
et pétes de fruits, amandes en-
robées de chocolat, pralines.
Des animations culinaires se-
ront aussi proposées toute la
journée avec notamment une
démonstration de fabrication
de roses en péte d’amande par
les Disciples d’'Escoffier, place

Tout un programme pour la 16° édition de la féte de 'amande a Oraison

du Colonel-Frume ou encore le
concours du meilleur gateau a
I'amande (conditions de partici-
pation aupres de I'Office de tou-
risme). De leur coté, Les Fi-
leuses d'Oraison feront une dé-
minstration de cassage
d’amandes a I'ancienne. Pour
I’artisanat, les bijoux, pierres
précieuses, créations en tissus
et matériaux naturels il faudra
prendre la direction du
centre-ville. Mais ce n'est pas
tout. Des expositions photos se-
ront visibles au cceur de la féte,
mais aussi dans les salles du
chateau d’Oraison. Enfin, des vi-
sites de l'usine Perl’amande,
(inscriptions aupres de I'Office
de tourisme), ainsi que des
tours en caleche pour se rendre
chez Perl’Amande et Francois
Doucet Confiseur, (sans inscrip-
tion, sous la salle Bruneteaud)
seront aussi organisés tout au
long de cette journée de féte.
M.-G.T.

Renseignements auprés de I'Office de
tourisme : © 0492786080 ou
oraison@tourisme-diva.fr
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https://tinyurl.com/ymcuspko

Le Calendrier de I'Avent Francois Doucet Confiseur

Un calendrier de I'avent original, pour attendre Noél avec délice. Une idée de cadeau incontournable pour les amateurs ct les
passionnés de ies chocolatées ou de pates de fruits fond 24 friandises a dé et a découvrir chague jour qui
feront voyager les petits et les grands, au pays enchanteur de la gourmandise !

Disponible en ligne j¢;

LEAOUBNAL ES _a
FIﬁMMIﬂ-__ CUISINE

10 novembre 2023

https://tinyurl.com/yswcéluw
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fle flottante aux pralines de Provence
Y W& Donnezvotre avis = Imprimer

.'l Difficulté ;; Préparation @ Cuisson @ Temps total

Facile 15 mn 10 mn 1h2smn

« Une recette d’ile flottante proposée par Frangois Doucet (confiseur). Crédit photo : Frangois
Doucet »

Difficulté Facile
Préparation 15 mn
Cuisson 10 mn

Temps total 1 h 25 mn

Une recette d'ile flottante proposée par Frangois Doucet (confiseur). Crédit photo : Frangois Doucet

INGREDIENTS LSRN - (O] +)
‘/ Sucre 8og o) Eau ingrédient 2cas
q‘”} Pralines aux amandes 100g Lait demi-écréme 05cl
‘&-‘i‘? Vanille 1 gousse f..' Oeufs 4 jaunes
‘/ Sucre en poudre 8og Maizena 1cas
[ Oeuf blal ¢/ Rased d 2ca
. eufs 4 blancs - se de sucre en poudre cas
% Huile
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PREPARATION

Procede pour la creme anglaise : Faites bouillir le lait avec la gousse de vanille.
Pendant ce temps, travaillez les jaunes d'ceufs, le sucre et la maizena au fouet.

e Versez le lait bouillant sur les caufs tout en fouettant. Remettez le tout dans la

casserole a feu doux. Remuez a la spatule jusqua ce que la creme nappe la cuillére.
Debarrassez dans un recipient et reservez au frais selon le temps indiqué.

Procede pour lile flottante : Montez les blancs en neige pendant 2 minutes. Une fois
quiils sont fermes, incorporez progressivement le sucre sans cesser de battre
pendant 2 a 3 minutes.

Huilez legérement votre moule a charlotte (@ 18 cm) en silicone. Versez les blancs
d'ceufs dedans. Faites cuire 1 minute 30 secondes au four a micro-ondes (puissance
350 watts). Reservez

Procédeé pour le caramel : Dans une petite casserole en inox, versez le sucre puis
leau. Chauffez a feu moyen pour commencer la cuisson du caramel en faisant tourner
de temps en temps la casserole. Arrétez la cuisson dés que le caramel a une belle
coloration homogéne. Ecrasez les Pralines aux Amandes a Laide d'un robot ou dun
rouleau a patisserie en prenant le soin den reserver quelques-unes entieres.

Pour finir

Pour l'assemblage de lile flottante : Au moment de servir, demoulez lile flottante au
centre dun grand plat creux. Saupoudrez-la de Pralines aux Amandes. Versez la
créme anglaise autour puis nappez de caramel fondant en filets.

O

bléli

vaucluse

15 novembre 2023

Durée de l'extrait : 00:02:19
Heure de passage : 1049
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Résumé: Le Chef Olivier Brissy du restaurant La Terrasse d'Olivier met en
avant ses plats, dont les coquilles Saint-Jacques. Le chef partage ses
coups de coeur, comme le carpaccio de Saint-Jacques. L'établissement
participe au marché de Noél avec divers exposants locaux, dont Frangois
Doucet pour ses confiseries.

frangots

DOUCET

CONFISEUR EN PROVENCE



frangois

DOUCET

CONFISEUR EN PROVENCE

1. Moelleux Coliret de Nodl « Les Triplés ». guimauves amande fonka, chocolat. pain dépices, 32 € (24 pléces), Maison Uamouse imatson-carmousel. com)
2. Compact Mini-rodat multifonction imiee, répe, émince. . ), coloris péche, 75 € {bol 1,3 1), Xemwood {kenwood . 3. Festif Coffret féarie, 6 terrines et
2 chutneys, 25,90 €, Comiesse cu Bany [comtgssedubarmy.com), 4, Graphique Décoration ginkgo, en métal doré, 14,90 €, (H 57 x L 33,5 cm), Casvo.
5. Provengal Ecrin prestige, fnuts secs enrobis de chocolat, 23,99 €270 g), Frangois DouceliranGos-(oucet con, §, Multi-médaillées Coffret SelectionH
e Laos, 2 bouteiles d'hule d'olve vierge extra, *fruit milr® et *fruité vert”, 27 €2 x 100 mi), Domaine de Leos (domainadeeos com). 7. Chocolatés Etui
e palels de chocolat noir Guanaja 70 % et &it noix de pécan, 13 € (B0 g). ¥aihona (varhona.comy. 8. Millésimé Coffret foe gras de canard entier des
Landes de 2023, 35,20 £ 1180 g), Lafre (afitle fr). 2. Nomade Blender rechargeable lames crotsées (6 colors), 39 € 475 mi), Manbubet futribublet com),
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\( oup
folie

Coup

lie
de folie

Jartand. 12. Eplcé Cottret ta Route des &
H 10 cm), Masans c Mange. 14. Rétro B
8-en-1, tente Canopée, 150,90 € (@ 28 cm, 451
(kecreuset fr). 17. Edition limitée Cottret
& Thiars, 39,40 € Jean Dubost (sl

$, 16,90 €, Jeniain. 1. Savoir-faire Cofiret fruits de mer en inox. congu et fabricue
edition limite, design 0. Jackson & G. Gamié, 35 € (70 cl, Do Papa MessKara
% fournure, 180 € (150 x 200 ), Plaids covooming {pEdSZ0C00NNG.com),
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